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ESTUDIO DEL_ PRODUCTO

La cerveza es la bebida alcohdlica, resultantevde la fer-
mentacidn de un mosto preparadoa partir de la cebeda germina-
da y tostada (malta), y aromatizada con lépulo.

Las cérvezas se pueden dividir prescindiendo de las cerve-
zas que solémente tienen interés en la localidad en que se pro-
ducen, en cervezas de trigo, de arros, de cebada, etc., asi
mismo se encuentran las cervezas pardas elaboradas con malta
ligeramente tostadas; segin la,proﬁorcién de lGpuloempleado
se llama cerveza dulce o amarga y segun sea la cantidad la can-
tidad de malta gastada para una misma calidad de cerveza se
llama a ésta siﬁple 6 dbble, Las cervezas ricas en alcohol se
le denominan cervezas secas,.y a las ricas en extractos se le
Allaman pastosas o ligeras, a las que tienenpoco extracto;debi-
les a las que tienen podo alcoholvy pesadas a lés que se carac=-
terizan por la gran cantidad de materias de materias extracti-

vas que contienen. Las cervezas de conserva se denominan cer-

vezas de invierno cuando tienen que'consumirse pronto y cerve-

zas de verano cuando sé guardan en'detérminadas secciones de
‘lab bodega hasta el verano o el otofio « La ceveza de Marzo y
la cerveza‘Bock es cerveza eiabbrada con mucha'malﬁa.Se le 1
llaman cervezas concentradas-o COndeﬁéédas, unas'cervezas_dul-
ces de sabor tipico o licoroso que se elaboran principalmen-
te en iohdres evaporaﬁdq en el vacichervezas ricas en extrac-
tos hasta reducirlé aproximadamente a una quinta parte de su
volumen primitivo.

En Inglaterra se distinguen las cervezas oscuras, PORTER, .
(que se elaboran de distinta ménepa y_que segﬁn su color y
fuerza se llaman STOUT,BROWNSTOUT y.DOUBLESTuUT ) ¥y cervezas
p4lidas como la ALE SWEET, BITTER PALE INDIA, de fermentaciédn
alta de londres y de fermentacién.baja de Escocia; etc.

E1 PORTER se obtiene por coccibdn prdlongada de malta muy

tostada , es de fermentacibn alta muy pastosa y de sabor amar-
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go agradable. E1 ALE es de sabor més vinodo , de color claro,

se obtiene con malta poco tostada , es de una gran estabilidad

esta cerveza y su elaboracién se mplea mucho l4pudo. E1 LAMBIC:

se obtiene con el primer mosto , es rico en alcohol de color
palido , €8s muy acido y antes de beberlo se le mezcla con di-
solucionés agucaradas, ia MARS es.una cerveza muy_ floja que
se obtiene con el ﬁltimo mosto y el FARO se obtiene mezclan-
" do los dos. -

En el comercio se conocen diferentes clases de ceveza que

pueden agruparse segin el método de preparacibdn en : cervezas .

de fermentacidn alta y cervezas de fermentacidn baja.
é)_Entre las primeras tenemos las inglesas:
ALE, de color palido, aspera y rica en alcohol y
'en-extractos (éstos 1llegan hasta el 15% )
PORTER, de color muy oscuro y amarga y rica en alco-
hol y en extractos.
STOﬁT, muj rica en extracto hasta un 25% y por tanto.
muy nutritiva y dulce. | |
b) Entre las segundas tenemos:

La MUNICH, muy oscura y.pobre en lapulo.
La BOCK, parecida a la anterior, pero més rica en ex-

tracto.

La VIENA, de color pardo rojiza,Abon sabor fuerte
pero no es amarga. .

La PILSEN, de color claro, sabor delicado y amargo

fuerte.

‘Bagandonos en este breve estudio de las variedades de cerve-
zaé més importanteé que existen, nuestra empresa cervecera se
dedicara por completo y unicamente a obtener cofvezas tipo

PILSEN y tipo MUNICH, pués en la actialidad son 1aé'Cérvézas
que mAs se obtienen en-todo el mundo, ya que son las que tie-

rien un sabor muy agradable y de colores generalmente claros.

PN
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ANTECEDENTES HISTORICOS

' Casi todos los pueblos de la tierra han elaborado bebidas
alcohdlieas desde los tiempos prehistbéricos; unas veces han
empleado para ello materias azucaradas, como miel s ZUumo de.
palmeras o de pitas, frutos de leche,'etc., mientras que otras
se han valido de materias feculentas, obteniendose con estas
ﬁltimas cervezas.

'Corresponden al grupo de las cervezas el POMBE, o cer-
veza de mijo de los indigenas africanos, la SOMA y la AHONA
de los antbguos indios y persas, el SAKE o cerveza de arroz

del Japbn y Formosa, la KWA de los Habitantes de las islas

.del pacifico, la CHICA de los rusos, la de Rumania, la ROSA

de Macedonia,etc.

Antes de que el Hombre se dedicase al cultivo del'éam-
po, se obtenian las cervezas mediante piahtas silvestres, y
cuando no se conocia aln él arte del alfarero, se elaboraban
calebtando los liquidos con piedras caiieﬁtes, Los indige-
nas de la America del Norte y 1os.austra1ianos tostaban ya
las Semillas de las plantas que empleaban para hacer més gus-

tosas las bebidas alcohdlicas efectuando esta tostacidn a ve-

- ces mediante piedras calientes; para iniciar la fermentagidn

se masticaban raices de KAWA, arroz en Formosa, maiz en Perd
¥y Bolivialos frutos de una leguninosa y se escupia la masa
masticadaen la vasija en dbnde debia de hacerse la fermenta-
cibn. La saliva sacarifica (la fécula) proporcionaba el fer-
mento alcohdlico.

En la Nubia, en algunas comarcas del Asia oiiental y en
Rusia sezempleaba en la. elaboracibn cerealés previamente tos-
tados,

Para aromatizar la cervaza se empleaba algunas plantas,
por ejemplo las ramas de somas (tal vez sea la EPHEDRA)

v las de la CALITROSIS PROCESA que se afiaden al Sudén las
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cervezas obtenidas con mijo y con las semillas de lé‘PENICI+
LLARIAHIRSUTA. En el Nofte de Alemania, Dinamarca, Escandi-
'naﬁa aﬁﬁ en 1477 se afiadia a la cervisiamonachorum mito de
Brabante( Miriqa Galg )y tambien bayas de enebro.:En America
del Norte retofios de la TSUNGA CANADIENSIS ( cérveza reco-
mendada para que el escorbuto). En Irlanda Yy en Islandia se
usaron les semillas de las zanahorias silvestres. Todas estas
subsganciaé fueron luego sustituidas por el lﬁpulé.

‘Lias egipcios atribuian la invencidn de la cerveza a Osi-
ris. Con el grano de la cebadagobtenian la malta; aroma-
tizaban el extracto acuoso de esta con azafran y otras espe~
cias y la dejaban fermentar. Esta bebida estaba muy exten-
dida en Alejandria en tiempo de Estrabdn . Ciudad nombrada
por su cervaza_ era Palusidn en las Bocas del Nilo.

‘ Plinip menciona el uso de cerveza.én Espana con el noﬁ—

bre de CELIA y CERIA y en la Galia con el de'CEREVISIA o CER-

VISA.

Segln los habitantes del Europa occidental tenian uha

bebida elaborada con trigo y agua; la elaboracidén de esta

bebida era aigo distinta en la Galia, en Espafia y otros Paises
recibiendo deversos nombres particularmente en cada pais pe=
ro sus naturalezas y prophedades eran las mismas.
Problahlemente‘la CERVISIA, CERIA O ‘CEi-'-LA de Plinio debe
sus nombres a la diosa CERES. Platdén la llamaba CEREALIS LI~
QOA, esto es , bebida éue se usaba en lg fiesta de esta dévi-
nidad . Los armeniog tenian una bebida alcohdlica que la obt-
nian de la cebada y el los ilirios y ﬁanomios se menciona _

uan cerveza llamada SABAJA., Virgilio habla de bebidas fermen-

tadas que usaban los pueblos del norte en vez de vino. En

las comarcas del centro de Francia , la bebida mas popular
era la cervera pudiendo creerse que los conocimientos 1llegb

a los celtas de Espaiia.
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Esta cerveza celta se ha mantenido én el Norte de.Francia'
Belgica y en Inglaterra hasta no hace mucho tiempo. El nom-
bre de CERVISIA o CERECIA, parece muy antiguo; con é1 se
relacionaban los nombres de cerveza, éervesa,(cat.), cerve-
ja (port.), giarvusa (retroromanico), cervoisé-( franc.).

Parece que en tiempo de Cesar , los germanos no cono-
cian ain la cerveza; ﬁero poco después ya la mencionaban en-
tre ellos Diodoro y Tacito. En Elemania se lellamaba antigua-
mente PEOR, como tambien'BIOR y PIER deri&andose estos nom-
bres segin Grimm y Wackernagel del latin Bibérvo.Biberes;
otro antiguo nombre de la cerveza es ALO( ALU, EALO % que
se ha conservado en inglés. El empléo del lGpulo se debe
"a los filandeses siendo citado el %ﬁpu o para aromatizar,en
el poema finlandes KALEWALA.-

En la edad media se elaboro el lipulo probablemente pa-
ra hacer buena cervesa en los conventos, ‘Santa Hidegara, aba-
~desa de Rupersberg, mencibna en 1079 el 1ﬁpg16 como materia
que se anadia a la cerveza Yy en aquel tiempo era frecuen-
te el cultivo del lﬁpﬁlo en Baviera Franconia y Baja Sajonia.

Poco a poco fué divulgandoée el arte de hacer cerveza,
pasando de los conventés‘gn donde sé distinguia la cerve=-
za faerte, PATERBIER de la floja KOFENTBIER ailpueblo para
su uso como bebida . En 1290 se dicfé en la ciudad.libre de
’ Nurembérg un décreto disponiendo que en la e%aboracién de
la cerveza se empleara cebada y brohibiendo el empleo de 1 a
aﬁena, la escanda, el centenb y el prigo.

| En el Siglo X1V se formo los gremios de cervecerod que
eligieron como jefe al fabﬁloso rey Gambfinus,‘a quien se
le atribuyo la invencibn de la cerveza.

En el Trascurso de le edad Media fué decayendo el uso
de la cerveza en el Sur'de_Alemania, hasta éﬁe le cerveza
‘del Norté_de Alemania més dﬁradera‘y me jor preparada recobrd

el terreno perdodo,
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En 1591 se inagurd en Munich la cerveza de la corte de
Hofbrauhaus, que desde entonces elabord excelentes cervezas
y desde el siglo X111 se elabéra en Alemania éerveza de
Lagerbier, la de marga de Branderburgo que fué la primera
que adquirio{nombradia en 19320, 1a_mé&or cerveceria era 1 a

- de Zittau. En 1541 se elaboro por primera vez la cerveza
blanca . La cerveza de frigo inventad aeh Inglaterra fué
exportada en cantidad en el siglo XV a Hamburgo. donde se
prepafo'ya antes de 1520. Kurt Brolhahn gque habia sido
cervecero en Hamburgo elaboro ééta cerveza én Hannoveren
en 1926 edten@iendose su elaboracidén por toda Alemania del

Norte. ﬁéspues de 1572 se elaboro tambien en Berlin, don-
de ha ido transformando hdsté llegar a la cerveéa blan-
ca acﬁual. | .

En Ingiaterra estuvo prohibido el ldpulo hasta el siglo
XV y nd hace mucho mAs de un siglo.que se prepara alli la
cerveza ALE y PORTER. El porter fué inventado por Harwood
'y en el siglo XV ya se exportaba cervera inglesa'é todas
partes del mundé. | | |

La industria cér&ecera debe los extra ordinarios progre-
sos que ha hecho en los ultimos anos al célo que ha tenido
en aprovechar todos 153 descubrimientds cientificos indus-
' triales modernos con ella relacionados.

Se ha estudiado Dgténidamente. las transformagiones qui-
micés éue se efectua en cada uno de los estadios de los
progresos de la obtencidén de la malta y de la obtencidn
de la cerveza tratando de seguirles en su marcha yNdiriguir-
.los;$e Hén introducido.objetos de hierro y magquinas, se han
empleado el vapor como fuerza motriz y se ha obtenido gran
seguridad_en'lé manera de llevar la fermentacién y con el
empleo de,apératoé frigorificos se ha heého}qge no se al-
tere con el éambio de tiempo.

P T T YT AT AL XY X
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B) LOCALIZACION DE LA PLANTA

Siefectuamos un analisis dei'lugar en que una planta in-
dustrial desarrolla sus actividades, observamos que en el mis=-
mo existen medios de comunicacidén, mano de obra especializada
matarias primas y otros elementos que costituyen el eficaz de-
sarrollo del proceso productivo de la empresa que se trate, sin
que sea posible emitir las condiciones ambientales y de estruc-
tura, todas ellas necesarias para que la uniddd tecnica'de pro-

duccibén desenvuelva su tarea. Sepuede asegurar que todo se ha=

ya calculado y ordenado para que la empresa que emplazo alli susf

instalaciones haya conseguido la comodidad de funcionamiento de

las mismas.Esto nos demuestra que las plantas industriales, an-

tes de elegir su emplazamiento, han de tener en consideracidn
una serie de factores que se estiman béAsicos para su presente
-} futupo. Estos factores que se estiman bésicos son los que se
conocen, con el nombre ‘de factores locacionales‘los cuales no
s0lo hacen alusidn al espaéiogeogréfico sino tambien él medio
ambiental.
Se distingue entre factor y motivo locacional.

El primero o factor locacional es la propiedadvmisma de sse
espacio geografico( natural o adquirida, permanente o temporal,
pero algo que en fin de cuentas existe), mientras que el motivo
locacional es la razbdn por la cual ese factor es tenido en cuen-
ta pbr un a cierta industria.-

Se ve que un factbr locacional es una caracteristica o pe-
culariedéd del espacio o del ambiente en que las industriaes se
encuentren establecidas, las cuales se supone alguna ventaja
o aptitud para el desenvolvimiento seguro y eficaz en sus re-
laciones con los mercados y proceso de produccidn qﬁe la insdus-

tria-lleve en  ese momento de produccidn.
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La locatizacidén de la planta no es otra cosa que el lugar
adquirido por la empresa parq llevar a cabo el establecimien=-
to de sus instalacidnes comerciales.

Modernamente . las formulas de laé empresas tienden a la de-~
sentralizacidn o sea que sus instalaciones se encuentren sepa-
radas y no se hallen aglomeradas en un solo sitio.

Esta-desgntralizacién puede ser Horizontal o vertical. La

horizontal tiene como consecuencia la empresa tenga localiza-

'da sus industrias o instalaciones en diferenbes lugares y en ca-

da una se destine a la obtencién dei producto tratrado, mien-
tras que 1a~deseﬁtralizaci6n vertical -hace referencia a las
existengias por parte de la empresa de varias instalaciones
industriales y cada una obtiehe'un producto diferente que unido
forma el producto total y su montaje se lleva a cabo en un lugar
diferente. Esto cuando se refiera a>otfas chases de empresas

pero en el caso en que tratamos no nos viene al caso, pero

"hemos hecho una leve referencia.

El problema de la localizacidn es uno de los mis importan-
tes dentro de la empresa y estan relacionados con los proble-

mas de distfibucién de productos, eleccidn de proveedores de

primeras maberias y a la misma dimensidn de la empresa y re-

lacionado con esto el coste de produccién y cospe de distri-
bucidn. |

Para poder efectuar el analisis de los factores locacio=-
nales se.hace necesario agruparlos . Locorrienté es clasifi-
carlos en directos y en indirectoé sin que sea factible. atri-
buir la primacia de unos sobre otroé, pués segin los casos, asi-
sera su importancia. Como no es posible que hagamos aqui un
un éstudio lo suficiente ampllio de cada unos de ellos nos
limifaremés.a enumerarlos para dar al final los més destacados

de los mismos.

2) Directos.
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1) Con repercucidn sobre los costes.

Materias primas.- Fuentes de abasbecimiento, cantidades
neégsarias; regularidad en 21 suministro, relacidn con otras
industrias , prdblemas de trasporte o conservacibén, etc.

Agua.- Abastecimiento, regularidad, condiciones de su
mihistro,etc.

Energia.- Naturaléza 'y fuente dela energia, utilizacidn
por la empresa,etc. |

Mano de obra.- Nmero de operarios necegarios para las
las diversas actividades con separaéién por sexo, por grupo
de edades, aptitud y formacién, proporcién entre los necesa-
riod para las distintas élases de travajo, variaciones esta-
cionales, acceso a la red de transportes, necesidades de ali-
mentacidn y vivienda , etc.

Instalaciones .- Superficie necesaria y condiciones del
suelo, acceso a’'la red de tfansportes, facilidades pafa la
reparacibn de masuinarias, disponibilidadeS»dé servicios
pGblicos ( incendios, sanitarios y. analogos). |

Direccidn .-Nececidades de colaboradores y directores
técnicos , problemas especialeg rlanteados por estos.

Capital,~ Posibilidades de obtencidn y condiciones.,

" 2) Con efecto sobre las ventas,

Mercado.~ Consideracidn del mercado éctual ¥y posibili-
dades del mercado futuro, naturaleza y cualidades del pPro-
ducto, transvortes disponibles para al acceso al mercado,
posibilida&es de orsanizaciones de ventas, publicidad, rela-

cibén con las industriaso empresas compradoras, intensidad de

competencia, etc. \ ’

b) Indirectos. | B
Naturéles «— Clima, Pelieve, facilidades para el trans-
porte y ventajas naturales de éituacién.
Juridicas.- Legisl~ci“n sobre sociedades y empresas, le-

gislacibén laboral y fiscal, monopolios y restricciones, me-

15
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transporte. Existe una tendencia a unir todas las plantas de una

precio més economico teniendose en cuenta que las primers ma-

1o

didas de politica locacional, ordenanzas locales sobre cons-
frucgionés o0 cuestiones laborales y disposiciones de cualqui-
er clase que afecte a la explotacidn prevista.

Muchas de estas infiuyen tambien directémente enllos éos—
tes tales como las contribuciones, los salarios fijados legal-
mente y otros

Sociales.- Motivos sociales o historicos, actitud de la pob
poblacidén hacia ia industria, diversiones,atractivos y repul-
sivos de 1la vida‘de 1ocalidad, oportunidades culturales o for-.
mativas para el prbgreéo t“ecnico.

Daremos a continuacidn unas breves normas referebbes al
problema de localizacidn geografica de la planta.
La empresa que tiende a obtener unos precios mAs econono-
micos en sus productos tiende allegar més lejos con sus mer—

cados consumidores y poder compersarlo asi con el precio del

ion realizada por ULPGC. Biblioteca Universitaria, 2009

misma industria cerca de los lugares de abastecimiento como

tambien cerca de lbs lugares consumo y asi podemos obtener un
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¢) Evaluacidn e importancia.-

Desde el punto de vista pféctico y en lo que respecté a
la ubicaciédn elegida para nuestras empresas en Las'Palmas de
Gran Canaria, tenemos:

Materiaslprimas .~ La capacidad de produccidn de la indus-
tria cervecera que se proyecta es de 40.000 hectolitros anuales

lo que implica uﬁ'consumo de 2.400 toneladas dé agua.

Agua .- La planta industrial se instala en LaS'Palmas., teni-
endose asegurado el sﬁministro de agua por la émpresa municipal
Servicio de Abastecimiento de Agua;l

| Energia .- El1 suministro de energia eléctrida es facilitado

por la empresa Unidn Eléctrica de Canarias S.A.



-

Mano de obka .- En el proceso de fabricacién de la cer-—

veza, la labor del personal es simple y monotona, lo que supo-

ne poca especializacidén y una pronta preparacidn del personal
para el desarrolio de su actividad dentro de‘la empreéa. No
resulta asi con el personal técnico pués este requiere una
gran preparacidn, especializacidn y practica para el desempeno
del cargo en que se encuentre dentro de la.empresa. En el caso
del personai obreroAno hay ninguna dificultad, puestovque en
Las Palmas hay abundancia de mano de obra obrera, por otra par
te tenemos que contratar técnicos . para los servicios cerve-
ceros extranjeros pﬁés aqui no tenemos los suficientes para
1o necesario de la empresa.

Instalaciones.- Las instalaciones se encuentran, en un si-

tio previamente conseiderado y debidamente estudiado por nues-

“tros técnicos, con la consideracidn del posible desarrollo en

el futuro de nuestras instalaciones cerveceras.

En lo referente a la fabricacidn de embases para el tras-
porte de mércancias, como las botellas de almacenamiento se
fabrican por nuestra empresa en sus diferentes secciones.

Capitel .~ La financiacidn de la empresé noes otra cosa
que‘la obtencién de los recursos precisos para que mediante
ellos obténer los bienes necesarios para realizar las acti-
vidades propias de la misma. Esto.se puede destinar tanto al
capital fijo-de la empresa Que de dotar dé recursos al capi-
tal circulante. Aunque nuestra empresa se financia holgadamen-
te, no obstante no puede alejarse de lea relacidn natural que
siempre debe existir en la vida de negocios entre la empresaA
y 1ds bancos, asi como tambien con los medios financierosen
general. A este respecto Las Palmas cuenta con sucursales dé

las mas importantes bancos espariioles.
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PRIMERAS MATERIAS

Las primeras materias que mis importancia tienen en la

fabricacidn de la cerveza son : el lépulo, la levadura y el

agua.

°

La cebada.- La calidad de la cebada empleada ejerce un

gran phpel en la elaboracidn de la cerveza, y exs necesario

saberla juzgar si se quiere obtemer una buena malta . La ce-
bada es tanto més estimada cuanto més sea el confenida de al-
midén; generalimente del 60 al 62 % en las variedades llamadas
cebadas cerveceras.

La cebada debe estar exenta de impurezas y granos ro%os
o defectuosos. La cebada cosechada a su debido tiempo y dese-
cada tiene un color puro.blanquesino, blancd amarillento o
amarillo.

La cebada debe téner'olor a paja, este olor se percibe-
melor dirigiendole el alento , o-bien ﬁoniendo la cebada en
un frasco y t apandola bien‘y oliendola al cabo de una Hora.
Si al final de dicho tiempo la gebada huele a moﬁo es seital
de que no ha sido tratada del modo debido y es muy posible
‘que germina muy mél. S¢ aprecia 2l sabor rompiendo con los
dientes los granos y masticarlos , el sabor debe ser suave,
ligeranente dulzaino. algo a nuez, y nunca sabor de moho. Hay
éue advertir que el ensayo del sabor de la cebada puede en
alguna ocacidn resultar peligraso poe estar infestados los
ganos de la criptogama que puede producir la'enfermedadblla-
mada antinomicosis.Para evitar ellpeligro de esta enfermedad.
se recomienda poner primero los granos de cebada corto aléun
tiempo en alcohoi de 95% y despues desecarlos.

Las cebadas de tonos blancos son a menudo duras y vitrias:
siendo sospechosas de haber sido azufradasj; cuando los granos
no son bien maduros presentan color amarillo verdoso y con

frecuencia ni germina bien.
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Cuan do los granos no presenta el color caracteristico
0 sea presenta varios colores o matices es de sospechar
que la cebada se mojo en condiciones de los cuales pueden per-—
judiéar‘la‘cerveza a obtener.

Para juzgar el tamafio de los granos se emplea ¥y su uni-
formidad se emplea un tamiz clasificador gque consta de dos
partes; el tamiz y el aparato agitador ; el tamiz consta de
cuatro compartimientos, el forido superior tiene unas rendi-
jas de 4.4mm. , el siguiente de 2.3 mm., el tercero de 1i7mm.
y el fohdo del (lpimo no tiene abertura ninguna. Se vierte
la cebada en el compartimiento superior y al cabo de cinco
minutos de funcionar el aparato se ha dividido en cuatro par-
tes , en el compartimiento superior se han guedado las impu-
rezas como las piedresillas, paja, etc., en el siguiente se
‘reunen los granos de cebada destinados a hacer la malta y
en los restantes compartimientos quedan los granos defectuo-
sosg, rbtos residuos de granos partidos y diversas impurezas.

En las cebadas de granos gruesos, bien limpias y unifor-
mes, las pérdidas que represehtan la seleccidn son muy pequed
flas y en las malas llegan hasta el diez por ciento y ain més.

El endopermo del grano puede.ser : farinéqeo, semivitrio
y vitreo, lo cual se reconoce corﬁando los granos mediante
unos aparatos llamados farimateos . Los granos completamente
farinaceos son muy raros y cuando gon sin tacha alguna cons-
tituyen el mejor material para la elaboracidén de la cerveza ,
pero a veces 1la farinosidad es debido al tiempo humedo de la
cosecha. La vitrosidad no es siempre realmente perjudicial,
para averiguar su calidas se ablandaan los grancs en agua, se
desecan y se examinan.otra vez ; los granos vitreos de buena
calidad se vuelveh farinaceos mientras que los de mala cali-

dad siguen siendo vitreos.

Proporcidn de  humedad .- Lacebada . seca al aire contiene

una proporgidn de agua generalmente comprendida entre 13 y
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el 16por ciento . Lacebada destinada a cerveza no deberia con-
tener més del 15 al 20 %. Cuanto menos sea el agua tanto mejor
se conserva y tanto mis barata resulta a igualdad de circunta-

ciass.

Grado de germinacidn.- Unicamente los granos de la ceba-

da germinados contenen diastasas, esto es, el fermento que de-
termina la sacarificacidn de la fécula y por esto es de gran
importancia la determinacidén del poder4germinativo de la ceba-~
da . Una buena cebada debe germinar casi en su totalidad , en

todo caso los granos que germinan no deben ser menos del 95%;

Composicién de la cebada.- Una buena cebada de composicidn

media para la -elaboracibén de la cerveza es la siguiente:

Fécula( almiddn)eeececesccecsess 65 %
AgUB.cceieceseceosssnsnsenansssee 14 "
Proteindeececececeseceences
Materias gras@S.eeeecesccescacse
CelulosSa eeceeceoccecccnacas

Nitrogenadas...........;......;.

®
L]
N V1w b O

Otras sustancias ecessesccscccscce

Las materias nitrogenadas de la cebada.son~la gluteina,
la glutenfibrina, la mucedina y la albumina. Las dos primeras
son solubles en el agua y ias otras dos son insolubles pero
solubles en alcohol., Entre 1las materias nitrogenadaé solubles
se encuentran la enzima, la glicasa distintas de las diastas.
Laglicasa tiene la propiedad de transformar fécula pero no
de disolverla, por consiguiente no puede convertirla en ‘de dex-

trosa hasta que las diasjras 1la ha disuelto.

Albumina .- Laproporcidén de albumina de la cebada suele
variar del 8 al 14% . En general las cebadas viteras son més
ricas en albumina qué las farineas. Ladivisidn de la cebada en
oscuras Yy clara o tipo pilsen y tipo munich se debe aque en
las primeras se usa cebadas bavaras ricas en albumina y las

bihemias que es la empleada para la obteucidn de las segundas.

21

itn realizada por ULPEC. Biblioteca Universitaria, 2009

o, los autores. Digitali

©Del



\

a2

Lipulo.~ Para juzgar el valor del lfpmlo destinada a 1 a

cerveza se atiende a diversas:circuntacias, acudiendo en (l-

timo término a los datoé que~sumistra el analisis quimico .
Se tiene en conéidéracién la procedencia, el perfume,'la for-
na de los conos, el aspectd de las bracteas y del ldpulo.
Muchas veces se juzga el ldpulo por su procedencia, los

mais destinados son los de Saaz ( bohemis ) y de Spalt Bohe-
mia sigiendo despues los de Borgofia? Belgoca , etc. En Espada
se obtiehe en la provincia de Tedn y otros punfos del Nor-
te | El perfume del lfipulo se aprecia bien froténdolo entre
las'manos los conos, debe percibirse un olor franco y aroma-
tico.

El lﬁpulo fino tiene generalmente conos pequefios de for-

ma ovalada, los conos deven ser regulares y enteros. Las brac-

- teas deven ser delgadas, lisas y de vemas finas. Los lipu-

los de calidad inferior tienen las bracteas gfuesas Y provis-
tas de venas grandes y provistas de venas grandes. El color
del lapulo puede o debe ser uniforﬁe, amarillo verdoso, si el
léipulo es de color verde oscuro es seﬁél de que fle recolec-
tado demasiado pronto; si por el contrario los llpulos feco-
lectados demasiado tarde tienen color rdjizo.

Composicidén del llpulo.- Hay que distinguir en el liapulo

los componentes propios de las plantas en generql ( materias

nitrogenadas, materias grasas, materias extractivas nc nitro-

genadas |, celﬁlosé , cenizas etc.) y los componentes especi~
ficos que tienen especial ikportancia para la elabofacién de
la cerveza , entre las cuales el principal-es el 1lépulo que
contiene en la propprcidn del 6 al 14 % por ciento.
Su composicidbn és la siguiente
CeTBeeeeeessossssosssaess 0.18 %

RESING Auvevevenevesosnansall 55 "0

Resina Beveeoesooeooosesseeds. 31 "

CeNizZaAS eevsovsscssssssoras@el?

Otras materias.cescseecsece. 8.72 "
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Estas materias éon salubles en el eter en un 65{93%.

Materias nitrogenadas..}......... 4.78 %
Pér)’.tosanaSQQQQOOeo-.o..o.io..l... 2-54 "

Otras materias no nitrogeecscess 10.89 "
Solubles en CLH.uesseess 2,75 "

.Cenizas
~ Insolubles en CLHueveeee. 15,31 ™

El lﬁpulg contiene 51.62 % de materias solubles en agua

y es problable que el lfpulo contenga un alcaloide volatil.

La Levadura.-

La levadure -de la cerveza que mas importancia
tiegnen en la elaborecidn de la misma es el SACCHAROMYCES CER-
VISIAE en sus dos variedades alta y baja; la primera determi-

na la fermentacidén a temperaturas comprendidas entre los 4 y

los 10 grados , la fermantacién dura de ocho a diez dias 3y

durante ese tiempo la temperatmfa aumenta de 1% grados a 2%

o 24, la levadura vieja como tambien la recien formada se de-
posita en el fondo de la cuba de fermentacidn formando un se-
dimento muy denso. La levadura que produce la fermentacidn ba-

ja la determina entre 12 y 15 grados, la fermentacidn es ra-

pida y tumultuosa terminando a los dos o tres dias como maximo

Las celulas recien formadas suben a la superficie del liquido
y forma una capa de espuma. Ademas del Saccharomyces que deter
minan la fermentacidn principal, existen en los cuerpos que

fermentan otros micro organismos que producen fermentaciones

23

secundarias m&s o menos intensas, estos otros micro brganismos

son por otra parte las levaduras llamadas salvajes y por es-
tar las bacterias del Acido léctico , del &cido birico y del
dcido acético se forman otras fermentaciones gue pueden produ-
cir graves inconvenientes y serias dificultades a la.cerveza

a obtener y por tanto influye directamente en el consumo de

la misma por parte de la clientela y.pop tanto es preciso cui-

dar las cubas en donde se efectua .la fermentacidén para que
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no nos produzcan estas fementaciones secundarias por medio de

estos &acidos teniendo en cuenta que. deben estar limpias todas

. las cubas al igual que los utensilios que se. empleen el Babri-

cacidn de la cerveza y ademas debemos de tener muy en cuenta
la calidad de las primeras marterias que deben ‘tener toda la
garantia y pureza de buene calidad para que no nos produzcen

estos inconvenientes que siempre son muy desagradables desde

el punto de vista del cliente que como es muy logico cambia-

ra de marca de cerveza pues la nuestra no se ha tenido en cu-~

entala calidad de la levadura , que al final de la jornada re-

percutira en los beneficios empresariales obteniendose mucho
menos por no haberse tenido en consideracién unos breves apli-
caciones y cuidados en la elaboracidén de la cerveza.

Agua, - '
Toda agua es muy buena para la obtencidn del la cerve-

wa, siempre que sea potable y pueda considerarse como apropiada

para la elaboracibén de la cerveza. R

Segin Limtmer, el agua destilada (destinada) a la elabora-
cién de la cerveza no debe contener en 100.000 par.ies de peso
més de 50 de residuo solido, 5 de cloro, 2a4 de Acido nitrico
, 8partesde 4cido sGlfuricoy para la oxidacidn de ias materias
organidés contenidas en loo,oooparteé/de aguavno deben conte-
ner mis de 0.2 partes de oxigeno. |

Las aguas que contienen gran proporcidn de carbonatos de
cal y de magnesio retardan y perjudican la germinacibén de la
cébada lo mismo que lo hacen los cloruros de calcio y de mag-
nesio . Las aguas que contienen materias minerales en pequeria
cantidad quitan a la cebada muchas substancias salinas cuya
.presencia es muy importante en el proceso de germinacibn y
después en la fermentacidn.

E1l agua empleada en la ihdustria cerveceradebe estar exe=-
ta de com@uestos de hierro y sobre todo el agua. que se usa en

\
las operaciones en gque no se llega a la ebullicidén como en la
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posible de gérmenes patdgenos que puedan desarrollarse en el
mosto o en la cerveza alterando en sus cualiades y entonces
suéédéria lo dicho en lo refernte a la levadura que seria un
grave»perjuicio para la empresa ya que rebajaria los beneficios
empresariales.

En general puede decirse que toda agua 1impia, incolora e

inodora que no contenga exceso de cloruro sdédico, cllcico o

-magnesico y que estéexenta de hierro puede considerarse apro-

piada paré la elaboracibn de la cerveza . Las aguas modernamen-—
te duras, especialmente si la dureza es debida al sulfato cal-
cico merecen preferencia porque los mostos resultan ricos en
cdlcicos que la levadura necesita para su fermentaciédn,

En lo referehte a la sumimistracidén del agua‘potable para
la iﬁdustria cervecera instalada en Las Palmas De Gran Canaria
existen algunos problemas puds el agua no es de abundancia
en estas islas Canarias pero asi todo 1la ‘tenemos garantizada

por el'servidio'Municipal De Abastecimientoo de Aguas de Gran
Canaria,
' & s8c8c8c8 & BeBe8: 8B 88l
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ESTUDIO DEL ASPECTO TECNICO O INSDUSTRIAL.

1) FABRICACION.—
'~ La fabricacidn de la éerveza com-
prende las siguientes fases:
1) Obtencidn de la malta.
2) Preparacibn del mosto.
3) Fermentacibdn del mosto.

4) Operaciones complementarias,

v Se da el nombre de malta a
la cebada sometida ai broceso de germinacidn hasta ilegar al
maximo de diastrasa. ,ara el proceso”de germinacién del gra- |
do de su empleo la cebada se tuesta y entonces recibe el nom-.
bre de malta tostada. Lacegéda germinada antes de tostarse ée
denomina malta verde. La preparacidn de la malta se puede ve-
rificar en los lugares llamados malterias, que posteriormen-
te son llevadas dicha matta a las fabricas de cervegza; pero
en la industria cervecera a.tratar se'obtiene la malta en
1la misma fAbrica, en que se convierte luego en cerveza.

La obtencidn de la malta comprende las siguientes opera-
ciones a tratar:
a) Limpieza.
b) Remojado.
¢) Germinacibn.

d) Tostacidn de la malta verde.

a) Limpieza.- Lo primero a que debe prodédefse con la
cebada es a limpiarla y a seleccionarla para separar las pi-
edras, polvo, semillas extraiias, grands en mal estado,etc.

y esto se consigue por medios de aparatos que se usan en la

industria harinera, y entre los cuales tenemos los sigtes:

ian tealizada pot ULPGC. Biblivteca Universitaria, 2009

0, los autores. Digitali

©Del



Los ventiladores o,tabéras; son unos aparatos provisyos de
de un ventilador productor de una corrienfe electrica de ai-
re que separa el polvo y las impurezas poco pesadas, como
pajas, etc. .

Las cribas o tamices, gque son una series de tamices de
diferentes mallmas donde se quedan todas las materias extra-
nas.

Los triarvejomes , que son unos cilindroé giratorios pe-~
quefios y en donde la superficie interna presenta unos alvéo-
los o concabidades adecuadas para separar semillas e impure-~
zag de forma.diferente.

Existen tambien 1as'despuﬁtédoras gue por medio del ro-
ce eliminan la punta gue contiene el germen o embridn, pero
cuando se refiera a la obtencibén de las harinas.,

b) Remojado.- Para que la cebada pueda germinar es pre-
ciso que absorba antes cierta cantidad de agma contenidas en
depositos de maderas,‘de cemento; pero generalmente se pre-~
fieren 155 de palastro esmaltado interiormente y de forma
éénica. Los granos suben a la superficie cuando se encuentran
vacios y pueden ser separados facilmente, mientras que.los
buenos se van al fondo de la cuba. Hay que'renovap{con fre-
cuencia el agua porque disuelve materias ektraétivas de sa-
bor amargo y desagradables contenidoé en ;as cubiertés, que
facilmente se alteran y entran en putrefaccidn.

En el transcurso de unos tres o éuatro dias la cebada
ha absorbido un 45 o 48 % de'agpa aproximadamente que es la
que necesita para que la ceﬁada gemine aumentendo en un 19a
un 23 % de volumen y perdiendo de del uno ai dos por ciento
de. peso.

.Sé sabe que el grano ha absorbido bastante agua por lo s
siguienfes dafos: 1) debido a su blandeza se pueden apiastar
muy facilmente entre los dedos; 3) las cubiertas se separan

con facilidad por ffotecién o doblando el grano;3) entrelos

28
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dientes dientes no deben romperse los granos sino aplastar-
se. Es necesario que 6ada vez se'emplee cebada de la misma
calidad ' ya quelsi se. remojan mezclad pudiera ocurfie que
no todos los granos necesiten el mismo tiempo para absorver
la cantidad de agua necesaria ﬁara que la cebada pueda ger-
minar en las condiciones necesarias.

¢) Germinacidbdn.- La cebada terminada de salir de las cu-
bas se deja escurrie y luego se lleva a los locales llamados
germinadores y que cuyo piso écostﬁmbra é estar de dos a tres
metros por debajo del suelo. La temperatura de los germina-
dores debe ser siempre costante de unos 1% a 15 grados, y
dichos locales han de estar muy bien aireados ; la cebada es
extendida en el suelo formando una capa de unos 20 a 35 cmos,
y removiendola con una pala cada seis horas'primeramente y |
dﬁépues cada ocho horas , Siempre que no se coloque la ceba-
da en unos cilindros giratorios.llamados germinadires en don-
de la cebada se diseca y muy pronto apareéen ella unpunto

blanco de donde salen unas raicillas; més adelante aparece

. el tallecito o plamula.

Desde que aparecen las aparecen las raicillas se tarda
mis tiempo en remover los montones bara que la cebada tenga
ocasidn de calentarse algo y la germinacidn se acélere.Este
aumento de temperatura determina una evapofacién de agua que
se condensa en la parte supérior del montén sy ¥ Se expresa
este fenomeno diciendo que la cebada suda . |

En la germinécién se forma la malta verde ( aﬁilasa y male
tasa ); la diastasa solﬁbiliéa una parte de las maberias al-
buminoides de los granos ‘e la cebada y convierte parte de
la fécula en en productos soluBles y tambien transforma algo
dela celulosa en materias solubles. Esta transformacidén de ma-
terias insolubles en materias solubles hace posible el desa-
rrollod -del germen proporcionandoie las primeras materias ne-

cesarias para su vida. Cuando la raicilla haya adquirido ci-
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erta longitud y empieza a desarrollarse la plimula , es éu-
ando el grano de cebada ha adqiuirido el poder sacarifican-
te maximo, y desde este momento ese podrer va decreciendo
si continua la germinacidn. |

d) Tostacibén de la malta.- La malta verde pudiera ser
empleada en la fabricacidn de. la cerveza, pero no es corri-
ente, por lo genefal se convuerte en malta eﬁ malta tosta-
da calentandola entre %5 y 40 grados . De la manera de ha=-
cer la tostacidn depende en parte la mércha del proceso an-
terior de la glaboracién de la cerveza y asi mismo el carac-
ﬁer ae la certeza obtenida. Cuando se destina a cerﬂezaé‘pa-
lidas 1la malta debe tostarse a bajas temperaturas y se ha
de servir para elaborar cervezas dem mucha pastosidad debe
tostarse kentamente a temperaturas més elevadas . En la tos-
tacibn déve regularse cuidadosamente la temperatura, poque .
la malta h@meda se convierte en malta vitrea o malta dura

en la cual el engrudo desecado forma una masa de cosistencia

cbrnea impenetrable al agua. La tostacidén durae de 24 a 28

- horas y durante etkla debe removerse continuamente y repetida-

mente la malta con la pala a no éer que sea en maquinas des-
tinadas para eello ya resenadas anteriormente que'son los lla-
mados agitadores mecénicos. Hay estufas de gran tiro de aire
que desecan fapidaménte la malta a temperaturas relativamen-
te muy bajas calentandose en eellas a mayores temperaturas

cuando casi toda el agua ha sido eliminada.,

Segln el tipo de cervezas que se quiera elaborar calen-
tamos la-mlta entre los 71 y los 82 grados para las cervezaé
claras, aunque el promedio es de unos 752 y para las cervezas
oscuras de loo a llo grados. 4

Las céndiciones que debe reunir una buena malta deben ser:

a.- Tener todos los granos enteros. |
b.- No contener granos vitrios.

C.— Se debe triturar facilmente,
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d.- ~er de color uniforme,
e.- Ha de tener sabor dulce. 1 '
f.- Ha de tener olor caracteristico de maita.
g+~ No tener ia malta el color verdosd de moho.,

~

2) Preparacidn_del _mosto.-

Ista es la fase en donde se
empieza a la véfdadera fabricacidn de.la cerveza Yy generalmen-
te comprende las siguientes partea o facecae: |

a.- sacarifidacidn.
b.~ filtracidn.
c.- coccibn.
d.-refrigeracidn.
‘A) Sacarificacidn.~-
| A partir de la malta se prepara el mos-
to que ha de convertirse en cerveza. Como operaéién complemen-
~taria o previa se tritura entre cilindros, de manera que se
aplaste el endopermo, sin desgarrar mucho fias cubtertas dé
las semillas resultando una masa en la que el agua duedea
penetrar con facilidad y de la.cual escurra el mosto liquido.
La malta triturada se trata con agua humedeciendola con
ella o formando una papilla. Esta va a pasar a la cuba de sa-
carificacibn , y alli mezclada con més agua med}ante apara-
tos agitadores especialesl. En el proceso de la sacarificaci-
6ﬁ actua la diastasa sobre la fécula formanddse'deXtrina, mal-
to- dextrina y maltosa por mediacidén de la peptasa, que es
otfo fefmento formado en la malta durante la germinacidn de
la cebada, sobre las materias abuminoides sz forman sustanﬁias
no coagulables, coaibumosaé, peptosas y amidas.
Estos procesos son influidos por la temperatura, y cuan-
do esta es 1nfermor a ©2 grados se forama maltosa y malto-
dextrlnas y a superlores temperaturas malta - dextrina y dex-

trina.
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Estos fermentos se comportan de un modo distinto en la
fermentacidn o influyen en la coservacidn, la limpieza, la
espuma y;el sabor de la cerveza‘éomo és logicog cuando la m
mezcla de malta y de agua s~ hace en parted separadas, se .
aprovecha més la malta y a la vez se mejora la pastosidad'ée‘
la cerveza y coagulan y se precipitan las materias abuminoi-
das destruyendose una parte de los fermentos limitando asi el
proceso de transformacidn de la fécula y de los alnuminoides
y asi mismo esto 1nfluye en la coccidn de la misma y en el

sabor de la cerveza.

“eniendo en cuenta como se mezcla la malta triturada
con el agua, y como se llega a la temperatura mis favorable
para la sacarificacibdn se da diferantes nombres a los métodos

empleados para conseguir esta (ltima.

En el método de infusidn se mezcla la malta con el agua

' calentandola a 75 gra&os, y al cabo de unrato se le afade a-~

gua caliente para que la mezcla adquiera de nuevo la tempera-
turade la sacarifivacibén y pasada una hora cuando e ta adelan-

tada la transformacidn de la fécula, se da salida al mosto

,obtenido y se trata el residuo con agua. Despues de una hora

se da nuevamente salida al liquido y se hace el tercer trata=-
miento del bagaso con agua. '

N Unas ﬁeces se mezcla los tres liquidos, otras veces se
eéplea el tercero par a elaborear cervezas flojas - y otras
con partes del primero y el segundo se. elabora cerveza fuer-
te.vEste metodo permite lograr notable economia de combusti-
ble cbmo tambien de tiempo y de frébéjo. Tambien proporcio-
na mostos ricos en materias albuminoideas disueltas facilmen-
te alterables; pero estos mostos se agrian con mucha facili-
dad, pero este pellgro es menor cuando se trata de cervezas

muy fuertes ’ y cuando se emplea malta tostada para obtener

cervezas »&lidas .Este mosto asi obtenido es muy fuerte y es

N
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fermentable, y las cervezas fuertes con facilidad saben al-

go a vino, aunque mo es de mucha graduacidn.

Cuando se sigue el método de coccidn la malta fria se es-
calda con agua caliente de modo que se obtenga una temperatu-
ra de 35 grados que puede llegar hasta 4ov9. Despues se hier-
ve la mezcla por terceras paftes, unas despues de otras de lo
a 2& minutos para las éervezas pélidas y de unos 41 a 46 2
para las cervezas oscuras . Cuando se vierte la primera ter-
cera parte hervida en la cuba de-sécarificacién sube la tem-
peratura en esta hasta unos 50 grados y cuando se vierte la
segunda tercera parte asciende a unos 629; con la Gltima lle-

ga la temperatﬁra a 759,

b).- Filtracidén.- El mosto a~ucarado constituido por agua
, maltosa, y otras sustancias se separa de los fesiduos de la
malta a traves de'filtroé prénsas.

¢) Coccibn.- Terminado el proceso de sacarifivaCién, se
trasiega el mosto y se lleva a la caldera de coccidén donde se
somete a ella. “espues de escurpirlo el mosto del bajazo se
encuentra en este una masa de color gris untuosa formada prin-
cipalmehté por materias albuminoideas coaguladas, que es uti-

lizable como alimento del ganado.

‘ara aprovechar el bajazo en lo que sea posible en lo que
ge refiere a la elaboracibdn de la cerveza se la mezcla bien
con agua caliente yse obtiene asi un segundo, un tercero y
un cuarto mosto. Otros se destinan los concentrados a la ela-
boracibdn de cervezas fuertes y 10s diluidos a cervezas lige- .

ras y baratas;i

El mosto es de color més o menos pardo, de olor agradable
v de sobor dulzaino y de una reaccidn ligeramente acido ; con-

tiene materias de la maltosa que eran o que se volvieron so-

lubles en el proceso de elaboracidn o de sacarificacibdn.
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Las materias albuminoideas contenidas hacen que estas
~sea facilmente alterables y muy propenso a agriarse si se q
quisiera hacerlo‘fermentar enseguida , sin someterlo a nrepa=
<facién ninguna, daria una cérveza muy podo estable .Para evi;
tar este,incdnveniente se le somete én calderas adecuadas a
una inténsa coccidn durante la cual se le agrega lfipulo; por
la temperatura de ebullici6n  y por el afecto del acido ténis
co del lipulo se precipitan las materias albuminoidas , se
destruye por completo la diastasa y se mueren los micro-orga-
nismqs coﬁtenidos en el mosto. Al mismo tiempo éste se concen-

tra, tomando color oscuro, se vuelve menos alterable y disu-

elve sustancias amargas, &cido ténico, resina y esencia de

lGpulo.

E1l lGpalo puede emplearse de muy diversas maneras; a las
cervezas ligeras que por efecto de ser preparadas con malta
poco tostadas tienen sabor vinoso se ie ariada gran prop org-
én 1lhpuld par.a mejorarlas mientras que en la elaboracidn de
cevezas de malta muy tostadas se emplea poco lﬁpulo‘a fin de

no perjudicar el aroma de la malta.

Ordinariamente se divide el lfipulo en los; se hierve el
mosto con la primera durante dos horas y co la segunda emple-
ando lupulo de 1la 1% horas / Déspues de la coccibdn se separa
ELmosto mediante un tamiz, se 1ava algo y'ée prensa para apro-
vechar el mosto retenido . Desde que se principia a mezclar
la malta con el agua hasta que ha terminado la coccidén del

mosto con el 10 ulo transcurren unas lo horas .

d) Refrigeracibn.-
| El mostb hervido con el lftpulo y
separado este debe ser enfriado raﬁidamente hasta la tempera-
tura dé_fermentacién porque entre l;é\QS ¥y 30 grados se wvu-

o N
elve agrio con facikidad, y a consecuencia de haberse perfec-

cionado los aparatos de refrigerar empleados astualmente es
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posible obtener en mayor escala queantes para conservarlas.
Por la refregeracidén se usan recipientes de hirro de gran
cantidad y de poco fondo, en lbs cuales el mosto forma ung;
capa de unos tres centimetros de altura; al principio se agi=-
-ta el mosto en estos recipientes planos mediante palas o con
aparatoé mecanicos. Mientras dure la refrigeracidn siendo los
depositos abiertos, el mostto se concentra i el oxigeno del
aire actlia sobre algunos de sus componentes, volviendolo in-
solublea e insobulizando a otros. Al mismo tiempo absorbe o-
xigeno, siendo este indispensable para el desarrolo dq la le-
vadura en la fermentacién. Durante la refrigeracidén se formaa
un precipitado, que esta formédo por materias albuminoides
combiqadas, en parte con 4cido ténico y tanbien por materias

resinosas y restos del ldpulo de las cubiertas de la cebada.

_Fermentacidn del mosto.-
| El mosto limpio y frio pasa a

las bodegas ha de -~er fermentado convirtiendose en esta ope-
racién parte del azlicar en alcohol y anhidrido carbbnico.Asi
como en la fermentacidén del vino se acostumbra a procurar que
la fermentacidn sea lo més completa posible en la obfencién'
de la cerveza hay que evitar cuidadosamente llegar aeste pun-
to.

El grado que puede llevarse la fementacibn depende de
la naturaleza del mosto y de la calidad de la cervezn que se
quieré elaborar. Mediante temperatura bajas limitando la coc-
éiéntaccién) de la ceveza y aumentar la estabilidad de lamisa
y dejando el mosto, a una temperatura apropiada en reposo y
en contacto con el aire, entra en fermentacidn por efecto de
la temperatura que eb el aire existe. Ordinariamente se po-
ne el mosto en fermentacidn haciendo afiadir la levadura pro-

cedente de una fermentacibdn aniloga a la que se quiere con-

seguir .
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En general puede decirse que el célor favorece y la le-
vadura formada a una temperatura alta.y por consiguiente en
una fermentacidn tunultuosa que se acumula en la superficie
del mos to, (levadura alta) produce en etra porcidn del mos-
to una descomposicidn mis répida que se reune en el fondo de

las cubas de fermentacibdn, (levadura baja).

Al igual que en el wino se distinguen dos fases de fermen-
tacibén segln el tipo de levadura empleada, o sea fermentacidn

alta y fermentacidn baja.

La fermentacibén baja se emplea principalmente cuando se
trabaja con mostos destinados a cervezas que deben conservar-
gse mucho tiempo (cervezas de conservas). Estas cervezas no

pueden beberse hasta despues de muchos dias de haber sido ela-

borada 'y solo pueden obtenerse en invierno o en locales enfri-

ados artificialmente, en cambio se conservan mucho mejor las

otras o sea lss de fermentacibn alta.

_ El proceso de la fabricacidn del mosto comprende tres
estados.En la fermentacidén alta y dentro de esta la fermenta-
cidén prindipal se realiza a una temperatura Optima de 15-20¢
y no necesita refrigeracidén y tarda de seis a ocho dias y la
fermentacidn principal digo secundaria la sufren en los barri-
les colocados en lugares frescos y dura unos tres meses; si-
empre que se quiera obtener una cerveza de gran calidad que
es lo més logico si se quiere que la empresa que queremos m
montar nos rinda ;o necesario y poder tomar una gran cliente-
la y un amplio mercado de vente del producto.( de este tema
que es de un gran ploblema trataremos‘en otros capitulos pos-
teriores pues la direccién y administracidn de la fabrica se

encuentra con un gran dilema en el estudio de la clientela).

La fermentacidn principal o tumultuosa se verifica por
un aumento de temperatira y formacidn de espuma en la super-

fidie del mosto enturbiado por la levadura de nueva fermenta-
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cidén 1la mayor parte del aéicar se descompone. en alcohol y
anhidrido carbonicouna paite de las materias nitrogenadas

se gasta en la alimentacibén deala levadura y se precipita la
levadura digo la resina del lﬁpﬁld contenida en el mosto, y
en la segunda fermentacidn que sigué a la tumulpuosa, comti=-
nua ain la descomposicibn de 1 azlcar y la formacidn de la
levédura;,pero a la vez se clawifica la cerveza madura la cu-
al se hace bebible y ultimanente en la fermentacién se encu-
ehtra en estado de reposo en la cual se va descomponiendo to-
davia el azlicar existente en el liquido y sygue aln form~ndo
anhidrido carbonico Que hace.a la cerveza espumosas y le ime-

prime un sabor picante y refrescante.

fas cubas de fermentacidn sén de madera barniééda 0 para-
finada en su interior, o bien de hierro esmaltado o placas
de pizarra y de una cabida’'de 25 a 32 Hls.Para las cervezas
de fermentacidén se enfria el mosto a temperaturas comprendi-

das entre los 5 y los lo grados y se le afiade entonces la le-

e

vadura. ,as cervezas palidas se obtienen por la fermentacibdn

a temperaturas mads bajas gue la s oscuras.

Cuando no se puede conseguir mediante los métodos emple-'

ados para refrigerar los locales en gue estan las cubas de

fermentacidén que &sta se mantenga dentro de los debidos limi-~

tes, se enfria el mosto en las cubas mismas coh flotadores
llenes de hielo o con refrigerantes que se imergen en el 1i-
qﬁido y por los cuales se hacen pasar liquidos frios. Al ca-
bo de unas 12 horas de haberse alli aﬁadidolla levadura apa-
rece una ligera'e51uma blanca y despues de otras 12 horas se
presenta en la superficie espuma mis abumdante, que le da un
aspecto rizado; y mids tarde la espuma se nresenta mis espon-
josa , tiene mayor altura y par‘ea.Finalmente la espuma baja
y se forma wna capa cosistente ; y entonces la temperatu-

ra que ha subido en los primeros estados vuelve a bajar y

al cabo de unes 7 a 14 dias ha terminado la fermentacidn prin-
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cipal. Por efecto de la composicidn de la glucosa (azicar)
y en su descomposicidn en la férmacién del alcohol y de la
prepnracidn de diveréas sustancias la cerveza joven es menos
densa que el mosto. Los mostos muy'cocidbs y muy cargados

"de 1lGpulo obtenidos con maltas muy fuertementes' tostadas dis-

minuyen disminuyen en la fermentacidn prindipal aprozimadamen-

te + grado de su graduacidn , y‘las'cerveias méds fermentadas
hasta las 2/3% partes. A la vez que el alcohol se forama si-

.empre tambien algo de Acido .succhico y de glicerina .

—

.& cerveza joven se trasiega a barriles cuyas paredes in-
ternas de pez o de barniz resinosas apropiadado, por una li-
gera capa de resina que es una garantia de limpieza y prote-
a als ce:vezas de influencias perjudiciales exteriores y al
mismo tiempo contribuye a retardar la ulterior descomposici-

6n de la cerveza.

lJa-s“bod.egas de conserfacidén ha de ser frias en cuanto sea
pusible y sera de unos 2 a 5 2 y secas para que se verifiqae
lentamente la segunda fermentecidn y la cerveza retenga al
anhidrido carbdnico. Unas veces son total y casi totalmente
subterraneas y otras veces ocurre lo contrario y se mantien e
la temperatura baja mediante depdsitos de hie o dispuestos de
forma que él aire caiiente'que entra en las bodegas se enfrie
en contacto con el hielo & se reparta despues en el interior

de una forama uniforme.

Modernamente se han ido extendiendo cada vez mis el empleo

de frigorifidos que permiten hacer instalaciones més senci-
llés en las cuales se pueden regular mejor la temperatura
que con el hielo; ademas el aire de la s bodegas en las que

se emplea esta proceso de refrigeracién artificial es seca.

Cuando ha terminado la segunda fermentacidn y la cerveza

es limpida se pueden cerrar bien los barriles, apretando los

tapones y entonces el anhidrido carbonico que sigue fermentan-

dose queda disﬁelto en la cerveza y transcurrido de 8 a 14
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dias estd la cerveza en disposicibén de ser bebida.

En el embotellado de la cerveza, es preciso gran limpie-

za de.los embases y_empleaf botellas de color oscuro y no

verde claro, porque la ¢ erveza. es alterada por la luz. Cuan-

do se embotella con presidn de aire este debc ser lavado o
filtrado. Yambien es indispensable tennr mucho cuidado con
los tapones; En este caso de embotela do estas cervezas se

suelen prolongar su conservacidn por medio de la pasteuriza-

s 2
clilo0ne.

'

29

iLa fermentacidn alta, a temperaturas comprendidas entre los

15 y los 20 grados , es mucho mis rapida que la fermentacidn
baja, y proporciona ce veza que pueden ser bebidas a los dias
sacarificacién. Las cnrfezas de fermentacién alta, se dejan
hoy fermehtar hasta cierto punto en cubas, mientras que antes
especialmente tratandose de las cervezas de consumo local,

se ponian directamente al consumo inmediato, tan pronto como
sea despues de haberse formado la espuma ge ponian los mostos
en barriles y de su abertura superior va saliendo de estos

la levadura que se va separando. ~0os barriles se llenan una
o dos veces por dia por lo qué la levaéura se conserva ﬁura,

pero al cabo de unos o dos dias queda terminada la fermenta-

cibén de la cerv-za.

— — e e ew e amm w—— mw e

Ya de esto en parte hemos
hablado anteriormaente, en cuanto a lo que se fefiere a la
conservacidn de la cerveza en los barriles y en el enbotella-
do de la misma cuando sea de consumo menos réapido.

En general pue’e decirse que para la conservacidn de la
cerveza conviene una gran limpieza en todas las operaciones,
en to“os los aparatos y recipientes utilizados durante el pro-

ceso de obtencidm de la cerveza; precisa tambien evitar que
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se pongan al contacto de ella de fermentos perjudiciales, y
hay que procurar que no pierda el gas cérbénico, y sufra la
accidn del aire y es necesario que estd a una temperatura ba-
ja y constante . En la conservacibén de la cerveza debe tomar-
- se unas u otras pfecauciones seglin el tiempo que se quiera
conservar, y ademas de ias condiciones de las vasijas en don-
se vayan a almacenar las cervezas y teniendo en cuenta la

temperatura del local en done vayan a estar almacenadas.

Cuando se conservan en las cubas de las b degas de las
fabricas, mantenidas a temperrturas bajas y cénstantes, se
trasiegan a los barriles y van directamente al consumo en bue-
nas condiciones sin que tenga tiempo de calentarse nada, no
es facil que la cerveza se altere, por p~-co cuidado que tengan
los encargados de reoartirla en los diferantes lugares de con--

sumo.

E1l doctor Pasteur; demostro que muchas de las trans-
fofmaciones que sufre la derveza, son debidas al desarrollo
de ciertos fermeﬁtos y-es posible evitarla calentandoa a una
temperatura de 60 a unos 65 grados y que sin pasar de este
limite es mis o menos alta segin sea el tiempo que se quiera

conservar la cerveza.

Esta calentamiento o pasteurizacidn, una esterilizacidn
poraue muchos micro—organismos.resisten’todavia los 65 grados
sobre todo en estado de esporas; perc se destruye mucho y re-
tarda el desarrolo de otros. Con la pasteurizacidn la cerve-
za adquiere un sabor a cocido que a veces no resuifa agrada-
ble, y esto varia segln el tiempode coccidn o pasteurizacién

como tambien de la temperatura gue ha alcanzado durante el

mismo obteniendo la cerveza ese guusto de cocida.

La cerveza es menos alcolica que el vino, y a’emas tie-
ne mayor cantidad de azlcares, dextrina, fosfatos, .etc. que

‘el vino y por eso constituye una bebida mucho mis' sana y
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nutritiva que éste, obrando ademas como digestiva y diuréti-
ca. Tomada en exceso produce embriaguez y transtornos analo-

gos al vino

Gomentando sobre la produccién_de cerveza en Espata, ve-
mos que no cuenta: con uha gran cantidad como asi mismo de va-
riedades de cerveza, limitandose.unicamente nuestras fabricas
cerveceras a imitar tipos extranjeros, principalmente la Pil-
sen y la tipo Munich. Esto es poque como sucede con Francia
como el primer pais del mundo en la produccidn de vino, se-
guido de Italia y después Espafia; y al ser ricos en vinos es-
tos paises solo se consume como bebida refrescante y de ape--

ritivo.En Esparia ya hay casi unas cincuenta fabricas cervece-

ras con una produccion de unos dos millones de hectolitros.

En los paises carentes de vid, son los mayores produc-
tores de cerveza y a la vez consumidoreé y asi tenemos a Es-
tados Unidos, Inglaterra, Alamania, Belgica, Suecia, “ﬁsia,
etc. 1l0s principales prodﬁctores de cervezas de todos los ti-
pos y marcas. La produccidn mundial es alrededor de unos 300

millones de hectolitros.

El 1Gpulo en Espafia se ekplota en pequena cantidad, y

por eso de donde se importa es principalmente de Alamania,

La cerveza es un liquido amarillo de color a veces pardo
oscure o0 claras pero esto varia del tipo de cerveza. La com-
posicidn de la cerveza es muy variante segin las variedades

que existen, y por término medio es la siguiente:

Agua.‘.o..o..................'.............. 90 %
Alcohol ( muy variante)eceesseessccssccecss 2=t %
Extracto( azucares no fermentados,

. dextrina, sustancias,nitroge-

®

nadaS, éCidOS, etgo )00.60000000.00-0005-8

Anhidrido carbonico disueltO..eseessescses0,15 %

<

8RR BeBeBeBeBefe SeBeBe&oBebeSe 8o oo boBebebebelebelebe
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ASPECTO COMERCIAL

1) Estudio del mercado.-

Es evidente que cuando un producto no esta en manos
del consumidor, desde el punto de vista economico, no se ha- -

1la totalmente terminado.

Es la distribucidng aqpel'conjinto de actividades mere
cantiles necesarias para hacer llegar el producto desde el
punto de vista de su'priducéién al del consumo; y es por ¢
consiguiéﬁte ésta, la distribucidn, la que debermina el fi-
nal del proceso industrial'y comercial que desempeﬁan'las

empresas fabriles. . °

El primer objeto de la distribucidn es obtener el pro-
ducto del fabricante; y realizar todas las funciones necesa-
rias para pénerlo en manos del condumidor cuando y donde és-
te 1o rgquiera y en 1és cantidades gue lo deseevdicho clien-

te en cualguier momento.

En caso particular de la merevancia o producto que trata-
mos de fabricaf, la cervezsa, el mercado actualmente no esté
totalmente abastcido, héy un deficit que lo cubre lag impor-
taciones de otros paises, como de Alemania principalmente,
seguido de Inglaterra, Suecia, Dinamarca, etc. y asi tambi-~
en de las éervezas fabricadas en la Peninsula, aunqﬁe no es
vmucha la cantidad impotada, pero si se halla a la venta mu-
cha cerveza de la Compafiia Cervecera de Canarias ( C. C. C.)
cuya fabrica se encuentra en nuestra vecina isla de Yeneri=-

fe, la cual la exporta a nuestra isla en grandes cantidades

y tiene una gran clientela en nuestra isla.

Por lo tanto, en lo refente a nuestra fabrica tenemos
que orgsnizar una gran actividad, que consiste en agrupar,

coordinar y diriguir los diferantes factores de la produccién.,
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De esta forma y consiguiendo los productos y servicios
que la empresa se propuso-cumplir con su: finalidad para 1lo
que fue costituida y existen varias fases, siendo una de ellas
la més importante la llamada organizacibn comeréial, y esta
organi?acién comercial, entre la actiﬁidad comercial y la ac-
tividad propia, tiene no solo pbr objeto la organizacidn de
las ventas sino tambien la ordenacidn de las compras o adqui-
sicibén de los factores de produccidn que la empresa necesita
para su actividad; y por tanfo la actividad comercial tiene
un doble aspacto o doble direccidn, la primera hacia las com-
pras y la segunda direccidn hacia las ventas y es necesario |
para llevar a cabo esta Qrganiéacién la creacidn de un conjun-
to de drganos necesarios que seran los encargados de realizar
la actividad comercial de la empresa, y de esta forma detalla-
damente organiaada y previamente estudiada por el personal
técnico de la empresa podgr competir con los planes previstos
‘a obtener un producto, que en el caso de nuestra fabrica; es
la cerveza, poder obtenerla de una calidad superior a las
actualmente fabricadas por las dos compafiias cerveceras exis-

tentes en las islas afortunadas.

Se comprende que el.estuﬁib de la actividad cbmercial
tiene varios aspectos . El primero es el conocimiento y extruc-
tura del mercado y como consecuendia de la doble direccidn de
la actividad comerciél se ha de considerar el mercado de abas-

tecimiento y el mercado consumidor o venta del producto.

El analisis delmercado es unos de los grandes problemas
con el cual se enfrenta la empresa, para evitar contingencias
futuras; y asi existen muchos economistas nue se dedican al
estﬁdio de 1 mercado de las empresas, y no solo al mercadc
actual de la emoresa sino tambien al meﬁcado futuro de la em-
nresa por el posible drsarrollo de 1 mismo y por eso es nece-

sario llegue a cabo la buscueda de otros mercados siempre aque
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1a capacidad de la empresa lo exija; y del conocimiento de los
mercados se saca las consecuencias logicas para tomar lé expan~
siéﬁ sbbre el‘volumen de inversiéh, formas de financiacibn y
sobre la expanéién economica que se dan en las actividades, y
hay que'conocer perfectamente los mercados, no solo desde el
punto de vista de un momento actual sino de su expansibdn futu-
ra.i '

| Loda emprésa tiende a llavar a cabo una expénsién desde
donde ella actlla y se sigue varios caminos; atraccidn de dife-
rentes clientes que hasta ahora lo eran de firmas competidoras,
expansibén del mercado como consecuencia de la expansidén econo-
-micabnacional y se puede producir por incremento de la pobla—-
cidn o por su capacidad productiva o adquisitiva, por la crea-
cibn‘de nuevos mercados Para la empresé, Yy por tanto tiene que
luchar con la competencia. . _

Ademas tenémos que obtener mubhos datos sobre los gustos
de los clientes por nuestra cervéza puesta en circulacién, pa-
ra llegar como consecuencia de los datos obtenidos ordenar la
politica de gestidn a seguir en la empresa cervecera, pués de
los.gﬁstOS y de la capacidad economida depende el plan de de-

darrollo a seguir.

Otras de las normas que debemos de tener muy en cuenta
es la dé obtener productos de gran célidad pero a precios redﬁ—
cidos, para poder alcanzar mercados més lejanos, pués puede
compensar esta diferencia con el transporte de la cerveza, pe-

ro para la consecuencia de los precios reducidos en el origen

. es necesario que la empresa tenga una dimensidn apta para la

cantidad de productos que tenga que obtener los mercados, y

poder abastecerlos segun. la demanda existente en cada uno de
ellos, ni tampoco debe ocupar mercados en los cuales debido =
su capacidad de produccibdn de cérveza no loslpueda abastecer

con facilidad.

£ 8 G BB e BB BB B BB e
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OTROS ASPECTOS COMERCIALES

la competencia.=-

Nuestro producto de momento tropezara con,lajcompetehci—

a de los productos fabricadés por las dos empresas aqui exis-
tentes, y ademas, con la de los productos que para cubrir la
demanda se importan del extranjero y Peninsmla de lo cual ya
hemos hecho mencidn en el apartado anterior sobre los paises
que nos estén impotando cervezas.

Este es otro broblema presentado dentro del dificil meca-
nismo de la'puesta_en marcha de nuestra empresa cervecera o
de cualgier otra compafiia cualqiera que sea la rama a que se
dedique su produccidn.

Por parte-de la empresa es imposible conocer todo lo rela-
cionado con las otras firmas competidoras en el mercado, tanto
sea desde el punto de vista del estudio de la clase de la cer-
veza,.los precios de los mlsmos, metodos de publicidad emplea—
dos en la empre sa cerveceralas forma de organizar sus ventas,
influen01as que tengam sobre el publico y buscar las razones

de estas 1nfluen01as sobre la clientela.

Es muy importante el estudio de 1la clientela, como tambien
el de la competencia, por ser problemas de gran transcendencia
para la vida economica y comercial de la empresa cervecera,. y
por tanto la base de toda industria es acaparar con sus Articu-
los todos los posibles mercadoé, y no solo es esto sino tambien
. que el piblico en general no sienta ataccidn por otros articu-
los de igual clase que exista en el-mercado, pués esto seria
lo ideal de una empresa.

Todos estos éstudios anteriormente expuestos son estudiados
con todo detalle dentro de la economia delas empresas que es
la orientadora de toda tééhica de la direccidn y gestidn empre-
sarial. Por eso debemos de tener unos métodos dentro de nues-

industria cervecera, los cuales se pueden resumir en dos:
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El método de investigacién y el operativo; eliprimero es
el que nos da ia idea o vigién de la realidad de la empresa
y el segundq u operativo, no es otra cosa que el conjunto de
operaciones en victud dé.los cuales podemos obtener solucio-
nes concretas de‘las problemas que se presentan continuamente
dentro de una industria cervecera, que tanto se puede referir
ala competencia, al mercado de consumo o al mercado de abaste-
cimiento de primeras materias, cebada o el lapulo, clientela,.
expansibén del mercado, publicidad de la ceveza obtenida, sis-

temas de ventas y de costes,etc.

Por tanto vemos que el empresario o el consejo de admistra-
cidn ée encuentra con una serie de problemas de dificil =olu-
cidn, ya que esté asume la responsabilidad de la empresa, pués
tiene a su cargo'la4direcciéﬁ del concepto economico y el con-
trol de la empresa para coordinar les diferentes factores daé
la produccibn, y -or tanto tiepe tambien la asuncibén del ries-
go, y tiene que adoptar unas decisiones en relacidn con cada
caso presentado pero previamente estudiado por tqdo el conse-

jo de administracidn.
El'cliente.f

En esto se basa en el estudio del cliente y de su capa-
cidad productiva y como el conocimiento del pliblico es de ana-
lisis fundamental y para su estudio hace falta saber el meréa-
do de venta y gustos de los consumideres§ existen otros aspec-
tos secundarios, que influyen en la adquisicibn, entre ellos,
la edad, educacidn, gudtos a las bebidas, etc.

“a demanda de la cerveza es casi general por toda la
poblacidn de las Islas Vanarias y costa de ffrica, que son lo s
lugares que de momento podemos abastecer de cervezas de nuestra
fabrica, ya que otros posibles mercados aun no se ha pensado

estudiar por nuestra empresa, pero en posible futuro nos dedi-
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caremos a la eXportqcién de lé cerveza a la Peninsula, siem-
pre que ppdamos abastecer el mercado insular. |

La demanda de cerveza en lés islas es bastante grande
pués por ser un clima que es bastante costante tomandose co-
mo bebida de refresco, y su consumo anual es bastante conside-
rable a exepcibdn dé dos a tre meses que 1ls cantidad de consumo
desciende en pequena escala; que es compensada durante los

meses de Julio, ~gosto y “eptiembre que son los meses deméis

venta de cerveza.
Justificacibén comercial.-

Esta justifiéacién viene dada por el volumen de wentas
que tenga le empresa durante el ano y de los beneficios obte-

~nidos durante el mismc,

El volumeﬁ de.ventas.de nuestra empresa és de unos
14.400.,000,00 de pesetas lo que implica un beneficio de unos
1.426.392,60 pesetas que contituye el resﬁltado'del beneficio
liquido, en lo cual esta cifra représenta con respecto al ca-

pital de la empresa cervecera deunos lo,000.,000,00 de peseras

de un 14,26 %.

zZzonas de venta.-

Como ya hemos hablado .en apartados anteriores la s zonas
de venta de cerveza obtenida en nuestra fabrica de Gran “anaria
vienen determinadas por las Isla Canarias, Norte de Marruecos,

Sisi Ifni, Fernando Poo, y las demas posiciones espanolas en

el continente africano.

Publicidad.-

Volvemos a entrar en otros dn los grandes pnroblemas en los
cuales se encuentra toda empresa importante de produccidn en

gran escala como la que tratamos de establecer. la publicidad

“«
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es unos de los facporeSFesehciales 4 venta del producto ob-
tenido y el principal aliciente para que'el piblico vaya a
obtener: nuestros »roductos, pero la mejor publicidad que exis-
te es la qug»hacé el mismo consumidor de nuestro producto, y
por'lo aue es neccsario dotar de un conjunto de cualidades a
nuestra cerveza, tanto en el gustd teniendo el maximo cuidado
en su elaboracibdn y embotellado, para que satisfapga los deneos
de los cosumidores constituyendo la mayor atraccibdn -posible

y nor esto no quiere decir que el_producto sea de la mejor ca-
lidad sino esta relacionados con el precio que tenga en el mer-

A\

cado'cqnsumidor.
Por eso es necesario qﬁe‘se haga una gran publicidad de nu-

estros clientes( articuloé), para aque-lleguen a conocimiento

dé todos, detallando las cualidades de nuestra cerveza, por me-—

dio de la radio, anuncio-en periodicos, letreros bien organiza-

dos que llamen la atencién‘del piblico,etc,

A traves de ;a publicidad nos encontramos en condicio=-
nes de haceér fesaltar particulnares de nuestros productos, nara
incitar al ntblico a su adquisicidén y consumo del mismo.

Al hacer el programa de publicidad debemos redactarlo de

tal manera que el consumidor se decida a comprarlo, y para ello

es preciso nue las propiedades y usos esten indicados de tal

modo que determinen las ventajas que reunan y hagan concebir

las necesidades de su uso, ejerciendo influencia sobre el indi-

9

viduo para que lo compre, y esto se hate por empresarios eXe-
pertos en el estudio de la publicidad, que es otfa de las for-

mas de expansidn del mercado de consumo de la cerveza.

Sistema de ventas.-

El sistema de ventas elegido por nuestra empresa es el de
reoresentantes en los lugares que hemos hablado e indicado al

tratir de las zonas de venta, y ademas tenemos en dichos sitios
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varios camiones para el reparto por los diferentes sitios

de la cerveza, y estos representantes estan encargados de la

publicidad en dichos lugares.

En cuanto en lo qﬁe se refiera al comerc;o interior den-
tro de la isla hemos adoptado el sispyema de ofrecer el produc-
to al consumhdor pQr'medio'de un equipo de reparto que se ha
dispuesto para tal efecto, por medio de camiones debidamen-
te preparados para ello, con todas las comodidades y normas
necesarios paraisu reparto.

Como es logico de la expansibn que se deriva de la actu-
acibén de los organos de ‘la expansidn de mercados depende de
los programas de inversidn 6 los planes de actuacibn o abas-~

cemiento de primeras materias o de productos.

RIIAFIIFAFIEAZAIAIAIAIAD
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_ESTADO FINANCIERO DEMLA EMPRESA

Las generalidades de la financiacidn de la empresa es la -

obtencidn de los recursos necesarios y precisos para que me-
diante de ellos obtener los bienes necesarios para realizar
le actividades de la misma.

“a empresa en funconamiento necesita deuna combinacidn

de una obtencidn de elementos y de productos para coordinar

todos los factores de la produccidn.

Esta obtencidj de medios se dstina lo mismo a la obten-

cidén del capital fijo que de dotar de recursos al capital cir-

culante de la empresa.

Financiar, significa la accidn de dotar de medios p
productivos y de solvencia a una empresa, considerando al ca-
pital cbmo el mejor medio de hacer frente a una empresa.

Los medios productivos estén constituidos por los bienes
muebles e inmuebles principalmente, y la solvencia por dine-

ro y por derechos, anadiendose a eg&los los medios productivos

‘antes aludidos.

El conjunto, por tanto de bienes derechos y obligacio-
nes que se reunen en una empreSa se denomina capital, el cdzl
al puede ser de tres clases: nominal, desembolsado y efecti-~
vo. Capital nominal es la cifra gque se desea acumular en el
fondo social; capitél desembolsado es la c¢ifra de capitall
aque figura entregado en el fondo social, y el capital efecti-
vo es el valor que podri pedirse a terceras wersonas si en
un momento dado, ses le ofreciera en. venta la empfesa.

En la financiacibn de la empresa existe el aspecto téc-
nico y el aspecto financiero, ya que la émpresa actua para
obtener los productos fabricados y se conviertas en disnoni-
bilidades financieras. El .capital activo de una empresa se

1.lama capital en funcionamiento.

53.
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La invereidn ténica han de representarse o corrésponder—
se con inveréiones financieras.Cuando se dispone de una can-'
tidad para el capital fijo no solo cabe duda que se inmovili-
za dicho cépital, Y por eso se llama inmovilizaciones finan-
cieras, y el capit 1 fijo desde que lo adquirimos se encuen-
tra inmovilizado, situacidn que se conoce en el lexico amari-
cano con el nombre de " extructura solida de la empresa”.

I'-as inmovilizaciones financieras.y técnicas no bueden
disponer la empresa de ellas, pués e 'tan destinadas al proce-
so tegnologico de la misma, |

Aunque se amortize'y se_destruyé una cantidad nué repre-
sente el desgaste de estas principios industriales, tampoco
se puede disponer de eglas por destinarse a 1a'renovacién de
equipos pero si esté éantidad es grahde se puede emplear has-

ta gue se haga la renovacidn.

Hay que tener en cuenta que la forma y cuantia de estas
inmovilizaciones tégnicas y la obtencidn del capital necesa-
rio; van todos precedidos como es lbdgico de unps estudios y
planes previamente estudiados, prncipalmente desde el punto
de vista economico, que va désde el tanto por ciénto de iﬁte—
res en el mercado, estado de la técnica, dimensidén de la em-
presa y relaciones de ésta con el plblico, estado geograficb
o situacidén de la misma, etc.

La fofmacién del canital de una emprena pued~ hacerse
con aportaciones iniciales y por aportaciones adicionnles.

Son apo taciones iniciales aquellas gue se consideran im-
presindibles para.nue la empresa comienze a producir riqueza
o a prestar servicios, segﬁn sea el caso en que se .rate, pe-
ro en el nuestro e~ necesario aque los empresarios aporten es-
te capital, que ya nombraremos su cuanfia en otro apartado,
con objeto'de empezar en funcionanamiento en lo nids rapido

posible de la obtencidn de cerveza.

Son aportac .ones adicionales aquellas que se consideran

54
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necesarias para completar el capital previsto en la empresa
y lograr el pleno rendimiento de la empresa, o las que se ha-
cen en virtud de‘ampliaciones 0. mejoras de la capacidad de
produccién de¢ la misma como tambien para facilitar fondos a
la tesoreria de la empresa a fin de que disfrute de @etermi-
ﬁada elastecidad en la realizacidén de las.operaciones que lo
son bropias a la empresa.

Las inmoviligzaciones técnicas que contituyen al iguél
que las inmovilizacioneé de ejercicio el capital fijo de la
empresa en el primero y en el segundo el capital circﬁlante

han d» corresponderse con inmovilizaciones fimancieras, y la

‘empresa necesita recursos para estudiar y atender las inver-

siones de capital fijo yAlas nececidades del eapital circulan-
Tte que la actividad de la empresa exije.

Existen dos problemas ; el de la determinacidn de la cu-
antia del mismo y la determinacidén de las diferentes férmas
de las obtencidn de estos recursos o fuentes de financiacidn.

Cuando la empresa no necesita llevar a cabo la inversidn
de toda la capacidad adquisitiva en todos los momentos, por
eso tiene que determinar cuando y cuales son los momentos en
que lo necesita y la cuantia; para lo cual la empresa tiene
que formar el plan de financiacidn y que no solo se.refiera
a los cobros y pagos de la empresa, sino tmmbien sus posibi-
lidades de credit9 tanto obtenidas por la empresa o concedidos
por estid con objeto de reslizar mejor sus operaciones comer-
ciales.

Yor lo tanto se refiere a la situaci’n del fiempo, las
necesidades de financiacidn y estan relacionados con las exi-
gencias técnicas y economicas.

+ambien puede suceder gque la empresa no pueda llevar a
cabo dicho plan financiero y al no poder es necesario que ten-
ga gque adoptar una decisidn nada grata como el modificar el
plan financiero reduciendo la economia de la empresa y por

tanto la economiade la misma.
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_FUENTES DE FINANCIACION

.a extructura de las diferentes empresas viene dada
por la dimensidn de la misma y de las inmovilizaciones téc-

4 \ :
nicas para la realizacién de los programas que se han propu-

esto.

Se sabe que las fuentes de financiacibn se puede hacer,
bien del capital propio o bien del capital obtenido de cre-
dito a largo plézo que piieden ser concedido por los bancos,

o como consecuencia de inversiones hechas por otras persdnas
en titulos de rentas fijas y fepresenﬁado por obligaciones.

No cabe duda que los problemas que existe en las empres
sas en cuanto a la financiacidn, tanto sea del.capital fijo
o del capital circulante, se han de hacer con capital a lar-
go plazo, siempre que po'sé disponga del cépital necesario
para llevar acabo las necedidades de la empresa, pues de lq
contrario sabemos que Que los creditos a corto plazo no son
recomendables pues resultan més caros, ya que se tienén que
renovar contantemente por su corto periodo de duracidn de los
'mismds.

Tambien se puede recoxendar la financiacidn del capital
de la empresa, que se sobreentiende gue no es todo el capital
sino aquel qué en un momento dado hace falta, por medio de

créditos a plazds medios o créditos de prefinanciacén.

Para la creacibdn del capital de una empresa podemos con-
siderar 1la existencia de cuatro clases de fuentes de financia-

cibn, y son las siguientes:

a) Fuente inicial.
b) La demanda privada.
¢) La demanda pGblica.

da) El préstamo y el crédito. R
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El primero o determinacidn de la fuente inicial de finan-
ciacibén del capital a aportar por los empresarios, que esta
costituido por el capital aportado por los socios fundadores
de la misma{ § 8i es sufiqiente'este capital para el desenvol-
vimiento economico de la empresa, para poder hacer sus acti-
vidades comerciales con el libre desenvolvimiento, no es pre-
ciso hacer mis gestones para conseguir més capital); pero, cu-
ando esto'no ocurre se utilizan las fuentes de financiacidn

restantes.

La segunda fuente de financiaqiﬁn, demanda privada, es-
t& costituida por la gestidn que los fundadores realizan -acer-
ca de los capitalistas y banqueros de su conocimiento para

interesarlos en la fundacidon de la empresa.

Sera facil obtener el apoyo de los capitalistas de la

localidad si la influencia y prestigio de los fundadores es

apreciada por aquellos y si ademéds la realizacidén de la ems

presa ofrece garantias de exito a juzgar por las del mismo

ramo ya existentes.

.a demanda pGblica tiene lugar cuando se trata de crear
empresas de elevada potencia ecndmomica y se sabe de antema-
no que la demanda privada no sera sufiente para la aportécién
del capital necesario-m La demanda pﬁblicé obliga a la redac-
cibn cuidadosa de los documentoé necesarios que han de ser
comunicados a2l publico en gencral, pero orientados a estimu-
lar al pablico en general que como es logico seré al capita-
lista para que invierta su capital en aportaciones para 1a..
empresa, la cual ha de explicarse en un programa sujeto a un
pian cientifico que ofrezca las garantias suficientes y nece-
sarias para los posibles aportantes del capital necesario de la
empresa,bien por examen directo que estos hagan de los docu-
mentos ¥y éélculOS'exhibidos, bien por el informe directo que

estos hagan para que le sean suministrado el informe.
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El prestamo y el credito es una fuen:e complementaria

Yy sirve para suplir las otras tres fuentes de financiacibn,

o0 muchas veces para que la aportacidn, al revestir este carac-

ter una vez entregado al'pretamista, haga perder a éste todo

el derecho sobre el capital de la empresa.

_— "

. 8s empresas generalmente antes de acudir a solicitar
un préstamo a’una persona sola, emite obligaciones puesto a
que asi obtendria el dinero con més facilidad ya que esta
modalidad es mAs asequible alos pretemistas.

Tambien existe otra forma de financiacidn, pero ya es
cuando la empresa se encuentra en funcionamientgy, el de fi-
nanciaise por medio de los fondos de resrva o previsidn que
se van formando con cargo a los beneficios obtenidos durante
el afio econdmico, y no forma parte del coste del producto,
pués solo lo forma las primeras materias, mano de obra, gas-
tos de transportes, la cuenta de amortizacidn , pero nunca
el fondo de reserva con cargo alos beneficios liauidos obte-
nidos durante el ano.

Esto es muy bueno, pero resulta que la cantidad que se
destina para este fin por muy 3zrande que sea, no es muy im=

portante como para aumentar en gran c-ntidad la dimensidn de

la empresa.

Estas obtencidnes de capital se pueden hacer desde
el punto de vista econdmico para llevar acebo por medios de
estas dotaciénes la expansidn de la empresa.

Yesde el punto de vista contabie para mantener en inte-
gredad del capatal enjugando con estos fondos de reserva los
quebrantos que puedan prevenir.

Desde el punto de vista de la estabilidad para mantener
la rentabididad del cépital de la empresa ¥y garéntizar el pa-
go de dividendos en un futuroi; en los cuales no se pueden
repartir beneficios a 1los accionistas.

' BBoBoBobBeBolBefobiele B Cole e fulebolile
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PLAN FINANCIERO

Se llama plan financiero al estudio que setrata de hacer y
de resolver lo més acertadamente posible de los tres problemas
fundamentales de la financiacidn de una empresa,~sea cuil fuese
la rama =2 qué se dedique sus actividades, taﬁto sea de servicio
como industriales. |

Los trés problemas son los siguiented:
A) El cadlculo del capital necesario.
B) La obtencidn del mismo.

C) El empleo del capital obtenido.

En el chlculo del capital necesario distinguimos el capital

fijo y el capital circulante.

Capital fijn, de inversidn o inmovilizado.-

| En muchas empresas el
ritmo de expansidn rapido, impone muchas veces preveer con mucha
anticipacidén el capital que habré de necesitarse, e igual acurre
con aquellaé que con respecto al aprovisionamiento de prémeras
materiés han de hacer grandes desembolsos con el fin de sufragar
la adquisicidn de‘gran cantidad de nrimeras materias sujetas a
grandes alteraciones de comnetencia, climaticas, etc, y en fun-
cidn: de estos factores sujetas tales primeras materias a grandes
fructuaciones coyunturales. Esto unido a los desembolsos que lleva
consigo eel montaje de las instalaciones, maquinaria, y demas uti-
llajes indispensables para la puesta en marcha de las instalaciones
industriales , hace gque la entregé de dividendos pasivos se lleve

de un modo répido.

El capital fijo se calcula sumando los valores en dinero de
las aportacionews ( adquisiciones) y retribuciones necesaras para
gque la empresa se encuentre en disposicidén de iniciar sus funciones

y estog valores son:
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a) Elementos materiales.-

%} Adquisicibn . de terrenos o solares.-

2) " " " maquinafia.
3) " " " camiones.
4y o " " cubas.
5) " " " botellas.
: u ’
6) " " barriles.
7) 2 " " material diverso.

8) Previsibh para ampliaciones y mejoras.

b) Elementos personales,-—

1) "Retribucibdn de las personas que contribuyen a re-
alizar los trimites precisos y conocimientos de la consti-
tucibn de la empresa, tales como acesores técnicos, admi-

nistradores, empleados, obreros, etc.

n ¢c) Servicios auxiliares,-

1) Retribucibn de los necesarios y de los obligatoreis:
para el acto de fundacidn de la empresa, tales como hono-
rarios de funcionarios pﬁblicos, impuestos , tramites le-
gales, etc. | i

El capital fijo de nuestra empresa, en funcién

de las necedidades de la misma, se estima del siguiente

modo que expresamos=

b2
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Instalaciones técnicas:

MaqUinarifee.eesssseescscasssoss 2.500.000.00
Instalaciones'y-locales.;.....;a. 3.000.000.00
Terrenos..........;.f...;......;. 600,000.00
Mobiliario..;......e..;.......;;.. 125.000.00
CamiOneS . veussransasnsnnansnnans  825,000.00

Cubas, barriles, botellas, etc... 200.000.00

7.250.000.00

Gastos de constitucidn...eeeeees.  750,000.00

TOTAL CAPITAL FIJO. L o e e e 'c ® o000 8.000.000 .00

Capital circulante.-

Ellcapital circulante se ha definido como
la diferencia entrel las disponibilidades y las exigibié
lidades, Esta de?inicién no coincide con el uso del hombre
de negocios hace de estos términos. SI se aceptara como
buena, significaria que el capital circulante solo podia
obtenerse en general por trés procedimientos : mediante
aportaciones en concepto de capital;'mediante préstamos
a largo plazo o mediante inmovilizacilines innecesarias y
de los beneficios no repartidos. En una sociedad andnima
esto sunondria que el capital circulante solo se obtendria

poniendo en circulacidn acciones y obligaciones, vendiendo
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inmovilizaciones o beneficios no repartidos; de otra for-

ma, se aumenteria el exigible en la misma cfra que el rea-
lizable, con lo cual el capital circulante no varia. En

la practca no se limita aéi,elAsignifiqadq,del,término ya

que es sobre todo la finalidad que se destina el activo

y no su origen prdximo lo que le caracteriza como capital

circulante.

..............

Es evidente que la fabrica mejor equipada no po-
dria dar comienzo a. sus operaciones sin-dis>oner mis capi-

tal que el invertido en edificios e instalaciones. Se nece-

les y satisfécer otros gastos que sﬁrgen en toda empresa

en general de expiofacién. Normalmente hay que gastar.enor—,
mes sumas de dinero antes y restituir asi el dinéro efec-
tivo al negocio. Las empresas que‘poseen»grandes inmovili-
zaciones fracasan a menudo_por falta de previsién.al olvi-
dar en sus planes la necesidad de fondos suficiebhtes para
atender las necesidades originarias de toda émpreéa.

Al organizar una empresa nueva la previsién de capi-
tal circulante ha de éerAun factor primordial en el plan
financiero. En una empresa activa la tesoreria atribuye
siempre gran importancia a la suficiencia, giro o renova-

cibén del .activo disponible.

Bonneville clasifica el capital circulante en regu-
lar y en especiali, diciendo que esta clasificacidn es til

poraue indica a prdposito a que tienden los fondos adqui-

‘ridos para invertir en el activo di#sponible.

Una empresa necesita siempfe una canﬁidad de activo en
forma de capital circulante y asi ha de r alizdr su misibn
eficazmente . La cantidad que considera adecuada para pre-
servar en esta forma, un mes tras otro es el capital cir=-

culante.
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“uede suceder que la empresa necesite un capital circulan-
te mucho mayor que el que posee, por ejemp}o para comprar
gran cantidad de primeras materiaé por razones de temporada
o} poi un momento digo aumento répido Qel volumen “e operaci-
ones, que constituye un acontecimiento anormal en la vida
regular de la empresa que -origina elvempleo de més capital
tomandose.ei capital circulante especial. Labdiferancia en—
tre el capital regular y el especial, consiste simplemente
que el capital circulante especiql denota la cantidad en que
el a&tivo disponible ha tenido que aumentar por encim=n de los
requisitbs habituales 4 1 negocio, mientras que el ca»ital

circulante regular es el necesario para sostener de un modo

habitual4las,operaciones en forma de activo disponible.

No puede darse una regla fija para precisar el cabital

circualnte que neces ta una empresa , pués todo negocio ha

de contar con un margen apropiado de activo realizable que

le permite pagar sus facturas al llegar al vencimiento.

Se ha dicho ya que la s n=cidades de una empresa a este
aspecto no svﬁ'siempre las mismas ; pues no solo varia de
un afio nara otra sino de un mes para otro, ” tam bien con
el tipo de mmpresa. En résumen, a cuanto debe ascender el

capital circulante de una empresa deberan tomarse en consi-
L]

‘deracidn los principios siguientes:

1) Tipo general de empresas.

-2) Renovacidn de deudores y_cuentas a cobrar.
3) Renovacidn de las existencias en almacen,

4) Relacidn entre los plazos de compra y venta.
5) Caracter intermitente del negocio.

6) Ritmo normal d~1 aumento de volumen .

7) Relaciones bancarias.
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1) Tipo general d=1 negocio.-

Si la empresa se trata en géneros de uso
corriente y necésario, la demanda seré problablemente cons-
tante 1o unico o sea 1o mismo en periodo de depresidn econb-
mica que en los de properidad. Ta influencia eén todo momen- .
to bastaré para.afrontar ei pésivo exigibie y se nccesitaré
un pequeno margen de capital dirculénte por encima del imp
porte de dichas cargas. Los ingresos son por lo com(n bastan-
te regulares y permiten atender a los creditos exigibles a

su vencimiento. Por consiguiente las empresas de este tipo

no necesitan d una grancdfra de capital circulante.

2) Renovacidn de deudores y cuentas a cobrar.-
La rotaciéﬁ de las cuentas de Clientes ,
o periodo medio durante elcuél permanezcan pendientes ‘e p
pagos, dependa asi en absoluto de los blazos de venta, ésto
en periodo normal; pero en pefiodq de depresidn comercial
esta rotacidn se retrasa acausa de dificultades en el coﬁro
de las facturas. La.ratacién de las cuentad de dcudores pue-

de calcularse empleando estas fdrmulas:

1.~ Rotacidén de las cuentas de deﬁdores: Total de
ventas a credito en el periodo, dividido por
el promedio pendientes 4~ cobro,

2.~ Duracidén media de las cuentaé de Clientes = 360,
dividido por la rotacibn de- las cuéntas de

Clientes.

3) Renovacidn 4 1las existencias en almacen.-
El almacen de un establecimiento de venta
al por menor, de un tratante o de un mayorista esta costitu-
ido habitualmente por &rticul ‘s elaboradns, dispuestos para

la venta. Cuando se trata de una fabrica, consta detres secciones:
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1.~ Las materias primas utilizadas en la elaboracidn del
o producto, |
2.~ Los semi-elabcrados cuyo valor de coste, es el coste
.y la suma de las primeras materias mis la mano de obra y
los gastos generales de fabricacidn aplicables hasta.ei dia
del inveptério. |
3.~ Los productos elaboradés, que represeﬁtan el fin del

producto industrial.

En la empresa que proyectamos, la rotacidn debé'calcularse
por cada una de las secciones del almacen y para ello son

de granaplicacién y utilidad las fdrmulas siguientes:

1.- otacibén de materias primas = Primeras ma-
terias destin~das a la fabricaci6n durante el periodo, divi-
dido por ei promedio de existencias en materia prima.duran-
te el periodo. .

) 2.- Rotacibm de produétos~acabééés = Total de
ventas a precio de coste, divibdido por el~§romedio de exis-
tencias en productos elaborados a precio de coste.

3.- Rotacidn de productos en curso = Productos
en cursoique se han elaborado, dividido por el promedio de

existenciéé'de.prodUCtos en curso de fabricacibn.

4) Relacidn entre los plazos de compra y venta.-

Si las condiciones en gque se compran

los géneros a crédito corresponden a las ventas, las cuentas

de deudbres se liquidan al vender la facturas de proveedores;
esto es de particular importacia en una émpresa donde las
compras de primeras materias constituyen el gaSto principal
y si esto ocurre y se compran‘généros a crédito,en realidad
los proveedores son los que haceb posible.el siétema de cu-'

entas a crédito , y como el crédito comercial es una fuente

de capital circulante el volumen de este aumenta en razdn
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directa a las cuentas de proveedores. Pero en caso de que-
rer aprovechar‘los descuentos por pago al confado( con lo
cual el saldo de deudores disminuiria considerablemente).
para lograrlo, habra que aumentar el capital circulante si
si los plazos de vencimiento son largos y la rotacidn de las

cuentas de d udores no muy répida.

5= Caracter intermitente del ne-ocio.-

Una empresa cuyas actividades dependan resu-
eltamente de temporadas necesitard una mayor cantidad de ca~
pital circulante en los periodos de movimiento, tal es el
caso nuestro, durante la temporada de ventas o poco despues
cuando los cobfos én efectivq son todavia importantes, 1aé
cuentas de proveedores pueden liquidarse con el producfo de
ios ingrésos. Antes de la temporada de demanda activa hay
que reéoner existencias,para vender; y esto significa que
la mayor parte del activo disponible de la empresa estaré '
‘invertido en existencias & cuentas de clientes; es muy posi-
ble que se necesite obtemer més capital circulanteden forma
de préstamos béﬁcarios, para sostener el negocio durante los
periodos de maxima actividad. Cuando llegan las temporadas
de calma, puede haber un exceso de capital circulénte en for-

ma efectiva, suceptible de‘ser empleado con provecho fuera

de la empresa cervecera,

6) Ritmo de aumento de volumen del negocio.-

. Debe ponerse siémpre'graﬁ cuidado en los
aumentos de capital circulante liquido, debe tenerse en cu-
ente que seah adecuados a las necesidades de(la empresa en
desarrollo. Hay ocasiones-en que la imposibilodad de encom-
trar capital circglante necesario en forma de cr é&dito ban-

cario o comercial imposibilita un determinado incremento-del

negocio.,
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- Es muy conveniente, al hacer los'planen para obtener ca-
pital circulante,pensar ab las necesidades futuras tanto o

més que en las del momento.

7.~ Relaciones bancarias.-

‘Una empresa que tenga buenas relaciones ban-
carias y goce de la confianza de los buenos bancos comercia-
les, puede obtener de este modo capital necesario para el
momento deseado . Ello no significa que la empresa debe con-

L taf exclusivamente con los préstamos bahcarios para procur-
se capital circulanté muy superior a las necesidades exigi-
bles. En otras palabras, si se cuenta con buenas relaciones
bancarias puede reducir la.cuantia de capital circulante re-
gular que obtendria por otros productos, porque =msi en algun
momento este resultard insuficiente ciertas necesidades m o-
mentaneas o de temporgdas, le quedaria el recurso de acudir
a préstamo bahcario paba atender a estas necesidades extra-

ordinarias.

En virtud de los principios anteriormente expues-
tos, del capital de nuestra empresa lo estimamos en dos millo-

< nes de pesetas ( 2.000.000:00 ).

_ Entonces el capital dé esta empresa, en virtud

de los.cllculos efectuados asciende al siguiente:

CAPITAL FIJO. ( seghn hemos visto )eeeses 8:.000.000.00

CAPITAL CIRCULANTE.;................... 2.,000,000,00

TOTAI: CAPITAL. s 000020000000 lOoOOOoOO0.00

SRR A AT
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CONSTITUCION DEL CAPITAL

Forma de aportacidn.-

El capital social de nuestra empresa, conforme

al célculo gque procede es de 10.000.,000.00 de pesetas. Es=-

't4 cantidad esta representada por 10.000 acciones de 1.000

pesetas nominales cada una; dividida en dos series : serie

A, ordinarias y serie B, preferentes.

La serie A comprende 7.000 acciones numeradas des-
de el uno al siete mil y la serie B, 3.000 acciones numera-

das desde el siete mil uno al diez mil.

La formacidén de la aportacidn se efectuard en la for-

71

ma prevista en los Estatutos. ( arts. 10, 11, 12, 13, y 14).

EMISION DE ACCIONES

tas acciones o titulos que representan las partes ali-
cuotas en que esta dividido el capital, han constituido des-
de’que las sociedades hacian con la financiacién de varias
empresas, la forma eficientemente de representar el capital

en las partes alicuotas que 1o componen.

Desde el punto de vista de la sociedad, operar con
acciones proporciona una cantidad fija de capital propio
permanente y definitivo que la direccidn gerencia puede e
emplear en la forma mas apta. Se utilizé su cuantia sin ii—
‘mitacidn ni éortapisas. No hay que devotveplo, ni es indu-

dable ( ineludiblemente) efectiva la entrega de intereses.

Las acciones se clasifican del siguiente modo:
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1.~ Segln la participacidn del patrimonio neto.-
a) Acciones ordinarias o corrientes.
b) Acciones preferentes.

a,) Acciones son derecho especiales
sobre el patrimonio y los rendimientos, dividendos més ele-

vados o de prioridad.

b,) Acciones limitadas o andlogas a
las obligaciones . La prioridad en la participacién'de las
ganacias esta limitada como su nombre lo indica, asi como
la parﬁiciapacién de los resultados de la liquidacidn 3 con

1]

frecuendia estan dispensadas deiAreembolso del cnpital ge-

neralmente dividendos pasivos acumulables.

2.- Segin la funcidn econdmica.=

a) Acciones de financiacibn, acciones ordina-

rias, privilegiadas, acciones analogas a las obligaciones.,

b) Acciones de dominio, propiedada; condicibn.
previa de adquisicidn es hallasseexeptuadas del derecho or-

dinario de transmicién.Son ante todo, acciones con vopo plu-

ral mayor nimero de votos que el corresponde al capbtal re-

presentado es esta clase de acciones.

El objeto de estas acciones es conservar la hegemonisa
administrativa a la actual mayoria de accionistas, alos gran-
des accionistas, accionistas de proteccidn, de liberacidn

de un dominio de realizacibn, de reserva, de previsidn, etc. ’

El articulo 37 de la Ley de las Sociedades Anonimas
dice lo siguiente: |
Podran existir distintas clases de series de
acciones, la diferencia puede consistir en el valér nominal

en el contenido de derecho o en ambas cosas a la vez. Las
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acciones de la misma serie o clase, seran de igual valor y

tendran los mismos derechos.

Nuestra empresa emite una serie de acciones preferentes
que son las que quedan en poder de los accinnistas promoto-
res que despues han de reintegrar eﬁ el consejo de‘adminis-
traqién. Estas acciones representativas de 5.000.000 de .pe-
setas constituyen una gérantia de que la SOCiedad ha de es-
tar en manos de gente que se interesa por la vida de la mis-
ma empresa, ya que ellos son los que mediante su efuerzo y

medios econdédmicos han hecho que surga.

EMISION DE OBLIGACIONES O BONOS.-

Como hemos expuesto, la financiacidn de la em--

presa se lleva a cabo por medio de acciones; no obstante si
con el transcﬁrso del tiempo se aprecia que la empresa toma
gran auge comercial, estabilizandose su situacidén de tal mo-
.db que es conveniente ampliarla, entonces se estudiari la
conveniencia de llevar a efecto la financiacidn por medio

de una emisidn de obligaciones, que por constituir entrega
de una cantidad limitada de intereses, permitiria hacer re-
parto de porqentajes superiores como dividendos a los accio-
nistas primitivos, o bien unas reservas superiores para at-

tender a fines ulteriores.

CREDITOS

Todos los calculos llevados a cabo en el aspec-
to finaciero estan basados en un cresito a noventa dias co-
mo maximo tanto en lo que respecta al'que la empresa pueda
conceder a sus clientes como ios proveedores a la empresa

gque se proueve.
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Dividendos,~

Pasivos.~.

Son los que la sociedad ha de percibir de las accio-
nes, estén basado en la aportacién parcial que los accionis-
tas han de ir desembolsahdo conforme a las necedidades de
la empresa, al adquirir como calidad 4 soéios ﬁal compro-

miso en la suscripcidn.

Yesde el momento dé la suscripcidn, la obligacidn
obliga a su suscriptor a lo estipulado para el desembolso

de compromiso.

En los articulos; 10, 11, 12, 13 y 14 de los es-
tatutos nos hemos referidos a la forma de entrega de éstos.
Estos estatutos lo veremos al finaligar la tesis en el Glti-

mo apartado del mismo.

Activosgsi-

Se entiende por dividendos activos las cantidades
que los accionistas perciben como remuneracidén al capital

aportado a la sociedad.

La calidad de accionistas lleva implicita y explici-
tamente esa forma de remuneracidn que no es fija y determi-
nada como ocurrea los obligacionistas o prestamistas, sino

condicionada a la fructuaciones del ejercicio ecndmico.

'“a Ley de Sociedades 4nonimas en su articulo 107
dice a propdsito de este_epigrafe: " Solo podran sér paga-
dos dividendos sobre las acctones en razbén de bemeficios re-
almente obtenidos, 0 de reservas expresas de efectivos de
libre disposicidn, siempre que el ﬁalor del -activo no sea

gnferior al capital social'.
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Nuestra empresa repartird dividendos a sus accionistas,
siempre que los rendimientod8 sobrepasen a las necesidades
de la empresa para amortizacidn y reservas obligatorias. Pe-

ro no se repartiradn superiores al 6%, hasta una consolida-

cién estimable,

Intereses intercalarios.-

Bl periodo ‘de tiempo que duran las construcciones,
menor. a un afio, implica la no creacidén de estos intereses
que gravafian la explotacidn mucho anteé de‘que produzca.
Por otra parte el Conéejo de_Administracién, que constituye
el nimero se socios promotores de la empres g aporta desde
el primer momento desinteresadamente el total del gapital
representativo de la clase ordinaria de acciones, es decir

3{000.000.00 de pesetas.

Reservags.—

Las reservas vienen a ser una fuente de autofinanci-
acidén 4 la empresa ya que el caracter fundamenhal es el de

su procedencia de una segregacidn de utilidades.

Son variadas la s clasificaciones que admiten las
reservas, segin el enfoque juridico, econdmico, contable,
etc., que se 1l-s estudie; sin embargo, una de las clasifice-

ciones méAs simples y generalmente aceptada es la tripartita

de:

a) -Ybligatorias.
b) Estatutarias.

c) Facultativas.
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a) Obligatorias.-

Cuando el'beneficio liquido supere al
6% del importe dei capital nominal deéeberén las sociedades
4an§nimas detraer como minimo un 10% hésta constituir un fon-
~ do de reserva que alcance 1/5v parte del capital de la empre-
'sa desembolsado, o mayor, si esto es dbliéado por alguna otra
disposicibdn legal. \
Be esta'reserQa solo podréd disponerse para cubrir

en su caso el saldo deudor de la cuenta de Pérdidas y GanaH-

ciag, y deberd reponerlo cuando descienda del indicado nivel.

( articulo 106 de la Ley de Las Sociedades Anomimas.) .\.

b) Estatutarias.-

Aunque los estatutoas de nuestra empre-—
sa no hacen mencidn a éstoas, la practica comercial lo acon-

seja y asi se hard, de constituir las correspondientes.

c) ¥acultativas.-

- 8on aquellas cuya costitucidn son facul-
tativas del Consejo de Administracidn de la empresa corres-

pondiente.

Amortizagignes.-

Entramos de lleno en unos de los mayores problemas con
los cuales se enfrenta la empresécerVecera, pero esto se a-
plica a toda clase de fabricas en general pues los elementos
que constituyen el activo fijn de las empresas o sea sus
inmovilizacicnes técnicas estin sujetas a uﬁa depreeiacidn
que puede venir como consecuencia del uso de estos equi=-

pos industriales o del simpie transcurso del tiempo; por la
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aparicidén en el mercado de unos procedimientos y técnicas
méds perfectas, e incluso como consecuencia de variaciones
en las condiciones generales de la demanda.

Teniendo en cuenta estas condiciones los casos mas no-
tables de¢ depreciacidn son:

Envejecimiento econdmico o pérdida de la capacidad de

'los equipos industriales para la obtencidn del producto.

Envejecimiento temporal o fisico, que es motivado'por
la depreciacidn de los equipos industriales, por el trans-
curso del tiempo, aunque no se encuentre en funcionamiento.

Envejecimiento econbmico & " obsolecencia" que surge de

la aparicibén en el mercado de'euipos més perfectos y que

muchas veces llevan sparejados variaciones en los gustos de

_1a demanda.,

O sea la amortizacibén es la expresidn contable del
proceso de depreciacidn experimentada por la empresa como
consecuencia de la itilizacibn de sus equipos industriales

para al obtencidén de un producto o varios. Por tamto la de-

‘presiacidn constituye un hecho real, la pérdida o menos va-

lor de los equipos por su utilizacibn o paso del tiempo.

La amortizacidn puede definirse como al afectacidn
de un beneficio a la reparacidn exact a de una pérdida con-
sumada. Quedan, pués, excluidos de esta definicién toda re-
tencibn de beneficios brutos d-stinados a la reparacibdn de
pérdidas.no realizadas, aiin cuando fueran seguras. La afec-
cién de ganancias a esta reparaciones sellama entonces nueva
Prevision.

No obstantesu aparente ana logia, ambas operacionas no
pueden confundirse: la previsibn se sigue necesariamente por
una cuenta acreedora, pero no representa ninguns acumulaci-

6n actual del activo; implica para la empresa un aumento
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temporal de recursos, alin cuando sean precarins. Cosa total=-
mente distinta sucede en el caso de na amortizacidn, ésta

puede figurarse o no,'pow una cuenta acreedora y la nérdida

estd ya consumada.

Debemos dr tener en cuenta que la amortizacidn repre-
senta la »érdida del valor del “#ctivo Fijo, y no confundir-
nos con las previsiones que tienen una mecanica contable
analoga pero no representa vérdida de valor sino posible
eventualidades, disminuyend» el valor de los elementos del

activo que tienen la empresa.para su fundionamiento.

En resumen de 1o gque hemos visto hasta ahora: La amore

tizacidn va con cargo a los costes del ejercicio; el sanea-

miento del activo representa la desaparicidén del llamado a
activo ficticio que se puede considerar cuando al distribu-
cifn de un quebranto de varios ejercicios va con cargo a

los resultados del ejercicio, y no se carga alos costes.Y

la previsidn o aminoracién de resultados es el proceso inver-
80 al saneamiento ya que en el qﬁebranto existe y en la pre-
vieidn el -quebranto pue e existir para hacer frente a la po=-
sibilidad de existencia de este quebranto que es indierto.y
incrementa nuestro capital en el pasivo y constituye una

Reserva, y se hace con cargo a los resultados,

Debido a 1o corto del tema a tratar y por ser unoé de
los temas que mis largo sbn por sus diferentes teorias qué -
existen nos pasaromos por alto todo lo refente a la signifi-
cadién de las amortizaciones, sus clases, los sistemas de
amortizacibn y estudio de los mismos , ihfluencia de laé de~

presiaciones sobre las depresiones monetarias, etc.

Por Gltimo es caracteristico de la amortizacib’n,

n' constituir un enricuesimiento, un aumento del activo nor
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insignificante que sea. Consiste en acumular un beneficio
que no era disimulado porque los asientos no revelaban su

exiastencia,

La amortizacidn de los bienes qué integran el capital
fijo de nuestra empresa, lo hemos calculado del modo sigui-

ente:

Maquinaria..ﬁ....... 2.500-000 X 10

= 250.000.00-
100 '
Instal. y locales...._3.000.000 x 5 150.000 .00
: 100
MObiliariO.ooooofoooo 1250000 X lo = 126500000
100
Camiqnes.....f....:..'-825-000 x 10 _ 82.500;00
: 100 '
' Gastos de constitu... 750,000 x 10 _

- 75.000.00 -
100 : -

TOTAL DE AMORTIZACION.cesesesses 570.000,00

"GR8 Be8e8e8e88e8eBofl B8Rt
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ASPECTO_CONTABLE

Considerando bajo el punto de vista general, el siste-
ma contéble es el medio por el cual la gerencia, controla .

y dirigue las operaciones de un negocio, siendo en todo mo-

mento la ayuda principal y drganc indispensable.

Actualmente las funciones de un sisteme de contabili-
dad adquieren gran importancia..El control y planificacidn

sistemdticos nunca fuerdn como ahora tan esenciales para &a

obtencidn de los ingresos y conservacidn del capital. Hoy

dia un negocio sin la influencia estabilizadora y protecto-
ra de un control fiscal sistemético carece de base.

Con frecuencia se hélliamado a la contabilidad él ne-

gocio digo el lenguaje de los negocios. Sin duda es un idio-

ma universal que ayuda. en.las relaciones de Los trabajadores

'y la indusﬁfia, y naturalmente todos los elementos que la

integran, siendo el sistema de contebilidad la clave posi-
tiva del control del negodié; descartando la posibilidad de
dejar cualquier detalle a la suerte cuando esté debidamente

trazado.

La contabilidad moderna reduce el registro de las
transaciones mercantiles a un rénido y exacto procedimiento .
y faculta a la vez la preparacidn regular de los informes
periodicos. ara ellé el sistema procura la planificacidn

ciiidadosa de las obligaciones individuales y delinea el de-

“talle paterial'de 1's operaciones.

TLas funciones formativas de la Gerencia, requieren
un estrecho control del activo del negocio y de su empleo,
que implica la vigilancia sobre la ampliacidn de créditos,

las condiciones de venta, la planificacibdn de los negocios
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en los desembolsos del activo fijo y el reembolso de los m
mismos por las ganancias facilitando un esquema de la depre-

ciacidn periodica, el agotamiento a la amortizacidn. Zs in-

‘disnensable el control absoluto de todos los desembolsos.

igg necesidades de efectivo deben determinarse de
modo que los recursos al préstamo a a otros medios de ob-
tencién,‘sean obtenidos eh las condiciones més favoraﬁles.
“n resumen la gerencia hecesita el informe'de todos los re-
cursos para poder dirigir con inteligencia cualsuier fase

de las operaciones de la empresa.

El sistema de contabilidad moderno faéilita también
el control del impuesto bajo el cual 1a(apiicac16n de tnsas
fiscales a todaes las transaciones'de losreglamentos e ing-

peccidn del Estado son cuidadosamente controladas.

En todos los aspectoé el sistema de contabilidad

debe servir a todos los aspebtos déllpersonal pfopio de la

empresa y a toda .la intervencidn de acreedores, proveedo-
res e incluso al Estado arbitro pgotectér'de los fondos del
negocio, A la vez facilitard a la gerencia ﬁna base para de-~
cidir del empleo méds adecundo de los mismos, con el fin de

reducir al minimo los impuestos y aumentar,los beneficios.

Recogerd c¢»n oportunidad y de un modo regular las .
informaciones financieras y econdmicas Que serviran para
guier a la g-rencia baré el control y conservacidn de los
recursos y tratar de hacerlos més efectivos a la produccibn
dé beneficios. La informacibén debe de ser oportuna y com-

prensiva a fin de establecer con ella andlissis comparativos.

En general los pro-ositos de un sistema de contabi-

‘lidad més fundamentales puede decirse que eniran en tres c

clasificaciones bésicas, cada una de ellas de diferente na-
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turaleza, pero todas necesnrias pars responder a las varie-

dades, variaciones y exigenciad del sistema.

fales pronositos son :

a) Registro de l=s transaciones del negocio,

b) Salvaguardiar el activo.

c) Controlar las operaciones.

¥odas las caracteristicas de la empresa que éh esta te-
sis proyectamos, los mushos apuntes que diarimente se pro-
ducen, asi como la necesidad de cada'negociado de oficinas
contablemente-puedan'llevar el control exacto de sﬁs'desem-
bolsos, cobros, situacibn de existencias en almacen, traba-
jos aue se realizsan, clienfes que son deudores, proveedofés
pendientes de liquidar, facturaciones al cobro, étc., y la
independencis de cada seccidn con respecto a la otra fore
mando un verdadero Diario » Mayor auxiliar; se ha adoptado
el siétema'desentralizador pbr'las inmurables cuentas y
ventajas de poder llevarlas todas las cuentas personales

en el libro andlitico.

Esta medio facilita el balance dado ol reducido
namero de cuentés que comprende permitir cada uno de los ﬁi-
arios y mayoreé auxiliares sean llevados por diferentes emn-
plead .8 , con 1o que se facilita la divisidn del trabajo,
la comprobacid- deerrores, pués si el balance del Mayor ge-

neral los acusa, las cuentas colectivas permiten la rapida

comprobacibdn.

Los anGntes contables son producidos por el mis-
mo negdciado que efcctia la carta, o el hecho fisico del a-
punte. El negociado de correspndencia realiza los aplintes

di-rios de cargas y abonos originadss en la correspondencia,
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Los partes diarios de almacen de primeras materias y produc-
ton acabados son igualmente contabilizados por el negociado

de compras, una vez pasadas las fichas de entradas y sali&

das correspondientes en dicho diz a tales almacenes.

Los ap@ntes se harén en una hoja apropiada a este
fin pasando el total de las hojas de cada negociado a la
seccidn de contabilidad en la cual constarén todas las cue

entas del :layor General.

Maquinas utilizadags.-

Como es logico nos referimos a las maquinas. que -
tenemos dentro de nuestra oficina de contablidad, o sea en
el asnecto administrativo; por eso nuestra empresa cerve-
cera uthlizari las mAquinas corriéntes, es decir : mé&uinas

de escribir, de sumar y de calcular.

& 8eReBeleBehe QB8 8ele&ie S
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CUADRO SINOPTICO DE LAS PRINCIPALES CUENTAS.-

_.El cuadro sinbptico de cuentas queAadopta—
mos esti basado en el sistema de cuentas monista moderado,
el cual difiere del sistema de cuentas monistas radical en
el hecho de no contener, en las cuentas de propia contabli-
dad,la distribucidn se hace en forma de e~tadista de costes

fuera del sistema .de cuentas

Serie O_+—- Cuentas en reposo.-

00 Instalaciones y locales.

0l Maquinaria.
02 Mobiliario.
03 UTamiones.

04 Capital.

Brie l.~ Cuentas financieras.-

10 Caja.

11 Bancos.

12 Clientoes.

13 Efectos a cOb?ar.
14 “fectos a pagar.
15 Proveedofesi

16 Representantes.

85
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Serie

Serie -

Serie

4.-

20 Cerveza elaborada.
21l Cerveza embotellada.

22 Cerveza en barriles.

3,- Cuentas de materias auxiliares,

30 Almacen de cebada.

31 " " " paterias auxiliares.
32 wo " cerveza embotellada.
- ‘I »

33 n ' cerveza em barriles..

2.~ Cuentas de productos elaborados.-

etCao

Compras y costes de la produccidn.Salarios,

amortizaciones, etc.

40 Mano de obra directa.
41 flano de obra indireccta.

42 Compras de materias primas.

43 Compras de materias primas auxiliares.,

44 Agua .

45 Energia Electrica.

46 Amortizaciones.

460 Amortizacidn de méquinaria.

1 w

461 ) K Instal. y locales.
462 ; " " camiones,
463 " " " mobilisrio.

464 " n " gastos de constit.

- 86
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Serie Se= Cuentas colectivas de linuidacidn de cnstes.-

50 Coste de ventas. -
51 Cnste de produccidn.

52 @oste de primeras materias.

~Serie Co Cuenta de secciones ( compras, ventas, etc.).-

il

a\

60 Compra de cebada.

61 Compra de marerial diverso.

Serie Y Cuentas de ajustes.-

70 Gastos de administracibn.

71 en de fiﬁanciacién.
72 """ de comercio.
75 M "4‘ fiscales.

_.74‘ wen anticipados.

Serie 8.~ Cuentas de fondo de amortizacidn.=

80 Fondo de amortizacidn de mAquinaria.

g nwowow " " instalaciones.

82 nowooon n " " mobiliario.
83 LINERT I | B n " camiones.,.

Serie é.— Cuentas de resultados.-

realizada por ULPGC. Biblioteca Universitaria, 2009

lus autores. Digitalizaci

©Del



I\

N

90 Vgnta5¢

91 Beneficio-en ventas.

92 Intereses de Cuentas Corrientes.
93 Pérdidas yAGanangias.

94 Resultados de‘ejercicios.

95 Vlores moviliarios.

8BeBeB TheB R %R BB R R R R R CeR BB BeReBe BBl
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10,000,000

10,000,000

2.500,000

DESARROLLO CONTABLE

ApGntes de constitucidn.-

ACCIONES A CAPITAL SOCIAL 10.000,000

Importe nominal del capital de esta
sociedad, representado por lo.000
aéciones de l.000 ptas. nominales
cada ﬁna, divididas en dos series:
serie A. 7.000 accioneg y

serie B. 3,000 acciones.

- e e me e W - ey wme s @ G e am s o

ACCIONISTAS A ACCIONES 10.000,000

Suscrito el total de las acciones por los
sefiores relacionados en el Diario de

Acciones.

CAJA A ACCIONISTAS - 2+500,000

Cobrado & los sefiores accionistas

el veinte y cinco por ciento del

im ‘orte nominal de las acciones por
ellos suscritas de acuerdo con lo -
preceptuados en los Estafutos de‘la

Sociedad.

20
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2.500.000 DIVIDENDO PASIVO NUMERO 1
‘ a ACCIONISTAS 2.500.000

Importe a cobrar de lo accionistas en »
. !

virtud de las condiciones de suscrip-

2.500.000 CAJA A DIVIDENDO PASIVO

NUMERO L 2.+500,000

Importe cobrado en el dia de hoy.

750,000 GASTOS DE CONSTITUCION
A - CAJA 750,000

Al satisfacerlos.

Estos dos Qltimos asientos son los que se harin cada vez

que se ponga- al cobro el dividendo correspondiente a los so-

- cios, hasta que estos accionistas lo hayan desembolsado el

importe total de las acciones, de acuerdo con las necesida-

~des de la empresa.

La cuenta Dividendo Pasivo nimero 1 o nmero 2,3,4...

,presentarélel saldo deudor que refleja el importe de la su-
ma pendiente'de cobro, hasta que por haber satisfecho'todos
los accionistas su parte correspondiente, queda saldada, ya
que se‘considera que ha sido desembolsada todo el importe
por ios sdcios de le empresa.

En casb de gue algﬁﬁ o algunos de los accionistas
no pagasen su dividendo correspondienﬁe se aplica lo que

dice los articulos 44 y 45 de la Ley de Yas Sociedades A..’

0.000.0.00,0.0.0.0.
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Sintesis de aptntes del ejercicio.-

La empresa que proyectamos montar, exige para la fa-
bricacidén de - 25,000 Hls. de cerveza anuales, la compra de

unos 1650 toneladas de cebada. ( 1.650.000 Xg. ).

El precio de la cebada,-no es muy variante, que

por lo general esta alrededpr de las 4.500. pesetas la tone-

lada,

Si se compra la cebada necesaria para“la fabricacién
de 3,000 Hls. de cerveza, o sea unoas 195.000 kilogramos de

cebada ( 195 Tm. ) aproximadamente, se hace el siguiente

asiento:

877 « 500 ALMACEN DE CEBADA
| Adquisicidn de 195 Tm. de ce-

bada a 4.500 ptas la tonelada,

A CAJA 877.500

Importe satisfecho.

Es e ariento serf el que siempre se haga cuando

ad uirimos cebada para la fabricacidn de la cerveza.

La cebada pasa a sifrir las diferentes operaci nes ne-
cesarias para la obtencidn de la malta, tales operaciones

son : limpieza. remojado, germinacidn , secado, tostacidn

-engendrando cada oneraciones ya estudiadas y vistas, como

as{ su explicacidn en apartados anteriores, las corresvon-
dientes cargas nor jornales,seguros sociales, agua., energia,

etc, .
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Iste proceso lo contabilizanos por medio del amsiento
siguiente:

967,026 - MALTA

Valor de la cebada procedente del
almacen, mis los gastos de agua, energia,
salarios, cargaé sociales,etec.,devenga~

dos por estas dperaciones..

A ALMACEN DE CEBA. 877.500

A AGUA. 20.000

‘A ENERGIA. 12,500

A BALARWOS. ~ 32.500

| A CARGAS SOCIALES. 244,500
__________ X = o oo m =

' _
Estos asientos seguirén la misma ordenacidn y se repe-

tirén cada vez que se utoce la cebada almacenada para la ob-

tencibn de la malta.

Para la fabricacidn de la cerfeza la malta ha de sufrir
diversas transformacioneé conforme indicamos en el proceso
industrial; y estas operaciones como sabemos son: sacarifie
cacidn, filtracidén,refrigeracidn éoccién, fermentacidn del
mosto y demas operaciones cbmplementarias que son necesarias
devengando como €5 logico cada una de estas operaciones vis-
tas los corresnondientes gastos, tanto de cargas de sa1arioS
cargas sociales, agua energia, etc., los cuales tenemos que
contabilizarlo en nuestra contablidad mediante el asiento

que sigae:

1. 345,526 CERVEZA ELABORADA

Valor de la malta més el impor-
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te de los ga-~tos de agua, ener-
gla, cargas sociales,etc, deven-

gados en la fabricacidn de la cerveza.

94

976.435

645.266

A . WALTA | . 967.026
A Agua, - S 156.006
A ENERGTA. | 80.000
A sALARIqs. - 74,000
A CARGAS SOCIALES. 52.. 500
A

MATERIAS AUXILI 364000

CERVEZA EVMBOTELLADA

CERVEZA EN BARRILES
Impofte,de la cerveza emplea-

da en la prgparaciéﬁ de X botellas
de 3/4 litros; X botellas de %litro;
X botellas de unt litro; X barriles
de loo litros; X barriles de 50 1li.,
mAs los salarios y cargas sociales
devengados en dichas operaciones de

lleneda y taponado.

A CERVEZA ELARORADA ' 1.345,526

A- SALARIOS. : 20,000
| A CARGAS SOCIALES., 16,000
A MATERTAL DIVFRSO. }8.000
A ALMACEN., 23%. 000
A VARIOS. 175 .
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Al efectuar la venta de la ce.veza prepara’a , hacemos

el siguiente asiento:

| 798,327
3 . 1.001.673

.

CLIENTES
CAJA

Iporte de la venta de la
cerveza, del asiento ante-
rior.

A CERVEZA EMBOTELLADA

A CERVEZA EN BARRILES

APintes de repularizacidn y cierre.-

que sigue:

570.000

—

G . eus

AMORTIZACIONES
Importe de las mismas
A AMAQUINARIA
A 1Instalaciones y loca.
'S5 % de su valor en el
Inventario.
A MOBILIARIO.
10 % de suvalor en el
inventaﬁio
A TAMIONES.
10 % de su valor en el
inventario.
A GASTOS DE CONSTITUCION,
10 % de su valor ch el

inventario.

1.066. 074
733,926

El asiento referente a las amortizaciones es el

250. 000
150.000

.12.500

82.500

754000
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Asiento recapitulativo de Pérdidas y Ganacias,.-

1.245.627.00

1.572:750.80
60.000.00

45.800.00

CERVEZA EMBOTELLADA
Beneficio de esta cuenta;

CERVEZA EN BARRILES
Bemeficio de esta cuenta.
INTERESES
Beneficio de esta cuenta,
VALORES MOBILIARIOS

Beneficio de esta cuenta.

A GASTOS GENERALES 1.458.085.00

A COMISIONES. 20.000, 00

Por las sqtiéfechas.

A DESCUENTOS. ~ 9.700.00

Por los concedidos.

A RESULTADOS DEL EJERL.426.392.80

Beneficio neto obtenido.
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1,426, 3%92.80 RESULTADO DEL. EJERCICIO,

Distribucidn del beneficio contable

A RESERVA OBLIGATORIA. 142.6%9,28
10 % del beneficio
contsble.

A RESERVA ESTATUTARIA., 142.63%9.28
10 % del beneficio |
contable,.

AZZ@Z&)HAQIENDA PUBLICA. ~  471,000400

Tiquido a ingresar.
A DIVIDENLO ACTIVO. 600.000,00
6 % del capital

social.

A REMANENTE DE EJERCICIO61.114.24

Asiento de cieerre.-

10.000.000400 CaPITAL,
142,639.28 RESERVA OBLIGATORIA.

142.659.28 RESERVA ESTATUTARTA.

415.%25,00 ~ EFECTOS A PAGAR.

18.960.00  PROVEEDORES.

570 +000,00 AMORTIZACIONES.

325, 187.00  REPRESENTANTES.
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600.000.00  DIVIDENDO ACTIVO.
3.503.595.20  PRESTAMOS.

61.114.24  REMANENTE DE EJERCICIO.

480,000.00 HACIENDA PUBLICA.

98

a  ACCIONISTAS. 500 . 000% 00
A MOBILIARIO. 125,000, 00
A CAJA. - 9854000400
A BANCOS. | 2,125.567.00,
A EFECTOS A COBR’R. 5004000, 00
A CLIENT:S. ~ 60.350.00
A VALORES MOBILIAR. | 763, 000.00

' ALMACEN DE CABADA.  1.250.000.00
A ALMACEN DE MATE. AUX. 875.54%.00

A GASTOS DE CONSTITU.  750.000.00

A MAQUINARIA, .  2.500.000.00
A CAHMIONBS. 825.000.00
A INSTAL. y LOCA. 3,000,000, 00
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Baiance.-

La Ley de las Sociedades Anonimas se ocupa en su
canitulo VL ( arts. 102 al 110 ) del balance, y dice en
el articulo 1v2, que ios administradores de la sociedad
estan obligados a reflejar en los apuntes contables la ¢
cuenta y razbdn de sus negocios ajustados a los nreceptos
del Codigo de Comercio. Haym que presentar en “abieﬁda, lo
llamado "expediente de utilidades " dentro los veinte dias
giguientes a la aprobécién dél balance una declaracibdn ju-
rada ajustada a modelo oficial de diferente color y por tri-
pliéado; el cﬁaderno azul es para la inspeccién s €1 amarii

1lo para la Administracibén y el blanco para la entidad.

Los documentos que integran el expeﬂiente.de ﬁtili-
dades, son: .

La declaracidén jurada de los beneficios liquidos

_ obtenidos por la empresa, copias autorizadas del balance,

memorias explicativas del mismo, extracto de la cuenta de
Pérdidas y “Yanancias y detalle de la cuneta de Gastos Gene-
rales, declaraéién de las actividades ejeféidas, declafacién
de resultados procedentes de plasvalias, inversiones de‘ti-'

po patrimonial. Asi miémo de todas las relaciones y justi-

ficantes que la Administracidén de Hacienda haga constar a

la empresa.

El periodo fiscal se sobreentiende que es de un afio,
pero nunca mayor a este, pués se considerid un fraude al po-
der las empresas prorrogar dicho plazo en periodos de pére

.didas que compensarién los beneficios de meses anteriores.

A falta de disposicidn estatutaria se entenderd que el

ejercicio termina el %1 de diciembre de cada ano, en los
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articulos 103 y 104 especifica las partidas que el balance
deberi contener per separado y las reglas de valoracibn del
activo, refiriendose en el articulo 105 a la cuenta de DPér-

didas y vanancias y su forma de integrarla.

vtras de 15 declaragiongs obligadas a »present-ar por
la empresa,.es el libro de retenciones; o sea que las em-
presas es'.an obligaﬂas a retener un dos por ciento de las
honorarios que satisfagan a los profesionales, y el importe

total de retenciones serid presentado en idacienda,

Por lo que respecta a nuestra empresa los balances

da comprobacibén y sumas serén comprobado mensualmente.,

El balance -eneral de la empresa seré realizado el
31 de diciembre, efectuando las correspondientes regulariza-
ciones de las cdentas, describiendo las cuentas matrices de
las subordinadas y efectuando los cuadros respectivos de
las cuentas y lo libros auxiliares doﬁde las sumas son

desglosadas.

Efectuando esto y el Inventario de la mepresa, Sse
procederid a redactar las Pérdidas y Ganancias o Resultado
del ejercicio, el resumen de la cuenta de Gastos Generales

y a la vez la propuesta de reparto de beneficios,.

Los inventarios serén realizados el 31 de diciembre.
In los almacenes seran realizados y revisadas todas las exis-~
tencias, tanto en el de priméras materias, como en el pro=-

ducto embotellados y almacenados,

Ei cuadro de gastos generalés es el siguiente:
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Arbitrios provinciales y municipaleSsecececcccse 15.325,=
Gastos de entretenemianto.seeseecsccesscsssacass 20,000~
Sueldos.dévengados......;............;.s........1}120.345;-
Telefono. correo y telegrafOeeecssecsccsccenccieon 5¢OOO;-
ContribUCioNeSeeesessesssssssscssssassssnssossss 40,325,
Gastos de girOcessesesscscsssccccsecssosssasscaine 800; -
Material de-oficina.;.........f........;.......a 66,000; -
Propaganda.ba.............-........3......5....6 50:000.:~
SEZUIOScecesesessceccccccscccsccnsscnsssnsocinss 15.500,=~
PAMDIES e s e soseessonssossossnssaseosenscasacssnes 4800

ImpueStOSD..l.....'............ll.........'....‘ 180.000‘-

TOTAL GASTOS GENERALES..........;..... 1.458.085,~

Estado de Pérdidas42 Ganancias.-

DEBE

Gastos Generales...o-o;ocooo--oodo-oooooooooo; 1-45860850—

Amortizaciones....;...........a.............;. . 570;000.-
ComiSiOQGSoooc.o-onocoiooo-oococooouoaooo.-o-; 3060000-
Descuentos..................‘q..~.....~’........ 9.7’00.-

Resultado del ejerCiCiO...................;... 1.426@592.80

TOTAL DEL DEBE.ceesscecooesees 3.494,177780

HABER
Productoé del ejercicio...a....f.......}...... 3,588, 377.80
Valores mobiliarios..............:.........;.. 45,800.-

Intereses..‘.....D...................OI..I.... 60.000.-.

TOTAL DEL HABER:sceosocecnnes 3.494.177.80

8888 BeBeBe 8Bl 8 BeebeBebelee
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ASPECTO JURIDICO.- Co : '

to '

..........

demos constituir la empresa que, hemos elegido, la sociedad
,

anonima, puesto que es al forma mis corriente y mis moder-

RS N R v e Y

......

anénima la indeterminacibén de su nlimerc y la agrupacidn de
una causa por principio indifenida, de socios o accionis-=
tas, y aci podemoé_ébtener_una gociedad anénima con todos
los atributos que le corresponden a sus nancios y a laamis-

ma sociedad.

rd

La gociedada anonima como asociacidn que es, presu-.

pone:

1) Uan colectividad organizada, que forma un sustrad-
to pérsonal; esta pluradidad de personas se articula para
formar una nueva personalidad juridica a base de estatutos,
por medio de un acto de voluntada.

2) La'ihséfibiCiBh'en'él'Régistbb’Mérééntii} que con-
firma de un modo solemne el nacimiento de esta persona juri-
dica y que con tal requisito goza de plena capacidad en -el.
orden juridico. ‘

3) Un patrimonio, substracto real, pués las socida-
des andénimasen el momento de su constitucibdn deben de po-

seer un patrimonio.

Dos modos hay para fundar las sociedades anénimas; la
llamada fundacibdn simultéinea, en la que el contrato es plu-
rilateral y se forma por el concurso de las declaraciones

de voluntad de todos los socios suscriptores de acciones ,
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que fijan los Estatutos y se hacen cargo de la totalidad de

las acciones d¢ la compania.

En al fundgcién sucgsiva la formacidn de la éocie;
dad se realiza por etapas, ya qpe'ofrecen las acciones al
piblico en general para que ;as'vaya suscribiendo, sobre la
base de un programa que cpntieneAlas caracteristicas esencia-
les y las noticias més.interesantes'para atraer a los posi=-

bles accionistas,

Hemos elegido de las dos formas de fundacibn de
las sociedades anénimas, la fundacidn sucesiva o de aporta-
cibén phOblica. |

Varacteriza‘a'esta forma de fuﬁdaciéﬁ'. las su-
cesivas suscripciones de capital de los que,debén aSociar-
se a la sociedad. feunidos 1oé promotofes toman.él acuerdo
de dirigirse al pﬁblicd para la suscripicidn de acciohes;
suscritas entas por el pablica, proveen a reunibén de sus-
cripitores ¢n asambles que es la que en definitiva decide

o0 no la constitucibdn de la empresa mercantil propuesta.

El punto més intereéante de este aspecto o perio-
do preliminar es la deterﬁinicién de la clase de negocio ju-
ridico que se produce por la eferta de los tituios de'los
promotores y la susdripcién de acciones al publico. Segin
Géldschmidt,los promotores ofrecen y reciben al éceptacién
de los suscriptores en representacidn de la entidad futura;
Vivante, cree ée trata de un cdntrato a favor de terceros
idea no muy élara, porque ello supondria que contratan por
si para luego atribul el beneficio del contrato a un terce-
ro ( la sociedad fututra ); Golaffio ve en la institucidn
una gestidén de negocios ajenos, idea que no es generalmen-
te admitida, porque no se compfenderia la responsabilidad

directa que asume para con terceras personas, aunque siempre
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les que da la accidn de r~grso ala sociedad. Aés acertada

es la opinidn de los que se inclinanva ver al oferta de

los fundadores y la adhesidén de los suscripitores un con-
trato bilateral, con caracter prelimitar, para llewar a ca-
bo un contrato social/ Lehman ve en la suscripcidn de accio-
nes por los tomadores de éstas una serie de negocios juridi-

cos unilaterales.

Nuestro Cbddigo de Comereio no regula expresam
mente ninguna de las dos caracteristicas de fundacidn, pero
ambas eran frecuentes en Za practica. E1 llmmamiento al nh-
.blico; en la fundacidn sucesiva se fealiza por medio de 1la
prenéa s de circulares o de impresos consignandose en los
mismos las circuntancias que se considerapen més convenien-
'gtes para el fin persegido. :a lenislacidn siza exige a los
promotorés ‘la plblicacibén de los ~statutos y disnone que
la suscripicidbn de las acciones no es valida més que por u-
na declaracidn escrita que se refiera a los citados Estatu-

tos.

Ta Ley de Sociedades Anbdnimas regula minuciosa-
mente esta forma de fundacidn que vamos a analizar seguida-

mente de acuerdos con sus preceptos.

Tn el Articulo 9, establece la posibilidad de que

la sociedad anénima pued~ fundarse en forma sucesiva por
'inscripicién pGiblica de las acciohes, debiendo redactar los
promotores el prozfama'de fundacidn que contendrédlas indice-
ciones que aquellos juzgen necesarios y oportunas sobre la
sociedad en proyecto y los Estatutos que han de regirla, y

en genefal y especial el nombre, apellidos, nacioﬁalidad y
domicilio de los »nromotores; la denominacibn; la denominaciAn
objeto y capital social de la empresa; los derechos o ven-

_tajas particulares que se reserven los promotores; el nime-
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ro de acciones en que el capital estuvise inidido; el valor
nominal de las mismas; su categoria o serie; si existieran
varias clases; sison nominativas o al portador; el plazo

yc condiciones de‘suscripicién de la acciones y el esta-
blecimiento donde los suscripitores han de desembolsar la
suma de dinero que esten obligados al suscribirlas y el pla-
zo dentro del cual deberan otorgar escritura »iiblica de .fun-
~daqién..En caso de que se proyecten.aportacionesvdinarias

( no dinarias ), el programa harid mencibén suficiente de
grandeza Yy natursleza del valor de la aportacidén y expre-
saré.el nombre del aportante y el lugar en que estaré a dis-
posicién de los suscrippores una memorié explicati?a ¥y un
informe técnict sobre la valoracidn asignada ( articulos

16 y 17 ).

" Antes de lanzar a al publicidad él programa de
fundacién deberd ser.depositado eﬂ el “egistro Mercantil,
previa legitimacibén notarial de lasfirmas de los promotores
de la empresa. <1 Registrador Mercantil haré pOblico en
el Bbletin Oficial del Estado ( B. O. E.), tanto el depbsi-
to como un ektracto del programa de fundacidn de la empre-

sa ( art. 18 ).

Bara la constitucidn propiamente dicha son apli=-

cables los siguientes requisitos:

17 Constituirse mediante escritura: piblica
que deberia ser inscrita en el Registro Mercantil,'Desde'e
‘este momento la sociedad Jjuridica se le llama de este nombre,
~juridica. Son nulos los pactos sociales que se mantengan re-
servados ( art. 6_);
2) Tener el capital suscrito totalmente y desem-

bolsado en una cuarta parte (art. 8).
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“n cuanto ala validez de los contratos concluidos en
nombre de_la sociedad antes de su inscripicidm en el Regié-
tro Mercantil quedari subordinado a esﬁe requisifo y a la
aceptaciéh por lé administraeiSn de la sociédad deﬁtro del
plazo de tres meses. Eﬁ su defecto -los gestores seran rés-
ponsables solidériamente antes fias personas con las que hu-

bieran contratado en nombre de la sociedad.

Los gestores podrén'relizar antes de la inscrip-
'ci6n los actos necesarios para la constitucidn de 1 csocie-
dad, siendo necesarios que de dichos gastos realizados lle-
ve cuenta de ellos y siendo de su cuenta los gastos que por

K

esta causa se origuinan. ¢ art. 7 ).

El problema de si las cuentas pelativas a la vali-
dez, legalidad de la constitucidn de las sociedades andéni-
mas, puede suscitarse ante el Registrador de la Propiedad '

_en cualqiier momento de la vida 5001a1 o si, por el contra-
rio son materlas de la competencia y apre01a01on de los Re-
gistradores Mercantiles deben resolverse en nuestro ordena-
miento juridico en el segundo sentidg sobre todo a partir
de la vigeﬁcia dél Reglamento del Registro Mercantil del
20 de Septiembre 4 - 1919, que en su articulo 18 estable=
ce que los asientos esten bajo la salvaguafdia de los Tri- \
bunales de Justicia y producen todos los efectos mientras
no'se deélaré su nulidad, y en su art. 3% reitera la ‘obli-
gatoriedad de insccibir'lassociedades que se constituyan
chn arréglo a lasdisposiciones del Codigo de Comercio o por
leyes especiales; y asi puede inferirse tambien de la vir-

tualidad y efectos que deben atribuirse al acta de inscrip-

c¢idn de la sociedad estendida en la primera inscripcidn de

<y
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la compafiia y que segin el nimero 15 del articulo 122 del
Reglamento del “egistro Mercantil, en relacidn con el nime-
ro 13 de su articulo 120, deberd quedar inscrita la socie-

- dad para todos los efectos legales.

“1 art. 11 de la Ley establece los requisitos qué de~-
ben contener la escritura social de la compafiia anbénima que

son 1los que siguen:

1) Los nombres, apellidos y estado social de los
otorgantes, sk estos fueran personas fisicas o la denomina-
cidén o razdn social si son personas juridicas y en ambos ca=-

sos su nacionalidad y domicilio,

2) La voluntad de los otorgantes de fundar una so-

ciedad andnima.,

3) Los Estatutos que han de reguir .en el funcio-
namiento de la sociedad en'loé cuales se heran constar los
siguiénteé:

a) Denominacibén de la sociedad.

"b) E1 objeto social.

c) Duracidn de la sociedad. ;

d) Fecha en que darad comienzo sus opera-

ciones.

108

e) El domicilio social y los lugares en que

'vaya a éstablecer Sucursales,Agencias'o “Yelegaciones. Hay
que tener en cuenta el art. 5 de la Ley que la sociedad de
nacionalidad espanola tendria sum domiciiio dentro del terri-
torio espafiol y en el lugar en que se halle establecidasu
representacidn legal o don'e radique alguna de sus explo-
taciones o ejerza las activida es propgas de su objeto.
£) E1 capital social, expresando el nUmero

de acciones en que estuvise dividido, el valor nominal de
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las mismas, su categoria o serie, si existiesen vérias y si
son nominativas o al portador. o

| g) la parte de capital social no desembolsado
y el modoén que se han de satiSfécer los dividendos pasi-

vos dela mmpresa.

h) 108 planos y forma de conocer y constituir
las juntas de socios, tanto sean ordinarias como extraordi-
narias.

i/ La designacidn del drgano o b6rganos que ha-

bran de ejercer la administracidén y el modo de proveer las

vacantes que en ellas se produzcan, indicando quien ostenta

la representacidén de la sociedad.

j) La forma de deliberar y toma de acuerdos.

4) El1 metédlico, los .bienes o derechos que cada socio
aporte indicando el titulo y el concepto en que lo haga, el
valor que haya de atribuirse allas aportaciones no dinarias

y el nGmero de acciones recibidas en pago de las mismas.

5) Se podran iucluir en la escritura todos lospactos
-1{citos y condiciones cspeciales que los rocios fundadores
juzguen convenientes establecer siempr e que no se oponga

a los dispuestos en la iey.

| Es necesario tambien obtener la certificsci-
6n del :egistro Mercan il de b'oc:'Levdades Anénimasvde ho haber
otra con una denominacidn igual, (art. 2 de la Ley del Regla-
mento del Registro Mercantil) y la inscripcibén en el mismo.
Debe tambien de tenerse en cuenta lo dispues-
to en el art. 383 del vigente Keglamento Ajpotecario del 14

de febrero de 1947 cuando se aporta bienes inmuebles.
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Todo lo necesario, expresado anteriormente estd tomedo
de la Ley fundamental de las sociedades andnimas, pero ade-
mas hemos de tener en cuenta las siguientes leyes que ain

se encuentra en vigor:

Antes de 1é entrada de bé nueva ley se observa- -
ba ya un sistema restrictivo o intervencionista en el régi-
men de las sociedades anbnimas qué sin embargo ni llegaba
a desvirtuar fundamentalmente el prindipio de libertad en
que se movian en nuestrd derech*, podian citarse entre ellas
las dispososiciones de'Nuevo Estado, entre las que tenemos;
la ley del 25 de 4gosto de 1939 y la orden de 19 de Enero
de 1940 sometiendo a la aprobac16n del gobierno la designa=-
cibén de Cohsajeros Directores o Gerentes de la socie‘ad and-
nima .que tuvieran en capital de 5.000.000 de pesetas o fu-
eran concesionarias de servicios pﬁbiicos, interesan a la
defensa nacional o fuesen sociedades de cfédito, la Ley de
19 de Septiembre de 1942 referente a la ampliacidn del ca-
pital nominal y de constitucibén de un fondo de reserva; la
orden de 23 de Uctubre de-l942.sobre la modificacidbn del ca;

pital nominal o acuerdos de absorci6n, transformacibn, etc.

Determinadas leyes han quedado en vigor no obs-
tante lé publicacidn de la nueva ley; entre ellas y como
més importantes récogidas en el decreto de 14 de diciem-
bre.de 1951 que rela ciona las disposiciohéé que quedan en
vigor, podemos cirér la ley del 1 de septiembre de 1939
sobre ordenacidn y defenda de la industria, la del 11 de
julio de 1949 sobre ad~uisicibén por la banca nacional de
negocios bancarios extrangeros y transformaciones de enti-
dades nacionales,; la ley de 17 de Julio de 1947 sobre empre-

sas de produetos farmacéuticos, ete,.
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Como dice el economlsta espafiol Yarriges el teito del decre-~
to dé8 Diciembre de 1951 resulta que la leglsla01on especial
de Hacienda ha quedado 1mpllcitamenye derogadas todas las
condiciones dictadas en estos Ultimos afios sobre autorizae
ciéﬁ gubernativa previa para la constitucidn de socie dades
andénimas cuyo capital fueré superior‘a 4,008.000 de_pesetaé
para al ampiiacién del capital dé dichas sociedades, cuando
el que tuviera exediera .de cinco millones de pesetas; para
las absorciohes y’incorporacioneé de negocios a las socieda-
des anbdnimas, transformacibn, fusidn o absorcidn: cuando la
entidad en qué hubieran de estar ihtegrados sus patriﬁoni;
0s fueran.una sociedad andnimaj y p-ra la constitucidn de
sociedades aGn cuando su capital fuese inferior a cinco mi-
llones de pesetas , si para la su écripciin de esre se con-
cedia derecho dé préferencia a ofras entidades o a sus so-
cios .

Mediante el cifado decreto ellGobierné ha estima-
do bportuno soner término al régimen de 1nterven01on gu-
bernativa de lassociedades anbnimas, las cuales de aqui en
adelante quedaran sometidas s la nueva ley que contlene un<
ordenamiento permanente a cuyo amparo y fuera de todo'inteér-
vencionimo estatal, podran fundarse y vivir libremente las
sociedades espanolas en el fﬁturo,

De esta forma vista delibertad la nueva ley de
sociedades andnimas que por algunos secﬁores de la critica
fue una injusticia fechada de antiliberal y de intervencio-
nists, sin poder citar ni un solo texto que autofize tal a-
preciacibn, ha hecho revivir a Espafia el régimen d libertad
‘que pregonizaban los viejos redacfdres de nuestro Uodigo
De Comercios " leertad amplla de los asociados para.consti-
tuirse como. tengan por convenlente y ausencia compltea, etc,

de intervencidn gubernatava - en la v1da interior de estas
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personas juridicas".

En cuanto a la vigencié del Codigo de Comercio
el citado decreto establece que puede ( queden ) en vigor
los arts. 167, 184, 947, 948, 949, y 950 parrafo segundo,
salvo lo relativo a'divid@ndos ? Por éer materia del Artis
culo 107 de la Ley), y por ello supone la derogacién_de.to;
dos los demas articulos del Codigo que'sereferia a las socie-
dades andnimas y que quedaﬁ‘suééﬁtﬁidos por los preceptos

de la nueva ley de sociedades anbnimas.

888 8 8eReBeB:8: 888 8B & 8ol
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REGIMEN TRIBUTARIO

Impuesto sobre la cerveza.-

Ha sido créado por el articuio 6 de la Ley de auto-
rizaciongS'del 2 de Myo de 1917 y para su administra-
cidn y cobranza se dictd el “eglamento del 15 del mismo
mes y afio el cual flue derogado por el de 25 de Mayo de
1925, si bien antes, de que surgiese el nuevo reglamen-
to de tributacidn este quedo en suspénso por la R. O.

del 24 de Julio de 1986.

Egte impuesto. grava el consumo interior de la
nacidn de cerveza de producc¢idn naciomal, pero la cerveza
de produccidn nacionalipero dispuesta para exportar, se
satisface en las Aduanas o en los Puertos Francos aqui.

El gravamen para la ceveza de consumo nacional
es de LOO pesetés por cada hectdlitro, a la salida de la
fabriéa para consumo inte-ior, aceptandose una merma del
2,66 por ciento del total cargo mensual segln la ley del
20 de Enero de 1959, La cerveza-exportada a Canétias-qued
exenta<del‘impuesyo, sobre la produccibdn, pero satisfara
el tributo correspondiente a su importaciéﬁ en las Islas,
Segﬁn Boletin Oficial del 28 de Febrero de 1955.

la gesfiéﬁ de este impuesto estid a cargo de la
Direccién'General de‘Impueéto sobre el Yasto y en la
Administracidén provincial a las Administraciones ae

" Rentas Publicas.

El reglamento impone a los fabricantes &a obliga-

cién de llevar a presentacidn de un croquis de sus fabri-

114

a

cas, una declaracidn jurada y triplicada de todos los elemen

tos , 15 dias antes de poner en funcionamiento la fabrica

y 1
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llevarlas cuentas de carga y data para'la éebada y para la
. cerbeza que se exporte, y asi mismo etiquetar la s bote=
1las de embase y bérriles y entregar diariaeamnete al inter-
ventor de la fabﬁica un boletin de la cebada entrada y
destinada a las distintas operaciones de la céveza y de

la cerveza slida para 1a venta, almacenada y reingfeééda.

Todas las fabricas estaran intérvenidas, debiendose
pefmitirse la entrada eﬁ ella a toda hora, del inspectof
y a los agentes de administracidén .-

' LosAingresos por el impuesto y la liquidacién y cone
tabilidad de éste, se verifica en la misma forma que el
impuesto sobre alcoholes y las defraudaciones so penas
.con’ arreglo a la‘ley.,Ademas de esta r sponsabilidad se
_penan iaslfaltas o) defraudapiones~ael “teglamento con mul=-
tas qué varian entre las 25 y las 1.000 pesetas segfn los
casos ( 250 por no presentar’las declaraciones juradas,.
de 100 a 500 pésetas porla rotura-o suplantacién de las
pre@éﬁtas dé las cubas en las fébricas inactivas y de 25
a 100 pesetas eh los demas casos.) =~ . ° '

Contra 1 as 1iquiéaciones efectuadas se puede ha-
cer en la Delegaci®n de facienda lacorreSpondienﬁe recla~-
macién por parte de lasH contribuyentes, si no estan de
acuerdo con 1la 1iquida¢i6n efectuada.

| La comprobaéién e investigacidn se r alizan segtn
dispone la regﬁamentacién de cada‘impuesto. Bubsidiaria-
mente, COnformé‘a la Ley sobre inspeccidn de lo§ tribufos.
,fara unificar .y coordinar la funcibdn inspectora se ha
dividido .el tenriéorio nacional en zonas, a cuyo frente
figura un inspestor regional , segun la_Ley del‘6 des Sep-

tiembre de 1957, ' . 4 o
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ESTATUTOS

CAPITULO 1

Denominacibn, domicilio, objeto y duracidn de la sociedad.

Art. 1.- De acuerdo a la “ey de 17 de Julio de 1951
vigente, queda constituida 1la gociedad éﬁénima, baﬁo la de=
nomhnacidén social INDUSTRIAS CERVECERA CANARIAS S. A,

( CcICsA ), la cual se regifa por los presentes estatutos.

Art. 2.- El domicilio legal de la sociedad serh

en Las Palmas calle -5q.‘..q............'.}..;.‘.'.‘n\'lm oo e’

Art., 3.~ Esta sociedad tiene por objeto, la fabrica-

cidén para su venta de cerveza.

Art. 4.~ Laduracidn de la sociedad se fija por tiempo
indefinido ydara comienzo a su operaciones en el dia de otor-

gamiento de la escritura fundacional.

CAPITULO LL
DEL CAPITAL SOCIAL

Art, 8.- El capital de la sociedad es de 18;900'006
millones de pesetas, representando por 10.000 acciones die.

IOOO pesetas cada una, siendo éstas de dos series. La sgerie
A de 7.000 acciohes, ordinarias y la serie B constituida

por %.000 acciones preferentes.
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#pt, 6 .= El ccapital nominal podri aumentarse o
disminuirse coforme a lasdisposiciones de estos estatutos y
y a las legales que rigen cuando estos acuerdos se adopten

por la Junta Gneral.

Art. 7 .~ En caso que se decida aumentar el capi-
tal de la sociedad anbnima, los propietarios de las acciones
tendrén derecho de preferencia en la suscripicién de nuevas

acciones, en proporcidn al nQmero de lasque posean.

Art. 8 .- Las aciones serin nominativas hasta que
queden totalmente desembolsadas. A tal efecto se llevara un

Libre Registro de 1lns poseedores de las mismas.

Art. 9 .- Las acciones llevarén el sello de la so-
ciedad y serén firmadas por el Secretario y Presidente del

Consejo de Adminitracidn.

Art., 10.- Los accionistas al suscribir las accio-

nes. han Ye desembolsar el 25 % del valor de lasmismas.

Art. 11 .- E1 75 % del valor de las acciones sefén
exizuido en foram de dividendos pasivos, segin lo vaya nece-

sitando la sociedad.

Art. 12 .- Cada dividendo se exizirid en el plazo
que el Consejo deAdministracidn 1o Juzge oportuno; debiendo
publicar su cobro con 15 dias de antelacidn en un periddibco

de la lncalidad durante cinco dias consecutivos.

Art. 13 .- El pago del dividendo se hard en el

plazo fiindo en el domicilio de la sociedad.

Art. 14 .- El accinista que no pagare su dividen-

do, en el plazo fijadoyse le comucari para que lo haga, y si
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no lo hace se entenderd que desestima la participacidn de

la sociedad .'

Art. 15 .- La acecidn cuyo duefio haya dejado de
permanscer a la sociedad deréd réiterade de la circulacibdn
anulandose y emitiendose otra de la misma serie, valor y

nimero con la palabra " bis ",

Art. 16 .- Cada accidén estaréd representada por su
corresp ndiente titulo de propiedad, las cuales han sido au-

torizados al hacerse la emisibn.

Art. 17 .- Al socio que se le extraviase el titu-
lo del cual est titular , se le proveerad de un nuevo titulo
que se hard copiando .datos, fecha nimero de la matriz del ti-

tulo extraviado.

Art. 19 .- Cada accidn d4 derecho de su titular
legitimd® a:
1 a) A la parte alicuota del canrital soci-
al en los términos establecidos én estos estatuos.
b) A participar proporciomalmente en el
repafto de los beneficios sociales obtenidos por la sociedad.
'¢) A votar en las Juntas Generales cuan-—
do posea el nﬁmero de a cciones que éstos estatutos exigen
-para el ejérc¢cio de este derecho.

. d) A las suscripciones de nuevas acciones

( seghn articulo 7 ).

. . . o ]
Art, 20 .- Lag acciones son individuales. _a wcie-

dad no reconoceréd méas -que a un solo propietario de cada una
de lasacciones, y por consiguiente, cuando por sucesidén " mor-

tis causa" o por cualquier otre forama el titulo recayese en

.
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dos o mésﬂpersonas se podran estas de acuerdo para aesignar
un solo apoderado de la accidn o acciones, que la repreéenté
en la sociedad, para ejercér los derechos de los socios ¥y
responderi solidariamente frente a la sociedada de cuantas

obligaciones deriven de las condiciones de los accionistas.

Art. 21 .- Los;accionistgs ni sus acreedores po-
drén pedir en niﬁgﬁﬁ caso la inﬁervencién judicial de la so-
éiedad; hb podra mezclarse eﬁ su direccidn y administracidn,
ni hacer investigacién aigﬁna'respecto a ella, sino en el ti-

empo, modo y forma que prescﬁiben los estatutos.

Art;.22 o= *a sociedad podrid emitir con arreglo
a las diéoosiciones en vigor obligaciones, bonos, células 6
cualqulera otros tltulos de crédito nominativos o al portador
con interés fijo y amort1xac1on determinados dentro del pla-

z0 de duracién de la misma.

CAPITULO 111 :

Gobierno y administracidn de la sociedada andnima.-

Art: 2% .- El1 gobierno y administracidén de la émpresa
correspondera:
N ~a)‘A la Junta Genral,
b) Al Consejo de Administracidn.

‘c) Al Director General.

SECCION PRIMERA,—_
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De la Junta Genepai.-

Art. 24 .- La Junta General de socios constitu—
ida con arrglo a las baseas y preceptos de estos Estatutos
tendrd la representacién de lé sociedad y seré el poder supre-
mo d la misma por lo cual los accionistasd estan obligados
a someterse a los acuerdosque se tomen en legél forma y a su
‘exacto cumplimiento. ’

Art 25 .- #a atribuciones de la Junta Genéral
no son extensivas a tomar acuerdos de dlsponer de los fondos

de la soc1edad para fines agenos a los privativos de su cons-

tituecidn y objeto.

Art. 26 .- LaJunta General celebrari reunhones
0 seccines ordinarias y extraordinarias siendo convocadas por

el FYresidente del Consejo de Administracidn.

Art, 27 - Ta Junta General ordinaria se reuni-
ré necesariamente dentro del primer semestre de cada afio, en

el dia que acuerde dicho Consejo de Asminist..acibn.

Art. 28 .- Se_celebraré Junta Geﬁeral extraor-
dinaria cuando lo acuerde el Consejo de Admistracidén por exi-
girlo asi las neéesidades soéiales, bien a iniciativa propia

o a peticidn de los accionistas que representen un total del
10 % del capital desembolsado. En -ste caso la Junta General
debe ser convodada para celebrarse dentro los treinta dias
siguientes a la fecha en que se hubiere requerido notarial-
mente al Conséjo de Administracibn para convocarla. En‘el
anuncio en la prensa local se sefialarid el objeto de la feuﬁ'

nidn y n se podréd tratar en ella de otro orden alguno,

itn realizada por ULPGC. Biblioteca Universitaria, 2009

{os autores. Digitali

©Del



\ 121

Art. 29 .- La Junta éenral de accionistas seri
convoca a en virtud del acuerdo del Consejo de Administracidn
por anuncio autorizadn por el Secretario dél Consejo que se
publicaréd segin previene la ley del 17 de Julio de 1951 en
el B, .0, del #stado y en unos de los diarios de mayor circu-
lacibén de la provincia con 15 dias por lo menos de antelacidn
al oue haya de celebrarse, expresandosé la clase y objeto de
la misma, dia , lugar y hora de la reunién, en primera y en
su caso de segunda convocatoria.

Entre ambas convocatorias debe mediar un paazo

de veinticuatro horas como minimo,

Art. 30 .- La Junta Gneral ser& precedida por
el Presidente del Consejo de “dministracidn, un vicepresiden-
fe y un consejero designado a ese efecto por el Consejo de
Administracién»ejerciéndo de Secretarios el gue lo sea del
mismo. +a Junta se celebrard en el localidad del domicilio

de la sociedad.

Art. 31 .- La represemtacién deberd conferir-
se por escrito y con caracter especial para cada junta. El
Consejo de “dministracidn determinaré la forma y condicio-
nes de estar sujétas la asistencia y poderes, etc. asi como
cuanto respecta al ejercicio por los accionistad de los de-

rechos que esre articulo le reconoce.

Art. 32 .- Cada accionista tendré derecho a un

voto por cada 80 acciones del total que posea o represente.

Art. 33 .- _adunta General se compondrd de to-
dos loa accionistas que tengan por lo menos cincuenta accio-

nes . A tal efecto las accionesseréan conferibles para el que
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tenga menos' de cincuenta esté represente en la Junta Ge-

neral por un accionista que tenga derecho de asistencia,

Art. 34 .- De las secciones de~la Junta Gene®
ral se levantard el acta correspondiente, este acta seglin
lo dispuesto por la Lej, transcribiendose en el libro de
actas correspondiente haciendo constar el nombre de los acci-
onistas presentes o represgntantes en la Junta‘y el nﬁméro

de cada uno.

Dicha acta tendra fuerza ejechtiva a partir de la fe-

cha de su aprobacidn.

Art: 35 i- Lasdertificaciones, copias y extrac-
tos de los acuerdos adoptados en lasYuntas irén firmados por
el Secretario con el visto bueno del Presidente o del que ha-

" ga sus veces.,

Art. 36 .- Lasatribuciones de la Junta General
son lassiguientes: . |
a) Censurar la gestidn social.
b’ Aprobar las cuentas si procede y el ba-
lance del ejercicto 4ltimo.
c) Acordér la forma de las cuentas de dis-
tribucibn de beneficios.
Tambien corresponde a‘la~Junta General la eleuacién de las
vacantes en el Cinsejo de Administrécién y sbmeter a examen
las '‘sugerencias que hagan los accionistas.siempre ocue redun-

den en el beneficio de la sociedada .

Art., 37 ., En cada una de las Yuntas Uererales
Ordinarias se elegirid entre los accionistas presentes o re-
: Vo
presentantes dos accionistas censores de cuentas y dos suplen-

tes 1los cuales tienen 1la obligacidn de informar a la Junta
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Gner~l ordinaria'sigufente sobre las cuentas y balances del
ejercicio que hayaq de ser aprobados en ella,

Dichos balances, la cuenta de pérdidas y ganancias y la’
memoria con los informes de los cnesores de cuentas se pondréan
por el Consejo de Administr cién a,idisposicién de los res-
tantes senores accionistas en el domicilio social durante
las horas normales de oficina , 15 dias antes por lo menos

de la celebracibdn de la Junta.

' Art., 38 5; LaJunta General ordinaria gquedari
validamente constitﬁida en primera convocatoria cuando con-
curra a ella, cuando menos un nimero de socios que represen-
te por lo meno's 1as 5/4 partes del capitél desembolsado. En
segunda convocatoria seré valida la constitueidén de la Junta
cualquiera que sea el nimero de socios concurrentes a la mis-

mae.

Art. 39 .- La Junta se entenderad convocada y
vilidamente cohstitﬁida, para tratar.cualqﬁier asunto, siem-
pre nue esté presente todo el capital desemvolsado y siempre
que los accionistas acepten por unanimidad 1é celebracibn de

la Yunta.

SECCION SEGUNDA.-

DE1 consejo de Administracibn.-

Apt, 40 .- La dirreccidn y administ.acidn de

la sociedad estard a cargo de un Consejo de Administracibn.

Art. 41 .- El consejo de Administ acidn esta-
ré4 compuesto por:.

a) Un presidente.
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b) Un vicepresidente.
"é)‘Un«secretario.
. d) Un visecretario.
ey Un.depdsitafio.

f) Diez vocales.

Art, 42 .- ias vacantes que ocurran en el Consejo

de Administracidén, por la cusa que fuere podran ser provis-
tas interinamente por el consejo.

“o0s consejeros interinamente nombrados ocuparin el lu-
gar de sus antecesores y sus nombrmientos serin. sometidos a
la aprobacidn de la primera junta que se forme, la cual re-
tificarid estos nombramientos o eligiré a ot as personas para
ocupar las vacantes en sustitucién de los designados provicio-

nalmente.

Art. 43 .- Cada consejero depositaré en la Caja
social. antes de entrar en el ejercicio de su cargo cincuen-
ta acciones que no podrén enéjenarse ni dévolverse, hasta que
.la Junta General de accionistas apruebe la gestidn del conse-

jero.

Art, 44 .- Yos consejeros smlientes son siempre

réelegibles.

Art. 45‘.- Los consejeros no incurren en compro-
miso personal o responsabilidad por los compromisos contra-
idos como mandatarios de la sociedad, respondiendo de la
ejecucidn de su mandato a lo dispﬁesto en la “ey que se en-

cuentre en vigor.

Art. 46 .= E1 Presidente y el ®ecretario ademis

de la participacidn eventual en los beneficios asipnada al
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mismo en estos estatﬁtos tendré derécho a una participacidn
anual cuya cuantia serd fijada an la Junta General en un por-
ACentaje sobre los beneficios conforme a una escalé dispuesta
a tal efecto.

Asi. mismoa los restantes conséjéros de le asignaran

1.209 pesetas en concepto~de‘dietas.

4pt, 47 ,- E1 Consejo de gdministraci’n se reu-
nirad por lo menos una vez alfmes,~pudiendo tratar en cada re-

unibén de todos los asuntos de interés para la sociedad.

Art. 48 .- Para la validez de las determ nacio-
nes del Consejo seri necesario la concurrencia al mismo, pre-
sentes o rpfesentados de la mitad mis uno de sus componentes.

| ?os acuerdos se adoptaradn por mayoria de votos. Todos

los consejeros podran conferir su voto o hapérlo representar
por otro consejero, para ello lo haran por escrito diriguido
al Presidente. La repr sentacibn débe ser especial para cada

consejero,

Art. 49 .- Los acuerdos y deliberaciones del.
Consejo de Admini tracidn se elevaran a un acta en el libro
correspondiente, que seri firmado por el Secretario, o por

el visto bueno del “re-idente.

Art. 50 .- Serén atribuciones del Consejo de
Administracibén, todgs las necesarias para ejercer el gobier-
no, representacidn y ‘administréciénfde la sociedad, siempre
que no ested expresamente reservadas a la Junfa.“eneral'por

los Estatutos.

Art, 5} .- El Consejo de Administracién para el

cumplimiento de su misidén, podréa formar de su seno una comi-
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sibn 'ejecutivaixflas‘demés Comisiones que crea necesarias,
‘delegando en elias las‘faGUltades~que crea convenientes, asi
como los poderes.

En ning.n caso'podré ser objeto de delegacidn
la rendicidén de cuentes y la presentacidn de balances en la
Junta General, ni las facultades que este conceda al “Yonse-
Jjo salvo que fuera expresamente autorizado parag elle.

Agi mismo para‘deleggr‘ todas o parte de aquellas
facultades, en cualquier o cualquieré de las personas que c-
considere oprtuno.
Estas facultadés‘que se le conceden requirirafa para
su vaiidez el voto favorabie de la~ 2/% partes de los cdmpo—
nentes del grupo del Consejo y no producifén efecto alguno

hasta su inscripcidn en el Registro Mercantil.

‘CAPITULO 1V

;Del balance liquidacidn y reparto de beneficiog.-

Art, 52 ;- ' El ejercicio social se celebrari el
31 de Diciembre delcéda ano y a los.puétro meses siguientes
se formalizaréd el correspondiente balance, con la cuenta de
Pérdidas y “Yanancias, la propuesta de distribucidn de bene#£
ficios y la Mmoria expli ativa para someterlas a.la diﬁerée
cidn de la Junta General “rdinaria.’ |
Durante los 30 dias se pondri a disposicidn de
los-censbres, a Que sé vefiere el articulu 35, el fefiridob
balance y cuentas con sus justificante, para que sean exami-
nadas por estos en el domicilio social y emitan su informe,
. Dichos balances, cuenta de “érdidas y “anancias
dictamen de censores, Memoria explicativa de lasoperaciones

realizadas durante el ejercicio y propuesta de distribucidn
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- de los be peficios , estarin a disposicibn de los accionis-
tas 15 dias antes de la celebracibn de la Junta General, a

cuya aprobacidn se someteran,

Art. 53 .- Del producto de los benéficiOS'se re-
ducirén los impuestos de todas clases, intereses, amortizacio-
nes y en general todos los gastos del ejercicib;

Del lighido producto que resulte y hasta donde su
importe lo permita, se haréan, por el orden que se estable-~

cce, las siguientes deducciones:

1) be la cantidad precisa para constituir
la reserva del art. 106 de la Tey dél 17 de “ulio de 1951,
en el caso de que proceda su ampliacidm as? como de las acti-
vidades ( cantidades) precisas para constutuir otras reservas
que con la anterior, no serén inferiores al 20 # del producto

liquido, hasta completar el 50 % del capital desembolsado.

2) De la cantidad necesaria para da r a las
accionespreferentes un dividendo hasta el 5 % como minimo de

su valor nominal.

3/ De la cantidad equivalente al 5 % del
producto liquidb para el Consejo de Administracidn cuyo rep
parto serd de esclusiva competencia.

El remanente de dividirad entre el nOmero de ac-

ciones preferentes y ordinarias.

Disposicidn adicional.-

Art. 54 .- Para que la Junta General Ordina-
ria o extraordinaria pﬁeda acordqr validamente la emisidn de
obligaciones , el aumento o disminucidn del capital, la trans-
form~cidn, fusién‘o disolucidn de la sociedad y en generai

cualquier modifivacidn de losEstatutos sociales habré a ella
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en primera convocatorla la £2/3 partes del nimero de socios
y del caital desembolsado. En segunda convocatorla bastara

la mayoria de los acbionistas y la representacibn de la mitad

del capital desembolsado.

CAPITULO V

“iquidacién y disolucidn de la sociedad.-

Afrt. 55 .- La sociedad se disolverd por una de las

siguientes causas:

1) Por cumplimiento del tiempo fijado én
los estatutos.

2) Por conclusidn de la'eﬁpresa que conse—
tituya su objeto principal o la imposibilidad manifiesta de
realizar el fin social.: ’ N

3) Por consecuencia-de pérdidas que dejen
reduéida el patrimonio a una cantidad inferi r a la tercera
parte del capital social, a no ser que ésta se reintegre o
se reduzca.

4) Por absorsidn o fusidn con otra empresa.

5) Por acuerdo de la Junta General adopta=-
do validamente.

La quiebra de la sociedad determinaréa su'disoluciéq
cuando se acuerde expresamente, como consecuencia de la reso-

lucidn judicial que la declare.

Las liquidaciones harin llegar periodicamente -a
conocimiento de lns socios y de los acreedores, por los medios

que, en .caso, se reputen mas eficases el estudio de la liqui-

dacibn.
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Art. 56.~ *“a funcidn de los liquidadores termina.

1) Por haberse realizado la iiquidacién.
~ 2/ Por renovacidn de sus pé&éfes, acor-
dada en la Junta General, - B . o
3) Por decisidn judicial, mediaﬁte jus-
ta causa, a petidién‘de un grupo de accionistas ~ue represen-.

ten por ‘o menos la decima parted del §apital social de la

sociedad desembolsado,

Art. 57 .~ E1 Total liquido resultante despues

de efectuadas la linuidacibdn se repartird del modo siguiente:

a) Si la liquidacidn de efectua con sunera-
vit, después de satisfacer las obligaciones de la sociedad

el remanete que queda se repartird proporcionalmente a cada

accionista.

b) Si la liquidacidn se efectua con deficit
Yy no es suficiente para cancelar las obligaciones de la so=

ciedada se cancelaraéan las obligaciones dando prioridad a sus

vencimientos.
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