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-Que con arreglo a lo dispuesto por el Ministerio de Educacion Nacional
‘en Decreto del 23 de Julio de 1.953; articulo 15 publicado en el Boletin
Oficial del Estado del dia 15 de Agosto de 1.953, necesaria pata la presen

tacion a la Revalida del grado de Profesor Mercantil, formula el alumno

Victor Manuel Monzon Blanco

Las Palmas de Gran Canaria, 31 de Diciembre de 1,961

itin realizada por ULPGC. Biblioteca Universitaria, 2000

los autores. Digitali

©Del



Considerando que el to@ate es uno de losupilares-base sobre los
que se asienta la economia canaria, y constituyendo ademas.una‘e -
norme fuente de divisas, ya que el volumen de las exportaciohes al
canza hasta el 90 % de la produccion total del Archipielégo, no he

vacilédo,'al elegir un tema para la éonfeécion de la presente memoria
en ‘tratar de bosquejar la organizacion de un exportador ipdivi -
dvual de este producto tan importante en el ambito de la economia,

no solo canaria sino tambien nacional.
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EIL TOMATE

Bl tomate es el frutoc de una especie botdnica, originaria de Suraréri-
ca, que pertenece a la familia de las Solandceas (lycobercicum esculen
tum). Es una planta de ¢Onsistencia herbdcea, anual, dé ciclo vegetati
vo corto. Es el fruto de una planta sarmentosa, cubierta de vello o0 pe
lusa que se presenta como una baya carnosa, '‘gorda de color encarnado,-
y que encierra semidlas blancas. lLas variedades del tomate son innume-
rables, y de acuerdo ala especie de moda se cultivan las diferentes c-
clases en su mayor extensidn, y no solamente orienta las clases de pro
ductos alimenticios preferidos en el momento sino también su tamaifia,su
forﬁa, color, etc. asi ?or ejemplo hace mucho tiempo se preferia el 1-
llamado tomate "gigante!" de un veso y diametro muy superior al de la -
demanda actual.

N Este producto horticola, originario del Peri fué traido a Emro-
vra por los espafioles en el siglo XVI, cultivandose primeramente en la-
Peninsulé Ibérica, y antes los exelentes resultados obteridos su culti
vo se extendid rapidamente por el sur de Francia, Italia, etc. Mds tar
de ya en 1596 fud conocido en Gran Bretafia, pero alli al igual que ot-
tros paises ndrdicos no le fué reconoc¢ido su verdadero valor alimenti-
cio, a causa de una cierta leyenda negra, por la cual se le considera-
ba venenoso y mds aln debido tambidn a su nombre de '"manzana de amor"
fue por estas razones que durante siglos se cultivara en Inglaterra -
solo a efectos decorativos. No antes de principios del siglo XIX fué -
llevado el tomate a Estados Unidos, de donde se dice que un pintor in-
tentd comprobar si era comesfible este fruto que tantas veces habia u-
tilizado como modelo para sus cuadros, y con gran espanto de sus amic-
gos y compafieros ihgirié varios comprobando todos ellos lleno de asom-
.bro que no moria como habian temido. Desde este momento se extendié muy
- rapido su consumo en aquéllos Estados.

1a priﬁcipal cualidad del témate, aparte de su sabor acidulado-
su hermoso color y su apetitoso aspecto, es el enorme contenido vitami
nico gque posee en su forma natural, asi segln los resultados de los la
boratdrios cientificos, el tomate es muy rico en vitamina C, contenien
do ademd@s vitaminas A, B (tanto la B 1, como la B 2) y K. Posec ademds
hierro, sales minerales fdsforo y calcio, fodo lo cual hace que su ap-
plicacién como ayudante terapduticc aumente cada vez mas. Asi su cous-

tante recomendacidn para combatir el artritismo, los calculos renales
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diabetes, etc. y en general se utiliza mucho por no -producir su inges-
tidn un alto grado calorifico y en cambio consigue una facil satisfac-
ci.dn. Modernamente se le considera indispensable sobre todo vara la a-
limentacidn infantil y como muy aconsejable como bebida diaria dadas -

las innumerables formas en gue-puéde prepararse.

Fl color rojo del tomate es el factor primordial para determin-

nar Ja calidad y por tanto el precio del mismo. Se puede considerar ra

ra mejor determinarlos en tres grados diferentes. Para considerarlo d-

del grado ndmero I, se exige que tenga un exelente color rgjoecen un 90%

8 mds de su superficie. Tl color rdjo en mds del 66 al 90% de su super
ficie los clasifica como grado nlmero II, y como de grado nimero III,-
por consiguiente de inferior calidad, si no llega al 66%. El color ro-
jo del tomate no esta ofiginado por producirse en tiémpos calurosoé, -
como erroneamente se habia creido, puesto que actualmente se ha desmos
trado asi; hay tres clases de pigmentos gue dan color a los tomates:
Clorofila (verdd); Carotina (amarillo); y Licopina (rojo).

La Clorofila es el pigmento dominante hasta que el fruto alcan-
za cierﬁo grado de madurez, si la temperatura se mantiene bajo 19 gra-.
dos C, la Clorofila no se altera y el tomate conserva el color verde,
esta es una de las ragzones por locual no cambian de solor cuando se 1-
les almacena en un ambiente refrigerado. Por encima de los 10 grados -
la Clorofila se destruye y se desarollan los otros pigmentos, tanto la
ILicopina como la Carotiga se desarrollan en tomates maduros, entre 10
y 30 grados C, pero por encima de 30 grados la Licopina se desintegra
y se desarrolla la Carotina. Los tomates que maduran a temperaturas con
stantes superiores a 30 grados C, adopaan un color anaranjado y no ro-
jo. Re@ientemente se ha comprobado gue la rapidez de la maduracidn es
proporcional a la temperatura, habiendose obtenido la mayor calidad - .
entre 18 y 26 grados C. las consecuencias que se han deducido son las
siguientes:

l.~- Considerar la importancia del trasplante temprano, puesto
que cuando mds pronto se hagan las cosechas mejores son los rendimien-
tos de las tomateras.

2= Utilizar variedades de maduracidn temprana, puesto que dan
un fruto de gran calidad.

3. Reaiizar el riego oportuno de las tohateras, para protejer-
las contra da defolicacidn, mejorando indirectamente el color, y

4.- E1 realizar un buen abono especialmente nitrdgeno y potasio
con lo que se obtiene una mejor calidad y un mejor rendimiento. .

En 1953, la estacidn esperimental Agricola de Florida introduio
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el tomate Manalucie,'resultante de un progfama fitogenético muy comple-
~Jo y de gran valor cientifico con el fin de proporcionar a los agricul-
tores una variedad resistente a las enfermedades criptogémicas, ademds
de producir frutos mayores y de mejor calidad. De la combinacidn de ca-
racteristicas de resistencia a las enfermedades, esta nueva variedad de
tomate tiene resistencia a las siguientes enfermedades: marchitez, cau-
sada por el hongo Fusarium Oxysporum; mancha gris de la hoja, por el--
honpo Stempbylium Solani; tizdn temprano, por alternaria Solani; moho
de la hoja debido al hongo Cladospo}ium Fulvum y la mancha negra causa-

da por el hongo Phoma destructiva.

Estas son las principales enfermedades del tomate que mas frecuen-

temente le atacan. Recientemcnte se ha cohprobado que el tomate contie-
ne un importante porcentaie de antibidticos; represeﬂtando un auxiliar
para la curacidn de ciertas enfermedades del ser humano, asi como de ani-
males y plantas.

Esta nueva propiedad del,tqmate se halla en todas las plantas --
del mismo gque no han sido afectadas rvor el hongo Fusarium. A este nuevo
antibidtico se le denomina tomatina, y.sus pfimeras aplicaciores se des-
tinaron a la proteccidn de las tomateras, mds tarde se conocid su gran
propiedad para la eliminacidn de determinados hongos-causantes de enfer
medades médicas y veterinarias, especialmenté de la piel y ciertas do-
lencias internas. Otro compuesto, la tomatidina fué descubierto por_in—
vestigaciones sobre la tomatina, mediante.su descomposicidn quinica, --
tanbién.la tomatidina es fuente basica de 1a'Cortisona, droga muy valio-
sa para el tratamiento del artritismo y otras>¢nfermedédes, aderds que-
se le considera una posible base de hormonas esteroides, progesterona -
y testoterona. El1 tomate, como cdnsecuencia de todos estos descubrimien
tos, serd utilizado en un futuro proximo para la obtencidn de antibid-
ticos vy hormonés esteroides, aunque actualmente es de uso geheraliﬁado
unicamente para la alimentacidn. _

El consumo del tomate ha aumentado grandcmente, debido en parte
por la ayuda’cientifica ocue influye cada dla mds en la alﬁmenfacién del
pueblo. Refiriendonos por ejemplo, a los Estados Unidos verios que en el
termino de pocog afios se pasa de un consumo casi nulo de jugo de tomate
al de millones de poréiones del mismo. La humanidad precisada de una --
alimentacidn rica en vitaminas, la adquiere de esta manera en su forma
natural.

E1l tomate, como dijimos anteriormente, deidrigen peruano, fué --

traido a Europa por los espafioles y comenzd rapidamente su cultivo en -

la Peninsula.
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http://actualmente.es

Actualmente el tomate peninsular se cultiva »nrincipalmente en Alicante
Badajoz, Castelldn, Huelva, Malaga, Murcia, Sevilla y Valencia, aunque
‘la principal Zona de cuitivo de tomates para la exportacidn estd en -
Alicante, Valencia, Almeria y Murcia. El fruto peninsular de cxportae-
cidn se cul*iva principalmente en los meses de Octubre, Noviembre y Di-
ciembre, que es la llamada zafra temprana, puesto que el frio y las he;
ladas no permiten hacerlo el resto del invierno, predominando entonces
a partir de estos meses casi con exchusividad él tomate canario, muy -
preferido este por el consumidor extranjero, tanto por su buena presen-
tacidn y hermoso color como por su sabor acidulado y su apetitoso'as—

pecto.

EL TOMATE CANARTO

jrosge e el fran e m el

Los antiguos guanches, al fusionarse con los peninsulares, al -
ser asimilado el archipielago por Castilla, ?rodujeron un nuevo tipo -
humano, que ya desde el siglo XVI, se nmuestra especialmente dotado pa-
ra el comercio. .

En aquellos tiempos los canarios se dedicaron a la explotacidn

ide la cafia de azucar, cultivo que abandonaron ante la enorme competen-
cia que enseguida les hizo las Antillas, dedicéndoée entonces a los vi-
nos. Ya durante el siglo XVII goza de gran fama en toda Buropa el vidﬁe—
fio y las malvaslas canarias, decayendo el mismo ‘en el sizlo XVIII, por

la importante preferencia gque s2 concedid a los_Vinos rvortugueses.

ORIGENM DE SU CULTIVO

Mas tarde, hacia fines del siglo XTIX, aparece en Las Palmas un
inglés llamado Mr. Blisse, @mpleado por los sefiores Swanston & Co., -
constructores del primitivo‘Puerto de la iuz, guien al comparar. el cli-
ma de canarias , que hace tan prodﬁctivas sus tierras en el invierno,-
con la desolacidn del camré en esa ésta;ién en el Norte de Edfopa, ini-
cié el cultivo del tomate en la zona Sur de la Isla de Gran Canaria,-
en una finca del termino.municipal de Telde. Mr. Blisse llegd a tan -
ldgica consecuencia, por considerar que se trzta de un fruto que se -
hallaba muy generaligzado en agquella &poca, dado su agradabie sabor y
su aptitud paré miltiples a-plicaciones. Ademas la presencia de la vi-
tamina C, quya propiedad primordial consiste en ser. el mejor remedio -

contra el escorbuto, hacen al tomate muy estimable en los paises de -
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cfudo invierno; sobre todo las poblaciones del. Norte y @entro de Euro-
ra, gue carecen durante muchos meses del afio de frutas frescas y cuyﬁﬁd
poblaciones son muy propensas a esta enférmedad.

De este modo, ias Islas Canarias, ante los resultados obtenidos
en tatd ensayo, que superaron todos'los célculos, encontraron un susti-
tutivo para el cultivo que acababa de abandonar, al mismo tiempo halld
un remedio para la crisis en que se vela sumida. Desde aquella fecha,
el tomate, unido al platano, constituyen los principales cultives agri-
colas de las Islas, pudiendose decir que toda la economia canaria gira -

.respecto de estos productos. »

La dependencia gue producila el monocultivo, queda de esta forma.
resuelto; es indudable que en el pasado haya dado lugar a considefables
dificultades, particularmente durante las dos guerras mundiales, que -
imposibilitaron el acceso a los mercados de consﬁmo.

Las zonas mejores para el cﬁltivo del tomate son las zonas de -
la costa, encontrandose muy extendido en las regiones del Sur, donde -
el agua, en su mayoria de pozo, facilita el desarrollo hasta su madura-
cidn. '

En'la TIsla de Gran Canaria las principales zonas productoras son
los terminos de Santa Lucla y San Bartolomé de Tirajana, Telde, Aglimes
Ingenio, y Aldea de San Nicolas; en la de Tenerife, los de Guimar, La
Laguna y Adeje; en la de Gomera, el de San Sebastidn; en la de La Pal-
ma, el de Tazacorte, y también y en gran extension en Fuerteventura.

La campafia canaria del tomate se divide en'tres>zafras o cose-
chas que son: la temprana, de octubre a diciembre; la media de enero y
febrero; y tardia en los meses de marzo a mayo.

La enorme ventaja del tomate canario, consiste, ademds de la bon-
dad de su frufo, en poder aparecer en los mercados mundiales cuando no
existe cdmpétepcia alguna, lo que le faculta para haber llegado a obte-

ner los precios a gque se cotiza.

CARACTERISTICAS DEL CULTIVO

Una hectdrea puede contener aproximadamente unas 25.000 plantas:
Los semilleros comienzan a prepararse desde el mes de Junio, continuan-
do la siembra hasta Enero y Febrero, con objeto &éstas de atender los
nuevoé cuitivos de plantacidn escalonada y replahfar los que sufren per-
didas parciales de sus unidades. A finales del mes de Juhio v Julio se
comienze ¢l trasplante de lcs tomateros a las fincas dnstinadas a su --

cultivo. A partir de estas fechas hasta fines de Enerc se llevan a ca-
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tbo las plantaciones que alimentan las tres etapas en que normalmente
se divide la campafia agricola. E1l tomatero florece a los dos meses del
trasplantg Yy a los tres meses empieza la recoleccidn de las primeras
bayas. .‘ _

La .planta se dispone junto & una empalizada hecha de varas de
brezo y cailas, a las cuales se sujetan las ramas del tomatero con ra-
fia o tiras de plataneras, evitando siempre que-las frutas, de corteza
delicada, puedan sufrir roces que los estropeen.

El tomatero es poco exigente en cuanto a la calidad del suelo.
El agricultor canario ha logrado conquistar para su cultivo terrenos
esteparios donde antes, a causa de la poca agua, solo podrian vivir
algunas euforbidceas. E1l tomatero en cambio exige grandes cantidades
de abono para producir cosechas elevadas. .

La cantidad de abonos quimicos que normalmente requiere una hec-
tdrea de tierra oscila alrededor de los seis mil kilogramos, (superfos-
fato de cal, abonos nitrogenados, sales potdsicas, sulfato de hierro,
etc.).

Aparﬁe de esto se emplean en la cava y plantacidn, y algunas re-
gadas, una cantidadvsemejante de estidrcol de ganado, que suministra
a los terrenos empobrecidos materias orgdnicas, procurdndoles ademds
ligereza y porosidad.

La planta y su fruto son particularmente sensibles a las bajas
temperaturas y é la humedad ambiental, . pues estés factores les predis-
ponea a la irrupcidn de criptogdmicos,; que se evitan mediantes frecuen-
tes azufrados. Una hectdrea suele requerir normalmente de 800 a 1000
kilos de azufre, dependiendo la cifra anual empleada, de la condicidn
de cada invierno. '

El riegb constiituye otra faceta primordial de este cultivo. El
tomatero resiste las aguas salinas, admitiendo concentraciones de clo-
ruros de 0'5 a 0'7 por mil, pero a veces se logran rendimientos notables
con aguas que tienen mds de un gramo de cloruro por litfo. Todo esto
determina que, contrariamente a lo que sucede con la platanera, que exi-
ge aguas buenas y aireadas, el tomatero sea el cultivo especialmente
adecuado para el agua de pozoé, que casi siempre tienen una gran den-
sidad salina, salvo las que se alumbran en las zonas cumbreras de las
Islas.

La captacidn de aguas es en el archipidlago canario, gque posee
un bajo régimen pluviomdtrico, una. verdadera prueba de inddmita vélun-v
y tenaz esfuerzo. Se abren galerias'de miles de metros de longitud; se

perforan pozos para alcanzar el nivel fredtico, cada vez md3s hondo, que
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¢a@lcanzan mds dellcentenar de metros de profundidad. Como las islas son
de exclusiva formacidn volcdnica y predominan en su geologia las rocas
eruptivas de enorme dureza, la perforacidn de pozos y galerias es siem~
pre empresa de muy elevados costes. Ademds hay que afiadir luego los
costes de las instalaciones de extraccidn y de riego (motores, bombas,
tubertas, etc.). El coste medio de un pozo de cien metros de profundi-
dad, con sus accesorios, puede estimarse en unas setecieﬁtas mil pese-
tas. Los riegos complementarios, que suelen ser de emplazamientos tras-
laticio, mediante tuberias de hierro o de cemento armado, elevan a mi-
llones de pesetas el valor de cualquier instalacidn completa para el
riego de una finca de supefficie media.

Los tomateros se riegan cada doce o quince dias, segin la &poca

-y exigen unos 10.000 metros clbicos de agua por hectdrea en los seis
meses que suele durar un cultivo normal. Para mejor orientacidn puede
calcularse que cada litro de agua por segundo cubre aproximadamente
las necesidades de cgltivo de dos fanegadas y media (una hectdrea y
un tercio). | '

La continua explotacidn de la tierra exigen siempre un previo
laboreo, pues la planta esquilma loé terrenos, desposeyendolos de sus
principios orgdnicos, y es necesario removerleé hondamente; ¥ aun de-
jarlos airearse en barbecho por espacio deAvafios afios.

Todo este complejo proceso agricola requiere, como es natural
una copiosa mano de obra que no puede permanecer inactiva a todo lo -
largo de la campéﬁa, pues desde el arado, asurcado y cava iniciales -
hasta la sucesiva recoleccidn del fruto, la planta exige un cuidado -
pérmanente. Es necesario azufrarla, regarla, abonarla, podarla para -
dejar en cada una tan solo las ramas necesarias, atarla, limpiar a hier-
bajos y pardsitos, emplear las dosks crecientes de insecticidaé con~
tra plagas cada vez mds generalizadas, despuntar ramas, etc. Con razdn
ge ha dicho que el cultivo del tomatero canario no es un cultivo natu-

ral, en que el hombre se limita-a ehcauzar la fuerza vegetativa de la

naturaleza, sino un cultivo de jardineria, aunque quizd sea mds apropia-

do llamarle un cultivo industrial, porque-el factor de industria huma—
no, representado por todo el 1argd proceso de hacer y preparar tierras
y riegos, plantar y cuidar con ingenio, vigiléncia y diligencia el cre-
cimiento, floracidn y fructificacidn de la planta, cuenta mucho mds en
el 3xito de la empresa que la ﬁasiva aportacidn de la naturaleza, en
pocos cultivos como 2ste pone mds la industria humana, es, pues, justo
el calificativo de Cultivo Industrial.

Como en/toda‘verdadera industria,-el cultivo del tomate exige,
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‘oaparte del coste o valor de las tierras en que se ejerce, equivalentes
a las plantas industriales, un capital inmovilizado permanente y amor-
tizable, representado por los materiales de cultivo( varas, cafias, ti-
ras, azufradoras ,etc,) obras permanentes de riego (tuberias, acequias
y conduccionés en general), e instalaciones extractoras de agua (pozos
galertas, estanques reguladores y embalses), que equivalen al uﬁilléje
industrial, y un capital fungible y recuperable én el fruto, consti-

tuido por abonos, insecticidas y azufres, aguas y Jjornales de cultivo,

empaquetado y transporte, que halla su equivalencia en los costos in-

dustriales directos de fabricacidn.

Los ultimos ensayos, cifran el costo de produccidn de una fane-
gada, incluidas las amortizaciones del capital inmovilizado, en unas
28.000 ptas., y el coste complementario de empaquetado a razdn de unas

12'50 ptas. por cesto de doce kilogramos netos. El coste actual de un

cesto sobre muelle del puerto de embarque oscila, pues, de 45 a 50 ptas.

~dependiendo en Wltimo termino,claro, es, del rendimiento agricola de
cada cultivo, que determina un mayor o menor precio del kilogramo de

tomates.

VARIEDADES -°

—g— wisr aty o iy o e
====S=I===T

las variedades mds frecuentes enséyadas para producir frutos
exportables han sido siémpre de origen ingiés, pues en Inglaterra,
donde la égronomig cuenta con valiosos elementos de investigacidn,
se presta.especial cuidado a la seleccidn de semillas., Originariamen-
te fueron empleadas cuatro & cinco, pero en_aﬁos sucesivos, entre los
ceruces de semillas .y la importacidn de nuevas variedades, algunas
.incluso de procedencia americana, se ha multiplicado el nidmero de
ejemplares que hoy se plantan y exportan.

Las cafacteristicaé mds acusadas entre las variedades predo-

minantes son:

VARIEDADES Diametro

o o o e " g o o S e S = S Yo S S s TR T S S e o e S U S ST T S My S e e o R S A e S Ak S S SO S g e g T AN SN S e S A A SN e S e S e
-t 2+ 2 S 3t R e

" U ROJB + e s e e e e o o o o s s s o o 4O a 50 mm.
Blanca& « « « « o« o o o « o o o°a « « U5 a 50"
Manzana negra o de palo. « « « o « o 55 a 60 "
Principe de GaleS. « o o« « « o o o o 50 & 60 "

o e o o o e o o e o e 2 S e v i m e e et W s e e B e e e e e e T e o e S et o e U e e B e T e e A e B o e o - —
-+ 222 2 2t 2 2 2 2

El fruto de la variedad roja se caracteriza por su forma esfé-
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.rica y de color verde oscuro en la pre-madurez.,Consta generalmente de tres

carpelos o tapas,pero aveces se producen con solo dos tapas,cuando la
planta ha degenerado o tiene excso de nitratos,originando entonces los

tomates huecos;que se conocen con el nombre de ZOCATEs;impropios para
lalexportaéion;El rendimiedto de esta variedad es grande;cuando se abona
y riega en la- debida proporcion,El tamafio del fruto es pequefio ¥ su dia
metro oscila entre 40 y 50 milimetros,siendo de los mas aceptados en
el mercado ingles;

La variedad blanca tiene como propiedad;ademas de la redondez del fru-
to;un,color.verde blanquecino en la pre-madurez,y un rojo intenso en la
Plena sazon;Puede tener tambien dos o tres carpelos;pero por ser mas
gruesa su corteza;los frutos dd dos tapas tienen menos tendencia a que
darse huecos;que los de la variedad roja,Tambien es mediano entre 45 y
55 milimetros de diametro;siendo tambien de mucho rendimiento y de es
‘pecial resistencia al frio y al transporte;Llena muy cumplidamente los
gustos del mercado ingles; . ‘
Estas dos variedades,ROJA Y BLANCA; ocupan la mayor proporcion de la su
perficie cultivada en las Islas. o

La variedad PRINCIFE DEVGALES produce un fruto alargado, un poco seme
jante al limonjtiene un color verde oscuro en la pre-madurez;poseyendo
dos o trex carpelos;y a veces mas.Su tamafio es grande;de 50 a 65 mili
metros;y por ello de poca aceptacion en Gran Bretafim,1lo que unido a su
menor resistencia al frio Yy al sal,viene determinando el abandono pau=~
latino de su cultivo.

La variedad MANZANA NEGRA O DE PALO da frutos un poco aplastados por el
eje,de color verde muy oscuro en la pre-madurez y rojo con sombras a -

cusadamente negruzcas -en la madurez,Suele tenerr mas de tres carpelos y
su piel y corteza‘gruesa le otorgan gran msesistencia al frio;al sol y

a las contingencias de'transportes;Presenta no obstante;el inconvenien-
te de su gran témaﬁo;que la hace apta tan solo para aquellos mercados
de menor capacidad de absorcion;taiés como Suiza;Belgica,Holanda,parte
de Alemania y de la Peninsula Iberica;que prefieren frutos grandes;

La variedad CRUCE DE MANZANA NEGRA Y BLANCA! posee caracteristicas de
las dos variedades hibridantesizEl fruto Presenta unos surcos muy marcae
dos en la superficie}posée muchos carpelos,una corteza gruesa y una gran
resistencia a los facéores externos.Cuando se cultiva bien;da gran ren-
dimiento y por su elevado tamaﬁo;pues pasa de los $0 milimetros de dia=-
metro,es particularmente apta para el consumo de los mercados que exi-
gen fruta grande,entre los cuales figura el de los Estados Unidose

En estos ultimos afios se han aclimatado en las Islas otras variedades
entre ellas la llamada STONOR EXHIBITION que al ser adoptadas por los
coéecheros de mayor volumen son pbpularmente conocidas con los nombres
de tales casa;Algunas de ellas éon el proceso de cruces de algunas va-
riedades sefialadas con otras de importacion anteriori -

'SUPERFICIE Y ZONAS DE CULTIVOS
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Como el tomate es una planta anual,de breve ciclo vegetativo,y su cul~
tivo puede abandonarse a fin de cada zafra y proseguirse o no,segun a-
consejen las circunstancias del mercado exterior;es natural qué en es~
tos ultimos afios hayan variado considerablemente la superficie que en

las Islas se 1la ﬁa venido destinando,Esta variacion ha sido en el sen-
tido del aumento,en atencion a la demanda del mercado ingles;principal-

mente;pues normalmente absorve las cuatro quinias partes de la produce

cion,

Las zonas mas aptas para el cultivo del tomatero son en las Isla de Gran

Canafiaglos terminos de Santa ﬁucia y San Battolomevde Tirajana,Telde
y Agllimes; en la de Tenerife, los de Guimar;La Laguna y Adejejen la Go-
mera,el de San.SebaBtian y en la Palma;el de Tazacortei

Dentro de las tres epocas @n que se diviflle cadg zafra tomatera;la X0~
na sur de las Islas suministra especialmente el tomate temprano y el

medio;aunque su cultivo se prolongue hasta fines dq_zafra;La zona Norte

produce tomatess en la temporada media y tardi&;

PRODUCCION

La cifra de produccion 0 rendimiento medio por hectarea o fanegada;va-
ria mucho de un lugar a otro; y aun dentro de las mismas zonas;segun
los cuidados que: se aporten ai cultivo y las variedades de semillas
que se empleen;Tambien depende en gran medida de la calidad de los te=~
rrenos;pues las tierrgs virgenes suelen dar mejores cosechas que Ras
que han sido cultivadas varias veces.En general,la.éif}a de rendimien-

to normal puede estimarse en unos veinte mil kilogramos por fanegadag;,es

: decir; PoOCcCoO mas o menos; unos cuarenta mil kilogramos por hectarea,Elllo

no quiere decir que se trate solamente de fruta eprrtable;pues la: se=
leccion rigutosa previa al empaquetado,elimina una enorme cantidad de
fruta impropia para exportar;Puede calcularse que una fanegada bien cul-

tiva@a;y con favotables condiciones meteotologicas a lo largo de tod=
laJcampaﬂa;ha de rendir de 1.200 a 1,500 cestos;es decir,de catorce =

diez y siete mil kilogramos de fruta aprovechable;

Son bastahtes los ¢udtivos que rinden mas,pero son mas abundantes los
que cosecham menos,ya que es muy dificil lograr un completo equilibrio

en todos los complejos factores que intervienen y condicionan la pro-

duccione,
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EXPORTACTION

La exportacion de tomates,aunque comenzada del pasado siglo,no se ar-
ticulo seriamente hasta principios del actual.Antes de la ultima con-
flagracion mundial,los dos grandes.mercados sonsumidores de.toﬁate ca-
nario eran Gran Bretafia y Alemani&uEnvl.ého desaparecio el ﬁercado a=-
leman y en 1;9#1 casi se anulo el ingles,y este desaparecio tambien en
l.942 y 1.953;8010 quedaron como compradores Suiza ¥y la Peninsula Ibe-
rica,Pero estas crisis que el conflicto armado trajo se ha podido sal-
var,poequé a diferencia del platano,que en Canarias significa permanen-
tey,el tomgte es un producto estacional y de muy difiéil sustitucidn;
Lax produccion se redujo a la quinta parte,y los suelos ocupados antes
por los tbmateros se dedicaron, durante el parentesis pribducido por la‘
guerra,a otros cultives,no perdiendose todo el rendimiento que podia
esperarse de ellos en expectativa de mejor momennto;

A partir de 1.946 se fueron estableciendo laé exportaciones a los di-
versos mercados europeos,habiendose enviado tambien a los Esfados Uni~
dos,pero sin alcanzatr las exportaciones a este pais los resulfados a-
petecidos;

Las cigras registradgs por las exportaciones en los distintos paises

en los ultimos afos han sido las siguientes:
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1,682

EXPORTACION  DE  TOMATES EN  KILOGRAMOS )
PAISES 1,947 1.948 - 1,949 -1.950 1.951
INGLATERRA 59.563.980 62,691,960 84,054,591 67.880.550 ‘62,248,669
~ TRLANDA 2,381,160  6.449,412  5.633.75h 2,994,034 2,212,624
ALEMANIX 71.700  5.746.695
BELGICA 1.659,184 254,984 210,588 62,316 137.276
FRANCIA | 132,372 1.839,048
HOLANDA : 553,768 39,152
DINAMARCA 851,160 Lho, 448 280,328
NORUEGA 19.020 199,000 143.340 . 516.060
SUECIA 385,856 665,892 482.832 729,420 633.536
AUSTRIA 23,316 451,008
SUIzZA 778.020 348,720  1,268.978 882,876 713,700 °
E,E.U,U, 196.452 | . 34,418
TANGER 5.784
ITALIA
A.0. TN@LESA 4,560
FINLANDIA
ESPANA - 25.340.176 5,448,732 16,371,711 17;481’666 16,468,582
TOTALES #9.517.396 76,058,700 109.065.066 91, 395 806 91.725.016

1.953 1.954 1.955
62.22k.676 56.823,409  61.628,046 54,622,818
2.2 ,276 " 2.709,212 2,726,346 2,382,738
i»4;655;902 6,155,624 5.722,587 10.949,202
/ 731,550 841,020 1,131,984 ' 1.157.373
3,123,456 3,009,147  3.555.663 550, 487
175,584 - 353,766 666.375 1.590.834
A704;07o 1.386,288 1.071.318 1.367.352
539.952 ~ 579.98k 898.860 ©1.331.796
1.507,354 1,283,574 1,554,756 1.487.187
4, 850 79.812 66.408
1.225,494 7534390 1.206.708 802.089 .
102,876 5.317 12,000
18576
159. bk 793,956 1.322,478 1,461,726
6., bl 6.360 21,564 734335
82.320 648
14,223,042 13,747,867 15,103,467 13,551,840
_91.723.016_____ 88.b93.763 __ 96.690,612_____ 95.407.185_
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ENVASADO Y CLASIFICADO

de EMPAQUETADo;donde se procede a su seleccion; separandolos por ta-

maﬁos; por medio de una maqguina clasificadora,y estado de madurez,y

desechando los que tienen picaduras de insectos,los deformes,los ma-

dﬁros o vérdes;los enfermos;loa helados y'los quemaaos poe el sdl;
En e} envase se emplea el ceéto,CERETo;o BILLOTS de madera;de for-
ma troncopiramidal rectanghlar;el cual se forra interiormente con un
papel fuerté;colocandose con gran cuidado los frutos;alineados elmew
vueltos cada uno en un papellde seda,en varias capas separad as por
firutilla de ma&efas;clavandosele finalmente la tapa y colocandose
por ultimo las etiquetaé y marcas distintivas;

Como cada mercado tiene preferencia por determinado tamafio dé toma%é
¥y por otra parte es necesario regular debidamerte la exportacibn en
los casos de excesiva abundancia de fruto;se ha establecido p&r el
S.O.I.V.R,E;(Servicis oficial d;vinépeccion,vigilancia y regulacion
de las exportaciones)dependiente del ministerio de Industria ¥y COwm=

mercio;una escala de clasificaciones pot taméﬁos;de la siguiente ma=-

nera:
- Tamafio MG, e eeeeeneesconsseooaneses 65 mm,diam, y sup;
14, L MMGNL i iieieeeeneeesnreose 60/65 mm,
14, MMM 4 serennnnessesseesasens 55/60 mme
Id. MMMY oeerneaseeenensonsoose 50/55 mm,
1d. MMMMM 4 e eeneecncaonoenenosess 45/50 mm,
Id. MMPM g eeererenereaiancncnoce HO/45 mm,
Id. MPM g teeneivensssssscacscacse 35/40 mm,
Id.' MPPMeeeeeresesssessassscsses Hasta 35 mm, de diam,

Los'tamaﬁos intermedios M;Mm;yMMM son los preferidos en Gran Bretafia

i
El mercado peninsular acoge mejor los tamafios mayores,el de Francia

desde M hacia arriba; igual que los de Sﬁiza;Belgica;Holanda y Suecia;

asi como tambien el de Alemania aunque esta absorvia nopdalmente gran
cantidad de fruta de tamafio mas paqueﬁoi
Por la calidad del fruto.es ya habitual en este comercio de exporta;

cion clasificarlo en tomates de PRIMERA\ y SEGUNDm;y aun DE TERCERA;a-
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. fectando esta clasificacion a las distintas'narcas que emplea: cada ex-
portador;El tomate de PRIMERA' es el que experimenta un procesd normml
‘dé madurécion;y presenta una piel lisa,sin rqzaduras,picadas,manchas;
grietas o deformaciones que afeeh el aspecto externo;El de SEGUNDA: pue=-
de tener,dentro de una candicion de color normal,algunas imperfecciones
externas que le resten uniformidad y belleza;

Dentro de cada envase no se admiten diferencias superiqrés a dos mm; de
diametro;debiendo ser similar al éstado de madurez;empleandose lasg si =

guientes letras para diferenciap los tres estados que se distinguen:

V = Verdosa
X = Pinton
M = Maduro

Por otra parte;y,siempre buscahdo la forma de moralizar el comercio
frutero;haciendo due los signos exferiores representen fielmente el con-
tenido,se indicé en e; envase;con un circﬁlo de tamafio natural el de
los tomates que'encierra;y dentro del circulo se eséribé un numero ,
que representa el diametro minimo de los ffutos;

Para estos envases se emplean con preferencia la madera sueca;por su.
‘blandura,mejor peso y mejor ciavadoi El padel de forrar empleado es
normalmente de origeﬁ escandinavo,fabricado a base de sulfito puro ,

¥y por ultimo,la virutilla empleada corrientemente procede de Escandi-
navia;blanca,inodora ¥y sin nudos;.

En torno a este impirtanfe capﬁtulo de exportacion ha surgido un gra-
ve froblema que #fecta extraordinariamente al costo del producto;y es
al siguiente: |

Las exportaciones se han efectuado durante largos aiios en @BRETOS que
envasaban doce kilogramos neto,pero actualmente existen tres tirpos
predominantes de ceretos;que envasan seis;nueve y doce kilogramos res-
pectivamente.la aparicion de estos nuevos tipos de envases fue debida
a que mediada la. zafra 1,952 -1.953 un exportador lanzo 8 loe mercados
una parte muy crecida del total de sus exportaciones en un nuevo tipo
de envase;al qﬁe se le denomino "BANDEJAS" ; que obtu¥o una buena aco-

gida;

Ello origino el que se rompiera la uniformidad del envase,y Se crearan
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varios tiposjinacieron los bandos;defensores todos a ultranza del tipo

que cada uno escogiajse discutio largamente y se llevo la desorientacion

a los mercadps;Por ultimb todo ‘el mundo convino en gue era necesario em=-
paquetar el fruto en un tiﬁo unico de envase;fuese dg seis;nueve o doce
kibogramos.Despies de unas reuniones muy "movidas", los 8indicatos de
Las Palmas y Tenerife llegaron al acuerdo de proponer & la Direccion Ge=-
neral de Comefcio se fijara como obligatorio el tipo -unico de nueve ki~
los; Pero ia:citada Bireccion General sorprendio a todos con lawresolué
cion de LIBERTAD DE ENVASES.Asi transcurrio la zafra 1.954-1.955 duran-
te el cual todos los emportadores se afianzaron en el criterio de gque e=
ra absolutamente nesesario el légar al envase uﬁico,y para ello,volvie=-
ron areunirse y llegaron a un acqerdo interprovincial;El envasado pro -
puésto a la Direccion General de Comercio fue el medio cesto de seis hi;
losjesta vez la propuesta tuvo mejor suerfe;siendo aprobada por la Direc=-
cio General,con la limitacion de dar un plaxo a los exportadores para 88—
guir empaquetandO‘enAlos otros tipos a fin de agptar las existencias de
los envases condenados que cada uno paseyefai

A co- ntinuacion vamos a estudiar lasAvéntajas vOX e incon?enientes que
se han invocado contra y a favor de los envases de seis y doce kilose
ﬁo hgcemos'mencion al de nueve kilos por ofrecer este una solucion in-
termedia en la que pueden encajarse los razonamientos de unos y’otrosi
Los defensores del envase dé seis kilos sostienen como argumento funda-

mentalles los siguientes: ,
a) La fruta;especialmeﬁte la de calidad inferior,llega en mejores con-
diciones al mercado;

‘b) El envase pequeifio es mas fuerte;por lo que las averias por roturas
son menores,

¢) Los intermediarioé en Inglaterra;y aun en los otfos mercados;bre -
fieren los envases pequeﬁos;y por ello,estos obtienen un precio ﬁas ele-
vado;_

d) Aumenta la demanda

e) Como oponente a los argumentos de lds envases de seis kilos se citan
‘los siguientes:
1.- El realizar la exportacion total en envase de seis kilos recarga el

costo en medida extraordinaria,que es superior a lo que costaria refor-
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mar el cesto de doce kilos,dando a los barrotes de su armazon el grosor
necesario para hacerlo tan fuerte como el de seis kilos;

‘2;- La frutas que no tienen caklidad Apara llegar al mercado en buenas
condiciones;ya sean envasadas en cestos de seis o doce kilos,no deben ex-
portarse;pues la principal causa de los derrumbamientos de precios en los
mercados no es otra que la mala calidad del producto;Por otro iado,el ar-
gumento,que podria tener cierta validez cuando era usado para defender

la apaisada bandeja;que lleva solo dos camadas de tomates pierde su efec-
tividad aplicando el medio cesto de mayor alturai |

3;- No solo prefieren los intermediarios el medio cesto, sino tambien lod
transportistas terrestres maritimos; peones; cargadores de muelles,des-
cargadores en los mercados y todos ios que se hayan entre el labrador y
el consumidor que es a la postre,el que raga el precio final del que u~
na vex deducido los gastos habidos desde que fruta salio de la tiérra;
dé;como neto;el que el alcanza el 1abrador;Y 81 bien prefieren el envgse
de seis kilos l§s que se hayan entre el que produce el fruto y el que se
lo come,al agricultor y al exportador le convienen el grande,por las si~
guientes razones

a) Los trabajadores prefieren el cesto-pequeﬁb porque su manipulacion es
menos trabajosa;

b) Los transportistas optan tambien por el envase pequefio porque este dan
un mayor volumen a la'eiportacion ¥y su negocio aumenta; |

c) Los'cqnsignatariOS‘abundan en la misma idea;debido a que eilo represen-
ta mas cantidad de fletes y mayores ingresos por gastos de.carga;

d) Los interesados en acrecentar los beneficios de los puertos de Londres
y Liverpoolyse unen a los partidaribé del medio cesto,porque los derechos
que aplican estan mas recargados para el snvase pequefio al que algunos ca-
sos se fijan como viene acurriendo en Liverpool por los concepfos de DES-
CAR®A Y MUELLE y DERECHOS DE PUERTO,la: misma tarifa que al cesto de doce

kilos;
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Es.decir; se cobra por bulto y no por peso o volumen;

-e) Los coﬁisionistas compradores cobran su comision por bulto# con to. que
doblan sué Seneficios;y son naturalmente,partidarios de los bultos peque-
ﬁos;

f) La afirmacion fle que el tomate envasado en estos de seis kilod obtie-

nen un mayor precio,se opone a la: siguiente,aparentemente pero grullesca:

El cesto de seis kilos no obtiene un mayor preciojes el de doce kidos quien

1o obtiene menor,

En efecto ;con la concurrencia a los mercados de los dod tipos de envases
los vendedoreé;éue lo>son a comiéion;optan por el de mas facil manejo y
e®d que mayores beneficios le repofta;y por consigﬁiente;al descender la
demanda del cesto de doce kilos el‘precio de este desciende;Si embargo
cuando la demanda es fmrme§cuando los revendedores quiefen tener la ma-~
yor cantidad de fruta posible porque el minorista ¥y el publico lo recla-
man el cesto de doce kilos.Se venden a doble precio,sino a mas ;que el
de seis kilos;lo que prueba: de modo irrefutable que lo que fija el precio
es el fruto y no el envase;ademas ;la mayor parte del tomate que se ex=
porta llega al consumidor en fracciones inferiores a las qyé envasa: un
cesto,y aquel;el consumidor;desconoce en absoluto si ei fruto qué adqui-
rio llego a su pais eh un cesto dé seis kilos o doce;

4;- No es cierto que la demahda aumente lo que mantiene esa cree ncia

se han dejado engaflar por la mayor demanda del envase pequefio que del
envase grande,sobre la que se ha razonado ya en el apartado anterior;
Por el contrario;lé demanda disminuye entre una parte,nada desprecia-~
ble,de los consumidores,que es la de quienes como fogdistas o minoris-
tas modestos que anteriorménte previendo un consumo o unas ventas de 9
kilos de tomates adquirién un cesto de doce kilos y forzaban el consu-
mo o las ventas hasta agotar el fruto;hoy lo adquieren de seis kilos

Yy no repiten compra sino se ven impag2idos a ello por las necesidades

de su negocio;

quo ello ha hecho que los gastos que originan.el empaquétado y el envio
a los mercados,em cestos de seis kilos,del total de la exportacion de
Las Palmaé y Tenerife; durante una sola campaifia rebasa en 123 millomes

998 mil 390 con 91% pesetas;el costo que se prevee para las mismas ex-
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portaciones en cesto de doce kilos;Y a esta cifra éxhorbitante por éi,
hay que sumar los mayores gastos en los mercados;g los que nos hemos re-
férido anteriormente;no pudiendolos estudiar con detalle por faita de
informacion precisa;Sin emba?gb se calcula que la: suma de la cantidad
antes citada y el de los gastos en los mercados,cantidad bastante im ~-
portahte;ée acercara bastante a los doscientos millones de pesetas;to—
tal a cohsiderar como quebrahto por la adppcion del envase de 6 kilos;
N

EVALUACTIO DE GASTOS

ENVASE DE

CONCETODEL GASTO 6 kgs.ptse 12 kgs. pts.
1) Jornales y cargas sociales;.;;.;;.é;;;; ' 61732 - . 81751

2) Maderas para envases;;;..;.;,...;...;i; k236 6131

3) Papel DAr& FOTTATeceecccasosseesonsesase | 013819 o' 4394
4) EtiqUetaseessesessceessennsaoneeeessons 0'319  Ot4lh

5) COLa § tiNt8eesosseoncoocsonnnnasennnnn o'o43 oto47

6) Acarreos almacen-Muelle de Tomates

eMPAQUEtAAOSeseeeesesserecscscasascass 017875 1125
7) VArUBaS.eueesenrasrnsnnsonceraraneonns 017425 087425
8) CLAYOS. s nnensnenranennenensanensasanns 0v3845 014179
9) Gastos;de.carga;......................: 0'87. 1117

T OTALE Seeeececccsse 1483964 1915418
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La- exportacion media de los ocho ultimos afios ha sido la' equivalente a:
12,240,518 cestos de 12 kilogramos netos; o

2#;481;036 cestos de 6 kilogramos netos.

De las anteriores cifras resulta el siguiente costo global por los concep-
tos sefialados:
Cestos de 6 KilOBeeesesesesonenonenenss+352,1438,786167

i cestos de ]-2 kilos;..................h.;;2391201;754‘65

DIFEREDNG CTI Aveeeosesses1ll3,237,132102

FLETES diferenc, segun anexos 10 y 1l.. 10,761.358179

DIFERENCIA TOTAL HASTA' LEEGAR A MERCADO....123.998.390'81

Mayor costo por cada 12 kgs; envasados eﬂ
cestos de 6 kilos....;.;..........._..;.;; 10.13
Maybr costo por cada kilo envasado en cesfos de

i

6 ﬁlos."...‘....‘;.Q.............I...;;. - 0'8%

No se hacen figurar los gastos de papel para envolver;impuestos de: ex=
portacion;administracion;etc;,que completarian el escandallo;por serxyr

proporcionales a los kilos que se envasan y no alterar los resultados;
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ANEXO NUMERO __ UNO

JORNALES Y CARGAS SOCIALES

Este es un concepto sujeto a alteraciones muy sensibles,pues la cuantia

de la mano de obra a emplear depende fundamentalmente de la calidad @e

la propia mano de obra y del fruto;En cuanta a esta ultima, es obvio que

cuanto mejor sea menos tiempo se emplea en su revisidn y clasificasion
por calidadesi
Los costos amlicados en este estudio son reales y corresponden a la me-
dia resultante én los almacenes del sur de la Isla de Gran Canaria;en
los que la clasificacion se hizo a maquina durante la ultima zafra de
1;95#-55 y en unés de ioé cuales la calidad f;e generalmente buena 'y
en el otro nada;En ambos se empaquetaron cestoé de nueve kilos.Como la
elaboracion del envése;la pesada y el clavado final consumen la misma
mano de obra;se trate de seis ;nueve o doce kilos;y el lleno lleva un
tiempo no frdﬁof&ioﬁal a la céntidad de kilos que se envasan,la rela -
cion que puede estimarse con 1a_seguridad de acercarse a la verdad es la
siguiente: '
| Cestos de seis KiloBseerssssrsnsss 100

Cestos de nueve kilos;...........; 120

Cestos de doce kilos;...f......... 130
El costo durante 1# ultima zafra;en los almacenes anteriormente citados
fue de 8'078 pesetas por cesto de nueve kilos que es del que partimés
para hallar el de los distintos envases como sigue:

Cestos de nueve kiloSeeseesseesss 120= 81078 pesdtas

Cestos de seis kilos;;;.;;;;...;;lloo= 61732 pesetas

......
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ANEXQO NUMERO DOS

Tipo de : N34
' Perdidas en
C U B I C A C-1I O NUE S
envases Ta5 I TI55 Sohi= ’ - . aserrados
ilaboradas para Tablilla: elaborada . ‘
«000 cestos . B '
6 kilos 21399737  m3. 21008080 m3. 01391657 m3e
12 kilos 34837263 m3i 31511380 mB;' 01325882 m3;

Precio actual por m3; de la madera semiela-
'borada;en origen;con tendencia alcista;;.;;. l;lSOi- ptas;
Flete,seguroj,acarreos muelle-almacen Las

-.Palmas;impuesto provincial etc;;..........;. 220;- ptasi

T e T T T
_—= jrpp it ottt R g2 22

Costo almacen Las Palmas de 2'399757 % SO 3335'9'63 ptas,
Costo almacen Las Palmas de 31837263 mB3eskececceesee 54372116 ptas.
. Costo por envase 6 kilos;;...;;;;.. 3136 ptas. | ‘
Gastqs elaboracion tablilla y be--

neficio a&macenista;.....,.....;.;; o!'79 .ptas;
4915 ptas.

Acarreos a Almacen de empaquetado;; 01086 gtas;. . 41236 ptas,

-— —— o
- — ——

Costo poe envase 12 KilOSeeeoceenoe 5'37¢ptas;
GAstos elaboracion tablilla y be~-- . ,

heficio almacenistgﬁ;.......--oo-an; 0'7 tasi
‘ : 3'12 ptas.

Mbérreos a almacen de enpaquetado;; 015 ptasi 6!31 ptas;

pa—— —— i — o e g
== s===== =

En el costo de acarreo a almacen de empaquetado se guarda la misma. rela-

cion que en el fijado para fletes de ambos tipos;que recafga en un 10%

+

los envases pequefios,
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ANEXO NUMERO _TRES

P A PETL PA RA F O RTRA R

. Partimos de las siguientes bases que corresponden & ofertas recientes de
almacenistas acreditados;
PESO;;o;ooooo-ooooaoo;oooooof; 40 grS5e PpoOIr mZi

PRECIO:;;-.....;.;.....-oo-oo; 12'75 Ets; Por kilo

CONSUMO- PARA: UN CESTO DE 6 KIIOS
-Largueros;.......;;;;1x90145 = 4;050 cm2;
CabezaleSeeseesesssso2xl5x25 = 2,250 cm2.

Entrecubiertas;....;;1x45x25 = 1;12#_ cm2i
7,425 cm2, = 29'7 gre)

CONSUMO' PARA: UN CESTO. KILOS

DE 12
LArEUETDSescsssesssso1x100xh5 = 4,500 cm2.
Cabezalea;;.........;2x§5x26 = 2;?00“ cm2;f

Enérecubiéftas;;;;...1x45x30 =:1;350' cm2,

84550 cm2, = 3412 grs,

-

29'7‘gr5; a 12'75;..00000-0-;

Acarreos a Almacen empaqueta-

—

0'379 pts.

010029 013819 pts.

do a 0'10 pts; Kg;;-ooooooo;;

gk} i

3412 grs, a 12'75;"..;.......;

Acarreos a 0'10 pts. kilo....

0436 pts.

0'0034 pts. - 014394
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Se prevee la forma de empaquetado por la que el consumo de papel para
forrar es el mas feducido;o sea con todo el fruto envuelto en papel sul-
fito;pues de otra forma: serian necesarias mas entrecubiertas para preser-

. ¥
var el fruto de rozaduras con las virutas,



ANEXO NUMERO CUABRO

E T I Q U E T A S

Fi jamos el costo en el mercado de etiquetas y contraetiquetas en varios
colores;Lés diferencias entre uno y otro envase se deriva de los distin-

tos tamafios.

ANEXO NUMERO CINCO

C O L A Y T I N T A

Pesetas d@OOB de diferenciaé; que estan justificadas por el mayor empleo

del elemento adhesivoi

ANEXO NUMERO SEI®

A C AR REOS ALMACEDN-MUELLE DE

"TOMATE EMPAQUETADO

Se fijan precios concertados con transportistas,Quienes utilicen camio-
nes propios consiguen,sin ningun genero de dudas un menor costos
En ambos tipos de cestos se guarda la misma relacion que entre fletes,

a la que nos hemos referido en el anexo numero dose.

ANEXO NUMERO SIETE

V.I R U T &

El consumo de viruta es sensiblemente igual en cestos de seis y de doce
kilos.Se estima. en 270 grs; el consumo por unidad, cantidad inferior &

la calculada corriengemente por los exportadores;Sin émbargo hemos de coh-
signar que el consumo de viruta esta sujeto en cierto grado al gusto de
cada empaquetadon;

Se ha fijado &1 precio del2€65_ptas. kiloien Almacen Ias Palmas,incremen~

tando con 0'10 kilo por acarreos a Almacen de empaquetado;-
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ANEXO NUMERO OCHO

‘'L AV 0 S

C
ENVASES DE 6 KILOS:

MIEMBROS 5/8 3/L 11/4 L 11/2 TOTALES
Cabezales,.... 20 20
LATEUETr0Bas. .. 32 b 8 Ly
FOndoSesessees 8 8 16
Tapaseeeesss % 10 10 20

18 52 22 8 100
Peso en gramos 31294 13'624 11166 51168 338746

E NV A S E S D E 12 K I L 0 S

CabezaleSeosoo 2k 24
Largueros;.... 32 12 L4
FondoSes.eeees 10 10 20
TAPASeesceesas 10 10 20

20 56 20 12 108
Peso en grs.. 31660 141672 101 60 71752 361 684

ENVASES DE 6 KILOS

Puntas de 5/8 = 31294 grs,

Idem de 3/4

Idem de 11/4

Idem de 11/2

Ncarreos a Almacen a O€¢Lo: ptas. kllo......................0'0034
%de perdidas....'..0...OOQOOQ...O........'...0000000000.0.0182

PUNTAS DE

Pden de

= 13Y62h4 grs.
161918 grs.

= 11'66 grs.

= 2'168 EI‘S,"
16'32 BTSe

a 11157 pts. kilOesss...0'1957

& 9'93 ptas, Kiloe.....0'1671

—— e S s S et S S S ST T A S gy Y S S S D Sy e T S s Ty T s e e S s o " . s e et S g s g
e e e e e e e

ENVASE DE 12 KI10S

5/8 = 31660 grse
3/ =141672 grs.

181332 grs.

a2 9'93 ptse KilOeeeoo..0t2121
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Puntas de 11/4 = I0'600 grs.

Ide m de 11/2 % _7'752 gre.
181352 grs. & 9'93 pts. Kilo eee....011822

Acarreos de almacen a 0'10 pts. KilOessoooosoonsonsseses00037
% de Pe_rdidaoooooaoot.o.oootc.00‘.0.0‘0‘.0;.00.....0.00o;ooo(!olgg

TOTAL:'..'000..0.0000'00...0.00'“’179 PtSi

S e . o S D e S S S e A s Y S T e e P S Y ST S e e e e SUU Ay D S S e S S (. S Y P e S P e S s S
= e e A

* ANEXO NUMERO NUEVE

GASTOS D E CARGA

Se fijam los convenidos por acuerdo dk los sindicatos de frutos y los

- sefiores reptesentantes de los armadores,mas 0'02 pfs; ror bulto que co=
rrésponﬂen a servicios especialesL»

Sobré los gastos de carga pasan otros gravamenes: que no hemos tenido en -
cuenta porque se aplicén por tonelada metrica y por lo tanto afectan

a cada tipo de envase proporcicralmente al peso de la fruta que enmtiéeran,

ANEXO NUNMERO DIEZ

F L E T E S

Ia exportacion total del archipielago a todos los mercados a partir de

la zafra de 1,947-48 en que paéada la guerra mundial se establecio este
negocio; es decir;durante las ocho ultimas zafras acusa un promedio anu&l;
segun cifras suministradas por el sindicato de frutas; equivalemte a
12,240,518 cestos de doce kilos,

No podemos considerar en este capitulo el flete de los cestos enviados
a los mercados que compran F,0,B.,y que por tanto;corresponden a pagér a
los compradores; Comoicarecemoé deeate,dato;referido a algunas de las za-
fras en juego,basaremés nuestro trabajo;con‘respecyo a.las cifras que a
continuagion se darqp;en los datos conocidos de la ultima zafra;en 1a que
sé enviaran a los referidos mercados una cifra aproximada a los 500;000
ceStoé; afin de que;compendando posibles errorés;en menos no salga be-
neficiada nuestra teoria favorable al cesto de doce kilés;

La d®ferencia de flete gntre uno y otro envase;existente en el.mércaaa

ingles;es de un 10%.;que se aplicara al resto de los mercados,pues si
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bienlos fletes para los distintos puertos espafiolesdurante la zafré ulti-
ma donde se rgmitio.lg equivalencia de 1.261;515 cestos de doce‘kiloé, son
proporcionales al.peso;el flete de 1;528;729 cestos de doce kilos envia-
a Francia;Klemania;Belgica;Holanda'y Suiza esta recargado hasta en un 25%
en cuanto se refiere al.cesto de 6 kilos y con ello queda compensada la
inclusion de Espafia’ en las bases de calculo;

Partiendo de estas premisas fijamos:

.Exportacion.del archipielago;Equivalencia QCenovssesssl2,240,518

Deduccion de la cantidad vendida FuO.Besesssescssosses 500,000

Exportacion afectada por la diferencia de flete;;;....lli7#0;518

o e ——— . o o S o g S T e s e S S S T o S o e S Pl D e S S A et
gttt = ]

Flete fijado para: dos cestos de 6 kilos;.....,;.;;.a/z d.
Idenm idenm idem. idem de 12 kilos;.......;.2Z9 d;

DIFERENCTA' e ecoceseeee0/2 de

=== == = ]

Fijando el valor de la: esterlina en 110 pts; que es superior al cambio
sefialado para ias exportacionés de tomates;pero infer;or al que se obtie-
ne realmente al autorizar el I,EM,E, l= librss® disposicion de la divisa
qﬁe exceda a unos minimos de rembolso oficial seﬁalado;Al cambio de 110
pts. es£erlina,2 peniques valen 0'9166 ptas.,que aplicadas a 11,740,518
cestos de 12 kilos afectados por la diferencia de fketes; arrojan la ci-A

fra fie 10.761.358179 ptas. con la que incrementamos;en el cuadro de 6=

valuacion de gastos, la: que acusan otros conceptos.
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PROPIEDADES DEL TOMATE CANARIO

Sabhdo es Que la principal cualidad de 1g fruta fresca es su riqueza en
la vitamina hidrosoluble "C";llamada tambien'acido ascorbinico;cuya pro=
piedad primordial consiste en ser.el mejor‘medio contra ei escorbuto, Es
esta una enfermedad a la que sé hayan muy propensas las poblaciones del
norte y centro de Europa;que carecen durante muchos meses del afio de fru-
tas frescas.El acido ascorbinico es indispensable para ios nifios,sobre
todo al abandonar la 1é§tancia;y_en todo el curso de la eiistencia hu-~
mana para prevenir el advenimiento de aquella enfermedad en su forma
mas O menos aguda;Db todos ‘los frutos vegetales; ed el 1imonAe1 que po-
see mayor riqueza en vitamina "C";La leche tambien la poses, pero como
el_acido ascorbinico es termolabil;la pierde al ser hervida o pambeurie
zadé;El tbmate es igualmente de los frutos mas ricos en este principio
vifaminico aparte de las restantes cualidades nutritivas que tambien a-
teSora;Conserva su riqueza vitaminica sin alteracion en todo etb periodo
de su madurez y tiene sobre el 1imog la indudable ventaja de ser;maq
agradable al paladar,mas aromatico y totalmente comestibles

El fomgte canario se éuitiva en las islaé en los meses frios del conti-
nente europeo;cuando la baja'temperatura;las heladas y las lluvias ha-
cen élli tofalmenie imposible su obtencion,Canarias disfruta a lo lar=-
go de todo el afio una temperatura que en las zonas costeras no bajs nun-
ca de 15 grados sobre cero;ni sube de lés 25 grados centecimgles;En.este
clima placido y unmforme;de lentas y pequeilas oscilaciopes termometricas,
el tomate raya el justo ambiente que requiere un eficaz cultivo.Pero el
topate canario; ademas de producirse y exdortarse a toda Europa en los

" meses en que ninguno de esos ﬁaises puede cultivarlo,posee sobre los
procedentes de zonas tropicales o menos templadgs la ventéja snsﬁan-
cia y primpridial de su calidad;EsAfruto aroﬁatico,de exquisito sabor
agridulce;de pulpa carnosa y maciza}que resiste los cambios de tempe~
ratura y los‘transportes sin deterioro ni quebranto; y tiene un proce-
80 de maduracion y conservﬁcion mas largo y éostenido que el de cual-
quier‘otro producto similar de disyinta~proc¢dencia;No s0lo es el toma-
te mas dulce;has jugoso y sabroso del ﬁundo;sino que conserva mejor y:

durante mas tiempo que cualquier otro sus ricas proppedades.Elloes,.
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que en parte;graciosa obra de la naturaleza del archipielago canarioi
Pero es tambien obra del campe51no que ha sabido luchar con una tierra.

digicil y unas aguas escasas, obtenlendo el maximo provecho del privi -

legiado clima de las Islas Canarias;

i tealizada por ULPGEC. Biblicteca Universitaria, 2009

{os autotes. Digitali

©Del



I Vo

T
i

ADMINTISTRA

ASPECTO

CONTABLE

600 'SUBYSI9AUN B00101GIE "D 10d BpEZIesl LoezyRi] ‘SOI0INE $O] 'TUALINOOP 190 &




Aunque la-mayoria;por no -decir 1la totalidad;de los exportadores en "ACTEVO"

80 a su vez cosecheros, pbr lo meﬁos en lo que respecta al tomate;ya que
en la exportaéion de platanos no sucede igual;soio hemos querido hacer
constancia de las operaciones propias del empaquetado y.exportacion;>a—
partandanos por pompieto de la contabilidad agricolai

Antes de entrar de lleno en el aspecto cantable propiamente dicho;vamos

a dar unas indicaciones aéerca de como estara organizado el negocio en
general,

E1l negocio comprendera de las siguientes secciones:

Seécion de Almacen

Seccion de cbmpra-venfa;a cuyo cargo eétar;'todas 1as.o-
peraciones refefentes a la fase de exportaéioni

Seccion de empaquetado;

Seccioq de correspondencia;

Seccion de contabilidad;

Pasemos ahora a explicar,aunque someramente la mision de cada una de cada

una de estas secciones,

SECCION DE AIMACEN

Este departamento_eéta encérgadoAde la custodia de los frutos destinados
a la exportacion material de ehpaquetado,tales comof Maderas;clafos,eti-
quetas;papel de éeda;virutas etc;;piezas de repueStos de maquinaria y au=~
tomoviles;abonos;combustibles y fuerza'motriz;digo lubrifiuantes;Hem;s de
hacer constar que la fuerza motriz de la maquiharia propia de la fase de .
empaquetado es la-electricidadE'

La seccion de Alﬁacen no podra ordenarlla entrada o salida de matéfial
‘alguno al encargado .del mismo mientras la‘seccion de compraventa ho se
lo comunique mediante el correspondiente parte de entrada o salida de al-

macen,como puede apreciarse la: seccion de almacen depende directamente

~de la de compra-venta;

SECCION DE  CORRESPONDENCIA

Encargada de recibir loscpedidos de los clientes paséndo notaide ellod
al departamento de compra-venta,por medio de upa '""orden de venté";en:

la que se detalla las cantidades y caracteristicgs principales de la
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mercancia que desea el cliente,

Ademas esta encargada esta seccion de hacer los pe&idos a los prveedores,
solicitanao ios productos que escaseen en el almaceniPasara nota a los
cbsecherqs de la fecha en que.deban enviar al almacen el fruto para su
'seleccion; por tamafios y calidades;yienvasado;en resumen;estara encar-
gada de satisfacer por escrito todas las operaciones oréénes que le de

él exportador;bien directamente o bien pir medio de cualquier otra seccionj

por ultimo,mensualmente solicitara de los Bancos en los que se tenga cuen-

ta bien corriente o bien de credito;nota‘del saldo existente a fin de

cada periodo mensual,

SECCION DE COMPRAJVENTA:

EstaAencargaéa de las compras.de material de empaquetado;combustible;
abonos;frutos etc;;y de las ventas de los productbs;Es en esta sgccion;
pues donde se determinara el precio de costo de los productos adquirides;
asi_pomo‘el precio de venta del fruto empaquetado;teniendo a la vista los

extractos que se le envien de la seccion de empaquetado.

SECCION DE  EMPAQURTADO

“Es la encargada de la confeccion del envase y de envasar el producto en~
viandolo;éonforme a las instrucchones del jefe de la seccion de coméra-
‘ventas,al mﬁeile;para su exportacion.

En esta séccion se llevara upa contabilidad industri#l'abriendose las

‘cuentas de: | |

PRIMERA' MATERIA' que se encarga del valor de coste de las_maderas;clavos

fruto etc;;con abono a Almacen;A medida que se vaya empleando en la ela-
boracion del envase;asi como el envasado del'fruto;se ira aheasaddo con

cargo a la cuenta de Fabricaciom.

FUERZA MOTRIZ que'se carga del importe de la misma;que en es: te caso es

lo pagddo a -la compafiia electrica;ya que las maquinas esta movidas por
electricidad y se abonan integramehte con cargo a Fabricgcioni

Para determinar lo gasfado bajo este'concepto;basta hallar la diferen-
cia que g#iste entre la cantidad que habia anotada en el contador al em-

Pezar a trabajar las maquinas y la que hay al terminar el numero de cere-

tos elaborados y preparados para el'transportg;
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JORNALESla cual se carga de los jorhales satifechos a los obreros;y se

abona;para saIdarla,del mismo importe; con cargo a la cuenta de Fabrica=-

cion,

FABRICACION Esta cuanta recoge el saldo de las cuentas anteriormente ci-

tadas; asi como el coeficiente de gastos de adminidtracion que se le'ha-
ya asignado;Este coeficiente vendra determinado por la siguiente propor-

cion:

TOTAL GASTOS DIRECTOS ES A TOTAL GASTOS ADMINISTRACION
100 . es a X

Bajo el titulo de Gastos directos se comprende lé Priﬁera Materia;Jor-
nales y Fyerza Motriz:

BE& aplicacion de este coeficiente es como sigue:Se multiplica el coefi-
ciente»po; el total de'Gastos directos y el resuljaéo se dividé,pdr 100.
‘Por lo que résulta de esta ultima operacion se hara el asiento de:

FABRICACION A GASTOS GENERALES

La cuenta de Fabricacion se abona;con cargo a ka cuenta de empaquetado;
del igiporte de los productos elaborédos(@ue en el caso que nos ocupa: se
ran los ceretos preparados pa?a su exportacion)iPara saber el valor de
un cereto preparédo para la exportacion;basta dividir el valor de lo gas#
tado o sea el Debe de.la-cuenta de Fabricacion;por el numero de ceretos

producidos,En caso que hayan ceretos en elaboracion,se determinara,por

un perito,el valor de los elementos en elaboracion,

EMPAQUETADO Recoge

esta cuenta el valor de los ceretos elaborados;saldan-

dose por la cuenta de Exportacionjpor el valor de los ceretos elaborados

se hara el asiente de:

EMPAQUETADO A FABRICACION

Y .para saldar se hara el asiento de:

EXPORTACION ‘ . EMPAQUETADO

SEBCEOENG666DB6666660NFABILIDAD

La mision de esta seccion es centralizar las operaciones realizadas en
las diferentes secciones citadas antetiormente,
Para ello, dichas secciones remitiran semanalmente un extracto .de las o-

peraciones efectuadas.Asi como la seccion de correspondencia enviara no- .
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ta de los saldos de los bancos;a fin de comprobar que los saldos que a-
parecen en la cuenta de los bancos concuerdan con la‘realidad;

La: seccion de almacen depende directgﬁente de la seccion de compré-venta;
asi como la del gmpaquetado;por lo que la citada seccion recégera 5us ex-
tractos;formulahdo luego el .suyo propio y enViandolosylﬁego a la seccion
de ContabilidadlEl sistema de contabilidad a seguir; Pues es el qentrali-
zador;y como cada §e¢cion llevara éus libros auxiliarew la seccion de Con-
tabilidad no estara sobrecargada de trabajo;yé que solamente llevara los
libraos que obliga ed codigo de Comercio en su articulo 33 mas los cinco
libros que obliga Hacienda;qne como sabemos;son:REGISTRO DE INGRESOS Y
PAGOS ; REGISTRO DE GASTOS NORMALES DEL NEGOCIO;REGISTRO DE COMPRAS;RE =
GISTRO DE VENTAS; y REGISTRO DE RENbIMIENTOS Y QUEBRANTOS EVENTUALES

DE 1A EMPRESA. |

Otros libros que 8wn convéniente llevar son los siguientes: AUXILIAR DE
GASTOS GENERALES ;desglosado por conceptosj AUXILIAR DE CUENTAS CORRIEN-
TESépara el cual se recomienda un libro de hojas cambiables,y se divida-
Ba eﬁ cosecheros;corresponsales;deudores y awreedoresjAUXILOAR DE CAJA

Y BANCOS ;AUXILIAR DE EEECTos;tanto para loé efecjos a cobrar como a ne-
gociar y EFECTOS A PAGARi |

Mensualmente;el encargado de almacen femitira'a~esta seccion un parte
mensual del movimiento de consumo ¥y material; y a fin de comprobar

si los emtractos que envian la seccion de compra-venta concuerdasd con
dicho parte mensuale

Por ultimo la seccion de compra~venta remitira informe sémanalmente de
todas las operaciones efectuadas;a fin de su contabilizacioni

El punto de partida de la Contabilidad del exportador es el Invent&rio;
por tratarse de un comerciante individualiPara la agrupacion rgcional de
las cuentas necesarias paré el buen desarrollo de la contabilidad,se 2 -

conseja se empleen los epigrafes siguientes:

A C T I V O

INMOBIZACTIONES .-
REALIZABLE A CORTO PLAZO,~-

REALIZABLE A LARGO PLAZO.-
CUENTAS DE REGULARIZACION.-
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CUENTAS DE RESULTADO.-

CUENTAS .DE ORDEN.-

PASIVO"

NO EXIGEBLE.-

EXIGIBIE A CORTO PLAZO.-
EXGIBLE A LARGO PLAZO.-.
CUENTAS DE REGUILARIZACION,-
CUENTAS DE RESULTADOS.-

CUENTAS DE ORDEN,—

El plazo considerado como limite para: la diferenciacion entre el corto

y el largo plazoAtanto para el activo como para el pasivo sera de noven-
ta dias;En el epigrafe REALIZABLE A CORTO FLAZO esta comprendihdo el efec-
tivo en Caja y Bancbs y el propiamente realizablei

Por ello se dividira. dicho epigrafe en DISPONIBLE Y REALIZABIE;
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PLAN D E CUENTAS,

EXPLICACIONDE LAS PRINCIPALES CUENTAS

DE ESTA CONTABIILIDAD

, los autores. Digitali
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PLAN DE CUENTAS

’Es evidente que al formar uh plan de cuentas heﬁos de conocer las necesi~
dades de la empresa, dando con ello cumplimiento al principio contable que dice:
NO SE ABRIRA CUENTA AIGUNA EN IA CONTABILIDAD SIN UNA NECESIDAﬁ SENTIDA DENTRO
DE 1A MISMA; Es por ello que ei plan de cuentas que a continuacion propondremos
se hé heqho de una forma general, pudiendo, bar tanto; al aplicarse a un nego -
cio de exportacion en particular,‘suprimirse aqueltlas cuentas que no se conside-
ren necesarias'o bien se conceptuen de importancia‘secundaria;

ACTIVO

INMOVILIZACIONES

Gastos de Constitucion
Inmueble

Vehiculos

Mobiliario y Enseres
Maquinaria y Utiies

REALIZABLE A CORTO PLAZO

DISPONIBLE

Caja y Bancos
REALIZABLE

Cuentas Corrienyes
Efectos a Cobrar
Efectos a Negociar

REALIZABLE A LARGO PIAZO

Cuentas Corrientes
Efectos a Cobraf

- Efectos a Negociér
'Almacen
Empaéuetado

CUENTAS DE RESULTADOS

Perdidas y Ganancias
Exportacion

Explotacion vehiculos
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Explotacion‘Maquinaria
Rendimiento de Inmueble
Gastos Generales
Comisionés

PASIVO

NO EXIGIBLE

Capital
Reserva

EXIGIBLE A CORTO PLAZO

Cuentas Corrientes
Efectos a Pagar : _ ‘ '

"EXIGIBLE A LARGO PLAZO

Cuentas Cofrientes
Efectos a Pagar

CUENTAS DE REGULARIZACION

Amortizacion de Maquinaria
Amortizacion de Inmueblé
Amortizacion de Vehiculos
AAmortizacion de Mobiliario

CUENTAS DE RESULTADOS

Perdidas y Ganancias
‘Exportacion
Explotacion Vehiculos
Explotacion Magquinaria

Rendimiento de Inmueble

Es de notar que en el plan de cuentas anteriormente indicado no se hallan
las cueﬁtaé éue han .de abrirse en la contabilidad de la elaboracion del envase
y empaquetado del frﬁto; No se ha hecho mencion de las mismas porque no corres-
ponde a las cuentas centralizadoras de- todas 1%3 operaéiones del exportadér, si
no a una fase.partiCular de la exportacion,como es la fabricacion del envase y
empaquetado del fruto; h
A renglon seguido trataremos.de la explicacion de algunés duentas‘consideradas
como imprescindibles,

GASTOS DE CONSTITUCION

los autores. Digital
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Esta cuenta se carga de todos los gastos que ha de satisfacer el exportador pa->
ra constituirse como tal. Entre otros destacamos los de : Permiéo de la Camara
de Comercioj Parte de Alta en la admijistfécion de Hacienda,donde ademas paéa-
ra lg patente delﬁkportacion;

Se abona de la amortizacién anual. Con objeto de sanear el Activo ,se amortiza-
ra esta cuenta en cinco afios, aplicandosele el 20 % de amortizacion constante,
sobte el importe global de esos gastps;La_amortizacion se contabilizara direc-
tamente; por medio del asiento siguiente:

GASTOS GENERALES A GASTOS DE CONSTITUCION

MAQUINARTA Y UTIIES

En esta cuenta se comprende el valor de las maguinas empleadas en la'elagora-
cion y empaquetado del fruto, tales como: aserradora, clasificadora,etc;

Se carga del valor de costo de las maquinas & utiles,

Se abona en caso de Qentalo suwando sé retira por inservible, o por estar total
mente amortizada; Este ultimo caso es bastante relativo,.pues pudiera darse el
caso de no estar totalmente amortizada la maquina y sin embargo darle de baja

por inservible, o bien estar amortizada y aun poseer un valor. Por ello se hara
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periodicamente una revalorizacion de los bienes amortizables, segun se diera

al tratar de las amortizaciones.,
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Es una cuenta'coiectiva, que comprende tanto el combustible y lubrificante de
maquinarias y vehiculos como el material de‘empaquetado.Tambien comprende el
valor de los abonos quimicos que haya adquirido el exéortador, ¥y que luego es-
te vendera a los cosecheros, como anticipo del pago de la fruta'que posterior
mente le vendera el cosechero;

Se carga de las compras de toda clase de materiales.

Se abona de toda salida de almacen de eéos materiales,bien con cargo a Cuentas
Corrienyes, como es el caso de venta de abonos a los cosecheros, bien con cargo
a la cuenta de fabricacion, o Primeras Materias, por ios materiales que se uti
licen en la fabricacion del envase; o bien con cargo a Explotacion de Vehiculos
o Explotacion Maguinaria, en caso de que salgan combustibles o lubrificantes,
Su saldo, como el todas las cuentas mixtas, fepresentarael valor de las existen

" cias mas las perdidas o menos las ganancias.

CUENTAS _ CORRIENTES

Baio este evnigrafe se agruvan las cuentas de Clintes v Proveedores las cua




les se desarrollaran en un libro auxiliar de hojas cambiables,por orden alfa-
betico a fin de facilitar la labor de busqueda del algun cliente o0 proveedor.
Entre estos ultimos se encuentran, como es }ogica, los cosecheros,cuyas cuen-

tas se abonaran del valor de los frutos que entregan al em®portador, cargandose

de las cantidades que se le entreguen en efectivo, guanos entregados como anti

cipos etc., todo ello para saldar la cuenta.

Debido a que como hemos dicho maé arriba, esta cuenta comprende tanto deudores
como. acreedores, apareéen tanto eh ei activo como en el pasivo, y a fin de 1lle
car un mejor control de la cuenta, periodicamente se efectuara un balance con
las cantidades anotadas en el libro auxiliar, a fin de comprobar que la suma
deudora de este balance concuerda con el totél del debe de la cuenta colectiva,

asi somo el haber de esta cuenta es igual a la suma acreedora del balance.

EMPAQUETADO

Esta es una cuenta de caracter transitorio, que se saldara totalmente por la
cuenta de Exp&mtacion.Su funcionamiento es ;imilar a la cuenta de Productos E-
laborados, de una contabimlidad industrial.

Se carga de los ceretos eléborados con abono a la cuenta de Fabricacion;

Se abona del valor de costo de 168 que salgan con destino a la exportacion;
con cargo a la cuenta de Exportacion,

Su saldo indica el valor de costo de las existencias

EXPORTACION

Esta cuenta es similar en su funcionamiento a la de Mercaderias.

Se adeuda del valor de costo de los ceretos elaborados que se destinen a la ex
portacion,de los gastos de transportes con abono a la cuenta de Explotécion
Vehiculos, por el valor que se pagaria en caso de tener que alquilar un camion
del importe de la licencia de esportacioh, de los jornales, gastos de muelle ,
impuestos de cabiido, fletes, comisiones, gastos e impuestos en los mercados
consumidores;

Se abona del pfoductovde_las ventas; Su saldo, en caso de ﬁo haber existencias,

indicara la ganancia o perdida habida;

COMISIONES

Es una cuenta de resultados. Se carga de las comisiones dadas a los represen-

tantes en los lugares de importacion. El tanto por ciento que suelen cobrar

los representantes en la Peninsula Iberica como comision oscila entre el 6 %
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y el 8 %, mientras los representéntes en Londres suele ser del 5 %.

Se abona, por saldo, con cargo a la cuenta de Exportaciones

AMORTIZACIONES

Bajo este epigrafe general hemos agritpado las cuentas de amortizacion de Inguble
amortizacion de vehiuulos; amortizacion de mobiliario y enseres, y amortizacion .
de maquinaria y utiles, las cuales aparecen en el precitado plan de cuentas;
Debido a que se le considera diez afios de vida a la maquinarig, mobiliario y ve
hiculos, anualmente se le_aplicara el diez por‘ciento de amortizacion, a fin de
gue al llegar al éltimo periodo de amortizacion y efectuarse esta,desaparezca
tetalmente del Activo,

A los bienes Inmuebles se les aplicara el cuatro por ciento de amortizacion ,
calculandosele por tanto, 25 afiod de'vida;ya que el desgaste que sufren, con
respecfo a.los otros bienes inmovilizados es mucho menor.

El metodo de amortizacion a seguir es. el constante sobre el valor de costo, ¥y
cada cuatro afios se le hara una revalorizacion de bienes, a fin de acelerar o
decelerar la amortizacidn, aplicando un tanto pof ciento mayor o menor, segun
los casos, a fin de que el valor de>1os bienes coincida con el que realmente

tiene en el momento de realizarse la amortizacion.
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ARQUEO dj.a Q..'...Q;'.l...ll..'...

) Saldo anteriof..............'}........o

Cobros dia de la fecha..".......'.....'

Pagos dia de la fecha;..............,.....;..............

SALDO DE CAJA‘;...'.'Oll0'0.0.00.....00'.00..;

COMPROBACION

LI

tser s

L A

XN

e

sece

e

LI LR J

LA IR

.o

, Billetes

Billetes
Billetes
Billetes
Billetes
Billetes
Monedas

Monedas

Monedas

de

de

de

de

de

de

de

de

de

10000000ooo-oo.aotooo...’00

500;00000.0.0.oooll.oooo.l
loo;.o.o..000.'0.00'0.00.;

500..0.0000..000..0"000

2500.9.0.‘..0.-0...0...(’

Sgo...oouoooouoonoclnoq

2’500'."'0'...;..'...;;‘

100'.-.0000.00.-00.0...

07500 0esesssecacescenne

Calderilla......;.......................;

Talones;oooootoctooooo-oooo.oo.o-oo.‘o!ooo

Anticipos al Pers@naleeccccccesceccscscce

[ N T T S T S T I 3 S R R O R IR I Tk e

e o s e e S P B e R o A S . o ot o e o A o o o T S g e e i e e e T T T e e G TR e S e e e e

Saldo Cajao.oo.......o...

Existencias s/arquecssses - \

3

Diferencidecesceccecsesscese
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REMITENTE.

FECHA,.

ASUNTO.
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B oo 0

.

ORDEN
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VENTA

000;0500000
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Firmado
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f” . - N‘U’I\IIEROOO‘....O..Q..'.
V&LE a ooolo‘tcoonooocooacc.oouo;\-ooo-o.oolcnoocoooooooono;oouo.‘..por M

Unidades CLASES o Precio CANTIDADES
. unidad
. ptas,. cts.

t

En...I..;'tl..0.0"....0;..0'..'-"Oﬂa....'de..O.‘Ol..00.1.9;;.

EL ENCARGADO
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PAGOS

NUMERO+ ¢ e e e 00 ee

COMPROBANTE DE CAJA

Carguese a 1a CUENTA dCeceesssessesvossssocessncescesssessesetas ctse

TOTAL PESETAS.sees.

- - -t
En.o-‘;..-'co.o000.00-cc000.'.-ooa’OOQde'ooooooooo..oo0-.109'@

PAGUSE : . CONFORME :
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COBRO S

NUMERO e s eeeevvoes
COMPROBANTE DE CAJA '

" Abonese a la cuentl® GCecsseccrsssvsnseessssssnsssacssnnssessssPesetas cts,

TOTAL PESETAS.s0.

Encololotaaootoooono‘oQootoo.laocnlqde..ooo-ooooo-uc.o-..;ool.go;

COGBRESE : v CONFORME :
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COMPROBANTE DE CONTABILIDAD

CARGAR a;..l.........'.l.l.!'.Q.lt'..'l.‘.....l'.l.'ll..l...'ll.....Q..“.

ABONAR a;.oaoon'oouolcoo.~acoll'¢ouo'0...oo¢ooo..'ooocoboooooonocooooo.lo.

C 0O N C E P T O PESETAS CTsS

‘FECMJOCO‘tooooooonoootodeotcoon;oooooI'.delt900
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PROVEEDOR.....

ARTICUIO....

S 6 8 8 060 00 006000000960

o 60 9800 00

6 6000600006000 0000

s ¢ UNIDAD DE MEDIDA,v.ocoeccosnse

FECHAS
ANOO..O.

CONCEPTO

ENTRADAS

SALIDAS |
VENTAS CONSUMO

EXISTENCIAS

itn realizada por ULPEC. Biblioteca Universitaria, 2009

los autores. Digitali

©Del



STRVASE DAR ENTRADA EN EL ALMACEN.;.....................................

a los generos que se detallan al pie, procedente del proveedor;;...f......;

‘o...oo.-ooooottoo.."uvonodomiciliado enla Calle de.a...o.ooooo.ooo..noo.o

I )

deo.Ooouoanooonooooo-o.oaoooocooonl'f

UNIDADES CLASE ’ PRECIO UNIDAD CANTIDADES

PESETAS CTsS,.

En..oo.......’--...“...o.....-.-a;;o;de;o.-..-...ooo.-.de 1090;

(Firma del ordenador )

Entregue : Recibi

Bleeesesosconse o El encargado del almacen

ion reafizada por ULPGEC. Biblioteca Universitaria, 2009

los autores. Digitali

©Del



SIRVASE DAR SALIDA DEL AIMACEN........

S 0 0 0 000 0 0.0 0.20 020804800 bs0tretes

a los generos que se detallan al pie con destino @eecvereeerceernrennnnne .o

L I I I B I A B O B B B I N BN I B R A Y B T I I N I I I B I I IE BN AR B B R R I N I I IR S .

UNIDADES CLASES PRECIO UNIDAD CANTIDADES

PESETAS CTs.

En..-..--.'.-...;...'..o..-..-.aooo.de;o..-....-.-.v..-.o.de 109.'

( Firma del opdenador )

Entregue Recibi

El encargado del almacen ’

El;:.c-ui..'.c!..
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Enco..--c.......-...-.ao-oode....-....".........4.1.9;;

VENTAS
.SECCION;.'..'...'.'.‘...'.'0........;';.;;
\ , CONDUCE  NUMEROueeeoesvarses

© PP P OGP P LI EIIPOEPEOEEEPIPINOELIIOOTLILEN

. Pt
'Para D.oooocnocooo.-ocooqoooo-no-oo-ot.oooo.-occoc-ooo'.-o._ﬁ.,deOOOOODO"O..'.

Por las mercancias sSiguientesSteeecesecsserscssescrsnsosscscssasscsscscssaca

o e 0008

UNIDADES CLASE | PRECIO UNIDAD CANTIDADES

PTAS, - CTS.
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