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Que, con a r r e g l o a lo d i spues to por e l Miüxsterxo de i¿ducacxi2a i<a- I 

c i o n a l , ea i :ecreto d e l 23 de J u l i o de 1. S55» a r t í c u l o 15, puülicfauo ea - I 
s 

e l B o l e t í n O f i c i a l d e l ¿«ataao d e l d í a 15 de Agosto d e l luisiiiu atlo, uecesa i 

r i a para l a preaeatacxóí i a l a Revál iaa d e l ¿;raao ae Profesor Mercan t i l , I 

foruiula e l a luuao . . » | 
Antoaio Rodríguez Iiei-inúdez | 

Tías-TJiiizarote, 25 de A b r i l de l . S ó l I 
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i^mproaa Vi t i -v ia ico la • í 

Coíisideraníio que e l viao -juatarneüte co:i e l tomate y la cebolla- , | 
es u<K} de los pri i icipales productos de la ecoxioaia ixxsular la¿J2aroteña, i 
e3 por lo que he bosquejaao en la contabilidfíd de var ias empresas v i t i - = 
v in íco las , a s í cowo «xi sus instalacici ies y orgauizaciáü i n t e r i o r , para I 
preparar l a orgaaizaciái. de es ta supuesta empresa, que ¿jirará bajo e l - | 
.xjmtre de APJROMAR Sdad. de Rdad. I tda , y radicará en Tias-Lanzarote. § 
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Estudios del producto.- Iroceso tác^io^co. 

la v i d , - Es un arbusto serKíeiitoso y trepador, de rái;ada ve¿.etaoióq 
con frutos eî  baya, a^rui^oaos ea racüüo de rftciuioa (uvas) de a^xicacio— 
nes Buy coíiucidfía: para coúsuüíir en i reaco o convertiaos en pa^as, para 
la oétenci^ti del viüo e inaus t r i as aerivadas, y taaúiéu para la exabora» 
ci6n de jsuffiü s i a íermentar. 

Es uiiS de l a s plantas mas cul t ivadas en Kapa^a para la prouucción 
de vino, aaeoiás ue l a s g a n d e s cantidades de uvas que se consuuien eu 

fresco o trarisiormadas en paaaa, aparte del coasuiao ú i rec to del aiosto — 
sin ferutelitar, presenta COÍUO especies mas impox'tantes, la coisún u euro— 
pea, l a s especies americai^s ^uras, sienao la^ pri iu; ipa^cs: l a Rxparia, 
IB Hupestrxs, la I>er-.anaieri, l a Aes t iv s l i s , l a uoraifolaa, e t c . - v; u 

D9 l a s 200 variedades ae vid europea, unas es táu aestizioaas a la -
faüricacl<5i' de vii<o t i a t o común, coao l a s l i s t a u c s . Tirita xxaa, Teiapran^ 
l i o , e t c . o áa vx^^o olanco ^e^ieroso, cotao Malvas la ;<, Moscateles, Peloui^ 
nos, ledro Jliae^iS^;, Jerdejo, e t c . ; o t r a s se aestxiiaa a^ co îsufflo en verae, i 
coiao ¿as Alu i l los , Malvaslas, Moscateles, Corxntos, e t c . ue hoÍJ.ejü fx^̂ o ] 
y o t r a s , para su traxisforaacidii en pasas por la cuntxuau ae í¿xucosa que 
coutxeaen, como Amóscateles, Menudo ula^co, valeücx, e t c . I 

Por cx'ueaaieiito ae l a s especies americuiie¿i entre s í , se outxenen -
multitud de aibricios que se c las i f i can eu aGsérxco-ai&ez'Xcanas, resul tan— 
t e s del cruzamxento ae especies exclusivamente anerxcaní^o, como la Hxpa-
ri«-Kupestrxs, Kiparia-CordifOJOíi, Berlai4ieri-Riparxíi , e t c . y en euro— 
peo-asaerxcBii453 o vinifero-ajaericíinas como Rupestris-vxiiixerí., i>er*a**iie-
r i ^v in i f e t a , e t c . . , »« 

Deoen ele¿;irse para la foraación de la viHr Î as aclxaiatadas a l a -
región o l a s que se producen en o t r a s cuyo claaia y suelo sea seiaejaute. 
La vid aaer icsna, es oe tes ta^ le , por producxr vxtios uuy xnferxores, fru<^^ 
tos bastos y acliuatacxones aiuy dudosas. , , ; i^ u. 

Preparación ael s u e l o . - Hu de traotjjarse e l terreno kasta dejar lo 
desprovisto de pxearfes, lue^o ka de a ra r se la txer ra honuoíúente o t r aua -
jarse a smno en una profu^Jdidad de w&a o luenos un cetro para elijaxxiar — 
las r a i ces que pueaan eucoütrarse. lucfeC se abr i rán los hoyos donae se -
van a p lan ta r xas cepas, és tos tendrán una superf ic ie eu xiuestra viila de 
4 «e t ros cuadrados» v,. v̂-..̂  i....4x* , r...,« »̂ ?-»-4, . ,i.. 

^. i l an t ac idn Ue la v í a . - ¿1 modo oas corrxeate y prác t ico de la plan 
tacidn de la vid es e l si|j¡uxeate: toiaax* un sarmxento cortaao por aaoos -
•xtrejQOs, ae unos bO centimetros ae lari¿0{ este sariaieato se procurará -
que sea de la rauta ae fruto del aflo anterxor, ae vxá aaultíi , S8i« y que 
aicáa rama kaya aado ya f ru to , riste sarmiento se coloca e^ e l noyó prac-
txcaao a propósi to, coa la pax'te mas gruesa nacia a^ajo, doolauo en áüt^ij 
lo rec to por su mitaa, pero s in p a r t i r l e a i dañarle y acostanao la mitad 



i n f e r i o r oa e l fondo d e l koyo y cui^riendo con t ierz-a aaiontonada en f o r -

oa canica has ta a e j a r fue ra , a l a i r e , l a p a r t e co r respond ien te a t r e s -

o cua t ro yeíaas de l a extremidad dpl£¿ada. Se c o r t a r á e l sarmiento cuando 

vaya a p lax i ta r se , no dejáíidolo co r t ado , expuesto a la i n t emper i e . l a — 

p l a n t a c i ó n se kace de noviemüre a l e b r e r o , se^ún loa c l o n a s ; noviemure 

y diciembre «n l o s s i t i o s que no h i e l a , y has ta febre ro en l o s cliíuas -

r i g u r o s o s . , .„„ . . ^ ,,.«...v,.^ 

I n j e r t o en l a v i a . - Antes de p r a c t i c a r e l i n j e r t o de la vid e u r o ­

pea soore l a aicericana, es p r e c i s o ase^^urarse de l a a f i n i u ü a existe^xte 

e n t r e e i p a t r ó n y l a púa . isil i n j e r t o puede p r a c t i c a r s e soure l a cepa; -

pero se p r e f i e r e e l i n j e r t o áe t a l l e r , o sea., e l e lauoraao en l o c a l e s -

f r e scos y uien i iuminauos, l i u r e s de c o r r i e n t e s ue a i r e , lla¡aaaos tal le_ 

r e s , cuyo raoiuiliario e ms t ru r aen t a i e s t á r eauc iao a una o v a r i a s laesas 

de mediana anchura y lon^.itud, proporc ionadas a l número de o p e r a r l a s o 

i n j e r t a a o r a s , l a s s i l l a s n e c e s a r i a s , navajas Kunde s i se emplea e l in— 

j e r t o i í i ^ l é s , y máquinas Darenne, s i e l de púa, y unos c a j o n c i t o s para 

e l f á c i l t r a n s p o r t e de l o s i n j e r t o s . .^.,. ^ ^ 

Para p r a c t i c a r e l i n j e r t o in^ílés, se toma un t r o z o de sarmiento - 1 

americario de 25 a 50 cen t íme t ros de long i tud con dos en t renuuos , y un - | 

troiáo de sarmiento europeo d e l mismo c a l i b r e , de b a lO cen t i í ae t ros ae ¡ 

l a rgo y con una yema en su p a r t e meaia. 3e cortaiu l o s dos oblicuamente \ 

en pico de f l a u t a , y en cada b i s e l , en su t e r c i o s u p e r i o r , se hace una | 

hendidura p a r a i e l a aj. e j e y de meaio cen t ímet ro de profunuioau; se l e - I 

vantan l a s l engüe ta s con l a xisvaja y se enca jan l a s hend iduras de lUaue- '^ 

xu que casen l a s secc iones d e l p a t r ó n y d e l i n j e r t o , atando después con ] 

i't^t^» -;•,.:;:, ,̂:.;«;-.."v; •.'?s ¿?8$s3- « cfeus ^.u.^t^i.Vf ŷ uc; :*o.. u¿ O ner M I » c:- i 

..̂  ^ l o s i n j e r t o s hechos se colocan en ca jaa de fo/ido y paredea r e v é s - * 

t i d a s de a l g a s desal-a^as, se coloca s e r r í n mojado en e l ca jón de modo -

que ao a-icance l a a t adura de r a f i a , se r ie^ai^ abundantemente y se cuoreu 

con una capa de v i r u t a s . Hecho é s t o , se l i e v a n a l a cámara c a i i e n c e , lo 

ca l bajo, o r i en tado a l Mediodía y ca len tado con h o r a i l l o a de modo que - , 

se mantenga una tempera tura cons tan te ue 24 a 23 ¿.irados, 

,.,.., Se forma pronto en l a s so ldaduras e l t e j i d o c i c a t r i c i a l que, cuan , 

do es aüundante , permi te l l e v a r l o s i n j e r t o s a o t r o s lu¿,^res so leados - '--

de tempera tura uniforme de l&fi , en l a s que se en t i endan a 12 ó 13 c e n t í 

metros de profundidad, re¿;éndolas con ai^ua tiba^a has t a que ae puenan — 

t r a s p l a n t a r a l o s v i v e r o s . Son é s t o s unas zanjas de paredes i n c l i n a d a s , 

en l o s que se colocan l o s i n j e r t o s a l i n e a d o s eti una de l a s ca ra s de l a 

aan ja , de t a l manera que e l extremo s u p e r i o r de l o s i n j e r t o s quede a l a 

misma a l t u r a , cubr iéndo los lue¿,o con una capa de t i e r r a muy mul l ida . Se 

dan l a s e sca rdas y rie¿¿os n e c e s a r i o s , ae s u l f a t a n l ige ramente a l c r o t a r , 

y se azuf ran . ^ ¿.^ 

£n l a pr imavera sig^uiente se procede a l a p l a n t a c i ó n a e f i n i t i v a . 

Poda . - l a podíj es ind i spensab le a l a v i a , pues abanaonándola a a i 



misma aá sa rmientos muy frondosos , pero de escaso f r u t o , y a i ca to l l e ­

ga é s t e a degenerar t a n t o , que se kace inaprovechable . l a v id se poaa -

en seco y en ve rde ; l a primera se p r a c t i c a en e l i nv i e rno , y con sus — 

sarmientos se repla í f tea la v iña , y la se¿:unaa se v e r ü i c a en primavera. 

£n l o s cl imas f r í o s se forman l a s v ides cons t i tuyendo emparraaos, 

para a l e j a r l a s de l sue lo ; cuando l a s conuic iones e l iiiiat o l ó g i c a s lo con-

sienteíJ , se p r e f i e r e l a formación de cepas , ae t a l l o s cor toü y gruesos 

de cuya p a r t e supe r io r s a i e n l o s sarmieí i tos , que son ras tx -e ros . 

Dos c l a s e s de poda se a p l i c a n a l a cepa : l a poda ue furmacióu, -

que se aá a l a cepa has ta que adquiere un t ronco r e s i s t e n t e y posee pu l 

ga r e s r o u u s t o s , poda que aura de cua t ro a CÍÜCO años , y l a de jex£lo^ta— 

ció^n, que se hace auualmente en e l i nv i e rno , después de formaaa la cepa, 

cuando l a v iña e s t á en plena exp lo t ac ión ; tenieiido en cuenta que lo s --

sarmientos f r u c t i f i c a n más a medida que se a l e j a n de la uase . 

l a poaa de forma^ción se hace suprimiendo en e l priiüer arlo e l mas 

d e ü i l de l o s dos sarmientos prouucidos por l a e s t a c a , y dejando e l mas 

f u e r t e solamexite con dos yernas^ s i es un i n j e r t o in^jlés, se poaa e l ún_i 

co sa rmien to , dejanuo aos yemas. Ea e l se4,uíido año se podan l o s aos sa r J 

mien tes , aejaiido en cada uno aos yemas. El t e r c e r año se poaan l o s cua<^ i 

t r o sa rmien tos , dejando dos yemas en caüa uno. juü e l cuar to aao y üe — I 
ü o 

los ocho s a r a i e n t o s formav^os, se supriiaen i o s mas d e o ü e s y se ae jan — \ 

:los roüus to s con dos yemas caaa UÍÍO, con lo que l a cepa e s t á ío rpaüa . - | 

Es tos p u l g a r e s de a uos yemas dejados son lo s que tonos i o s años produ- | 

c i r á n l o s b ro t e s f r u c t í f e r o s . :. t-; . . - • ' • ' • ; . > «...i** I 

." :-;Atr l a poda de £X£lota_cax5n se hace ae d i s t i n t o s moa os : ün redoiiao, áe^l 

jando e l mismo número de yemao a cada puj-gar, pjadienao s e r a l a c iega - | 
i 

s i se deja uno, y de viva y ciega s i se de jan dos . Le espaua y aa^a, s i ^ 
se deja un scrmiento con t r e s o cua t ro yemas (daga) y o t ro c a s i en toda 

su ^ongi tud, (espaaa) , que es la que dará ex f r u t o . De vare y pu-É^^^r, -

que en un pungen se üejí^n cua t ro yemas y en e l o t ro sólo j.a pr imera , — 

ciega o pe luda . IÍB poaa de Guyot, que deja un sar ia iento coii cioa yemas -

y o t ro de un metro de l ong i tud , que aa rá e l f r u t o ; e l pu lgar dará uOs -

sarmientos , de l o s que e l supe r io r dará e l f r u t o , y e l i n f e r i o r se poaa 

r á , dejando dos yemas, y a s í sucesivamente . La poda en e s p a l a e r a cons i s 

t e en d e j a r dos brazos en cada cepa, s i t u a a o s en un mismo p lano , y cada 

uno con un sarmiento y dos o t r e s yemas; se s u j e t a n con cuJbores los s a r 

mientes que se produacan. ?̂ 0 Ki los a^ íüsta i KÍ>-.>"4ÍÍ 

%x^oai •Sn p lena vege tac ión se podarán loa o ro t e s o páapanos iiiútíu-es, h£ 

has e t c . para e l mejor asoleamiento üe l o s raci i^os . 

>i3. t Laoor de inv ie rno o laoor de a p o r c a d o . - ¿ixi e l otoflo, en l o s p a l — 

ses de l ho r t e , después de l a s vendimias , cuando e l sue lo e s t á bien en— 

papado y an t e s de l a s pr imeras h e l a d a s , se p r a c t i c a una l a u o r ae i n v i e r 

no o laoor de aporcado, que c o n s i s t e en e n t e r r a r l a s cepas , o sea amon-

toríar t i e n d a a l r e d e a o r de l o s t r o n c o s para que l o s p r o t e j a ae l a s h e l a -



cías. i¿8ta laoor es particularmente iStil a loa in je r tos de ios que íxaol£ 
fflos ya anteriormente, iül suroaao con e l Hrado se hace a 33 o 40 centiiue 
t r o s de las l ineas de las cepas, de manera que ae v i e r t a la t i e r r a con­
t ra é s t a s . Según la uistancóa que separa las l ineas ae cepas, se iriacen 
2 o 4 surcos entre l a s l i l a s * .:,-.-,,.. ,.-.... •,••,, ,.. ., ,...f .,^„ ...w.v-.-,.„ „.., 

:̂ Cavado o l a t o r de desaporcado.- £n primavera, a la sa l ida dol in­
vierno, cuando cesan l a s heladas y se ha hecho la poda se pract ica la -
lauor de desaporcado que es la inversa de la anteriormente descrxta . ¿n 
l a s aonas ca l i en tes no se ei'ectúa lo labor de aporcado, y la primera la 
bor que corresponde a la viña en esta época es lauor de a i reación, y — 

consis te ei- e l csivado de la viña para mull i r la t i e r r a y qu i t a r l a s 
hierUiS, íscij^itaíido a s i la permeabilidad, ^ . ^w; ..r>.:, ; / i/;-* «it:aaau 

l a profundidad de la labor de desaporcado o de descalce es de 12 
a 15 cexítixuetros; para ejecutar es ta la^or se proced^ de üianera que se 
desent ier ren l a s cepas, y se acumula la t i e r r a en los surcos ex is ten tes 
entre e l l a s ; para ésto se aere por la mitad e l espacio que separa dos -
li í teas do cepas, vertienao la t i e r r a en e l surco hecho por la laoor an­
t e r i o r , y se deja foriaando surco a lo lar¿^o de l a s cepas, l a s cuales se 
encuentran a s i uescalzadss. » ..,..,-,.. -. .- ,. . >- — „ . . ., „̂  .-
. ;^ Aoonado.- AO es la vid planta que necesi te mucho abono, siempre 
que no se descuide su cu l t ivo , y, como prueba de e l lo es que vive esta 
planta en terrenos que no ser ian aptos para e l manteniíaiento de o t r a s 
especies vegeta les . Ss l6¿;ico que hay que r e s t i t u i r a l suelo loa eiemen 
tos gastados en la nutr ic ión del vegetal , y para procurarle es te comple 
meato ae pract ica e l auonaao. l a práct ica ha áomostraao que no son los 
compuestos químicos los mas adecuados para alimentar la p lanta , por e l 
coxitrario son los prepáranos en condiciones naturales (es t i é rco l , de— 
yecciozies humanas, palomina, gall i i iaza, e s t i é r c o l caurio y lanar , hue­
sos, r e s to s de mataoerú, cenizas vegetales y aniíaale¿, e t c . ) los que 
contienen admirablemente dosiificados los elementos que meLH i a l t a hacen 
a la planta y en un grauo de perfecta asimilación por aquel la . 

los viHedos se es tercolan durante e l invierno, después de la poda 
y recogida dp los sarmientos» ruede emplearse el e s t i é r c o l esparcido -
por ei suelo y cuuierto con una crpa de t i e r r a , o uien la eatercoj.auu-
ra en descalce, que obliga a descalzar antes las cepas y ap l i ca r a cada 
pié la cantidad de abono que necesi ta , nosotros acostumuraiuos a aplicax* 
a cada cepa un compuesto do {3 Kilos de e s t i é r c o l , 1 Kilo da ^.uano, 2 
Kilos de ca l , 1 Kilo de n i t r a to au.ónico y 1 Kilo de super ioa la to ) . 
B iSscardado.- Consiste es ta laoor en dejar desprovisto ue hierbas 
e l terrexio, pues éotas soure toao cuando son -malas h ieruas- quitan — 
fuerzan a la parra en su desa r ro l lo . 
ÍA ^.f Riego.- i^esde luego, e l rie4,o l'avorece a la vid co-.o a touas las 
p l an ta s ; pero e l cul t ivo de secano, uparte de ser e l mas ^jaturao-, pues 
c a s i nufKsa l a s viñas es tán s i tuadas en te r renos de regadío, producen -



íáijores frutos y mas r i cos en alcohol , Aáernáa, l a s viñas de secaao dan 
uvas nías r i ca s en ¿glucosa y taniños que las de r e t í a l o , siendo en éatas 
man aou:idaute su contenido acuoso. 

Azufrado.- Consiste en polvorear la pf^rra de es te metaloide diva-
len tc , valilíidose do unos aparatos llamadoa aüufradores, los cuaxea me­
diante e l mo^ixtiento de laa manos, lanzan el polvo del aaufre a t ravés 
de sus agujeros. El azufre es altajaente beneficioso para la parra, pues 
combate a i oidium, puj^gón, y a o t ros insectos y malaaas, parás i tos ae -
la vid, que contrarres tan su normal desa r ro l lo . 

Si azufrado se hace por lo ¡nenos dos veces: UiJa a l reventar la — 
parra después de la poda, para que e l Sírraieuto se ci-le sano, y o t ra — 
vez cuado ya los raciiiios han alcalizado su tamsfío norioal y ya esupieza 
la uva E crecer, pare que éuta pueaa aesa r ro l i a r se s m eleiueiitos per tur 
badores . ' '"••'• • " -^...-^^ .̂ 

Desyemado y deap8mpaíía.:i0.- ;2sto consti tuye la poda en verae. Con-
sit í te e l desyemado en sui^ruair l a s yemas i i ^ t i l e s o per;)udiciale3 por -
su nala posición o aebil idad y se prac t ica arranc¿r¡aolas coa la raâ iO, y 
e l aespampaiJido se hace tamuién con la mano o con t i j e r a s para supri^iiir 
e l creciiaiei.to. iái desjunte es la supresión de los ra;rios heruáceos para 
re¿,ularijsar la vej^^etacióri, producir e l desarrol_o de las yemas s i tuadas 
en la oaae ae los sarmientos y aumentar e l peso de las uvas. ¡¿1 recor te 
es un despunte que se hace después de p in ta r la uva, y consis te en la -
supresióxi de los extremos de los pánipaí»os cuanao és tos son muy ^^andea 
y cor ta r l a s hojas jóveíies de los extreíaos de los s..nnie;.tos para dar -
a los racij-.ios rnayor c^ntidíid de savia. Alíjuiía vez se prac t ica e l aesho-
jaao, que consiste en qui ta r en la época de la madurez las hojas roas — 
viejas que aonibrean los r ec i aos . 

Emparraíio.- 13n los terx-enos meridionales, los viflaa urotaa s in — 
sostén; las extremidades de los SBX'mientos caen soure e l suelo, y las -
hojas forman a s i una verdadera panta l la de verdura, que protege los r a -
ciiiios de los rayos del so l , impidiendo a l mismo tieiapo que e l suelo 
pierda su humedad, Sn la» regiones v i t í c o l a s inenos templadas o f r í a s , -
este sistema t iene oastantes incOiívenie.ites; la oxcejiva numedaa y la -
f a l t a de a i reación producen enfermeaaaea a l a s plantas y a l f ru to , y — 
adeiA¿;á éste i»o ¿nadui'a por la x;-ilta do so l , ¿i. e s tas reeioi^es conviene a 
xa vifla los soportes y erapñrrados, lo que hace mas costoso su cul t ivo -
que en los climas tempíados. Por o t ra par to , la vid es planta trepadora, 
y con aúa z a r c i l l o s se su.jeta ijien a los rodri¿oi«es y alamuredas, y sus 
saruíieiitos vai- siguiendo facilmexite la l i ireccióa que so les quiere loar-
car . Como quiera que e l t ronco, por su íiatursil creciiaionto y con podas 
intencioliadas, es suscept iule de alcanzar uastante lon¿j;itua, se euiplea 
la vid en ioriaa de parra hasta con motivo oriisiasatal para cubr i r pa t io s , 
puer tas , fachadas, g a l e r í a s , túneles de alambre, e t c . £n es tas coiiUicio-
rjes ^a uva madure mas rái>iaameute, la pianta se hace mucao aayor y pro-

£•-•^OJl.jJBIB!' " * " ' 



duce bastante mas fruto que exi forma de cepa, compexisando rápiciaiaente e l 1 
|[a3to de XTiSteiacióü y entreteiiimieuto de rodri¿,Oi4es, emparraaos y eapal- i 
de ras . , j 

Sulfatado.- Coüsiate en reliar la porra coa un l iquido compuesto de j 
uiía mezcla de agua, sulfa to de cobre y cu l . Tiexie un color veruoao y ae -
iíiyecta por wediü do unos aparatos laecáüxcos llamaaoa su l fa taaoras . Tie­
ne por objeto es te j.íq.uiao, coinuatir a l milaiUf «¿rave eaierweaad que a t a -
C8 a la vid. 

Recolección.- l a recolecciáx; es la fase f i na l de la v i t i c u l t u r a y 
se denomina vendeja, verdeo o vendimia, se¿íún que se u t i l i c e n l a s uvas - ( 
para la ottencióx-í ue pasas, para ser consumidus frescas o para la faurir-
cación del vino. . . i 

Xa vendiaiia -que es la u t i l i z a c i ó n mas importante- se ver i f ica cor | 
tando a la vez todos los racimos—en redondo- que es lo mas frecuente o i 
en d i i e ren tes veces s i l a s uvas se deatinan a fabr icar vixios se lec tos . 

Es in teresante para e l v i t i c u l t o r deteruiíiar e l momento e:- que de- i 
í 

ue efectuarse la venaimia. En l a s comarcas f r í a s , en que la rauviurez COEI-

ple ta es d i í ' i c i l de alcíxizar y l a s uvas tiexien mucho ácido, conviexie ven 
dimiurlas tan maauras como sea pos iule ; en l a s comarcas teaplaaas se reco« 
l ec ta rán a una madurez media, y en l a s cálidaa será necesaxio c a s i siem­
pre vendiíaiar antes ue la maduración coiapleta. •*" v'i.̂ ,- .̂,.: '/ex'i*Wi.u 

El v i t i c u l t o r áa de buscar la mayor armonía posible en los mostos, 
exitre la cantidad de azúcar -que es la que ha de producir e l a lcohol- y 
la acidez que bexxeficia la fermexitación y mejora l e s cualidades del vixxo, 
y ambos elementos estén en la uva en razón ixiversa. 1 or meaio de areóme­
t r o s espec ia les , llamauos glucómetros o peaamostoa, ae deteruiína la dexi-
sidad dei jugo de varios racimos elegidos co-.o término medio exxtre los -
mas maduros y los mas verdes, y la dexiaidad es proporcional a la caxitidad 
de azúcar. l e e s te modo se reconoce la maauración. 

Con es tos ensayo» y la observación a e l VÍXJO r e s u l t a n t e , se texiará 
una CXÁÍA segura para aetermAxxar e l ixistante mas propicio para vexiüiíüiar 

" l a época de vendimiar es gexteralmente e l mes de aj^osto. 

•• -•'•"• • ' • • • • • * • • - ' • • " j • . • ••- - • • - * . ' . . . „ . . , . i< . . • • v i ' . ' . . a . . < ' . . . • ' & i . ( , « , C . 

4iiw ae 'Í>--Í;;:X;, ;.H':?: Í ¿S ^ .-UÍ •Í»«-„:--,.V.;^/V ..C .,/? ^¿SS: p a r i u a x c i a i 5a» 

1 "s ... 
•- / i . fci UJÜiíf.. 

>%€.¿¡.cl6ú y ce i Si ij?Q®ta. 

2) i:-^r¿.«atsciái,» 

4) fru»i«í:o< 
5) üri4irtí6a sif?l V X ; Í O , 



¿1 v i n o . - lis e l l í q u i d o que r e s u l t o de la Xermenteción a l c o n d ü c a -

d e l zumo de l a a U/SÜ f r e s c a s y maüuras. 

' »' laa m a t e r i a s primas e s e n c i a l e s en l a x'atrxcacxóxi ae^- vxno son : l a s 

uvas y l aa l e v a d u r a s . 

Uvas . - í r u t o en baya ;.|prupaao en racimos, proaucido ^^or -a . ' id. 

"••' 3e coiiocen muchas v a r i e a ó ú e s , reu*^idus, ae acueruo co*. e l coxor de 

su p i e l , en» Uvas Blancas (en t re l a s que a e s t a c a a l a Pearo joménea, l a Pa­

lomino, l a Moscatel , l a A l ü i l l o , e t c . ) y T in tas ( t i p o Garnacna, Carillena, 

e t c . ) . 

l a c o n s t i t u c i ó n de uñ racimo es aproxifliadamente l a aij_,uiente: 

^ - '•̂^ /üscooajo o rabos A % . ., , Í 

( ^Hollejo o : i e l 5 %, ^ 

^^^^'^ ¡Granos o uvas S6 % (Pulpa b7 % 

• ~ ' • • < - • • ¡pep i t a s A% 

El £scot>ajo :coíJt ieae p r inc ipa lmen te ác ido t a r t á r i c o , t a r t r a t o s , t a -

ninoo, e t c . -p, 

: Í1 Hol le jo o p i e l : componeíites análogos y ma te r i a s c o l o r a n t e s . 

l a Pu lpa : agua, ¿¿lucosa, ievulosfí , á c i d o s , e t c . y _, ^^ ^ ...,^.«.«^ ,„„ 

l a s Semi l i aa : mucho tani i ;o l o % y a c e i t e s 7 %. ai? „.-•;>« xu.., sa 'aa©e 

l a s coíidicionea d e l t e r r e n o y d e l c lxna , a s i como l a var iedad y ^ a 

do de maaurez, i m l u y e n en la composición química ae l a s uvas ; a s i l o s -

c l imas secos y c á l i d o s y l a madurea, í r ívorecea e l d e s a r r o l l o do l o s azú­

ca r e s y e l empobrecimiento en á c i a o s ; suceaiendo lo c o n t r a r i o para e l ca -

30 de clitflas xrlot ; y húmedos y f a l t a de maduraa,- ,,,; -., IÁ:. . . Í •¿i^-^.c-'i.únr i 

l a s uvas t i n t a s o íiegras son mas r i c a s en t a n i n o s y l aa te r i a s c o l o ­

r a n t e s que l a s o i a n c a s . 

l e v a d u r a s . - ¿n e l h o l l e j o o p i e l , a s í como en e l escouujo, ae e n ­

c u e n t r a n priíicipfilaexite l o c a l i z a d a s l a s l evaau ras (SsccharoBiyces e l i p s o i ­

d e s , i)astori{iiiUS, e t c . ) , l l e v a d a s a l l i por l o s i n s e c t o s . Jes acowpatlaa -

o t r o s u i c r o ü i o s ( b a c t e r i a s y aioaos) capaces de p r o d u c i r feraentuvxon^ii -

an(5aalaá o p e r j u d i c i a l e s . 

l a i í i dus t r i a d e l vino ( v i n i c u l t u r a o eno log ía ) no ewpiea, por l o -

g e n e r a l , levjiduras c u l t i v a d a s ; s i n embarco, f-ioder.iamente se recoiaienda -

e s t e r i - i z a r e l mosto por e l cr . lor y d e s t r u i r t odos loa iüicroori,a-aisíuo8, 

seauraiido se^uidaiiieiite l evaau ras s e l ecc ionaans (S. e l i p s e l a e s ) , COJÍ lo v 

que se e v i t a n p o s i b l e s descomposiciones pe r jud ic i a l e s , ^ ú;-r:.,.i ^un'^.^i-^íi-msSf -

¿¡lauoracián d e l vi^io, proceso t<Scnico.- ^& e la i jo rac ián de l vino -

se puede resumir de una manera ¿ e n e r a l , en l aa aiguiexi tes o p e r a c i o n e s ; 

. 1) e s t r u j a d o . .J:___ ,. , , . , , . . „ .,or i^.^it...r a^üit, 

2) Obtención y c o r r e c c i ó n d e l mosto, -.x ' 

jj) fe rmentac ión . .., . . .̂ _ . .̂ - •-*,-* ÍÍ-.-. .̂̂  -rt-íi/uio a* 

4) Tras iego . , ^ ^ ^ ¡ ^ ^¿_gj.ti,3 s u . / U . ^ m á , - «óí«tí ác-.^.-

5) Crianza d e l vixio. . ...^ ^ ^^^^^ {t&rtrí«ias) %UÍÍ 

o) Operaciones complementarias . 



Ift) fíatrujado.- lis l a operacxóíi por la cua l se roíüpen loa .i0lj.ej03 - | 

dejaíjcio s a l a r a l üuaio o raosto que, a l rodea r a aqueli-oa y a l escobajo , se 

impregna de l e v a a u r a s . | 

oe coriijigue e l e s t r u j a a o por medio d e l p isado -cox* j.os p i e3 desauaos ; 

o calzauoB con ajipargut&s de e s p a r t o - Ü por lúeaio de máquinas e s t ru j adora i l | 

íoriüadaa por uxja t o l v a para ecaar la uva, ea cjrya p a r t e i a l e r i o r gir&u c i ­

l i n d r o s e s t r i a d o s o i o r r a d o s co" e s p a r t o , que e s t r u j a n l a uva. Taiaoxéa se 

emplean máquiíias c e a t r i l u d a s , en l a s cua les l o s ¿raxios sa le i i despedidos -

c o n t r a l a parea y ¿>e r e v i e n t a n , a l a ve2i que se separan l o s escoua jos . .-

. Con e l e s t r u j a a o o p i saao s u e l t a l a uva, uuena p a r t e d e l zuuio que -

C O n t l e ^ i e . ' • - • . . _ ' • - . , . . . - , . j.>. Í - : - . : . ; ; . . 

2^) OutencAtSn y co r r ecc ión u e l mos to . - E l 2umo que todavía queda e a 

l a casca resu i tux i te a e i p isauo se e x t r a e iiiediante e l prensado en p rensas 

de vÍ£,a o de JE^USÍHO. •- '-•• , • • :,; •':m:'r ' 

Xas p rensas de viga e s t á n c o n s t i t u i d a s por una vi¿¡,& de s e i s u ocho 

metros de l ong i tud , eiapotrado su extremo uias ¿^rueso en p i l a r e s ue s i l l e — 

r i a , formando una palarica ae aeg^iido ¿ér^i 'o , en cuyo extreiüo se a p l i c a l a 

p o t e n c i a , que e» ej. peso ae una ¿ran p i ed ra auapenaiaa por un t o r n i l l o de 

madera. Colocada ia p iáa o p i l a de una en la s o l e r a d e l xtigar y encuua de 

t a b l o n e s y i a r ^ u e r o s que forman e l t a b l e r o o p l a t i l l o ae p r e s i ó n , se hace 

descender l a palanca mediante e l t o r n i l l o , que obiij^c a c o r r e r e l mosto. 

l a s p r e n s a s ae h u s i l l o c o n s i s t e n en un ¿^rueso t o r n i l l o de iaierro f_i 

jo en un t a o l e r o c ix 'cular , en cuyo t a o l e r o ae coloca l a uva ericerrada en 

e l zarzo o j a u l a de l i s t o i i e s ae madera con f l e j e s de n i e r r o ( ce s tón ) , con 

t r a l o s cua l e s y con t ra e l sue lo suf re l a uva l a p r e s i ó n a l descender û â 

g r an t u e r c a de n i e r r o o uso con p l a t o coiüpresor, que se mueve por l a ac— 

Clon de una pa l anca . ' ' ' -̂ ' . - . 

Operación complementaria ae ^ s t a es e l ü.escouajaü£ -vulgarmente ae£ 

é i ^ n z a d o - , que c o n s i s t e en sepa ra r e l escouajo d e l r e s t o d e l racimo, se 

puede hacer a mano es t regando l o s racimos p i s a a o s y prensaaos soare un -

t a o l e r o ae r e j i l l a s , o oieri co*i máfluinas e s p e c i a l e s , ¿^sto se nace para -

e v ü a r que e l escouajo ausorba p a r t e d?3l mosto y también para que en e l -

segunao prensado^ que es mas f u e r t e que e l p r imero , esprima c i e r t a s e s e n " -

c i a s y l evaduras per judicia^-es a l v i n o . ~-

3^) f e rmen tac ión . - ¿ s l a t rans formación d e l mosto ( l i qu iao c o n s t i ­

t u i d o funaamentalmente por una d i s o l u c i ó n de azúca res -con preaominxo ae 

g l u c o s a - en a¿^ua, junto con ác idos o rgán icos , s a l e s y o t r a s s u s t a n c i a s , -

pueue, debido a l a s condic iones ei . que se haya r e c o l e c t a d o la uva, c o n t e ­

ner azúca re s , ác i aos y o t r a s s u s t a n c i a s , en defec to o exceso, proporción, .^ 

que conviene corrCfoiJ', p rev io a i - á l i s i s , por i n f l u i r decis ivamente en l a -

ferwentacióí^.) en vino ( l iqu ido con a l c o h o l ) . '-'- í^^ap^imía:if_ 

"'^*'' l a co r r ecc ión de l o s mostos se r e a l i z a agregando o t r o s mostou con -

c a r a c t e r e s c o n t r a r i o s , o uien c i e r t a s s u o t a n c i a s , coiuo á c i a o s t a r t á r i c o , 

c i t r i c o , e t c . que aumexitan l a ac idez , o s a l e s ( t a r t r a t o s ) que l a disminu­

yan. 



Líi xeriae.itacxóii tiene lu¿,ar ea uo3 íaaes: Uiie, llaiacdu rá£iaa, tu­

multuosa o priíicxpal, que aura ae seis a ocho dleü; y otra, i^ü'tü o aecuii 

aaráa, que trauscurx'e durante UÜO O varios meses. • ' 

Í0riae_iitaciá í̂i t^umuituosa.- i..ei>ositaao el meato, cou o aia orujo, ea 

reci¿}áeiite3 ac ceiaeüto (cutíes) a Uiía temperatura ae Ib» -que después ae va 

exsvaiao nata 25-50ÍÍ por la activxaau dn las levaduras- éínanf HX eucoa— 

trar ua laeuio aaecus-iO a -.u desarrollo, se multiplica ÍI extra ora iaax'iaiaen 

te, '/eri^icaado, s i la cantidaa de aire ee delicixnria, ua>-i inteaso xer-

meatacid.i a-cohólica que la-vs cotiSi¿,o la casi cornplet?- xrRasioriiiaci<5:i -

dg la glucosa y ievuloaa ea elcoáoj. y ani;ldrido carijüi.ico. AI propio 

tieii»po, auraate esta iaae, ae producea pequeñas caaticitides de gliceriaa, 

alcoiioles superioreij, ácidoo -j otrao sustanciaa que eatraa a lormar par­

te de i a coastitucióa ael vii^o. 

ül aanidrido caroóaico ae desprende, coa lo que el Jíquido parece 

que cuece, y, ai la Xer^eatacióa se reuliza ea preaencia del orujo, éate 

ea arrastx'ado hacia la auperíicia formando el llamado aoiUDrero, que al -

distóiauir la deiiaidau del Ilquiao COÍ¿O consecuexicia del paao ¿glucosa a -

alcohol, vuelve a atisceaaer, aaaao ori(/ea, juato coa otrus auatanciaij — 

precipitadaa (tartrstos, albumiaáidos, e t c . ) , a l subproducto llawaao 

i^ualmeute Crujo. 

Al acat^ar la fermer.taciín tumuituosa ae separa e± orujo ael vixio - ' 

raeaiaate la operación ael deacuLe, que consiste en el trasiej^o ue este -

vino, lamu^o vino de yema, a otros recipientes, vioaue sufre la ierraea— 

tacióu lenta. ^ - „..,,,„,. . . ., , .,,. . - . --"̂  

ai orujo, por prensado, proporciona riueviss caatidadea de viiio -v i ­

no de preiiSa- que ea elni>orado aparte o ae auicioaa a-i aalex-ior para xor 

asar una mezcla ue calidad medie, ¡«i..lu tí... ..>UUJ..^.:' vt ..^'u-,-.'., .¿__.......> ^.^ v;.* .v:̂ --

,.,..ü •''̂ a viíos de yema y de prensa outeíiiuos no soa todfjvla aptos para 

el coaauíaü, iieceaitaado suirut" una serie de laodii ice clones ea su olor, -

aauor y color, que los ha^aa adecuauos al uso. Ello se consi¿^uo jieLiíante 

la fase de fermentación lenta, á*» ÍDÍ ísoxî :Joi; v •: --'•• ^ a i 

Ferma^nt̂ ación 2:®iî íi £ auaün_u£.- liitroduciuoi; el viao de yeifia o ae -

pretisa en toneles o uerricriS adecuauos que impiaen la entraua ael aix-e, 

poro no la solida del aíihlcu'ido cti-uánico, a tempex'jituraa apropiada-** -

ae unoü 15:--, prosigue lentaiaente ii? ie/meat?.ci6ít, ori¿;iaáiid0 8e a cxpen 

saa ue pequeaua caatxdaaea de azúcares; que queuaoaa sis tre^-sioríjiar, rnaa 

alcohol y gaa cirü6aico, 

Al propio tieaipo, tienen lugar otras traiisiormaciones (oxiuacionea, 

eaterii'icacxü*.eo, y fermeatacioaea ..o alcoh6licn¡j), que motivan ex uejo-

raaieaxo ae su color, olor y sauor (conjunto de caracteres que constitu­

yen el bouquet o arocia), y ciertas sustaaciso ea suspensión, COÍÚO levauu " 

ras, ¿.¿i-meuea, restos ae orujos, tartratos, etc. se aediíneatan iormaauo 

las llauiadas iieces -vulgarmente madres-, ae 3ab que se sepexa el vnio — 

por medio a;̂  trasiegos. CUÜ¡^O ^fi cüa;i;aí tr.. 



al acabar la fermentación lenta , e l viuo outenitio pueac ya, previa \ 
c la r i f i cac ión y conservación, lanzarue a l mercado (vix^o nuevo), o bien -
proseguir su elBDoracxón con la fase de crianza o ciaduración que, se¿j,ún 
In clnae cié viiio, dura mas o menos ailos. 

Hay que tener muy en cuenta en la fermentaciói*, ev i t a r la forma 
ción del s^ombrero^, que ea una esx)ecÍG do espuma, foruiaaa a l ascender a 
la superf icie los despojos de la pulpa, l a s pepi tas y la casca, y que ae 
es ta r en contacto del a i r e , su f r i r l a la fermentaciun acét ica o avinagra- , 
paiento del vino, lo que se ev i t s sumer^isnao el sorntrora ae vea en cuan- ^ 
do en la masa del mosto, (mecer las cucas), o mejor, iiupidiendc la iorma<*. 
ción dol sombrero por meaio de r e j i l l a s metálicas s i tuadas en e l t e rc io I 
superior de la cuba, ¿sto ocurre con mayor intensidau en la fermentación ' 
tumultuosa. 

46) Trasie^áO,- locos días aespués de iniciada la fermentación t u ­
multuosa, la vida da los fermentos se atenúa rapiüi^menue y aa lu4,ar a l a 
fermentación lenta -como ya anteriormente ai j i íuüs-, que se r ea l i za en — 
¿¿randes toneles a los que se trasieé,a o t rasvasa , iiaciéiidose da modo que 
ao haya contacto con e l a i r e , para ev i t a r la ace t i f i cac ión ; se emplean -
para e l l o bombas unidas a tubos de caucho y a l a s cuuas de fermentación 
y a los toneles , en los que se Juan quemauo mecáas ae azufre . 

Realizado e l t ras iego, continúa la fermentación lenta para comple­
t a r «1 desdoblamiento de la glucosa, debiéíiuoae tener las cuoas completa 
mente l l enas , adicioriando vino a las vas i jas , primero con frecuencia y -
aespuéa mas ae tarde en t a r ae , y tapariüo lat. cubas con tapones a t ravesa­
dos por un tubo ae c r i s t a l , cjiya extremidad l ib re se introduce e^ uxia — 
vas i ja á'-i arua, . .., ,, • . ,-. -, ,, .- . . , , . ,.. ..-,., 

Durante la fermentación ler^ta e l l iquido va uescolgando en e l fon­
do de los toneles t a r t r a t o potásico, afectanuo la forma de masas cristaA 
l i n a s , y levaduras esponjosas, que constituyen las heces o madre del 

vino, separándolas por repet idos trasie¿i03. -,./,. , Í . . / , ;*.? ...i .- ¡̂- nm 
Ta materia colorante azu- de los hol le jos v i ra a roja en la ferme¿ 

tación tumultuosa por la acción ae loa ácidos, y ea la que comunica a — 
los vinos t i n t o s su color c a r á c t e r i s t i c o . 

Hay todavía fermentaciones insensibles , eii laa que se p rec ip i tan -
mas materiaj y se enturbia e l vino, con su e^usto y aroma eapeciaj-©s, sus 
mas catimaoles propiedades. 

5*) Crianza ael v ino . - Se incrementa e l aroma o bouquet y se c l a ­

r i f i c a e l vino. ...j, '. '.-iíiji É . 
, jál vino nuevo trasegado a cubas o tone les , completamente l lenos y 

perfectamente cerraaos, se deja en reposo en lu¿,areü f rescos . i 
, . ü l cabo de un c ie r to tiempo, e l vino ha uepositauo nuevas cant ina-! 

des de heces, y como és tas conticíien microorgai.ismos que pueaen provocar; 
a l teracioi ies , debe evitai 'se e l contacto üel l iquido con e l l a s . Para l o ­
grar lo se rea l i zan , de cuando en cuando, t ras iegos (por lo ¿erieral cua- ; 



t r o duraíi te e i pri iaer ario, a i coaeíiaai.' caaa es tacxdu, y aoa auru.ite l o s 

ü-iífiást a l yvxiiCí^ia y ¿i-ua^ a e l l av i e ruo ) que sepai^a^ uu VJ-ÜO limi^ido y 

saAiO, 

Jura-'^te c a t a faue, y como censecuencia do l a aireac^iSii duXriaa por 

loa viíxOtí oa loa t ra3ie¿j05, ocurren c i e r t a s oxiaacioaoa l e a t a a que da;. -

iuéî x* & aeterm-itiados a-^coho-^eí:;, a i d n h i a o s , /JCXUOUI eúc . que se comi/ixian 

e n t r e s í para iormar ¿ü te re¡ j , é t e r e s y o t r o s coa .ueü toa , prouuctoa que -

laejoran extx'aordií^ariauei^te e l aroma o oouquet üe l vxuo, 

l a c roa i^a de l o s v iüos t i n t o s dura unos uOd aiios, y l a J.Q l o s 

ulaiicost t r e s , deja <iaoJOS en l a uoaegu deQx>u4s ae eiauotellaao^á duran te -

íaucuo más ^nvejeciiaieuuo) cua^iuo se qu i e r en ob tener VXÍ^ÜS l i n o s o a ñ e j o s . 

ó i se de^ea p r e p a r a r v inos espumosos (cnamparías) se aaicxonan, a 

c i e r t o s v inos blancos eniüotel laücs , azúcar y l evaau ra s seleccxoriadas, t a 

pOiiándolas ac to se4,uiao* Al l ' e ruentar e l azúcar cont,eniac< e>i l a i/Otella» 

queüa d i s u e l t o e l ¿.as carbónico , provocanao, a l fauriria y deapret iaerse , 

I B iormació; . de auui»doíite espusui, 

• * a-in £;e.ierai, para la criatizrt de l vino se r e a l i z a n l a s s i g u i e n t e s -

operaci0íies4 

a ) Colocación en bodegas, ampl ias , con s u f i c i e n t e v e n t i l a c i ó n , y 

en l a s que e l vino e s t é l i i , r e de l a s v a r i a c i o u e a de t empera tu ra . 

o) TraaieíiOa s u c e s i v o s . . ... . , 

c) Catas , ya que es conveniente prouar l o s v inos duran te su elaLo_ 

r a c i ó n para se¿,uir l a s inciaexicias de é s t a , y aei>e tei*orse muy ex* cuen­

ta e l co lo r y e l o l o r a l lííismo tiempo que e i sauor . l a c a t a sue i e iaacer 

se horadando l o s t o n e l e s con uíy& barx-Oita a üos t e r c i o s de su a l t u r a ; ha 

de te i ic rse en cuenta que l a copa donde se ca ten sea de c r i s t a l para que 

.no modii'ique e i ¿ua to de loa ca ldos y e s t é per íec ta iuente l u a p i a . \ 

d) Encabezado o adic iór i de a l c o h o l a i o s v inos procedsí i ted ae uvas 

, r i c a s en materiHa a luuwino iaes . Jate a l coho l ha ue s e r prec isamente e s ­

p í r i t u de vino y no a l c o h o l e s i n d u s t r i a l e s , A l o s v n ^ s jóvenes que se j 

. emcai^ezan en la cuoa no conviene que e l a l coho l pase de 3C a ¿O gx'aaos; 

para lo^ vi«4)s hechos de l Loao y añejos ae pueaeti emplear e s p í r i t u s aa I 

bS a SCü. CuQíido se encaocza con e s t o s e s p í r i t u s deoe hacerse en vei'aiw , 

. y en uoa o t r e s veces con i n t e r v a l o s ae algunos d í a s , l a a n i c i ó n d e l — | 

< azúcar a l o s mostos c o n s t i t u y e e l u-ejor encauezauo, porque luego e s t e - \ 

a -úca r se c o n v i e r t e en a lcohoi a l í e r iaan ta r e l v i n o . CoxiVitine p i -ac t i ca r | 

e i encabezado £íié,unoa laeses a n t e s de l a u t i l i z a c i ó n uex v ino , aespuéa - ! 

, de habe r ío s trac-et^ado, y en l o s l l o j o s y jóvenes , an t ea ae l o s caloi-es ; 

p r i a a v e r a l e s y de l o s c i a r Í Ü C H C i o n e s . ! R operaciót i se p r a c t i c a v e r t i e n 

, ao pr imero e l a lcohoi «n la cuwa y enüei^uiütí e i v ino . l a can t idad de al. 

,.̂  oohúl a aflauir os l a s i g u i e n t e : todo vino couiún ae iaeno;i de -.2a ae a l c £ 

„. i iol deberá r e f o r z a r s e has ta i4f que morcí l a l e y ; ea» -.0^ de ¿mostrea, se 

eos y J^icorosos, ha^to 16 a 20 ; l o s v ino^ coiüunes oe conservan muy o ién 

ariauíéndoloí) 2 a 2 y meuia uócimas de a l c o h o l ue ^a já, o u ién 4 a 5 %» 



de axcofioi de 50fi. 

El encaiae-áaiaieíito pueae saat i tuíx^ae aríaaienao en vez de axcohoi , -

40 {frainos de ác ido t a r t á r i c o por h e c t o x i t r o ; erifrianao Í0.3 vinos a teiüije 

r a t u r a s Kieuores de 5 gradoa; c a l e a t á n d o i o s , sorr.etié fia oxea a ttiíayei-aturus 

üe 50 a 70 ¿¿rados, fuera ae± coa tac to dea a i r e y Í̂ O ca l en tánao ioa a l u e ­

go Q l r e c t o , sxno por oaSo Viaria. .- ^ L Í . 

6a) Operaciones compiementar ias . - JOB v inos , con obje to ue a c e l e r a r 

c i e r t o s ÍCiiómexios, mejorar su aspecto y facx j . i t a r su conservacx<5n, aoa — 

aoaietiuio^ a d i v e r s a s operacxox.es o maxixpulaciones, l in i í tadaa por l a s l e ­

yes ae cada p a i s , en t r e lau que cabe d e s t a c a r : la C l a r i i x c a c i ó n , la r 'xl-

t r a c i ó n , l a Adxción de t a n i n o , l a Tíezcla o coupage y lu r a a t e u r x z a c i ó n . 

ClarxXicaciiSn^ Adición aJ vino de ae terwinadas fciustí:.ncia3 minera les 

(caol iü , a r e i ^ , Len ton i t a , e t c . ) o ai ú n a l e s (c lara ae nuevo, case ína , san 

¿ r e , e t c . ) que, por acc ión mecánict. o quÍJiica, e l i ía inan l a s p a x t i c u i a s ea 

suspens ión que con tuv ie ran a q u e l l o s , dejáxidoloa mas l impios y ux- i l l an tes . 

1 or rnuy uien que se haya iaecho e l trasie^jO, y aunque é j t e se haya -

v e r i l i c a d o aos o t r e s veces (corresponuiendo e l primer trasie^^o a e/isro, 

e l secundo a marzo y e l t e r c e r o a a¿iOSto), es r a r o que e l viuo e j t é auso -

lutaniente c l a r o , por lo que nay que c l a r i f i c a r l o euiplean^io aiver i jas íaate-

r i a s , de l a s cua les la rnaa apropiaaa es la ¿ .e la t ina , que es una cola l o r -

loada con l o s r e s i d u o s de l o s i n t e r i o r e s de la ve j iga l ia ta torxa d e l es tu— 

ri(5n o s o l l o . 3e e.'nplea ponienao una can t idad de e s t a mate r ia en a¿ua 

í r i a durante v e i n t e ho ra s . Se coloca después en o t ro vaso y se v i e r t e a c ­

ure e l l a afíua templada, pero s m he rv i i ' ; se a j j i ta bien, has ta con3et_;u.a- -

la ü i s o l u c i d n complete, y se emplea eu dos i s ue 7 a 10 gramos por nectoj-X 

t r o ue v ino ; se mezcla primero la mater ia c l a r i x ' i c an t e con al^junos l i u r o ü 

de vii*o que se na ue c l a r i f i c a r y después se v i e r t e en la cuua poco a po­

co, mezclánaola con l a masa l i qu iua y ua t i énao la con x u s i s t e n c i a , Después 

se deja r eposa r e l vxno aurante d iez d i a s , para trase¿iai*lü separándolo — 

de_ aoi.jÓ3Xto, 'íajnüxén para e¿ita operaciói i se emplearán l a s c l a r a s ua nue­

vo, fa ras4<5n de 4 ó ó poi" caaa ¿00 Ixxros ue v ino ; se uaieii con vino ae xa 

misma oarr icB y se viex'teri en la cuua. 

F i l t r a c x á n : paso a t r a v é s de i x l t r o s para a segura r h> s epa rac ión de 

p a r t í c u l a s s ó l i d a s , caso de JÍO r e a l i z a r s e la c l a r i f x c a c x ó n , o después de 

é s t a , r '• ................ .,,;,,..;,-..., «^ ^ „,.v. 

Adición de t an ino ; Que p r e c i p i t a l a s ma te r i a s n i t roge í iauas , 

• • Meacxa o coupa¿^,e : ün t re l a s dxversas operac iones r ea lxüaüas coii l o s 

v inos , encaraii4idas a subaaiiar sus ae fec tos o a ¡nejoraz'los, üierece e s p e c i a l 

Biencxón l a llamada mezcla o coupage, conaxs tente en mezcxax' vxuoa ae cara£ 

t e r e s a i s t i n t o s , COÍÍ ouje to ae conse¿,uir uno xntermeaiu s i n a e f e c t o s o ae 

Cual idades maa a p r e c i a a a a , aumentar l o s c a r a c t e r e s de ranc idez y fXi4ira 6 

prevexiir l a s a l t e r a c i o n e s ae l o s vinos endeu les . ^̂  03 v inos iiuevos no deoen 

mezclarse has ta que no haya terinxnauo su c o a p i e t a loraiacxóii; convxene mez 
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c i a r loa vinoa ue mucha xueri^a coíi l o s e t idebles; loü o loroüos , COÜ IOÍS -

ius lpxdoü; U.03 muy secoa, con l o s a t e r c i o p e l a a o s , y, en Xxa, p rocu ra r com 

p i e t e r l o s caract-j.'rGS extrsciJo do UÍÍO coa e l o t í 'o . Tos vxiioá ae mezcla no 

se u t i l i s i a a has t a u î ¿.ai- ae mesea de e fec tuaa t ^iquella.. 

i a s t e u r i z a c i á a : Operación de couservr,cií 'n, conüií^tente en c a l e n t a r 

e l vií-o durai. te c i e r t o tifinipo, y en ausencia de l aii"e, a una tempera tura 

a la cual la nayor ia de lo s Kiicroor¿:anisraGS mueren ( 6 0 - 7 0 Í Í ) , seguido de -

un rápido enlriaif l iento, pnrs e v i t a r la peroaaencia eti l a s temperaturaü — 

2í?-55c, ¿pt imas para aque l lo s s e r e a . Con e l l o , e l viuo r e sxü t e l a rdos v ia 

j e s y ae conserva durante laas t i e a p o , ^̂  . ._ .,.• • . . . , .• * .; Í.--. 

Composición y a p l i c a c i o n e s de l v i n o . - iDl v ino es un l i q u i d o c o n s t i ­

tu ido esencia lmente p o r : • ., . • ,- .,•, 

, . A¿ua 75-ííO ^ . , „^. . -1,. , , . . •• .•• - • ! -

Alcohol b-17 %• 

jun to con pequeñas c¿;.ntiaadea de o t r a s s u s t a n c i a s , COIÍ̂ O ác idos ( t a r t á r i ­

co, s u c c í n i c o , carbónico , e t c . ) , s a l e s (pr incipalmente t a r t r a t o s ) , g luco­

sa (s in t r a n s f o r m a r ) , t an inoc y ma te r i a s c o l c r a ü t c s (raas eu l o s t i n t o s — 

que en l o s b l a n c o s ) , a l d e h i u o s , e s t e r e s y o t r o s proauctoíj arouiát icos (cons | 

t i t u y e n t e s de l pouquet) , g l i c e r i ; i a , raa ter ias n i t ro¿eu )duo , v i t a a i n a s en- | 

t r e e l l a s la C, e t c . ) , ,. r^, •, -> -i , .-,.--« •. -i >,,••. . I 

ürvasadÜK^ en Locoyes (éCO l i t r o s ) , p ipas (500 l i t r o s ) , t o n e l e s y — ¡ 

o t r o s r e c i p i e n t e s , l a s va r iedades coúiunes, y en uotexlus de 3 /4 , oscuras i 

para l e s t i n t o s , e mcolor^is para l o s b lancos , es consumido por e l hombre I 

como i^etiida o r d i n a r i a . . . , , . ' . , . • . - , v-•'•,*,.* .-v i ^ 

3e ha d i s c u t i d o ©ucao soüi^e su u t i l i d a u o p e r j u i c i o en la al iwienta- | 

Clon iiumana y se ha llet^aao a la conc lus ión de que e l viuo eii pequeñas — i 

can t iuadcs (un l i t r o por d ia y persona a d u l t a ) Obra como es t j jnu ian te e — i 

incluso como al imento e n é r g i c o . Sin ei;ibar¿;o, e- exceso es p e r j u d i c i a l , ya 

que conduce a Ja embriaguez, y pos te r io rmea tc a l a lcohol ismo, grave eiu'er 

medad que a t aca a l s i s teme nervioso y a l a s v i s c e r a s (corazón, nie,adü, - j 

estómaí^o, e t c . ) , proporcionando t e r r i b l e s t a r a s a la ^esceuuñncia . 

21 vino se emplea tam^yiéü como primera raateris pax'a ^a o c t e a c i ó ü -

de a g u a r d i e n t e s icofíac, sobre t o d o ) , de l llamado a l coho l ae vano y de l -

v inagre n a t u r a l . 

l a s propiedades d e l v i a o . 3u v a l o r n u t r i t i v o e h i g i é n i c o . - iál vino 

es l a bebida a l c o h ó l i c a que j-eúne mejores connic iones n u t r i t i v a s , estoma 

c a l e s y t ó í i i c a s , tomado con moderación, y es hi i ; iónico y SBluaaüle . 

"iDespuéa del pan, e l vino es e l se¿undo al imento dado por e l Crea­

dor para e l mantenirüiento de la vida y e l primero x-or su e x c e l e n c i a " , es_ 

c r i b i a en e l ailo l.(ÍOC O l i v i e r de Serres en su -Tea t ro de la Agr icu l tu ra* 

"Apoyánaose en e l conjunto de todos l o s t r e u a j o s c i e r - t i f i c o s y me­

d i c i n a l e s que han venido a completar lo que p a s t e u r fué e l primero en — 

acla i -ar , podemos hoy a f i rmar que e l vino e s la mas sana e h i ^ i é a i c a de -

l a s bebiúQo", d ice e l informe presentado por e l M i n i s t e r i o de A ¿ r i c u i t u -



ra de í tuac ia a l Coat^reso latsrriacaonal ae la Vid y e l VIÍÍO. 

3e¿Tja ixotaules t r a t a a i s t a s , el viao txeue u<i e,raii valor aliuiexiticio 
para el hoinüre, pues es un co;iuiraeuto, ua a-Liinei*tc que l o r t i i i c a ios ner­
vios y uii ali;;iaiito de aíiora.o, £s, aüemás, un meuicaueüto, ya ia¡aoao ea la 
anti¿^ueüad, cuy» accióu toiiil 'icaiile pax-a e l organismo pueae aor a tn i íu laa 
en parte a su aporte ue vitamiiias. 

xíl doctor ''feissebach, íaéaico ae los nospitaxes de I a r la , ea e l Con­
greso ae Yiéjicos Amibos de los Vinos celetiraao en iiuraeos en i . 14Sí, decía 
r ó ; "3i la opinión médica Cxi lo que respecxa a l papel y lu^^ar uel vino en 
la alimentación está basada soure la ouservación c l ín ica , éata encuentra 
una explicaciói. y bases c i e n t í f i c a s , sus comprobaclones y conclusiones, en 
la composición química nel vino. ¿1 vino contiene, en efecto, un complejo 
de materias miuerales (sales de ca lc io , potasio, sodio, d ierro) y mate 
r í a s or¿,ánicri3 t e rna r i a s (azúcares, alcoholes, gl icer i í iaa, áciaos üri_,áni-
cos, tanino, é t e res , aldehidos) y cuateri iarias (aiiiii»oácidBs), vitaminas y 
o t ras aubstr.ncias rniíicrales uiversas uajo una xoi-ma iísicoquíiuica esencial, 
menxe activa y as l i i l lable que pi'oporciona a-- orgamsiao. 1 or sus componen­
tes diversos, e- vií.o es para e l uoiaüre que riace uso aioderaao aoj. uiiamo -
un exci tante del ape t i t o , estiiuulante de las luncioiies iflotra.ces y secreto^ 
re del estómago e in t e s t ino , a s í coiao tauibién exci ta la act ividau hepát i ­
ca y pancreát ica, actua--do favoxableiüeiite soore toüo ei proceso uxt,estivo. 
por su acciSi ce lu lar sobi-e l a s ¿iláiidulas enuocrliías y e l sistema nervio- • 
30 vegetat ivo, favorece ^a ixutx^iciüii eu ¿eneral y e'^ equ i l ib r io del meaio 
humoral". 

31 vino disipa lo t r i s t e z a y despierta la a l ea r í a del v i v i r ; a este 
t i tuxo merece coíitinuar disputánaose con e l pan e l pruaer s i t i o que le — 
fué conferido desde uxi pr incipio por pa r t i c ipa r siempre activamente en la 
riutrición e s p i r i t u a l y material ue la humaniaad. "Con pan y vino, oien se 
anda e l camino", dice el proveruio. 

'̂ '«CA*»* '̂' 



' •• : .• a e 

f...?, W -^-W , 

-'•I t i v i S i Ú -

.ii .;-.::;-•- ../ 'íi '- • ' - -̂ : i":-•!.. e.": * i. < •; '^i.^.-. J Í U Í .. • :.:.. .c' .:>;:: - . ' • ' ^O fi iS.; Ú^ . ; i , . t<a :'f. i,'.i.'.U^'o i.•5.;;• 

:̂ .•: . ' • - > .:•:• . : •..':.'••'• "jv j . .•••.; ^ u í k - V'tí;.; u.;"(.>, ^ , - i . . ,. ;•. ,̂ v , . . . j . ..Í.Í« í v - . i « a ' . , . i ;_,..', -fi-u.. « a - - • § 

" - • • ' • ; 

• • ' . . . - . 

I 

fi^ií.. ., '•:'•'•• w-/ •,;•, t¿ ; ,ue ' í : : •.,;•'**.:ts í jua or>,. ;,n;í /X^Q-.í »",«I* j € a i * t* ,;u I 

l í ; r ; í ; . Í5fc;-..;íJ# C Í ^ J T E C í;<3J"í-í u 3 &£iy ' l U ® • ¿ ^ ü 

o i S4i«l<5 y 

4 >i<s raíxic'¿lí:t.r :/ ',& :: J.-U i ;i-,..: *;-.. .i. x^.,¡.Í^ÍA üe 

;.,e::.arri,ao ?Í̂ Ü-Í.3.;,,,?, ;ÍL.. Í.,.-̂  ^Í:,.;;-^.^ /̂ <;><=-.: a.a;^i>uaíOt / - h a c e r Xmíi us* . ' 

a 7' 



loca l i zac ióa geot^ráiica.- I r m e r a s raateraxia íiecesarisa, iUt,aros de 
compra y prec ios ; líifi-uencia í¿eoló¿,ica y eccüómaca del meü îo .̂- Vaas de -
comuiiicaciór«.~ autaixiostros de ft^;ua, ¿as y e l e c t r i c i d a d , - Otros a e t a l i e s 

«w la vid vegeta en caa i toaos loa ciünas, pero va mejor ea ios que -
cuénta^i coa veranos larj^oa templaao-cáliuos y secos. Tasüién es remuiiera 
dor su cul t ivo ea aquellos pa íses , ea que aaeuids ae l clima templaao doiao. 
nan los vientos üorte y esto en esa época; ea aquellos ea que e l otoño -
es íi9ai^no, y ea los que e l invierno ao produzca temj./eraturaü lu íe r iorea 
a 5 ¿ruaos tajo cero y ea e l veraao ¡io suua ae 50« ceatiíjraaos a la soia-
ura. Eít ^09 mas l 'rios o eii los otas cajurosos, la via no ve¿,eta uxea o el> 
vino no ae prouuce ea coaaicioaes normales. ..i;. «cv A-I»:;Í- ¡;ihru Í^',-. v ^ û-vx- u^ 

, /; Coiiiienaa a ve¿:etar cuaíiüo la temperatura meaia es de S gruaoa epro^ 
xiixia a asiente y necesita que sea ue Ib grados, por lo sienos, paia X'lorecer. 
Resiste Lien las oajas temperaturas exi época ae pa ra l i aac iáa vegetat iva . 
las toelaaas pri iua/erales, ^na vez urotada le cepa, le caust.n ¿^raves da— 
üos, anu-ánaose la cosecna ea lauciios casos y queuurxio lauti-^i^^aua la -— 
pianta , en e l coiicepto ae proaucciái^, pirtí e l etiO o años sifaUíeates. Las 
l l uv i a s en los Bomentos de f loración y recolección la perjuaicaa; en cau 
bio son muy ia/ors i / los ea otx'os per loaos, üobre toüo exi invier.-o y prioia^ 
vera. . .„„ 

,_,. Tampoco es exigente en suelos, pues prospera en todos con t a l que 
no sean muy tenacea o númeaos eu exceso, i r e i i e r e los suelos que ioriaea 
pequeñas laderas y hasta los pedreí^osos, en aonde los vinos soxi laas ii—• 
íios, l e r o hay que tener en cuenta que con l as viaes amencaíjas no ocui're 
eso, sii4) que caaa varieaaa solo pueae plaiitarse en suelos que preseiitea 
deterutxíiaaos caracteres;: hay que i/uscur la adaptación, o re lac ión intiiaa 
entre e l suelo y la cepa, teíiiendo ea cuenta la eiai^ra ac vegetar ae é s ­
ta y la a isposic ióa ae su sistema rad icu la r y xa constituciói^ l l s i c a de -
aqueo., aspeeialiuente su oonteniuo en ca l , porque la vid amex'icatui es ¿á"' 
ciliuente atacada dó c lo ros i s s i la cantidua a; ca l iza ae l suelo es exce­
s iva. • - "• - •-

Antes de hacer una plant^-ción uo vía aaiericaiia uei>ea toaarse por -
eeparado muestras del suelo y ael suosuelo, y hacer l a s aetarniaaciones 
ca lc imétr icus . los Servicios ae r í co las o f i c i a l e s rea lüsaa rápidaiaexrte — 
t a i e s deteriiiinaciones, y en v is ta ae sus resul taaos y ae ot ros aatos , re^ 
comie/kia^ el patrón osaa conveniente ea caac^ cuso, 
.,¿,., 3on propios a l cul t ivo de la vía loa terrenos f lo jos y aroxiosos, -
p izarrosos , /oxcáaicos y en ¿,eaerul, los no a propósito para e l cul t ivo 
de ce rea l e s . Los ter renos üe aluvión y los cerros no muy elevaaos son —* 
tamwiéi. p re fe r íaos . o Q 

Jeuea deaicarse a viña aquellas t i e r r a s que no s i rvan para cérea— ; 



les y leguminosas, porque s i se plaritan en t i e n a s ouenas se r e s t aa en— 
tonces a otros cu l t ivos . 

Se pref iere para la viña la exposición sur . l a exposición norte es 
únicamente prefer ib le en las comarcas ca l i en tes , l as viflas colocaaas en -
los l lanos producen mâ  vii'Os que la^ s i tuaaas en las laüeras , pero ók>te 
es de infer ior calidad a aquel. 

Ea cuai'to a l a s prinieras materias empleaüas son principalmente: e s ­
t i é r c o l e s , azufre, sulfato de cobre, fosfí. tos, salea potásicas y pequefíaa 
ca i t iüaaes de abonos nitrogenados, auinentanao la uosis de éstos en e l pe­
riodo ae formación de la cepa, xaiüi.ién se eíaplean mucho lod superfosfatos 
-abonos compuestos-, y ¿uaxios. 

La uva extrae del suelo cantidaaes muy pequefias QT elementos f e r t i ­
l i z a n t e s ; la mayor parte ae e l los se encuentran en iaa hojaa y saruientos, 
y en la producción de és tos aeue onsarse e l v i t i c u l t o r para r e s t i t u i r a l 
suelo los elementos que les ceaió, 

£1 terreuo deue prepax'arse coa esmex-o. :o mas recomenuacle es un — 
desfonde general a una profunaidad de 45 a 60 centímetros por aei^ajo de - i 
la arena v;ue cuure e l t e r i eno . 

l a vid pue> ĵ mul t ip l icarse por todoo los proceairaientos propios de 
las especied ^^.eaosas. la Reproducción por semilla solamente se u t i l i z a — 
para obtener nuevas variedaües o para conseguir patrones de vides america_ 
nao, soore las cuales se in jer ta la europea. ílo ea re come nua b le . 
, ,., El acodo se emplea para reponer las f a l t a s de un viñedo. la mult i ­

p l icación por estaca es la mas generalizada. 3e u t i l i z a n COLIO estaca peda_ 
zos de sarmiento ae un aíío, bien formauos y raaauros, que se p lantaa en los 
viveros para que enraicen; aespués se euplean los plantones a s i ootexiidos, 
que se llaman barbados, o bien se colocan las eütacos de asiento en e l t £ 

rreno destiuado a virieao. ,,i,; .-/vfi ur-«T^-f,.-jí-isi ^n 
Tamoién se hace la plantación con p lan ta - in je r to de vivero, e s p e ­

cialmente s i l a s primaveras son muy f r i a s y l luv iosas . ^ . , 
El in jer to se empleaba antes muy poco, pero en la ac tua i idaa , con -

el emi>leo de l a s vides americaiias, es una práct ica inaispexiSaüle. Aumenta 
la proaucción, la aaelanta en dos o t r e s años y, sobre todo, se obtienen j 
viñeaos r ex i s t en tes a la f i loxera . 

l a s ra íces de las viaes europeas no pueden r e s i s x i r e l ataque de la 
f i loxera ; l a s de laa vides americanas s i no inatacables , son muy r e s i s t e n 
t e s . En cambio ej. insecto ataca la parte aérea de é s t a s . Por eso, y soure 
todo porque los frutos de la americ^^íia ¡^on. malos, se in je r ta la vid euro­
pea sobre portainjerLo o patrón americaao. Y aún mejor que so t re america­
nos puros, sot;re hit-ridos que se adaptan mas a suelos a i f e r en t e s , y d i f i -

C l l e s . ;,;,¿̂ ,j. -.rácíxcc. :¡-ai«s ÍÍ;U-U««Í;S dfr nuüo ü-- -,.ro:.;. 

Jos híbridos se v^esi^nan coii los nombres ae l a s p lan tas que se cru­
zaron seguidos del número o l e t r a con que lo designe en su colección e l -j 
hibridaaor que lo outuvo y ex nomure do é s t e . Ejemplos: RipariaÁKupestris 



nfiaero 3.50S de Couderc; RipariaXHupeatris número 3,50» ae Gouiierc; Ber-
landieriXRupestris íiúraero l l o de Richter, e t c . 

Jos patronea, adeicás de tener r e s i s t enc ia a la f i loxera , deuen a-
daptax-se bien a-L suelo y tener ai iniaad por e l in je r to , es aecii ' , que se 
unan Intimamente ambos. los in jer tos se eli¿,en entre las» ¡nejoreü varieda 
des v i i i l ie ras sabias y se cortan en :ioviembro; se conservan entre arena -
l ina y húmeua resijuardados dt- los excesos de temperatura, haata ei moiuea 
to de i n j e r t a r . 

l a p lantac iáa se hace a marco r ea l o a t r e b o l i l l o . 2a época mejor 
es e l otoao en loa climas cál idos cuando se empleaíi barbaaoo, y a i ines 
df invierno en loa aemás casos. 

l a s pr inc ipa les perturbaciones o eniermeaedes que pueae tener la -• 
vid son las si^juientes: '-'' '-v -̂f.'-•-'- -•,-•.-

Heladas.- i¿n otoño son raras las helauas, salvo en lati reglones -
septent r ionales , y en ICspaña no ocurren cas i i.unca. ián invierno no t i e ­
nen acción sensible sobre la v ia ; pero en cí-mbio, las heladas de prima­
vera son de e lec tos t e r r i b l e s . Se deben a un aescenso general ao la tem 
peratura, produciao por los vientos norte y muy especialrneüte en e l ama­
necer. Guarido durante la noche e l c ie lo eütá sereno, e l suelo pierde e l 
calor por raa iac ián , su teaperatura desciende más rápiaamente que la a e l 
a i re y, merced a ¿s to , la capa ¿.aseosa que e.-,tá en contacto inmediato — 
con e l suelo está a tefaijera">.ura ínas baja que las capas superiores , y en­
tonces e l vapor de a¿;ua que contiexie se conaenaa, depositándose soi^re — 
las plantas en iorma ^e roclo , entonces l a s yemas que se han desa r ro l l a ­
do en la cepa se marchitan y enrojecen. los rayos solares queman los uro 
t e s a l cruzar sobre las ^-Otas ae roc ío . Contra los e lec tos ae l a s nela— 
das no se pueden dar remedios se¿j,uros, sino al{_,unos consejos, que son — 
los ai¿^uientes: p lantar la vid con preierencia en laderas , y eiitonces la 
planta sufre mucho menos e l estra¿jo de los h i e lo s ; emplear cepas t a rd í a s 
con oujeto de que las yemas aparezcan después del tiempo a.: n i e l o s ; d e ­
jar soure la cepa un snrmiento er¿:xiido o guión viiiixero pax'a que las ye­
mas superiores de este sarmiento, mas apartado o.il suelo, sufran menos -
los efectos dol f r í o ; embadurnar los pul¿^c.i:es y las yemas con una aolu— 
ción formada por 4 Kilos de sulfato de hierro d i sue l tos en lo l i t r o s do 
agua ca l i en t e . la operación del embadurnado se hace en e l momeiito en que 
las yemas comienzan a hincharse, pues ocasiona un re t raso ae la ve^^eta— 
ción de diez o quince d ía s ; mientras duran las helauas, a l l ana r e l suelo 
ae la vifla con en r o d i l l o , cuando las lauores estén terminadas, pues es 
saoido que la t i e r r a removida pierde mas calor que la superf ic ie plana; 
e l empleo de nut;es a r t i f i c i a l e s en el momento ae la salidy del sol es — 
tamuién muy prác t i co . Estas nubes de iiumo se producen quemaiido uiontones 
de sarmientos o paja empapados en a lqu i t r án o ace i t e s pesados. Se forman 
los montones en la viña a razón de una hoijuera por cada 15 metros y se -
prenden minutos antes de s a i i r e l sol para que cuando éste aparezca esté 



foriaada la nuue de humo, ..-,..^., , „- ,-•.. v ^ - t .. <, 

E x c r e c e n c i a s . - Se forman verruijas sobre e l t r onco , l o s sa rwien tos 

y l a s r a í c e s de l a cepa, a consecuencia ae l a s helaüaa y ^as e s c a r c h a s . 

iSl t ratamieixto c o n s i s t e en a s e r r a r esas verru¿;,ay y eiabaaurnar l a s h e r i ­

das con una so luc ión de 500 gramos ae caparrosa d i s u e l t a en ua x i t r o de 

afc,ua. . . . ^ -. .• .,̂ 1,.,'_. -.- ,..„,.. 

¿ n r o j e c i d o . - Esta eniermedau se proauce auran te l o s prixaeros c a l o ­

r e s de l verano . l a s hojas se secan parc ia lmente y se t i ñ e n ae r o j o . iSl -

t r a t amien to c o n s i s t e en e v i t a r l a s l a b o r e s con v i e n t o s libios y secos en 

e l momento en que aparezca la eníermedad, porque e s t a s l aoores exa¿¿eran 

e l enfr iamiento y aumentan la in tens idad d e l mal. Entouces die poda corto, 

se suprimen lo s pu lga res y se a^ona l a viña para d a r l e fue rza . 

A p o p l e j í a . - Suele dañar a lgunas cepas , pero no l a viña e n t e r a , y 

es enfermedad que causa l a aesecac ión ráp ida ae l a s hojas y de l o s s a r ­

mientos de una p a r t e de l a p l a n t a , Wo es ¿rave porque üurante l a noche 

l o s órtianos a tacados vuelven a tomar su aspec to normal. „,_ ^ , ,-,„-,.., 

Aperdigo nado . - Cuando p i n t a n l a s uvas, s i su f ren una sequía pro— 

longaaa, cesan de en^^ordar y se t i ñ e n de co lo r a zu l ve raoso . Se atenúa 

es te mal haciendo numerosas l a s Linas ( t i enen luii,ar duratite l a pr imave­

ra y s i r v e n para n i v e l a r e l sue lo , a r r a n c a r l a s h i e r b a s e linpeaii' l a eva 

porac ión r áp ida d e l agua acumulada en e l suusue lo , f a c i l i t a n d o a a i l a 

n i t r i f i c a c i ó n . Se dan dos b inas muy someras, de 5 a 7 c e ü t í m e t r o s , l a -

pr imera , a n t e s de que f l o r ezca la v id , o sea a l p r i n c i p i o de marzo, y -

l a setjunaa, después de l a f lo rac ió i i , en juíuio. La Lina c o n s i s t e en paaes 

de r a s t r a , que se p rocura rá d a r l o s a l amanecer o a l c r epúscu lo . El mejor 

modo de t r a b a j a r l a viña no es con araüo s ino con azada o a b r azo . ) y — 

•v i t ando en e s t o s viñedos l a s podos l a r g a s . 

!̂gj E s c a l d a d o . - Se produce sobre l o s r a e naos por l a acc ión a e l s o l a r ­

d i e n t e . Los g r a i o s se queman, se secí.n y caen, o bien, s i no e s muy fuer 

t e se vuelven r o j i z a s . Se e v i t a supriaiiendo e l deshojado, uo laurando l a 

viña auran te l o s c a l o r e s f u e r t e s y no azufrando cuando e l s o l x iene m u ­

cha fue rza . ,^,.,. ,,,.., ,,, .̂̂ .-t ,..̂ _ •,.,.f.r•^,•Jr,, d.., ,:,- ^^ ..,, ,vtM 

Crecimiento de l a í l o r . - Ea cuando l a s f l o r e s uo fecuaidan, secan -

y caen. Ocurre raramente e s t e caso , que se pueae e v i t a r a^.ufranuo l a s v¿ 

des ajLgunos d ia^ a n t e s de su f l o r a c i ó n , .,.. 4., u.... . 

C l o r o s i s . - iOsta enfermedau se man i f i e s t a por la ueb i l i dad en l a —-

vege tac ión y por e l co lo r a m a r i l l o o blanquecino ae l a s ho j a s . l a úepa -

l angu idece , se queda r a q u í t i c a y muere. El t r a t au í i en to c o n s u t e en i>ulve^ 

r i z a r l a cepa con una so luc ión de 700 ¿¿ramos ae sulfÚ uo ae h i e r r o en lOO 

l i t r o s ao agua. Se t endrá cuidaao de que se empapen perfec tamente l a s su 

p e r f i c i e s de l a s h o j a s . El t r a t a m i e n t o p reven t ivo c o n s i s t e en embaaurnar 

laü h e r i d a s de l a poda con una so luc ión ae üulfaLo a h i e r r o aa 50 por—! 

100. .^ ;„ 

P a r a e a d o . - Consis te e s t a enfermedaa en que l a s hojas se vuelven -

pa raas a p a r t i r a e l mes ae j u l i o y l a s uvas maduran mal. Su t r a t a . i i e n t o i 



c o n s i s t e en poaax" mas cor to favorecierído l a s o b r e - a l i m e a t a c i á n de l a s — 
cepas . •• ••"•• ••^•'•••- - •• .i-^ '•'>•»• t.;<mv.u, i...',.r-^\:... ,.: :•' v<;¿rKv y î .-ier̂ ^o;- «>VI.,,,T;. -

Oiaium.- ¿J3 una enferíaedad causada por un hoii¿iO que a t aca a l o s -

árgaiios ve rdes de l a vid y se l a denomina vui¿iamiente cen iza , c e a i c i l l a 

o l e p r a . l a s cepas invadidas se recubren de mancha cowo de hariiaa, cuyo 

p o l v i l l o , que se qu i t a con l a mano, huelo a moho. Al cauo de al¿;ún t i e m ­

po debajo de e s t a s manchas aparecen o t r a s ne¿,ru»cas. l a s ho jas a t acadas 

se vuelven como ahumadas y l o s racimos, que a l p r i n c i p i o se p u s i e r o n ¿;r¿ 

ees, después se ennegrecen, El t r a t a m i e n t o cont ra e s t a enfermedad c o n s i s ­

t e en p u l v e r i z a r l a s v iñas con azufre en polvo mediante f u e l l e s e s p e c i a ­

l e s para e s t a operac ión o e s p o l v o r e a r l a s con a ü u i i a d o r e s a mano. Couio — 

trat<.miento cu ra t i vo se emplea e l perman¿-ariato "de po tasa en razón de 125 

gramos por lOO l i t r o s de a¿ua c a l i e n t e , pero sixi h e r v i r , con cuya solu— 

ción se p u l v e r i z a n l a s p l a n t a s a t acadas en f r í o , ^ ~ -

* M i l d i u . - ¿ s t a enfermedau se llama también moho; es de ori{;en amer¿ 

cano como l a f i l o x e r a , y l a produce un hongo; ya a i j imos que e l oidóum -

se d e s a r r o l l a en e l e x t e r i o r de l a cepa y, en cambio, e l mi ldiu vive en 

los t e j i d o s e x t e r i o r e s . Sobre l a s ho j a s se ve i recuentemente en forma ae 

manchas c l a r a s , que se hacen poco a poco a m a r i l l e n t a s y después pardas , 

y a l a s que corresponden por e l r evés de l a s ho jas o t r a s manchas olanque_ 

c iñas que aparecen enmohecidas y que con l o s dedos se q u i t a n l ác i i iue i i t e . 

Sobre l o s raciiaos a tacados se notan i¿3iale3 manchas. La cepa bajo lo s — 

a t a q u e s des mildiu p i e r a e l a hoja , y l a s uvas no maaur^n o lo hacen muy 

i r r egu ia rmen te , produciendo por f i n en e l vino un sabor desagrada ule c a ­

r a c t e r í s t i c o , i¿l t r a t a m i e n t o cont ra e l mi la iu es mas bien p reven t ivo que 

c u r a t i v o y c o n s i s t e en e l empleo d e l "caldo ba rdó les" que se compone d e l 

s i g u i e n t e modo: 2 Ki los de s u l f a t o de cobre, 1 Kilo de c a l r e c i é n apaga­

da , en po lvo ; 40 gramos de case ína m s o l u b l e y lOC l i t r o s de a¿;ua l impia. 

Se prepara e s t e caldo en v a s i j a s de uarro o de cua lqu i e r o t r a s u s t a n c i a , 

menos de h i e r r o n i de c i n c , d i so lv iendo e l s u l f a t o en fcO l i t r o s de agua, j 

añadieiido e l Kilo de c a l d i a u e l t o en o t r o s lO l i t r o s de agua, coiaíido —• j 

e s t a mezcla para que la c a l no obs t ruya después e l p u l v e r i z a a o r . i a r a co_ 

nocer cuáxido e s t á neutro e l caldo se emplea pape l t o r n a s o l , que se vende 

en l o s comercios bajo l a forma de l i o r i l l o s . In t roduciendo e l pape l a zu l 

en la so luc ión de s u l f a t o , s i se vuelve encarnado hay que a ñ a a i r l e lecha 

da de ca l has ta e l momento en que e l papel a zu l no p ie rda e l c o l o r , l a r a 

añad i r l a case ína se colocan en la v a s i j a lOO gramos de Cbl en polvo y * i 

l o s 4-0 ¿ramos de caseínfi tamuién en polvo y bien mezcladas ambas. Se aña 

de agua has ta 5 l i t r o s , poco a poco, removiéndolo todo , y en tonces se — 

jun ta e l ca ldo . Con p u l v e r i z a d o r e s a p ropós i to se p u l v e r i z a n l a s v iñas * ' 

cuando se cree que pueden se r a t a c a d a s , pero a n t e s de que aparezcan l a s 

manchas. Se hace l a primera p u l v e r i z a c i ó n cuando empiezan a b r o t a r ; la -

segunda, a n t e s de l a f l o r a c i ó n , y l a t e r c e r a , cuanao van a p i n t a r l a s —, 

uvas . Deben emplearse aproximadamente 600 l i t r o s por h e c t á r e a . l o s apara 

— ^ . J 



tos que se emplean para la pulverización se llaman sul fa tadoras . t;ñ".í;- > 

Black-Hot.- Se llama también podreúumore ne¿,ra, y aparece sobre -

las hojas en lorraa ae manchas de color rojo ii.adrxllo y lue ĵO aparecen -

en es tas manchas punt i tos nebros; ataco principalmente a l a s hojaa t i e r 

ñas y a ios racj-rnos, que se marchitan y no maauran, enaureciénaose nota_ 

Hemente, 3u trataiaiento preventivo consiste en pulverizar un cálao í'or 

maao con 1 Kilo de verüete neutro, 1/2 l i t r o de áciao acét ico de 40 éP̂ a 

dos y loo l i t r o s de a¿ua, üstas pulverizaciones aeben hacerüe:la prime­

ra , cuando los ramos t ienen 6 centímetros; xa ¿e^iunaa, veint iún diaa — 

después; la t e rce ra , t r ea días antes de la f loración; la cuarta, cinco 

d ías después de la f loración, y la quinta, t r ea semanas después de ^s ta . 

Sscribano de la v i d . - £¡s un insecto que roe las hojas Je la cepa, | 

abriendo surcos que semejan a la e sc r i tu ra cuneiforme, por lo que r e c i - j 

be aquel nomore. 3e destruye sacudiendo la planta sobre paños blancos - i 

colocados ea e l suelo, en los que se recoge e l insecto para destituirlo ¡ 
Á j 
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;, Piral de la vid.- ¿s una mariposa que coloca sobre las hojas de la 

vid sus huevos, que producen las oruisas que la atacan. Se comuate reco­

gió rxio las orugas y destruyéndolas, o oien escaldando las cepas después 

de la poaa con una re¿aaera. Así se destruyen los huevos colocaaos soure 

la corteza ael tronco y los sarmientos. También pueae cazarle la mar îyô  

sa, que es nocturna, empleando faroles que tengan en vez de cristales -

papeles embadurnados de alguna materia pegajosa; las mariposas acuuen a 

la luz y quedan allí sujetas. •- • 

Filoxera.- La filoxera es un insecto que vive en las raíces ue la 

vifla, las cuales destruyen para alimentarse. Se observa que un viñeao -

Cütá atacaao por euta plag;a cuando aparece la "mancha fáloxérica", que 

no es sino una o aos cepas muertas rodeadas de otras más o menos marchi 

- I 

tas. la destrucción del vifledo pueae suceaer en aos o tres años. Ya he­

mos dicho que no hay un veraadero tratami.euto contra la iiloxei-a, si no 

ea la inundación ael viñeao, que pueae hacerse cubrienao el suelo ae la 

vid atacada con una capa de a¿ua de 15 centímetros de altura aurante 40 

días por lo menos; fácil es comprender que en la mayor parte de los ca­

sos i.o pueue efectuarse este tratamiento. Otro procediruieni,o curativo -

consiste en el empleo de sulfuro de caruono inyectado en el suelo alre-

deaor ae lea raices de la planta atacada. Ordinariamente, se hacen cua­

tro inyecciones alrededor de cada cepa, a un metro de distancia ael tx*on 

co central. Con inyectores a propósito se clava el "palo" o â ûja en el 

suelo a una profundidad de 20 centímetros y enseguida se tapa el aguje­

ro que se produjo para que el sulfuro, al evaporarse, atraviese la mayor 

cantidad de terieüo y toque las raices para matar el insecto. iSstas in­

yecciones ae hacen generalmente ue^pués ae las vendimia» y en cualquier 

época ael año, menos en la de floracióxi, pues el sulfuro retaraa la ve­

getación de la planta en seis u ocho días. Hay que tener cuiaaao de la-



orar y es te rco la r bien la viña para que no sufra perjuicio coa e l t r a t a ­
miento, la dosis que se debe ap l ica r por metro cuadrado es de Ib a 20 — 
gramos. El sulfuro da caroono líquido es extraordii^arlamente v o l á t i l y ŝ * I 
emite vapores que matan los ixisectos sobre la r a í z . A pesar de cuanto — 
queda expuesto, es muy d i f í c i l salvar la viña fxloxerada, y lo que debe 
hacerse cuando está atacada de esta enfermedad es arrancar las cepas y -
quemarlas sobre e l mismo suelo infestado, inyectar en dosis de faO a 60 -
graiaos de sulfuro por metro cuaarado y, por f in , dejar inculta la t i e r r a 
durante dos o t r e s años, üs e l único meaio de salvar una comarca v i t í c o ­
la a l pr incipio de la invasión f i ioxér ica . Todos los t e r r a t e n i e n t e s deuen 
tener especial cuidaao en que se cumplan es tas prescripciones exactamente 
para ev i t a r a s i los per ju ic ios enormes que en toda Europa proüuce esta -
plaga. , 

iia f i loxera (Philoxera vas t r a t i x ) es un insecto hemiptero del ¿éne^ 
ro Aphis, que ataca la ra íz de l a s vides europeas, en las cuales produce 
a uult ara lentos fusiformes, tuberosidndos, dejándolas s in v i t a l i dad . Para 
reconocerlo es preciso exaiain^r en primavera las ra íces jóvenes o media­
nas de las plaritas en que se nota la emerraedad, pero cuando aún no se -
han secaao, sii.o que presentaxi caracteres de empobreciíniento orgánico. . < 

Ei insecto no se ve a siiaple v i s t a , aaaa su pequenez; lao ra íces -
preseiitaráii l a s lesiones c a r a c t e r í s t i c a s , y debe atenaerse a los sinto— 
mas externos. ' 

Se aprecia la e,".istencia de la filoxei'a en una viña porque pparecexi 
rodaxfts de cepaa mas o menos redonaeauos que se cienouinan depresioxies — 
fi^oxáricos , doxide la viPía decae y produce sarraientos cada vez mas cor— 
t o s . xistos roaales van agrandáxidose cada año y formándose otros xiuevos -
junto a los a n t e r i o r e s . l as cepas cada vez decaen mas, uasta que mueren. 
El mal progresa más o menos rápidamente, se¿ún la naturaleza del terreno , 
y las variedades de cepas plaxitadas, | 

Ja f i loxera habla llegado a jSuropa procedente de los Estados Uni— i 
dos de r.orteamérica -donde ex i s t í a s m causar daños aprec iad les - , poco - ; 
después de 1.S60 y ea 1.668 ya alcanzó coxisiderable iuiijorta^.cia a l in i— ; 
c ia r la devastación del r i co viñedo francos, xixitre 1.670 y 1.676 los a a - ' i 
ños fueron enormes, reauciéxiaose en rauchos casos a menos de la aécima — j 
parte de la extensión cult ivada de viña exi un Depártamexito, uajaiiao enor i 
memei.te la produccióxi, e l valoz* de la t i e r r a , e t c . i 

En Bspaña e l primer oróte de f i loxera apareció en Málaga en la f e - ' 
cha indicada; siguióse a poca d is tanc ia en e l tiempo otro exi Gerona y — 
otro en Orense, l imí t rofe con Portugal (en es te país ya se habían hecho 
patentes los daños de la f i loxera en 1.666). Después prosiguió la inva— 
sión en forma coxicéntrica y cen t r ípe ta , comenzando por l a s zoxas costeras 
y avanzando con desigual rapidez hacia las comarcas ae l ixiterior. Actua¿ 
mexite en toda la pei:iínsula e i s l a s Baleares está üeclarada of icialmexite 
l a invasión, aux^^ue todavía eu Cas t i l l a la iJíueva se coxiserva l i b r e algu-



iia viña europea, en meaor extensiíSn cada año. 
Cochin i l la . - la cochini l la produce una especie de moho ne^ro, que 

causa la deaecación e idi^ide la madurez de la uva. 3e destruye üeacorte-
zando durante e l invierno l a s cepas y emuadurriándolas con una lechada de 
ca l a razón de 20 Kilos de és ta por 120 l i t r o s de agua. 

1 i 
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Antecedentes h i s t ó r i c o s y ex t ens ión a c t u a l de l c u l t i v o . 

" Se¿.ún Vavilov, " l a Transcaucasia e s e l p r i n c i p a l cen t ro en que l a s 

íormas de v ide s s a l v a j e s y c u l t i v a d a s t u v i e r o i . o r i gen . Ls tüs v ides han 

s ido c u l t i v a d a s y usauas miiea de a ñ o s " . 

¿n la a c t u a l i d a d la vid se c u l t i v a en t odas l a s r eg iones de iiuropa, 

Asia, Áfr ica , América y Oceaaia, donde l e s es adecuaao e l c l ima. La I r í a 

c i p a l zona de c u l t i v o de la viü en e l h e a i s f e r i o .Norte se ex t i ende en t r e 

los 20 y 519, coa e l l i m i t e extremo .^íorte en Alemania y e l extremo 3ur e.. 

la Ind ia ; en 5I hemisfer io Sur, e l c u l t i v o mas importante ea e l s i t uado ,~ 

e n t r e l o s 20 y 40fi d : l a t i t u d . ^ • ., ".. . . . . „, ,, ^.., .,, ^̂ ^ .̂ i, 

-• l a vid es una de l a s p l a n t a s que durante mas tiempo ha es tado v i n c ^ 

Itída o la vida humana; inc luso su zumo fermentado tuvo en c i e r t a s épocas 

v incu lac iones l i t ú r g i c a s t a l como lo comprueban l o s an t i guos e s c r i t o s s a -

grauos, í á u u l a a , y mi tos . ••"-'••-'̂ ^ -y *3.- -'•-' --;'Ĵ :,.'. *;:.- '...v;-;::.,:, ,t:^,. ) 

Aparecer^ los pr imeros i n d i c i o s de l a p resenc ie de la viu 6*̂  e l laun-

do ae l o s a lborea de l per iodo t e r c i a r i o . > ^ .:. j - . i j . ..r̂ n ,<ii t 

En l a s r u i n a s de c iudades y templos eí_,ipcios y en monumentos atriLu^ 
í b l e s a l o s comienzos d^ l a c á v i l x z a c i ó n europea, se uau eiicoa1;ra<ai.o seiax-
l l a s de V i t i s vinif^aría- . . . . . . . . . ,. ... , - . . . 

Hay pruebaí; fehacieíf tes de que e l c u l t i v o de la v í a era coüü'Ciao — 

por l o s f e n i c i o s , que l o d i fund ie ron por l a s c o s t a s d e i Medi t e r rá i«o , y -

que en ügipto uo soao e ra p l s n t a t e n i a a en ax ta eütima por sus inütüis , — 

sino que con e l l o s se hacia v i n o . - ^ - ^, . ^ 

• - - v e i n t i t a n t o a ai^gloa anteis ae J e s u c r i s t o , o sea en t iempos d« hoé se 

h a d a b a ya de su c u l t i v o , lo que coídiirma ia f r a s e a e i Génesis que ü i ce : 

Noé p l an tó vifla, i^y.i^ su vino y ae emgxia¿;<5. .vv-* 

u;.u:;: u ^ i s t e n tamuLífu pruetci: s fadeaigujiS de que Moisés l e g i s l a soii*r® la -

v i d , , i)rohiüierido p l a n t a r d i f e r e n t e s c l a s e » ú^ cepa en una misiaa v tóa y — 

obl igando , con oDJí^t© de qu« ae üonaase b i e n l a cepa, a que h a s t a e l cuar 

t o arlo no se r e c o l e c t a s e la uva, cuyas p r i í i i c i a s hauia que coi"*»a||irftr a — 

Uios en e s t a primera cosecha. "^ ' • '̂ '• * •• :íi..tu a^ 

• la t r a a i c i ó n mitocjxSgica a t r i b u y e a Baco l e propagación ae -a v i t i -

jCuitura. ;3e£,ún l a leyenda, Baco, ent regauo a C ibe les pa ra su eaucaclíSü, 

sndaba cazando por -os uosques de F r i g i a cuarjdo encontró a Aaipelo, ¿pac ió • 

so muchncho, d e l quo quedó prendado; pero Ate , diosa d e l ma-t, io ÚXÓG íaa-

t s r por un t o r o brtí >:., Baco, t r a í i s ido a© o o l o r , odtuvo de i a Parca l a — 

merced de hacer r e v i v i r a Aúpelo conver t ido en una plei»t8 que proauee un 

l i c o r suave, la v id . Baco y Ampelo se encuen t ran desae eiitoncess aci&&;4aaos 

en c u r i o s a s metainorfosóa, de l a s cua l e s se conservan ve r i adaa r e p r e s e n i B -

cioi.es en xos Museos. Ux* h i j o de Baco, llamado iSiopio, piai . tó i a v id ©n 

la i s l a de Chio, cé l eb re por loa v inos que en e l l a l l ega ro i i a produs;;ir»© 

y aún se producexi. 
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Ea aijmeroa redoadoa, 1& viña ocupo en e l muuüo más de fc,500.000 -
hectárofis, de laa que correapüüde/i a Europa -excejjtuando iiusia- uxiaa — 
(í.300.000 hectáreas, dedicadas oxciusivaiaeiite a l cul t ivo uo ¿a vid, ea -
decir , s i n contar las que se aeijílimu a cul t ivos asociados cdn o l l a , k' -
iíorteamárixjü üe asi¿,íJ8n unas 550.000 hectáreas, y o t ras tanta3 a 3udamé—* 
r i c a , •" 1 - - • - ' • • • 

¿n Sudauierica ocupa e .̂ prüüer lugar la Kepuulicij Ar¿eatiiíia, con - • 
160.000 hectáreaü, a la que 3i¿,ueii, por orden de a-ií^ortaüciii o mayor i'r£ 
ducción, Chile, Braaij. y Uruguay. (Goiuo ha aucediao en toaas lOo re^icíie» 
colonizadas por ^jspafta, en j.a ;ir4,entiíaa e l cul t ivo aa la via es drj larga 
fecha, ii i>rii.cipios del si¿,lo X/I se in ic ia eate cul t ivo en e l Rio de l a 
l l e t a , Chiie y i erú. ¿n sus Comeiitarios fíenles, e l mea jai'ci-uijc de la 
'/e¿¿a dice que laa primera^ cepaa cultivadea ea e l Perú tuvieron.su o r i ­
gen en pleíitas íiauidaa de semillso iraportadas de 'SuropB. y ae laa sacadas 
de pasas proveaiei.tes de ¿spaña. Del rerú la vid pay<5 a *;nile y a l terrá^ 
to r io de lo que posteriormente ser ia la República Arger^tina.) ""̂ * 

Importancia do le v i t i c u l t u r a en iiapaña,- ¿spa¡ia j:'i¿,uri5 y li^jUra a 
la caoeaa l e laa nacioneü productoras de uva y vi^o, üñ..ic«¿4io a l c u l t i ­
vo de l e vid 1.500.000 hectáreas en ¿cimeros i*edox;aos. i-s UÜO ae los t r e s 
priíueros países v i t i c u l t o r e s del IÜUÍÍÍÍO; su superf ic ie ae videííos es con-
{mrable a la de /xtincia y algo Metior que la úe I t a l i a , le ro s i reforiBioa 
dicha superf icie a ^a t o t a l cult ivuaa y a l mil lar ue iiauitai^teü ae la na 
ci(5n vecimí, la ae mayor producción v i t í c o l a del jauíido e . t e ro , rooulta -
que por cada lOÜ hectáreas cu-ltivauus en España IG o uuy pocas ¡aenos ea-
táii plautaaas ae via [etu fríincia, solo 7*6 hec tá reas ) , y por caaa 1,000 
hauitantos contamos con 55 hectáre£.s de viaetlo, wieati-as que en Francia 
aolamente cuentan con 5b. • 

¿8 decir , se e.vplotan en nueotro país 43.000,000 de nectarea^; aa 
e l l a s , unos 15 corresponaen a cul t ivos propiasjente a icncs , y uo éatoa e l 
vid'Plo ocupa e l t e r ce r -ugíix' -aventajaao por los cereales y e l o l ivo- , 
con un lo %t de la superf ic ie^ . 

Loa productos anuale.s ae l viueño so c i i r a a en unos 5.t>CÜ lailloiies 
de peseti:s y sus derivados dan lu¿ar a un laoviwientü de cerci. ae S.OOü 
millones, ae los cuales mas de 1,000 correajíondon a exportaaoreü ae v i ­
nos, l i c o r e s , y materias t á r t r i c a s . 

El arraigo y trascendencia soc ia l del cul t ivo de la vid en iispefía 
queaan ref le jados por u.m aousideu ae plantación (ya mdicaaa) de 5'5 -
nectareas üe vidotío por cada 100 haoi tautes (unas cuatro hectáreas en -
ifrax'Cia e I t a l i a ) ; un consumo meaio de bO Ixtx'os de viao por habitante y 
año; una pot-lacián de 600.CCO v i t i c u l t o r e s p rop ie ta r ios j l a exis tencia -
de 550 campos de pies aiaares y vi/ex'os; ue cerca de ií.üOO uode¿;as; de ~ 
unos 500 cx'iaaores -exporxav^oreo ae v i i o s ; .»e mas de 700 fábr icas de a l -
coaoi vixij.co; la e.^orae caiítiaaa de famil ias que se eu^plean en aua trauu 
jos y Isiiores, a s i coiao por la;^ condiciooea de gran pai-te de loa terrexiOa 
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que a e l l a se dedican, incapaces de sostener econd/aicaraetite uiíi¿^ún oti^o 
cu l t ivo . 

Guarido l a s c i rcunstancias eraxi Morraales se eaviauaxi a l extraiijero 
de dos a ocho inilloiies de hec to l i t ro s a l año, siendo los pr inc ipa les de¿ 
t m a t a r l o s Alemania, Gran Bretaña, í 'rancia, Suiza, Bélt^ica y Holaxida, en 
t r e l a s xiaciones europeas; i'jstados Unidos, Canáaá, Argentina y Cuk>a, er^-
t r e l a s americaias. 

la mayoría ú: l as uvr-s españolas son de grandisima riqueaa ¿;luco-
íül^rica, y además de ^a verieaod de e-ak/oractoiics de vii.os t i n t o s y üian 
eos do pasto, s irven la enolo¿,ia íiacionai muchoü t ipos para coupages o -
meaclas que refuerzan otros extranjeros -principalmente los outeniaos en 
la ktoncha, levante y Cas t i l l a la ivueva- amén de suministrar ios muy a i a -
mados l icorosos , espumosos, gasif icndos, vermuts, tónicos y mis te las . ' 

Además, la v ü i c u l t u r a española produce uva ae aiesa tan ±"ra¿,snte -
como sus célebres moscateles, tan dorados y azucarados, y loa a l u i l l o s -
entre o t ras muchas variedades de ¿ran COÍASUÍHO nacional. Y cuenta con l a s 
uvas de los pa r ra les de Almería, las de cepas y parras üc lorca (Murcia), 
de /alencia y ae [.íálaga, la coxidición especial para a¿;uantar e l embarque § 
y exportación a otros países de iáuropa y América, con un envío anual de | 
40C.00C a 650.000 quinta les métricos en época normal. Por últi^uo, la aese_ 1 
cacióa ae la uva, muy r ica en dulzor de üenia (Alicante) y de Mála¿ia crea g 
otro producto de ¿ran aceptación dentro y fuera de España: la ae pasas, - | 
que represeiita a l año ae So,000 a 140.000 quinta-es ¡.tétricos. | 



IV 



^^*-' Aspecto t é c n i c o e i n d u s t r i a l . Emplazamiento: e s t ud io de l a s c a r a c ­

t e r í s t i c a s p r o p i a s , - Maquiíiariasi: casas su ia i i i i s t raacraa y p r e c i o s . - I n s ­

t a l a c i o n e s y l o c a l e s . Terrenos de e x p l o t a c i ó í i . - Sistemas de s a l a r i o s y -

t r a b a j o s . - fundaciones de segur idad . - - - . ~ ,̂  . 

i¿ii e l apar tado I , ya expusiiaos l a s p r i n c i p a l e s fa¿>es de l a e labora 

c i6 í . de l v ino , que son p r i n c i p a l m e n t e : fistrujaao, Obtención d e l laoato, -

j? ' i l trac ion, Trasie¿,o, Fermentüci6a, Crianza u e l vino y üperaciOiiea Com— 

píeme a t a r l a s . 

nues t ra i n a u s t r i a e s t á s i t u a d a a 25 Kilómetros de l a v i ñ a , auoque 

lo idea l s e r i a emplaüarla en l a s cerca . i las ae lo vifia, para e v i t a r : d e s -

plazumiexito de l p e r s o n a l , g a s t o s de t r a n s p o r t e , e t c . pero nos veleíaos de 

nues t ro camión THAMS:i, ma t r i cu la G.C. 1 4 . 5 Í J 7 , para s a l v a r e^ta inconve­

n i e n t e . .̂  • . . . 

l a a p r i n c i p a l e s uiáquii«»ias de que disponemos son l e s s i ^ u i e n t e s i , 

Una prensa para nues t ro l a g a r , va lo raaa en lOO.OCO.-

Uía máquina do embote l -a r , valorada en b5«üOü«-

Una máquina e s t r u j a d o r a , valorada en b5»OüO.-

UiJa máquiíja dese í -^nzauora , valorada en 45.000»-

Una Domba de trasiOi^o, va loraba en 5»00ü.-

Un apa ra to laecána-co de f i l t r a c i ó n , valorado en 3»000«-

T o t a l . . . . í?25.Q0C.-
c / A i - í ^ í é , - • •,; i i ' > , — — — — — — 

Lue^tra boaefft^ l a tenemos i u s t u l a a a en xa p a r t e aerecha ae auei^-

t r o e d i f i c i o , y comprende: lO cubao de 2 .500 l i a r o s cada uíia, s i t u a a a s 

en e l fondo d e l l o c a l , luego a arnuos lauoa tenemos 16 y 14 bocoyes de -

600 l i t r o s cada uno, 

luego en l a p a r t e i zqu ie rda d e l e d i f i c i o tenemoo: e l l a ^ a r , l a a ^-

Óficifias, e l Almacón de Mate r ias , e l Almacén de lo s ú t i l e s do lauranssa, 

e l .vlxaac^n d i vaxas y suoproductos , e i Garaje y e l S e r v i c i o . 

l a s s u p e r f i c i e s de nues t ros l o c a l e s son laü s i ^ u i a n t e s : 

BODEGA, 27 m. de fondo por 6 de ancho; s u p e r f i c i e , 21íi m* 

r-ESPAGilO, 8 m. ae fondo por 6 ae ancho; s u p e r f i c i e , 4b m* 

liVGAií, fa ffl. de foíido por 7 de ancho; s u p e r f i c i e , 5fe mt 

0i''ICI::iA3, 8 ai. de fondo por 3 de fincho; s u p e r f i c i e , 24 mt 

ALMACEÜ MATÜiílA >, L m, de fondo por 4 ae ancho; s u p e r f i c i e , 38 mt 

AlMACSa APSROS, 8 m. de forido por 3 de ancho; s u p e r f i c i e , 24 iiít 

XlMACSíí VARAS, 6 m. de forido por 4 de ancho; s u p e r f i c i e , 3*: uá 

'JARAJE, 8 m. de fondo por 4 de ancho; s u p e r f i c i e , 32 mt 

SERVlCIOSi 8 a . ae fondo por 2 de ancho; s u p e r f i c i e Ib m*. 

iues t r a viña e s t á s i tundn en l a aona v i t í c o l a laiiSiarotoña denomi­

nada l a Geria , t i e n e fi¿¿ura t r a p e z o i d a l , i i i a i tando a l i^orte con viña de 

X>oa üufeaiano fíoaero Si^itea, a l Este con t e r r e n o también v i t í c o l a ae — 



Don Zaca r ías Peráomo Hernátiáaz, a l Sur con camiao piSblico y a l Oeste con 1 

fi í ica de a rbo l ea f r u t a l e s , propiedad de Don C r i s t ó b a l de l eón Raxoirez. - ] 

áu s u p e r f i c i e asc iende a 4l0.v')00 m^ (41 Ha.)» «a d e c i r unas 30 fanegadas 

l a n z a r o t e a a s (1 fanegada, l5.6S2^m. )• 

, , Los jo r i i a l e s que pagamos a l pe r sona l f i j o son l o s s i ¿ ;u ien tes í ' ' ~ 

5 peones a 33 '00 p t s , c /u . 

1 o f i c i a l encardado 41*00 " 

( los peones y o f i c i a l , cuidan de l a v i f ta) . ' ~ 

. Los sue ldos que pagamos en e l persona l f i j o son l o s a i g u i e t i tea: -
j 1 cnófer 1.500*00 p t s . . , . , . . - - - ^ -

- - r; 1 o f i c i a i a t a .2.000*00 " - - • - • :̂  ,K:-&Ui.x-e*-

; 1 eiicartjaao (Bode^ y Despacho) . . 2 . 0 0 0 ' 0 0 . " ' i .,;,. i' - ^u. , ñ^ -

Bodegas . - Joa l o s lu^areu de s t i nados a l a coaecha de v i n o . jSn al^ju 

nos pun tos , en que l o s vinos se f a b r i c a n en £p:*aíides r e c i p i e n t e s de mam— 

p o s t e r i a , que se l laman la¿^-ures, conservan después l o s v inos en só t anos , 

y en o t r o s , l a fermentación t i e n e lu¿;ar después de p i s a r l a uva en e l la^ 

g a r ; recogen e l mosto y lo colocan en cubas o t i n a j a s en e l cocedero o -

bodeig^ de fermentac ión, de donde se t r a s i e g a a l a bode¿;¡a de conservación 

o a l e s cuevas . Le fermentación d e l vxno debe p roduc i r se a uiía teiaperatu 

r a axiteriaeaia e n t r e l o s 18 y l o s 30 g rados , y debe conservarse fuera a e l 

c a l o r y de l a l u z , a una tempera tura de b a 12 g rados , en luga r v e n t i l a ­

do y que no sea húmeiio. El movimiento, l a s t repidBCiones , e l excesivo câ  

l o r o f r i ó in tenso pe r jud i can a l v ino . Deoen e v i t a r s e en l a boaeí^a emana 

cicí ies u o l o r e s que puedan aañar a l o s c a l d o s . 

,;. l a g a r . > Es e l l uga r donde se p i s a l a uva para sace r e l mosto y don 

de aü t án l a s p rensas para termiíxar de? e l a b o r a r l o , i i i l a g a r propiamente -

dicho es e l s i t i o aonde se ir isan l o s r ac imos ; e l l ago , I)11B O t a n q u x l l a 

0S un r e c i p i e i i t e cont iguo adonde va a p a r a r e l mosto que proviene d e l eo^ 

t ru j ado de l a uva. A 1 hacer la venditaia, l o s raciinos se amontonan en e l 

l a g a r , formando una masa, l a cua l es p i sada por hombres o bien e s t r u j a d a 

por medios mecánicos; e l zumo pasa de e s to r e c i p i e n t e a la ]>ila, de don-

da se e x t r a e -con ma<i¿:uera o a b a l d e s - , para l l e v a r l o a l a s cubas en l a s 

que se produce la fe rmentac ión . 

Cubas o " b a r r i l e s . - lueden s e r áe tamaños muy d i s t i n t o s y f a b r i c a — 

das do cemento, madera o ua r ro . Xas mas a p r e c i a d a s son l a s de madera, de 

ce rezo , do V i r g i n i a , de r o b l e , y en menor e s c a l a e l castal io , que comuni­

can a l vino un sabor muy g r a t o . 

iTexisas . - Hay mucliaa c l aaea de p r e n s a s , que se i n s t a l a n sobre e l -

la¿,ar . l a s mas s e n c i l l a s coiuí is ten en un to rno v e r t i c a l de manera su je to 

a l sue lo y a l t e cho , por e l que dcsc icnae e l peso colocado sobro v i ^ s , 

que a p r i e t a n l a capa de uvas ; a p a r t e áa é s t a s , e x i s t e n l a s p r e n s a s mecá­

n i c a s , de l a s que ya hemoa hablaao a n t e r i o r m e n t e . 

I r e p a r a c i ó n de l o s t o n e l e s . - l o s t o n e l e s deben l a v a r s e empleando -

a ^ a c a l i e n t e coa a a l de cocina y en juaga r los después con a¿^ua f r i a , y -



últimamento con un cuarto de l i t r o de aguardiente por cada 200 l i t r o s de 
capacidad. Al emplear toneles usoaos, para qu i t a r l e s el mal olor o moho, 
se prepara e l agua para lavar los adicionándola un Kilo de cal por cada -
lo l i t r o s ; se voltearán bien las vas i j a s para que sus paredes se carien -
completamente en todos los puntos, y uespulo se l e s enjuago con bastante 
a¿,ua c la ra , iin l a s cuüas de gran capacidad se procede a la limpieza con 
escobas nuevas, entranao dentro de -a cu^a» 

3müotellado.- Para emijütGlxar los viiiOs se ha ac eapcrur a que la 
fermentación haya cesaao por completo, a que los vinos eatéa perfectamen 
t e limpios, y a que haya aaquirido e l aroma necesario, l a operación del 
embotellaao se debe efectuar durante los meses de septiembre y octubre, 
las bo te l l as han de es ta r complétamerrte limpias", y para l i a p i a r l a s , s i -
hubieran contenido antes viíio, cuyo residuo se ha podido avina^irar, se -
enjuagarán primero con l e j í a ca l iente y arena, y aespuás con abundante -
agua c l a ra . los tapones do corcho son los ijnicos que deben emplearse pa­
ra e l ceriado de bo te l l a s . Será prudente lacrar l a s uotel laa después de 
tapadas. 

Vii'Os espumosos.- 3e da e l nombre ae vinos espumosos a los que 
ofrecen la propiedad de dar espuma, a l destapar las bo te l las en que se - j 
conservaii. La propiedad de hacer efervescencia y e^pumu, a s i como e l sa- | 
bor agradable, picante y lit^eramente ácido que t ienen los vinos que nos S 
ocupan, se debe a una gran cantidad de ácido carbónico contenido en la - | 
masa ae l vino y que se desprendo rápidameirte cuando, aestapando le uote- | 
l i a , cesa la presión a que estaba sometiao. Ahora bien: es te ácido caruó^ | 
nico puede proceder del mismo vino o pueue proporcionársele después; exi I 
e l primer caso los vinos espumosos son liaturales y en ol segundo caso se f 
produce la espuma a r t i f icialmerrte. I 
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Aspecto comercial, estudios dol uercacio.- Coyuütura ecoü-íiüJ-ca. Com-
p t t e a c i a , - Juü t i f i cac iáa comercial . - ÜOÍÍOS y siüteíuab üe vea t a . - i u u l i c i -

•. v;' i-4 u 

nuestro mercado se reauce a iiueatra i s l a , ya que no aoa aeaicaaios -
e la exportación sir.o solo o la venta aljpor_May£r y i Je ta l l . Teaeiüoa uuas 
ventas anualea que oaci lao ae 20.000 a 25.000 l i t r o s a -¿¿roaso laoüo- y — 
de 10.000 a 15.000 l i t r o s al_JJor__M£n£r, aun cuando en algurios añoj se saJb 
len de es tas c i í r a s . ' * 

' ^ los precios var laa sej_úa sean l a s cosecnaa, ya que, auiique nuestro 
mercado no está corapletainente cerrado, resint iéndose ae la ini luencia ex­
t e r i o r (peninsular soi^re todo) , influye de unt» manera muy aarectt. e l volu 
luen do la cosecha insular en e l precio do los vii^os, '"'^'' ;Ĵ  u .uw .̂.a.í¿ 
:Í!Í- ..;• Tiene alguím ixnportaxicia la exportaciÓü a o t ras i s l aa , del vi t^ lan 
zarotcfío, (por goaar de alguna superior acept&ción a l peninsu lar ) , auíique 
no oasta este mercado pera elevar de una manera importante SUÜ precios , -
debiao a la entrada en es ta i s l a del vino de la I enlnsula. 

Tos precios u . l vino varían desds» 5 a b pesetas , en cosechas norma 
les , 3e¿ún sea su cal idad, c la r iaad , sa^or, color, ¿rados, e t c . cualiaa 
des que son tenioíás muy en cuenta por los expertos óeueaores, auunaantes 

por c i e r t o , en es ta i s l a . 

~ los vinos, aqui llamados v ie jos , de coaechas pasaaas, t ienen unos 
precios que osci lan de 8 a lO pesetas y son muy empleados, auemás ae ser 
muy apreciado como vino seco de «esa, para e l encabezamiento ae vinos nue 
vos, de la última cosecha. -'^-s. „^ « . .„. ....... »..-.., 

r'- Garactereó de los v i n o s . - loo vinos t i n t o s u n o s , de pasto, deuen -
reuni r los carac teres s igu ien tes : color ro jo , poco oscuro, vivo, t ranspa­
rente y periectamente limpio; olor suave y aromático; acidez marcada y — 
¿iirata aJ paladar; nunca dulce n i sbocados y con un b a un l i por 100 de -
alcohol , los vinos blancos son al^o mas esp i r i tuosos que los an te r io res , 
pues deoen contener de un lo a un 13 por 100 de alcohol , mas suaves, algo 
auocaaos y menos agr ios . Los vinos t i n t o s comunes han de ser ae coior r o ­
jo oscuro, t ransparente , ae olor Irancameate vinoso, menos ¿cíaos que xos 
f inos, üin auocar y de 12 a 15 por lOO de a lcohol . los vinos de postre — 
3QCQS caiii siempre son blancos, muy u r i l l a n t e s y diáfanos, muy olorosos, 
poco ácidod y ae ¿;ran luerza axcoiaólica. los vinos ae posxre i-icorotios — 
son xoo misaiOi) que los an te r io res , pero menos ácidos y de oauor marcada­
mente azucarado, con un lo a 18 por ICO de azocar y con un 1? por lOO ó -
mas ae a lcohol . 

laflueziCia del tiempo y de la presión barométrica soDre los v iüos . -
Todo Vino bueno gana en aroma y en satior agradable a meuiaa que transcu— 
r re el tiempo. :Jl mejor medio ae conservar-o es en uocoyes de maaero ae -
cedro, Virginia o de cerezo, hermáticamente ceriadoa, para que no pueda -



•f 
i^eaetrar e l a i r e , en lugar oscuro , a i r e a a o y que no sea númeuo. ¿n editas 

condicionea l a merma ea i a s Í£ ,n i f i can te , y l a cor i servac i ía c a a i i a a e í i a i -

da. Esto r̂ o qu ie re cLecir que cuaiido t r a n s c u r r e n muchos años, s i loa boco^ 

yes no se r e l l e n a n , e l vino pueda e^itropearse a causa de su meruia natu— 

r a l y a e l con tac to con e l a i r e que pueda p e n e t r a r den t ro , aunque sea en 

muy poca c a n t i d a a . To que se hace c o r r i e n t e a e n t e i)era e l pe r f ec to aprove 

chamiento de la s o l e r a o macire ae l vino uueao, es e x t r a e r para e l COÍÍSU-

mo una cua r t a p a r t e del bocoy, durante cada año, r e l l e n á n d o l e con caldo 

joven semejante . Ss muy notable l a i n f luenc ia de l a proaxón barométr ica 

sobre l o s v inos , que se enr iquecen en a l c o h o l y aroma corüonae aque l l a -

disminuye, ra^ón por l a cual en l a s comarcas e levaaas y montañosas l a — 

curac ión y conservación de l vino se favorece notablemerite, .*, ¿ v-tí^ut j "•• 

jánferraedades ae l o s VJ-ÜOS: Las enfermedaaes Ü3 l o s vii-os, o a l t e r a 

c i enes que experiiiientan, generalmente son p e r t u r b a c i o n e s p roduc iaas por 

enfermedades d i f e r e n t e s de l a a l c o h ó l i c a , •' ' >• • "• ^-'-VJ.:. .; _,:,: ':,,:ti.¿xv: : 

JTalta de a l c o h o l . - Esta enfermedad puedo aec i i ' se que coiaienaa en s 

la misma v i a , y se deue a l a escasa maaurea d e l f r u t o por l a s malas con*i 

d i c i o n e s de t empera tu ra ; vendijiiiando uva que no e s t é perfectamente mauu-

r a , e l vino r e s u l t a con poco a l c o h o l , puesto que e l f ru to no t e n i a l a — 

necesa r i a caíi t idad de adúcar , que en l a fermentación ha de t raus formarse 

en a l c o h o l , iiista f a l t a do a l coho l se pueae c o r r e g i r ae uos maneras: o — 

añadiendo azúcar a l mosto a n t e s de la fermeritación o añadienao axcohol -

a l vino hacho. 

Amargo.- l o s c a r a c t e r e s de e s t a enfermedad sonj e l viix¡ p r e sen t a -

a l empezar un mal o lo r e s p e c i a l ; su co lo r es meiios v ivo , y e l sauor , s o ­

so , que se vuelve amargo ense¿^uida. 3e debe e s t a enfermedaa a l a ueaconi-

pos i c ión de la hez que queda" adher ida en l a s pareues de l o s t o n e l e s . Otra 

de l a s causas a que se a t r i b u y e e l amer¿;o ea la maceraci»5ii proion^aaa -

de l a raspa en e l mosto o bien l a s malas condic iones e î que ae encuentra 

la uva a l vendimiar . Como remeviiü c u r a t i v o se puede á^r e l s i g u i e n t e : — 

mezcj^ar e l vino que ha comonzado a c ffiar¿air con una t e r c e r a p a r t e o uíiu -

mitad ae vino do uva a spa ra . Cuando la cnfermeaad lle¿;;8 ya a un per íoao 

en que e l vino uo puede ueberae, cieî e c l a r i f i c a r s e con c l a r e s ae huevo y 

t r a s e g a r l o s t o n e l e s azuf rados , adicionarido iQO gramos ae óciao t a r t á r i ­

co d i s u e l t o en a^^ua templada por cada h e c t o l i t r o de v ino , y l lenando l o s 

t o n e l e s has ta dos t e r c i o s solamente para completa. ' con vino v ie jo ae fuer 

2a y bien conservado. 

Vinos r e v u e l t o s o t u r b i o s . - 3e debe a que l a s ma te r i a s or¿;ánica8 -

que e l vino con t iene se vuelven bruscamente ixisoluules, coiauxiicando a l »-

vino un color IfcLanquecino o acu lado . 3s to se produce cuauao e l vii.o se — 

t r a s i e g a muchas veces , por e l cont inuaao contac to con e l aix'Q. ¿ s t o s d e ­

f e c t o s d e l vino se c o r r i g e n , uiías veces añadiéndole ác ido t a i - t á r i c o , 

o t r a s t r a segándo lo a un t o n e l azufrado para d i f i c u l t a r o suspender a o í -

c u a l q u i e r fe rmentac ión; después se c l a r i f i c a y e l mal ae sapa rece . 



Repuntado,- 3e debe á lo dismiauci5n del t á r t a r o , y se corri4;0 afla- ¡ 

aleado ácido t a r t á r i c o en proporcida de 30 grewoa por cada h e c t o l i t r o . 

sJai/or a loadera.- Se desar ro l la cate aaLor en loa tonelea mal liiU»- > 
pios o en aquellos cuya madera se estropea. Para ev i t a r lo so ecUau 5C0 - I 

i 
gra/aos de ace i te lo mas rec iente posible en e l t one l ; se x-ueaa éate cerx^a | 
do para con3e¿ruir que e l ace i t e disuelva la poca o mucha a a t e r i a olorosa, ] 
y e l vino recobra su aa^or na tura l , •lo hay inconveniente en aojar e l acej. ; 
t e a l l l enar e l tonel de vii.o, porque coiao sobrenada preaerva a ¿ale aol 
coíitacto de l a i r e . "̂  ' ^ - i ; 

Ast r ingencia , - Se produce por una fermentación prolon^jaaa con e l es 
couajo y l a s pep i tas , para corregi r lo se echa en e l viiiO íaár.üOj. wlaaco — 
t r i t u r a a o , muy Í Í Í ÍO, en polvo, en proporcic5n ae lOO gramos por ñcctol i t í 'o , 
removiéndolo ae cuando en cua:Kio con un paio . C014 e l l o desaparece la asp£ 
reza , pero hay pel igro de que e l vi;.o pieraa, y para evatnrlo ¿e t r a s i ega 
y se l e aflade t á r t a r o limpio y bien pulverizado» , ' , . 

Áciaea.- J51 vino se a{¿rifl por tener a i r e d i sue l to o por a b i t a r l o — 
cuando no están bien l lenos los tone les ; tcubián puede atír israe por causa 
da lod trBsie¿;pa, y para e v i t a r l o , e l t ras iego se oíectuará Eaauisi^te una 
¿̂ oraa para que e l vino ae ponga lo menos posible en contacto con la a tuós -
fera . Se corrige empleando un l i t r o de nata por pipa, cuya masa l iquiua -
se a g i t a ; a l cabo d« alcalinos días se trasie¿^a. 

i¿nyes3do.- la experiencia ensefla que e l color rojo ae l vino aumenta 
tanto mas cuanto jaayor tiempo es té e l uobto en contacto con e l ho l le jo ; -
pero en es te caso liay que disminuir la ac t iv idaa de la íormentación, y éa^ 
to se consigue precisamente merced a l yeso. Se emplea e l yeso ue v a n o s -
xQodost cociao, absorte par te del laosto y aumenta la cantidad de a l coho l ; -
na tu ra l , los cosecheros ase^juran que disminuye la aciaez del vino, que au 
monta al¿ío la riqueza alcohól ica , quo l e c l a r i f i c a , que le acrecienta e l 
color, que l e despeja e imprime b r i l l an tez y que contribuye a su conserva 
Clan. De todas maneras, no debe añadirse en mayor caíitiaaa de 150 ¿raúioa 
por h e c t o l i t r o . ^ , ^ ^„ 

Ahilamiento o g ra sa . - Se presenta mas en los vinos blancos que en -
los t an tos , y suele ser iíiaicio de f igura y uondad. Ge corr ige ailaaiendo 
le graiüos de tanir»© a i sue l to en alcohol por cadr. hectólitx'O do vino enior-

Abocado.- 3e corriere e l abocado de los VÍÍÍOS i;uaraf>.nao el vino ae íec 
tuoso heriaéticamente tapado hasta la primavera, e-̂ í cuya apoce se procede a 
fiiecerle aurante cuatro o s e i s horaü consecutivas, iespués se deja eu repo­
so, y cuaxido se i/iicia la nueva fermentación se apl ica a l a s vas i jas uíia -
Cerradura h idráu l ica , hav-sta que todo movimiento i n t e r i o r termiíia; entonces 
se t ras iega y e l vino queda correé^ido, (entendemos por cerradura h i d r á u l i ­
ca lo s igu i en t e : colocar sobre la uoca do la cut̂ a un lienzo t/ien lüiipic; -
poner encima uíia tapadera a e t ab las sue l t a s y, por último, so ¿/re e l l a s una 



capa ae areüa de 6 a 6 centlínetros de eapeüOi-, hucieáeciaa con a¿,ua, coa 
lo que 36 consigue un c ie r re caai hertiético, que no evi ta e l aeaprenái-
laiento do tufo y Baeiuáa e l vino queda cubie r to . ) '̂ -̂ • '̂  '^Í- Í 

Operociüitea coíxvenientes con los v inos . - Son además de las ya r e f e ­
r i da s anteriormexite, ÁiicaUQzaíuieúiOt Mezcla, Cata, ó t e l a s si í^uientes: ' 

f i J t r a d o . - Se emplea e l f i l t r a a o de los viuoe para a b r i l l a n t a r l o s , 
da r les diafaaidau y ev i t a r los deifiaüiadoü trasie<^os, que t ienen ex incon-
veniei.te de la excesiva a i reación, los mejores í i l t r o s son luu mantas do 
algodón y e l papel sxn cola. Se hace pasar e l vino a t ravés de estos x l i ­
t r o s , procuranao que eatiS en contacto de l a i r e e l menor tiempo posiole» 

insolac ión. - la ixisoiación laejora notablemente loa vinos; ésta se -
prac t ica aespués ae terrainade la fermenta ció a, colocándolos en vas i jas o 
ba r r i l e s que no estén heriüéticarneüte tepauos. l o r es te procedxiftiento se -
añejan notablemente los vlfios, modiíicaíido su color natural , que se c o n ­
v i e r t e en pardo oscuro, propio de los vinos ant iguos; cinco o s e i s dlau -
de exposición a l sol son suf ic ien tes para mejorar y envejecer el vino, — 
que aunque algunas veces a l t e r a su sauor, después de trasegado, e l reposo 
de un par ae meses en la uode^^ le vuelve normal. Como precaución, a i re— 
U103 que no es conveniente que l a s bo te l las o damajuanas expuestas a i so l 
pa^en directamente a lut¿arej f r ios y oscuros, sino que se ú:üeíi uejar en­
f r i a r a la somura, pero con lu;¿. -to es conveniente el so^euao en Darricas, 
porque la evaporación es muy ¿rsí.¡a9» 

íúodificaciones que experiiuentaa los vinos eh los t o n e l e s . - Las priii 
c ipa les modificaciones coij^ecutivas a la permanencia ae los vinos en los 
tone les son las s igu i en t e s : prec ip i tac ión del t á r t a r o , aosaparición ae l -
a..úcar y ae la acidez, disminución del verdor y de la aspex'eaa, desarro— 
l i o del aroma y de la finura y péraida ca s i t o t a l del ácido carDÓnico. ¿s 
conveniente que l o j toneles sean de gran capacidaa para que la¿> t r a a s i o r 
maciones sean más lexitas. 

unif icación e igualación de los v i n o s . - Para lograr t i pos constan­
t e s , que e l comercio pide uajo la a i s t i nc ión ae l a s marcas y por la p re ­
ferencia do loa consumidores, es menester que so f i j e de una vez para — 
aioiapro la riqueza azucaraar* y ácidb de los mostos, a f in de correi^irios 
en los que resu l t en anormaleaj para e l lo es preciso tener en cuenta que 
aiempro se deoe venóiíaiar en e l misao estado de madurez; cor reg i r la r i ­
queza azucarada y áciaa en las mismas proporciones; producir e l mosto de 
idént ica manera; procurar que l a s fermentaciones tengan lugar siempre en 
cubas i^^uaxes, de no poder sor l a s mismas, y BOi>re todo que es tán en e l -
mismo amuieiiXe, iaántica temperatura, e t c . ; que la auració.i ae l macera­
do sea siempre la misma; que ou e l aeacube se laezcle la cosecha pare —-
iíjualíirxa; que ae consarve el vino cuidadosamente, vlgilanao toaos sus -
ca rac t e re s , ^o es te modo se conoi^ua producir caldos que d i f i e r an muy p|^ 
co de uroas cosecnas a o t r a s . 

¿ 'a ls i i icación de los v inos . - Xas f a l s i f i cac iones mas comunes con-



s i s t e a eii meacür coa e l vino agua, alcoaol , aaúcir , melaza, ácido t á r t r i | 
co, taiii/io, áci^o acé t ico , oxálico, aull 'úrico, aiuiüure, su l ío to de hierro^ i 
carbonados a i c a l i a a s , sosa, plociq yeso, y, eu f in , en aüauir sustaiiciaa pa­
ra dar le guaio, aumentar e l perfume y e l color, extraer c&ldo& cíe pésima 
caliaad de l a s heces y, por últÍ4>;o, fabr icar viiioa a r t i f i c i a l e s , en los •* ^ 
cuales entran un sinnijiuero dú productos pero no e l sumo do uva. | 

Dilosión o f a l s i f i cac ión de los vinos por adici>5n ae a4^u&.- £ste es i 
un fraude de muy d i f i c i l investi^^ación c i e n t i i i c a , por ÍUÍ ser posible d i£ 
t i i ^ u i r con precis ión S Í la cantidad de agua conteniaa en un vino se ha -
atiadido fraudulentamente, pue¿:>to que los vino;i, aún loa ue una nisfiia c l a -
ue, de idéntica proceuenci¿i, no t ienen siempre e l ciisifio ¿^raao a lconól ico. 
Fácil es do conceüü^ que l a s influencias eliiuatoJónicas, la¿> var iables — 
conaicione¿> ealjo las cuales se operan tod^s las fesea de la v e c t a c i ó n , -
de la fflaaurez y de la fex'iaentución, todas es tas cuusas ppeaja hacer var ia r 
las proporciones recíprocua de alcohol y de agua en toaos loa vinos. • '̂  • 

Un Vino que ordinariame^ite contexi^ja de 11 a 14 í^or lOO de alcoi»ol, 
por sjemplo, pourá en detexnainauos años, no contener mas ue seit», y c i e r ­
tamente no se le ha añadido a¿^ua. Jo obstante se ¿/ueue, oien que no eu ab 
soi-uto, reuni r c i e r tos inuicios por los cuales sea dt*ule presumir que loa 
vinos han s iao a¿3,uados; t a l e^ son los diuuciaos de la naturaleza y de la 
cantiaad de las materias aól idas a i aue l t a s e^. e l vino. 

Los Vinos natura les contj^nen mucha menos cantidad de salea calcá­
reas que los Vinos aguados; los vinos se despojan cas i enteramente de 
elu.as con e l tiempo; por esto dan gexieruliaentc mucho uie^^s precipi taao e l 
contacto de oxalato ae amoniaco que los vinus üi taaos con a(;ua, soure t o -
Uo con atí;ua ae poao. Si ae soweteii, por ejetfiplo, lüü ¿jramcs ue vino sospe 
choso y una pequetia CL.ntiaaa ae vino natura l a la evaporación, se nota, -
en cuai.to a l crémor t á r t a r o , a los carbonatos a l ca l inos , a todas las deniás 
sa les que se encuentran naturaltnente en los vinoa y rcí^pecto de l alcohol , 
d i ferencias uuy tiotaüles oii oaatiaad, que permiten suponer que ha haolao 
fi-aude. iJo se i¿jnoran tíaupoco las cantidades meaiaü ae alcohol que caaa -
especie de vino contiene; se aaue que por evaporación dejan ¿2 por lOO de 
i^esiduo aeco; necesariamente, l a s caatiuaaea de alcohol y de res i juos se-
rán aenoros en los VÍXÍOS a¿¿uaaos que en los x^turaieíi. 

í a l s i í i c a c aón por adición ae a l coho l . - ¿1 aftaaír alcohol a l vino esi 
tá toieraao por la ley, que exi^e una cantidad mlniaa pL>ra aquellos que -
son Objeto ae comercio, enteíiaiendo que a i son vinos cor r i en tes de menor 
¿!;r¿.auación de la que la ley exi^e áeuea ser alcoholizados hasta la t a s a ; 
<ie es te rnoao se refuerzan loa vinos excesivamentG f lo jea , se l e s pone en 
conuiciories da que pueaan soportar via jes lardos y se evi te e l ^rauae ue 
la d i luc ión. Si se aesea advextir s í ha üido auicionado e l alcohol a l v i -
io se pueae operar de la manera s iguiei- te : se v ie r te e l vino que se enaa—' 
ya en uxa cápsula ae porcelana de unos 1^0 ¿raiiios de cabida, se ca l ien ta 
con una lámpara de alcohol y en la superf ic ie del vino se coloca aiedia — 



cascara de nuez con ace i te y un pabilo enceíidido; se l a s t r a la cascare — 
con perdigonea» hasta que e l oorde áe aquella es té a f l c r del vxao; cuan­
do és te 36 ha caientado a 4^ ¿,raaos lo¿> vaporea aIcoh¿l¿^co¿> que se produ­
cen ae int'lamaii» l'ormDiido alrededor de la lampari l la ua halo ae llaifia* Si 
se r ep i t e este experimei.to coa viao natural la llama alcoiiól:i-ca 'io se pro_ 
duce haata que e l viao ha alcanzado una tctiperatura a l r .'deuor de SO ^ra— 
dos, lo que aemuestra qjie en e l px^ioier caso el alcohox se encoatrauá en -
estado ae aiezcla y en e l segundo lo estaba en estado ae couoxntiCión y r e ­
tenido por una fuerza de cohesión inaes t ruc t ib le que úaxcamoiite yO£^ en -
l iber tad ©1 alcohol cuando la cantidaa del calor ea coíisideraule. » — r 

Fals i f icación ^jor adición ae s i a r a s , - l a aaición da s i d r a s es íác ix 
A» conocer porque el aroma carBcter ls t ico de la de laaazanas y e l salDor ás 
pero de la de peras la aisti i igue muy Lien e l paladar, ii\'aporando c i e r t a -
caatidad de vii'O sospechoso se outieae un residuo que sometido a 200 ¿ ro ­
dos de calor toma la consistencia de caramelo y aespioe un xuarte olor a<i 
pera quemada, y e l t a l residuo ea siempre uoj o t r e s veces mayor que e l -
que dá e- vino natura l , Lestilando aquel viao despido un lue r t e olor a — 
4ter acé t ico , c:;.. o,t'¿, „ In '̂ •ñ-;jl'?í:':v>:> :^-:.\: .̂ ;":.,: .^^-i' ,.\t'i:i,^.m'^-^;it coj.or a ics 

; : F a l s i i " lea clon del vino por auic iáa de aaúcar o ae aola¿;u.- ¿ata f a l 
s i f i cac ióa pueae t o l e r a r s e , por .lO ser per jud ic ia l a loa vinos y úaicamea 
t e l e s rea ta algo de su perfume na tura l , Í: ••:.:.•>• ÍTO .i-s IB •í;atei-ia c 

— üa la i l i cbc ióa por e l í c i ao t á r t r i c o , - Se conoce este fraudo laezclaa 
do una par te de viao aaulterado coa dos veces su volumen do u îa solución 
de cloruro potásico saturado a la temperatura de 15 ^rauos; se a^i ta biea 
1Í.B iGezcla coa una v a r i l l a de viurio y a l cai/O de ocho o dio-i raii»utos se -
prec ip i ta un polvo cristal i ; iO de b i t a r t r a t o do potasa; en e l viao natural 
tarda en deposi tarse va r i a s hoi'as, 

.,.. f a l s i f icac iü i i ae l vino ¿yor aaición de tanxno,- Se aftade a los vinos 
taaiao para conservarlos mejor; para detex-eiiaer la caatidau que coíitienen 
36 prepara una solución coa 20 feramos dé gelat i í ia , 125 de alcohol y b75 -
de agua; 70 centímetros cúbicos ae es ta solución prec ip i tan o xa ota mente -
un gramo de tanino. Conocida la cuntinad normal de tuniiiO que contiene e l 
viao y la excepcioíisl del año se sabe la que se le deue íiñavili'. 

Fa ls i f icac ión por adición de ácido su l fú r i co , - Se añauo ácido su l f ¿ 
r i co a- vino para dar le ciei-to ¿justillo ácido que le htce muy apreciaole 
ea alf-^unas loca l iaaües . Se reconoce ver t ieaao alé^uruis ¿otas oa viiio aau l ­
terado sobre una hoja de papel blanco y dejando que se evaporen espoatá— 
neamentü. IA mancha que qucv^a tenará color rojo horteiisia, en tanto que -
la del vino natura l es azul violácea. 

Fa ls i f icac ión por aa ic ióa de alumbre.- ae arlado alumurt^ a l vxiio pa­
ra aar aspereza a los caldos f l o jo s ; para recoíiocerlo se v i e r t e un volu— 
íüQu de agua saturada de cal sobre otx'o laéntico ae viao aospeciioso; s i se 
foi*ma a l poco tiempo una c r i s t a l i a o c i ó a de tar t i -ato ae cal , e l viao es — 

J 



puro, y s í no se producf^ t iene alumbre. 
Fals i f icación por adición de sulfato de h i e r r o . - Al añadir este — 

cuerpo a l vino t i ene e l mismo oDjeto que añaüir le alumbre. Se reconoce -
vertiendo En e l vino sospechoso algunas gotas de cloruro de bar i ta y se 
obtiene un precipi tado blanco insoluble s i el vino está adulterado. 

Fals i f icación por los preparados de plomo.- Algunas veces los vinos 
se a l t e r a n por la disolución de sales de plomo contenidas en e l l o s , y no 
ciertamente porque se les haya añadido con irxtento de fiaude, sino por -
haber pasado los caldos por depósitos metálicos estañados o bien por con 
tener la ootel la algún perdigón que quedó desde su limpieza o a l t rasegar 
los viiiOs con iDombas que tuvieran tubos de aquel metal. Tas f a l s i f i c a c i o ­
nes intencionadas se recoxiocen tratarjdo e l resiauo de evaporación de los 
vinos por e l ácido azót ico . 

Adición de yeso , - Ya hemos hablado de este asunto en otro lugar. -
Nos r e s t a solo decir que se reconoce la presencia del yeso en los vinos 
vertieíxio una solución de oxalato amónico en e l vino sospechoso, que for 
mará un precipi tado blanco s i coxitiene yeso. 

Materias colorantes empleadas para dar a r t i f i c ia lmente color a los 
v i n o s . - 3e deben emplear siempre sustancias vegeta les . Se reconocen t r a -
taiido los vinos con una solución de ge l a t i na ; e l vino natural t ra tado por 
es te react ivo da un precipi tado auundante compuesto de la materia colora» 
te propia. Si se t r a t a n los vinos adulterados por la acción de la potasa 
se tieí^e (sobre e l vino riatural da un precipi tado verde mas o menos oscu­
r o ) : sobre e l vino teñido con amapolas, precipi taao g r i s pardo; sobre la 
adulteraciÓ2i de l i gus t ro , precipi tado violáceo pardo; sobre e l coloreado 
con arrayán, precipitado g r i s azulado; por e l de las oayas de saúco, pre­
cipi tado violáceo; por e l palo de Ixxiias, precipi tado rosa, y por e l coló 
reado con rosas papales, precipi tado verde poco pronunciado. 

Industr ias derivadas y subproductos de la v in i f i c ac ión . - Grandes -
cantidades de vino se consumen en d e s t i l e r í a s , o sea en la fabricación -
del alcohol e t í l i c o , e l cual sirve de base a las importantes indust r ias 
de la fabricación de aguardientes, compuestos y l i c o r e s . 

loa subproductos de la v in i f icac ión y sus pr inc ipa les aprovechamien 
tos son: e l orujo, del cual se extraen alcohol y t á r t a r o por des t i l ac ión , 
uti"* izáí4ose después de agotado para alimento del ganado; e l raspón, que 
unido a l a s excrementos animales se emplea como abono; también se u t i l i z a 
el orujo agotado como combustiDle y en muchas indus t r i a s ; finalmente, tie_ 
ne coiisiderable importancia la extracción del ace i te de las pepi tas o s e ­
mi l las , que contienen de 8 a l 12 por 100 cuando son f rescas . 

l a s excelencias de la uva y del vino han sido cantadas por los poe­
tas mas famosos. Homero decía del vino que era e l "brebaje d ivino"; para 
Platón, lo mismo que para Ovidio, era e l "mas bel lo presente que los d io­
ses hic ieron a los hombres", y Anacreonte compuso en su honor versos in­
mortales, y tanto bebió y tanto amó la vida y la vid, que murió a los 85 
años, ahogado por una pepita de uva. 
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p l a n f i n a n c i e r o : C a p i t a l de l a empreaa.- Cons t i t uc ióu d e l cap i t án . , -

índice de r o t a c i ó n , - C r é a i t o . - Div idendo. - Amor t izac ión , - i u n t o tauerto. 

•0«¡: 

3e llama p lan f ina t ic ie ro a l Ootudio prevent ivo que t r a t a de r e s o l ­

ver , lo pas acertadamente posibaCí l o s t r e s proolemau fu lúdame ata l e a de -

la f ina. ' ic iación de una empi'esa: '" •••••'•̂  ••-• .t-.i.i--. ....̂ . ...•.';,.,-s..¿.i,̂  «^ 

a} Jil c á l cu lo d e l Cap i t a l n e c e s a r i o , :. • • - >,'u c;„.r..,..;-..,, ¡.v;.;- u . t ; . -

h) La oütei icióu a e l Cap i t a l neceaBriü, 

c) iál eíiipleo a e i c u p i t a l oLtexiiao, -'V--'-- ;"•• • c •.;,; a.ü;i ...OWUIÍA -

El Cap i t a l que est iaaraos riecea;.rio para l a p u e a t a en laarcha de l a 

eiüpreaa es ae 3 .000.000 de P t a s . ' ' i - . , .oca ,>or tí,. 

Es te C a p i t a l s e r á ot / teníao por aport t ic ionea a p a r t e a i í jualey, ae -

l o s s o c i o s , que en e s t e caso anrán t r e s , qu i e r e é s t o d e c i r , que l a can— 

t idau que ao^e a p o r t a r cada uno es de 1.000.000 do p e s e t a s . 4 ~ 

fíl C a p i t a l s o c i a l quQreuos d i s t r i u u i r l o de l a sife;uiente iorma» 31*^^ 

Viñas l.óí?O.OÜÜ.-

E d i f i c i o s e I t ^ t a x a c i o n e s 2 0 0 . 0 0 0 . -

Maquiraaria • 3 2 ^ . 0 0 0 . -

Envuses V / ' " • . • . * #- V ' t ' - ' s lOO.OOC-

'• '' u a t e r i a a Móvil 5 0 0 . 0 0 0 . -

AliKacén ae H a t e r í a s 2t?0.000.-

'á-M i 

Aperos de laoranüB '^ -;• V'w^% 2 5 . 0 0 0 . -

Caja ^^^'^ 150.0 CO.-

ve 
'""•"' '"'^''"^^ *'"' • '̂̂ ^--;--'̂ --^ ...lír^.';L-^.i.-: y.^V ñ. > To t a l . ^. 0 0 0 . 0 0 0 . -

C r é d l t o , - íil c r é d i t o supone l a rocepc ióu de un cap i t aa pai'a r e i n — 

t e g r a r l o a su ac reedor aen t ro de un plaao conve l ido . Cate pla*io pue^e -

t e n e r una durac ión mas o mei^s lar^^^a. Se¿,jún sea l a meaida da éata, se -

c laaif iCc. en c o r t o , meuiu o l a r t ,o . 

Pla¿.o co r to de créaiJbo es e l que ao reuasa l o s noventa d i a s . i:,sta 

c lase d«3 c r é d i t o es muy utili:<;aua p o r l l a empresa. 

Es c o r r i e n t e que por l a a vontns hechas l a empresa l i t - re x a c t u r a s -

con l a s fechas r e 6 p e c t i v ^ 3 a a i c h a s v e n t a s , o por toaaa l a s ha^xuas auran 

t e e l mes, a l f i n a l d e l missiO y que a l mismo tiempo o p e n d a i c a m e a t e , l i ­

bre l e t r a s do cambio por l o s importes de laa f a c t u r a s a cargo de l o s com­

pradores , para que é a t o s l a s paguen en una fecha o venciíaioato previamen­

t e «onveniaa con l o s mismos. Dichos e f e c t o s comcic ia les soa entre^jauos a 

un banco para su descuen to . 

E l banco pe rc ibe una comisiói» por e l t r a b a j o de x^eulizór e l cooro -

y un descuento por e l tiempo que f a l t a h a s t a l a feclia ae venci iúiuato, en 

que pourá cobrar cada l e t r a de cambio, e s t e descueiito ae c a l c u l a a un t a n 

t o por c i e n t o determinaao en función d e l iiaporte d e l e f e c t o y de l o s d l a a 

que ha ae espertar e l baaco para c o b r a r l o . 



¿ata operación, tan frecuentemente usaaa, permite a las euipreaas, , 
convert ir en operaciones a l contaao, laa reaüzaciBc a pla:¿o, porque, s i , , 
una venta se laace para cobrar a dos laeses iecha y en e l día en que se - ^ 
efectúa la venta se i'eaacta la factura, se lii^ra la l e t r a ae caiiiuio por 
Su importe y se ne¿_:ocia dicha l e t r a en un uanco, enire^ánaonos éute e l -
ijnporte i iquiuo de la ne^ocaacióa o abonándoslo en nuestra cuenta corr ien 
"te, quiere decirse que practicauente heuos hecho la venta a l coírtaao, sx 
oien heíaos tenmo que sa t i s face r a l oanco una pequeña cantidaa por axiti-
ciparnos e l importe de la l e t r a . ^ ., ,, ^ ^ , • T,.S a*̂  -a - -

Como plazo medio j^uede considerarse aquel que rebásalos noventa -
diíKs hasta e l JÍniíte de un afío, l as enpresa^ suelen r e c u r r i r a esta c la ­
se de crédi to cuando se les presenta un apuro de Toeoi^eria, como por e j . 
Cuando disponen de exis tencias por valor ;nos que suf ic iente para cumplir 
con sus Obligaciones, pero la coyuntura üei mociento ÍÍO es favorable a xas 
ventar y s i se esfuerzan en veíider haorá de ser reL-ejaijdo los precios , -
con e l natural quebranto para e l net_,ocio, cuando pueae ocur r i r que, espe 
rando un plaüo no muy largo, se pueden r e a l i z a r operacioiies a precios -
norinaies. 

^n estos casos son los bancos, quienes suelen f a c i l i t a r los c ré -
u i tos ya que recurrienuo a c a p i t a l i s t a s habría üe auoütirse un mayor t ipo 
de in te reses . . ^ 

pla:¿o largo de crédi to es e l que rebasa e l tiempo de un año. Al -
i 'ecurrir a este crédi to , l as empresas ponen de re l ieve que aasean r e a l i ­
zar inversiones cuyos rendimientos les permitirán devoxvei' e l cap i t a l -
i 'eciuido, pagar los in tereses deveii^auos por el uiiamo y Oütener iXiClusi-
ve, un beiieficio, e l cual será proí^resiv£mente mayor a meaiuu que ae va­
ya ai.iortizaí4o e l préstamo. Sste crédito suelen usarlo las socieaaaes — 
Aí^iiiraas a l emit i r obligaciones. ^ . . ^ 

iil crédito se funda on la capacidad ¡jr voluntad del deuaor para — 
cuinplir con sus coínpromisos: depende, por consiguiente, a la vea ue sus 
apt i tudes y de au moralidad; del estaao úe sus asuetos, a s i CO.ÜO ae l a s 
conuiciones ¿enerales en que se halaan lad inuuat r ias , ttinto aeaue e l -
punto de v is ta local corno del nacional. 

jueatra empresa .̂ o r ecu r r i r á , en pr inc ip io , a l c réd i to , para cons­
t i t u i r tíu c a p i t a l . Dos razones imponen esta d o c i s i ' n : priiaera, la c i f ra 
üe ca, ita': previs ta no es 3o suficieritemento elevaaa para precásar recur 
sos c r e a i t i c i o s ; se îur îda, es te t ipo de empresa, aonde e l r iesgo es fac tor 
^Q gran importancia, ha l l a r crédi to s i ¿u i f i ca soiaeterse a un &ran interna 
con una reducción notoria de los beneficios. Además, una eui^.reaa como l a 
íiuestra, de peque '.o c a p i t a l , no deue acudir a l mercado de c réa i to , en — 
rabión de una financiación a oase ae aportaciones soc ia les que ae antema-
^o pueden preverse cuanti tat ivamente, 

i;ividendo.- ¿1 aividendo o beneficio 8 r e p a r t i r entx-e los socios 
será e l sobrante, s i lo hay, después de patear l a s contriüucioaes y a ten-



der a las Reaervas legales y Estatuarias de la Sociedad. 
•'• ~ . . . . , ... J i .. ., T 4,. , 

, . Amortización.- la ex¿>rei¿l6a contable de la depreciaci5a, desbaste 

y aesuso de un detertuiriado valor del activo se Ixaaa aaiüati^ac.J-Ü... í>e -

difera cia de las Reservas, en que éatas son una ¡^revisión para atender 

un gnsto íuturo. ' ' -'" 

laa aifiortiaaciones î ueaen considerarse obii^jatoroaü, uo porque lo 

Oúli¿ue ninguna ley ni reglamento, sino porque asi lu exi¿e xa realidad 

ecot.óiaica. For consi¿;uiexite han de celcuj-arse y contatiij-iaarse siempre, 

aunque huuxera oeneíicios i^suficientes y aua péruxdas. 

Pueden existir aiversos criterios para ciirar el iiiij.-orte de la — 

a;:;ort iza clon de un detenuinado valor del activo. 

Los principales sistemaj son: 

,r ^ Anualidad constante^ todos ios â ios se amortizará un tanxo por -

ciento del valor contauiliza.:o. 

*í:^:-._ iorcentaje soore el új-tiriio saluo.- Cada año cálculareáob un deter-

^' tEj.nado tanto por ciento soure e- importe ael últirr.o ¿jaldo. 

<,! Aplicación de un t; nto por ciento de amortización en progresión 

^ aritraltica aecrecíente. | <• 

'^'{ Aplicación de un toato por ciento de amortizacióxi úii progresión 
aritmética creciente.., ,"'^-*>'Í«* ! 

.^ Coristitucióii de un foíido que permita acumular û ia cantidad igual 
al coate que se quiere auiOrtizar. ^̂ . —-—--»-. ™„».-,...., „.>»«„™̂.. 

*̂  Procedimiento americuíio o Colé; Se deter iama previamente e l núme­

ro a o a los de vidn ú t i l y partienao üe j ^ cifra que loa representa, se 

suiiía la sene i»atura. de ios núíaeros aes.ie la unidad. Ea cada ejercicio 

se aplica una amortización equiva-eate ;»1 que upado que tieue por nume­

rador ei número jiatural correspondiente al ejercicio y por aenominador 

la üunia de toda la aerie. Según ei oraen quo se consiaere la sene de -

números naturajes, la amortización será creciente o (iecrecieate. 

Proporcional so ore producción. 

Proceciimlentos Financieros; basados en formólas de laateináticas -

financieras. 

Respecto a la cpntauiíizauxóa de las amortizacioxieü pueden s8¿íuir 

se ao3 cri terios: - -

a) ¿1 iiaporte ae las aíüortizaciones se deauce áex sa^ao respecti­

vo de i a cuexita a que cori-ei^ponde. Por consit¿u lente, en ej. ]»alaxice cada 

cuenta ^it^ui'ará con un salao ijual al valor que eu aquel .aomento la erapri 

sa eatiiáe real. 

u) ¿1 saldo de cada cuenta .se mantiene invariauie en ej. activo del 

balaxicej el importe ae lae aaort iza cienes se avo.ia en. uníi cue»ita en el 

pasivo, 

¿n la a:aortizac:j-ón de los valorea d« xiuesxro acti/o se emplea­

rá ex sistama ae anuaiiaua constante y pai'a su coxitauíxilación, la de 

saluo invariaole en ei acixvo Í¡LQ± balance. 



l o s t a n t ü s de amoi-üzación que aplicr-^remos a loa d i f e r e n t e s v a l o r e s 

de l Activo se rán l o s s i£x i i en te s : 

r a r a Gastos de Coi is t i tuc ión e l lO %. Durará su aniortiaocióri l o aPIos 

para Kaquií iaria, se rá u" t i p o de l 5 % anua l , es d e c i r que é s t a , e s ­

t a r á amortizada en 20 años . 

Al Tviaterial Movxl, l e apl icaremos un lo % de amor t i zac ión , quedando 

amortizaao en IC afios, •? y,.;-

Loa J i d i i i c i o s e I n s t a l a c i o n e s se rán aúiort izcdos en 2ü años, a un 5 

% a n u a l . 

l o s v a l o r e s comprendidos en la cuenta de Aperos de labranza serán -

amortissados en 20 años, por lo t a n t o en un 5 % anua l . 

¿jeinplo de cuaaro de a m o r t i z a c i ó n : 

Total Inmovilizado : S50.000 P t a s . 

Iníflovilizüdo su j e to a a m o r t i z a c ió n : 650.000 P t a s , (Total menos iánvases) 

% ' y.̂ f¿' /,yxf'/.-»6/ /C5</' / . r4 í,¿i' n¿'K /.fi}''.HI/.ni/.fCf ^9 <V/ ^'7f'n^m3*Slwh 
Punto m u e r t o . - iís e l benef i c io raixiirao necesa r io para sufra¿¿ar l o s -

f a s t o s f i j o s ue l a empresa. 

En o t r o s t é rminos , es la c i f r a de ven tas que es xiecesario a l c a n z a r 

con ob je to de que queden c u b i e r t o s l o s ¿jastos f i j o s de l a empresa. 

Aproximadamente, e l punto ¿liuerto de nues t ra e;.ipresa se rá e l s i g u i e n 

t e ; (con r e s p e c t o a l año 1 .S56) : 

Almacén de Productos bl.OOC.— 

Gastos Generales ( f i j o s ) 13S.260.— 

Gastos Generales ( v a r i a b l e s ) 11 .500 .— 

Gastos de ü d m m i s t r a c i ó n . 66 .000 .— 

ásfcuros Soc ia l e s ' 14 .600 .— 

Bodega IQ.CÜO.— 

Tota l g a 3 t o s 3 2 2 . j ú ü . — p t a s . 

Ventas necesax-ias para sufraí¿ar e s t o s g a s t o s : 

Calculatido e l p r e c i o medio de l vino de S'OO P t a s . es p r e c i s o recoger 

aproximadamente unos 71.0C0 KHoa de uvas (35.500 l i t r o s de v i n o ) . 
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Plaii c o n t a o l e : Sistemes p r e v i s t o s . - Cuadros s i^iópt icos de l a s -

p r i n c i p a l e s cuea tü s» - Desa r ro l lo contai^le iiuwérxco áesae la c o a s t i t u -

c i6u ¡fiaüts e l c i e r n e de- p r l a e r e j e r c i c i o , coa d e t t í l i e de l o s .aodelos 

que s e r v i r á n de base para l a contaiuil>-i2aci5i< ae l a s a i s t i j i t a a p a r t i d a s . 

Balance y cuei . tas üe r e s u l t a u o a d e l pr imer o j e r c i c i o , - I reci .o de c o s t e : 

e s t u d i o d e t a l l a d o de l o s u i s t i n t o A conceptos que en e l c á l c u l o uex - — 

BJisao i n t e r v i e n e n . - p r o y e c c i á n . 

Cadii una de Jas operacioneü a d m i n i s t r a t i v a s puede dai- lugar a una 

6 v a r i a s anot?jciones 6 p a r t i d a s que c o n s t i t u y e n l a s cueuvus, l a s c u a l e s , 

para su mejoi conservación, y ftiCi^idad de au e s t u d i o , consu l t a y a . i á i i -

s i s , deüCi. e tfir a^^rupod! s , coordinad; s ó rcsuwidt;© ea cundernoa o i n s ­

t rumentos luóneos . l a s p o r t i a a s que roriton l u s cuentas se j u s t i i i c o n , 

a su vez, por unos documentos, cuyas c o r a c t e i l s t i c t s y circunsta^^cia» s 

puede:: a n o t a r s e en unos r e g - s t r o s ' meciürialeo. 

l a s cuen t a s , cuaaros e s t a a l s t i c o s , e s t a a o s , re¿^Í8tro3 y demás -

elementos s i m i l a r e s , en su concrec ión loateriaJL, lian de e s t a r ¿ r á í i c a -

«ente i n s c r i t o s en kojas de coutex ture s i i ú i l a r , a cuyo conjunto oLauíüs 

e l nombre de l i o r o , aeíjiendo oose rva r , pe ro , que no es conu ic ión xit-

dlspensau-ie que l a s hojas e s t é n na te r i a lmei i t e c o s i d a s , pe^^Bdas ó r e l x ^ 

C&das unas a o t r a s , para que su conjunto aaqu ie ra l a cons ia r a c i ó n de 

l i b r o de con tab ix idau , jjues l a pa l a ora x iuro l a adreitioaos, en ua con­

cep to a a p l i o , coiao r eun ión ae hojas de it^nal e s t r u c t u r a que cuiaplen -

un mismo o b j e t i v o cont<:ijle. 

l e s a n o t a c i o n e s en l o s l i b r o s han de r e u n i r c i e r t o s r e q u i s i t o s 

de forido y de foroe para que l a con tau i^ idaa pueua ren t i i r a -a aami-

« n i a t r a c i ó n de una aapresf. l a saBycr u t i l i d a d , r e q u i s i t o s que pueden -

r e d u c i r s e a verac idad y e x a c t i t u é en su londo , senciliesí . y c la i - iaad -

en ia foraa* l a s re£.l8s cor^iucentes a l o g r a r que ^aa anotuciOi<es reúnan 

e s t a s condicioi ies se condensan en la p a r t e de la Oontaolxidaa que se -

denomina Teneauria de l l u r o s , que nos seña la cóiuo aa:- de r e a l i z a r s e — 

l a s ano tac iones y 1-ever - en e l s e n t i a o de t e n e r a l a l a - i o s l l u r o s . 

x*<&̂ «£; TQg liij i 'os p-ara r e l l e j ü r con orden y cJa r iduu ^» recopi lac ión- de 

loa ^ecAos c o n t a b l e s , ]&a:« de t e n e r e l a s p e c t o y a i s p o s i c i ó n adecuados 

para que xa r ecogida de da to s numóricos y conceptos exp-^icativos en loa 

mismos sea lo mas i'aci-^ p o s i b l e ; sl-io se consigue dotándolos de raya.^os 

i'orjiaíido coiufluias y cuauroa, doade se c l a s i f i q u e n l o s d a t o s . 

¿ i rayaao de loo l l o r o s ka de s e r adecuado a la i'inLilidaa dej. — 

l i b r o , i s t a í i i a l i d a a puede co asía e r a r s e dilere»it?e para caua t i p o ae -

empresa I .o ooata t e , para a lgunos de e lxoa , l a pp:5ctica u^i iversal aa 

impuesto la conveniencia de usa r unos de te ra i ina ios r a y a a o s . 

l o s l i b r o s se d i v i d e n en : -.v.-< 

P r i n c i p a l e s , ( L i a r l o , Mayor / ox de I : ivan ta r ios y Ba lancea) . 



A u x i l i a r e s , ( l i b r o s en que se d e t n l l a n y desfibro] i a a l a s cuen tas 

y anoxacioiiQs que se l l e v a n en l o s l l u r o s p r i a c i p a i e a y cuyaa a : io tuc io-

nea ^uaráa.'i una intisaa r e i a c i ó i . con l a s cuexitaa ciex fíayor), , . , - , . - .., 

Re¿¿iatro3, ídebti t jaaos a i . ^ a c r i t i r cxer toa uevoa, au tecodon tes , -

r e c o r a a t o r i ü t í ó aocuiaentos r e i a c i o n a a o s coxi iaa oi/eracxü^^ü qye ae r e a -

iiceíA, kan d^ r e a l i z a r s e ó so han rea-Liasao). --^ .̂í., ; •;.;::Í..;V;;V J.̂ ^ .̂ í̂caía -

CoKple«entarios ó a c c e s o r i o s , (a cuyo sprupo corre3¿>Oiide-i t oaos loa 

demás que en uí<a empresa puedan e x i s t i r coorúi i iajos a en t ro ao ou meca— 
iilSaiO c o n t a b l e . ' ' ' ^•'-•'••'•'' •̂ •'" •• • ' í t , . sa .a i ft;:.. < ...-» . :«:*;• -. :!..:-., -^ V-.i. ¿é:^^.;^^**»© ' 

Moderíiaaeiite se c i a s i í i c a i i e n : '•' •^«••'¡t'̂ ^iv;-*^... , .-•..-•r. .̂r^**.; aív ..i---.~ / 

A) 7 ioros p r e p a r a t o r i o s , (dond*? se recogen l o s operac iones a medí- í 

da que t i e n e n lu4;"ar, ó seo por o r d i u cronológico,- «aciexíao a*» e l l o s l a s | 

ano tac iones d i rec taraente de -es üocuinentoa j u s t i f i c a t i v o s de l a opera— i 

cii5-. que se r e ^ i a t r a - l . i a r i o y B o r r a d o r - ) . i 

B) I i o r o s a is te i f la t iza . .ore3, (que recogen l a s aiiotacioxie3 r o i e i ' i d a s , 

a un aspec to deteraiiíiaao -Mayor-) j 

C) l l o r o s r e c o r d a t o r i o s , (en l o s que se i ü s c r l ó e n c u a l e s q u i e r a — i 

d a t o s refereat3i3 a i a admia i s t r ac ió i i de una empresu) .-~ . — . - „ — , 

Desde e i punto de v i s t a l e g a l , l o s l i c r o s se d i v i d e n en ; ¡ 

Oo-iit¿atorios, (que son a q u e l l o s cuya t enenc i a i n e i u a i t l a ed tá v.re¿ i 

c r i t a por l a s l l a p o s i c i o í i e s eaiai^uas de l i iatauo, y que v a r i a r 3efc.úa ^as I 
iiaciones)»'-^"**'"^ ••-̂ '*" '̂ •* -'^^J-^'i^yá «?;» aas y^r¿.0':iOs, qwt; GGJ:^.03¿;Q.. § 

• V o l u n t a r i o s , (cua lesquiera o t r o s que la empresa I-LOVO). •— | 

l a Contab i l idad se l l e v a r á ae acueruo con e l s i ^ t e a a de p a r t i d a - I 
i 

a o o - e . "'•" '•'^"'^^'^ ^'•• •-'' «»'• lu^-Xc ñ&f^.ia él 30 Í̂ C a e r t ir?,:¿wr«' ! 

Tos l i b r o s que e l Código de Comercio p r e a c r i u e coiuo - ^ c e s a r l o s son : i 

l i b r o de Invent r i o s y Balancea, l i b r o D i a r i o , l i&ro Mayor, l i b r o Copia- | 

dor de c a r t a s y t e l eg r .n i a s / i o s l i b r o s que oruex-eá l a s l eyes e s p e c i a i e a . "^ 

i!,i l i o r o de I n v e n t a r i o s y Balanceü empessará por e i invexitariu que 

deuerá xormar l a sociedad a l tiefnpo de dar comienzo sus operac iones y -

co i i tendrá ; 1 9 . - l a r e l a c i ó n exacta dex d i n e r o , v a l o r e s , c i ' óu i to s , e i ' ec tos ' 

a l cobro, b ienes muebles e i -muebles , laercedei ias y e l e c t o s m toans c í a 

s e a , ap rec i ados eu su va^or r e a l , y que c o n s t i t u y e n su a c t - v o ; 2 u . - 1» - ' 

r e l a c i ó n exactn de t odas l a s deudas y toda c l a s e aa ouli¿aciOí*aü pe^dlejU 

t e s s i l a s t u v i e r a , y que formen su pi^sivo; 5fi.- / i j a r á , en su cuao la — 

di fe renc ia exac ta e n t r e e l a c t i v o y e l pa s ivo , que sorá e l c a ^ i t u l con « 

que p r i n c i i i í a sus ope rac iones . '̂  

la :3ociaa.-^d foraiará además aaualiuoüte, y extonaorá en 31 taia;iio l l ­

u ro , e l balance g e n e r a l de 3us í ie¿oci03, ae acuerdo con loa a s i e n t o s de l 

j j i a r i o , s i n oíaisión n i r e s e r v a aléui ia . 

un e l l l u r o . i a r i o ae a a e a t a r á por primera p a r t i á a e l r e s u l t a d o -

aex i n v e n t a r i o , d i v i d i d o en una ó v a - i a ^ cuentaa consecutj.vua, soj^ún e l 

s is tema n > c o n t a o i l i d a u que ae aa./a . aop t ado . ' 

3e4uir:?4i después a l a por a l a , t odas l a s opex-acionea, exprésatelo -



Ct-üo s ie i i to e l c^rgo y üe3car¿;o de l a a r e^pec txvas c u e a t a s . 

j¿ii e l lit^ro ít,ayor ae a b r i r á n por üeue y üabea.' cue.-tóü a cada o b j e ­

t o 6 jjersoiia eu p a r t i - c a l a r , y a cada una de e s a s cuea taa se t r a s l a d a r á a 

i>or oraeii ri¿,uro»o ae xecüss , l o s a s i e a t o a d e l Dia r io r e í e r e í i t e ü a e l l a s . 

,^-^ ¿íi e l l i b r o do Actas se con8Í£narán a la xe t ra loa acuñraoe que se 

toaeti eu l a s j ua t» s ó en l a s de sus adii i inistraüoreii , eXi-reaa.iao l a JTeoiía 

de ceda una, l o s a s i s t e ü t e s a e l l a n , l o s votos emi t idos y doKíís que coa-

dusca a l exacto coi*ocitaiento de l o s acue raos . 

Al l l o r o Corlador se t r a s l a d a r a i s , t i a ü sea a tiéaüo, o valiéxxiose de 

lili medio mecái.ico c u a l q u i e r a , i n t e g r a y sucesivíiaieíite, por oraeu de fe— 

caaa, iíicauídíís l a antef i rma y f i rma, todas l a s c a r t e a que se roc iLaa — 

a s i coüiO i o s despachos t e j - eg rá f i cos , r e l a t i v o s a iao ue^ociacio. iea que -

Qjecutei:. iisiiaisuio conservará.^ l a s c a r t a s y deapackos t e l e ^ i ' á x i c o s que <-

se r ec iu ie rex j , • • • ' ' . ' < « - ' ^ • 

Todos e s t o s l l o r o s te i idráa e l x'ayado que corriontefi ieate ae usa en 

l a s a i f e r e n t e s i r i u u s t r i a s . 

Aaemás de e s t o s l i u r o s co/ is ideroáos o b l i g a t o r i o a por lo ley , l a e« 

presa Ciapleará o t r o s a u x i l i a r e s , para a s í f a c i l i t a r l a l abor coiitat»le y 

«xponerj-a e.. cua lqu i e r oowento COÍÍ toda c l a r i d a a . r .stos - l o r o a s e rún : Ai¿ 

x i a i a r df» Caja, de Haiaacén ae íofiterii 's, de -^peroa de a-u^ranüa, de ¿ifec— 

t o s a pa^ar , de álfoctos a courar , de Boaoga. j de C l i e i i t ea . - -̂  * . ™»-,-. 

l a c o n t a b i l i u a u ae d i v i d i r á e¡^ dos p e n ó n o s que corrospor-derá'- a -

l a s áoa í a s o a prii»cipa-Lea de ia empreaa de que tratafetoa, ea d e c i r : 

! « . - Desde e l 1 ' de Octubre haata e l 50 de jun io ( lase V i t i c o i a ) . 

ŝ o;. 2 « . - Desde ex lü de juo-io has ta e l 50 de s e p t i e a u r e ( l a se Vi**icoxa> 

ti? uuaai'oa s i n á p t i c o s de la^ p r i r i c i p a i e s c u e n t u s . - .i co*itinuación ex-

Plicaraiiiüs e l funciona sálente de ^aa p r i i . c i p a l e a cuenta a que l u t e r v i e ü e n 

®n la cú i . t au í i idad de e s t a c l a s e de i r j dus t r i a s , a s i couc taaibida l o s mo-

áe lo s que aervirá i* pax-a au contELij-iísacióa, " ' ' -

coi l a cuenta de C a p i t a l r e p r e s e n t a l o s v a l o r e s que la Socieciad posee , 

3e •áüO^'Brá a l p r i n c i p i o de l aa operacioi<es, coa l o s vaxoreo que xa 

^ocieaua posea, o sea , con e l liJiporxe t o t ax a e l a c t i v o de^. i . ivea. tar io. -•' 

Kl capx ta i e s t a r á xormaao por l a s a p o r t a d o ¿ G S ae loa joc iua y a l -

viüicic Qu p u r t i c i p a c l u n e s xguaiea e i i i d i v i a u a l e s . .*- -

1* r e p r e a e n t a c i ó a contauxe de l xiociíaietito de una aociedaa dd r e a -

po:<iaoi_idad xiai i taua, pueue r e v e s t i r l a s i g u i e n t e xoraiaí- -

CU»,..TA3 Df¿ Br¿LÍE6 A CAPITAL SOClAl 

'iiO a^-arece l a cue^^ta ae Socios por jvpórtanosles , ueuino a ^a e x i -

CSncia xe4,ax de que e l c a p i t a ^ , deaue su or i^e í i , aeuerá e a t a r enteruiaen 

"te doaemboisado; iuego e l coeiproaiso de a p o r t a c i ó n y lu e f e c t i v i d a d de -

•̂ a uiat ta , aoix ta** aiüiuxtá^-eas que ae cc i fuaden, 

Al comiei^o de l a s a c t i v i d a d e s de una empresí. merca i - t i j , éa ta t i e -

f<e que r e a l i z a r unos ^^aotüa úi.icoa paru toda x» vida de l a eupreaa . 

Katos g a s t o s sue len s e r : á o . o r u r i o s de n o t a r i o » que otor^a . i l a e s -



•„ 'if¡-> d a v o 'i'íüüíA^" 

c r i t u r a , l o s ae recaos ciel Ke^ is t ro Mercai : t i l , l o s xiüpuestos de l l ' iuuro y 

x.er(icáos Rea. est e t c . 

^̂ , tístOB ¿Rüooa aue l ea l ievars í" en la cori tabi l i t iau »a uiiá cuente eape_ 

Cia:. I l a a a a a Gas«oa ae Coüs t i tuc iá í t , jyicaos ¿¿ahitos so-i Eaíortlüaw--ej, aie_a 

tio ;̂ a cOiJtuaure a m o r t i z a r l o s eu u.* p lu iu iaáxiíüo de iO arlos, ea to es a ua 

l o 

i¿x a s i e n t o que ae kará se rá e l si i^uie^.te: 

.̂ , GA3Í03 iíA COi.STlTUClOíi A CAJA 

l a s cueiitat} ae Viñas, Islaterial i.¡6vi^, np^rou de la t ra^ iza , Aimacéa 

de a a t e r i a j , ¿ á i f i c i o ü e I i iSta lac ioneu, u : ívü3e3,e tc . - .uaciunarán como — 

cueixtus ae ¡noviai-ento, e s d e c i r aon da ráu a coi^ocex- l a a on t radua , sa lxdas 

y e x i s t e n c i a s ae loa v a l o r e s que represe»»ta. 

F igurará- , s i e - ^ r e e^ o l a c t i v o a e l l i^ventario ¿^or au coata i - ixcisa, 

y a q u e l l a a que sean amor t izaLlea , f i g u r a r á a icáa autcrtizaci^-^ en u£ia cuea 

t a especiao. en el pasivo d e l Invent i - r io . 

, 7a cuenta de B o d c ^ s e r á l a de Kas i a p o r t a n c i a e;- uue^¿ra emikpreaa» 

la cua l funcionará cosió cuenta taixta y aei'á l a que nos aij,r& l a |ia>ia«iCÍa 

o l a perd iüa l í q u i d a ¿ e l i*¿oc io , 

Ut i l i aa remoa ua l i u r o ztegxstro de Vinos, en e s t a dependencia de -

Boae¿a, pai'a coüocer ea c u a l q u i e r iaomento l a c; .nt iaua exac ta d^ vino de 

caua c l a s e que poseeaos . Como coapieíaentar io de e s t e Iiefc,X3tj.o ae /i^ioa -

llevareiíios o t r o ^xaaauo He^^istro de i:;nvaaea, ,̂ue îoa d i r á -̂ oa envares 4ue 

teúeaíos en almacén y loa que tenemos en poder ae C l i e n t e s . 

La cuenta de Caja te; idrá un funcionamiento rioraií^l, que no exijona-

taoa por cx'eerlo i n n e c e s a r i o , para laayor c l a r i a a d de la cuenta ae u t i l i z a ­

r á un l iwro n u x i l i a r de Caja, aonde se a e t a l l a r á - . una por una y en l a f e ­

cha que se proauacaxi, toa: s l aa operac iones de dicka cuenta , que aoi. l a s 

en t r adas y s a l i d a s de e fec t ivo» 

Bl sa-do de la cuenta ae Caja na de COÍÍÍCiaer en c u a l q u i e r iücnentü 

coii 1 s -x i a t enc iaa r e> lo8 , • Bl ce je ro se hará r eaponsa^ le de cua lqu i e r 

a»-oma-.la que en e s t e a en t i ao se p r e s o u t e . 

j i r t re -üa pua tos -as impor tan tes de l a orf |B¿Íaáci5a"de l a Caju ea -

tiSn u.oa comprobantes. lintre é.^toa j/ode.uos c i t r . r l o s s i¿ ,ni iente3: 

Rec ibos . - 3e o x t e i ü e i á n a l e f e c t u a r a*¿úii c<H*ro i deberán ax tendarse 

por a u p l i c a u o . Todo r ec ibo ueberá e.^tar t i inc raao ; a icko tUtibre, ae^fixú -

aer i i 4 i t i l i a a u o , püni(5n^üle a iecha enciicn con fechc^or i Linta ; la jt̂ ar 

t e i i i f e r i o r del» l i a c r e , d e b e r ' «er entregada a l c l i e n t e } xa laitua Supe­

r i o r ae^erá qu .da r en e l t s - o n a r i o . Hay ob igíicj-án ue extenuar recit^o ¿íor 

todo ventf. que su, e ie laa i..5ü0 p e s e t í s . (láod. a I j 

Ajpart , ptodemoa eataolecex- coíaprobantes para cuando no e x i s t a r e c i ^ 

bo. Cualquier en t rada de d inero eu Caja, que no se oxtioiida r ec iuo ( t a l o ­

nes de banco, g i r o s p o s t a l e s , e t c . ) » se debe ex tender un cotaprooante que 

lo s u s t i t u y a , (f,iod. na 2)» 

Para l o s pa4¿oa deiaemos e s t a b l e c e r un modelo único de comprobantes. 

-if-^. 



para «eyor cotaoiidad, Puecie auceaer que i¡o teii¿;aiflos r e c i u o , y adeaaü loa 

r e c i o o s sue l en s e r muy var iaaoa en su forma y moaeio y etitor^pceu iAieatra 

o r g a n i z a d o i., un sisteíBa aiuy f recuen te as e l de e x t e í d e r sieíaijra un co«-

prooante t iueatro . l o s recxuca que nos eíitx'e£,uen, log arcaivareiaos a p a r t e 

por orden de f ecaa s , ya que íiOaotros tenemos -os cowprouantes xiueatroa -

y podrefBOs l o c n l i z a r l o s en cua jqu ie r momeatow 

j iuestros comprobantes aeráü loa que vayan a l a secc ión üe c o a t a ü i -

l i d a d . TjBper&íí e a t a r v i s a a o s (:/iod. r.'.i 5)« 

Cuentas de ¿ f e c t o s . - l a s cuefitüa de iSfectos a Coorur y jXectos a -

l a ^ a r , .¡os s e r v i r á n para afernoa a co iocer e*i cua lqu ie r aome-.to, e l ampor 

"te ae l o s ej .ect03 a nuea t ra o raea y acep taaos reijpectxvaaiente, iTuíicaxjna-

rá : . como c u e n t a s ae Boviííiieato, .... ^ _ „ 

Cuando recibomos al¡_:ún e fec to a nues t ra orden 6 lo aceptemos aeoe-

r e s o s l l e n a r un cotaprobaiite (Mod. na 4 ) . •' '• ' 

Je e s t e comproüante se k&r-én dos copian, y îu ae l a ^ cua loa I r á a l a 

sección dr- co r i t ao i l idaa paro su ano tac ión en e l l i b i o co r r e sponu len t e , y 

e l o t ro i r á a -a secciói i de caja y quedi rá archivado en un a r c a i v o e s p e ­

c i a l i>or or'den de fechaa de venc i i j l en tos ; a s i ex ca je ro saux-á ¿as c a í i t i -

daaoij que l e van a vencer y cuando, y podrá t e n e r e l d ine ro d i spues to a 

t iempo, ¿sxo es »uy cámoao y dá aeaoa lu^ar a e r r o r e s . 

. ' .parte de e s t o s coíaprobaii*,e8, en toaa c o n t a u i l i d ^ ü donae c i r c u l e » 

-03 e f e c t o s e¡i can&idid; y e s to sucede «oy d ía ea tod-a laa ae alijwna l ü -

iOrtancaa,-como ocurro en l a que xratadios- aeoiuo a l a ¿ r an c i r c u l a c i ó n -

^el c r é d i t o ; deben l aeva rae unos l l u r o s r e g i s t r o s , aonae se ano ta rán t o ­

cios l o s d e t a l l e s cof icermentes a ü ichos e l e c t o s ( Mod. nc 5 y 6 ) 

r a ra l a s cuen tas de Cl ie t i tes y i r o v e s a o r e s ea conveniente l l e v a r -

^-^a f i ckaa ó r e ¿ i 3 t r o a , doride se i n c l u i r á n por oraen a l fa t^é t ico todos -

« l í o s . r¿a l a f i cha cons t a rá xa forma ae pa¿o, l a s can t idades coui¿/raaaa ó 

veriaidas, - i m i t e de l c r é d i t o que pueaen coaceuéz'sexe, e t c . 

Amürtizac-i-/ne3.- Para -a contauío- iaación de l a s anor t i zacóonea eia~ 

pdearemos e l llamauo «.étoao i i i a i r c c t ü , por _o t a - . t o , i a s cuentas ae auior 

"tlzación íunc iüna rán en nues t ra c o n t u ü i - i a a a como cuenteo de pas ivo , a— 

criéiidose UIA por separauo a caaa va^or que se amor t i ce , inuicáíiuoiios er. 

c u a l q u i e r túomento l a cuan t í a ue l a d e p r e c i a c i ó n de l o s v¿'ilúre¿: de l ac t iv 

IB c o n t a ü i l i n a c i ó n de l a s a m o r t i s a c i o i ^ s ae kará como s i ^ u c í 

iSASTOS 0/:Í<ERAIE3 Á ^MORTIZACIO.̂  liMJíiBlJSS 

3 i kubiera una cuenta a i f e r e n c i a l ae Irjmuebles, como exp lo t ac ión 

do Tíciue^^-es, e . a s i e n t o ÜP Aütortiisación s e r l a a i f e r e a t o : 

iáXilOTÁClOi D :̂ li^UáBIES A AlílORTIZAClO:. 1̂" 3 í.uU^BliáS 

COH;O es n a t u r a l , l a cuenta de Aiaortiüacida de Imauet -es , se ce r ra 

rá a i f i í A l d e l per iodo con tab le por l a de C a p i t a l . 

Al aDonar e l sueldo a l o s eKkpleados se haré e l a s i e n t o s i g u i e n t e ; 

(liste a s i e n t o se laará a l f i n ae cada mes) . 



GASTOS GEi.£RÁlE3 

Iwporte de loa sueldos satisfechos, segúa detalle que sigue: 

GA3T03 DE A¡)M1.«I3:?RAC101̂  

r. Importe da loa sueluos satisfeciaos a l personal de of ic ina . 
S E G U R O S 3 0 G U L E 3 • ^ • • ' • " ' • - - " ' • - • • - ^ •-• . - - •—; - ^ ^ — . ^ . ^ v . . . . , , . . . . • . . .̂  

.^. Importa de la cuota p a t r o n a l a car¿;o de l a empresa ' " ' • * • ' ' 

;n,r : . A" CAJA • ''''"''^'''''•'''* ^^-íí--..&.v::-,;,.v -••• 

I l q u i a o s a t i s f e c h o a l o s empleados, segú" d e t a l l e que s i g u e : 

•. . . . A HACIENDA PUBIICA -"^- '••—-« -v'.i^.„ 

: -; ; , Impor t e de l a s c u o t a s r e t e n i d a s en v i r t u d de -ta i ' a r i f a 1^ de u t i -

,,x.íf^- l i í i a a e s , set^úi- d e t a l l e que s i g u e : 

A liiSTITUTO MCIO.i/J DE PREVISIO.1 

H e t e a c i é i i oegu ros S o c i a l e s , 4 % s /A . 

», -" • • •• ' 1 5? s / B . " "'"'" ^''"" -•-—•^--^í ,f>£ • 

••-... , . , , , . : , . , . " .,, Cuota S i n d i c a l , O'30 % s /C . ' '' -^?;^^-'--^^'- :̂ ....̂ .>íi .,.̂ .̂ .w*.. 

, ' , " \ foraiacióa IrofesixMíal, O'20 ?5 s /C . " '^' ' ' * # " - ' ^ t ^ i -

l a p o r t e cuota p a t r o ü a l , 14'5C % s/A. 
.••..*.. ... r" • ' It • •' 6 ' 5 0 ?S a / B . ' '-^'•'^^'^'•••'- ^ a d 4*iví5:.<" 

«-•4^ í»:.- .:»';:;.,3 / - i i ' v ^ S ^ v r - ; H ' ' ' Í - , Í J Í 

• ^ A ^ ̂  '* MUTUALIDAD LABORAL DE 1A3 PALMA3 

^>,_; R e t e n c i á a p o r i l o n t e p i o , 4 f̂  a /C ' - " - - •^ - - Í^ ' Í 

Impor te c u o t a p a t r o i i a l , 7 % s / C . -̂  ' ' - ''^ ** '" í j * 

A) Impor te de l a s r e a u n e r a c i o n e s i n f e r i o r e s a 4 0 . 0 0 0 p e s e t a s a n u a l e s . 

B) " ' • . • • " s u p e r i u r e a " « « " 

C) " • . " " t a n t o s u p e r i o r e s cerno m f e r u r e s a — 

40 .000 p e s e t a s a i - u a l e s . 

E l I x i a t i t u t o N a c i o n a l de r r e v i s i ó n c o b r a mensual iaente l a s c u o t a s 

O i t e a r e s e ñ a d a s , sa^-vo e x c e ^ c i o a e s , y l a Hacienda i ú o l i c a coLra t r i m e s -

t r a i t a e a t e . Cavia t r e s raeses c o i n c i o a x á n l o s paí¿os a xa Haciei iuo y a l JÍ^-

t i t u t o H a c i o i a l de I r e v i s i á n . 

Al h a c e r e s t o s pagos kareraoa e l 8 i g ; u i e a t e a s i e n t o : 

li^Si'lTUTO i^AClOíAL DE PREVlSI0r> 

MUTUALIDAD TABORA' DE LA 3 PAIMAS 
H A c r í í D A r u B j , 3 p A "" ' "••-•.•• •̂ •̂"*" ^ - " ^ - - ' • - - • . 

A CAJA 

, A PREMIO DE COBRA itZA 

Go.̂ io ^ o ^ r á a p r e c i a r s e a l a v i s t a de e s t o s h s i e n t o s , l a s c u e i x t a s : 

Ix i sxa tu to , a c i o n a l de I r e v i s i á i . , u t u a l i d e u l a i a o r a l de ' a a ¡ 'almas y Ha­

c i e n d a iÚL-. icn, se a u o a a r á u p o r la t . c a a t i d a - i e s que uíeiiauaiiaeaie aüya;aos 

de s a t i s f a c e x v poi- a i c h o s c o n c e p t o s , a s i como l a s c a i - t i d a a e s r e t e n i a a a a 

- o s e rap ieados , en v i r t u a de i n s ^ e y e s e s t a b i e c i a í . s ; se pa^ a a a l p r i n c i ­

p i o d e i « e s s i g u i e n t e , c a r g á n d o s e a d i c h a s c u e n t a s . 

Ta c u e n t a de i re rn io de COuraiJia que a p a r e c e r,l e f e c t u a r e l pa¿,o -

eo r r e spo í ide a l 1 % do c o i a i s i ó a que l a !la. l e m e i i j u l i c a conceue a l;i era-



- s í r 

pre sa por ^^-v-uruarse de retener y p; gar e l iapúeatv .*« xa Xar i í a í^^iie- ,«• 

U t i l l d a a e s , correppoí iu ieate a -lOs c-apieatios. 

• , . • l a CU íi»ts ue SeoU-tuis ooc ia iea serviiñ para aaxtios u tüaotex-, i-as -

<^titidade¿> que corresponde a^oriai a l a ejupresa por l o s couceptüa aatero-or 

M«üte explxcadoa» Ue cax"í¿a por e l pâ ĵ o ae l aa lueítwxoiiaaaa caatAdaaeü y -

se aüOiia, con car¿o a la cuenta de Alimcéu de J r t tauctoa, kie natía cuente — 

por l a mistóo ca^it laad. ,^ . ,̂  , ,. -,* .ÍÍ ^ a -

f j¿ú. l a ciue^ita de Gaíítoa da Xdtaiwiatracx6ti» u.'ávi j.«icua varado a T.ouüa 

iiía ga s to s que correspoi^ia^ a e s t a aección, couo aoit* ^ s t o a de «sc-rj.t©~ 

J^io, pa^o d e l persoi ia l ue oi í ic i . íos , con t r iLuc i j i - e s , e t c . Se a a l d a r é a l -

í i a a l do l per ioüo c o í n e t l e por J é r a l a s y Gaiiaucias. 

Ja cue^ita de aastoa 'Jeneralea ea de xu^clo/iauxeáto s i ^ x l a r a l a -

a n t e r i o r , carj;áiidos0 por ^oaoá i o s ^ í i s tos , coiiio SÜÍÍ: aiiaortaauc-i.oijeü, j o r 

' ^ l e s , súüi i i . i s t roa d agua ,/ e l e c t r i c i d a a , y touos a q u e l l o a ^ s t o a siei^o-

. j ^ a p rop ios dc uaa eu^raaa* 3e s a l a a r é uei^ua^meute j / o r . l a CM^,a|# a9 A I -

««céíi 4e Productos..- ' • ' ' ." .̂ : . , - ; >-̂  V'^/» • > * • 

Aldacéu de M a t e r i a s . - t¿a otitA cuenta se cQa taJ l I imaráa l a s naate— 

jcifia pr imas i ieceaar ias eu l a e x p l o t a c i ó n ; xleváiídoae ya l+uro . RejjjAstro -

^d soateriaü, e^ e l que se aiiotaráii l a s eatr&aasf s a l i d a s y e^íi^teticiüís -

^^ cada uiia de e l i a s . (tíate l l u r o tOiMirá e l reya.iO de l ííou. :w ? ) • 

. Semaiialiaerite se auoliarán l a s Kiatex-iaa ^.aaxaoaa con car¿o a l e — 

^íüeíata de Álaiacéa ás j r o a u c t o s . Ai f i ü a l d e l per iodo coata u le se hax'4 e l 

^^cuetito de l a s e x i s t -liciasi — l a s cua l e s han de c o i ü c i u i r con e l aaldo 

ft^l l i b r o flet^iatro ae n j a t e r i a s - , valoráixiose a p rec io de cos t e y sa^aána£ 

*e l a cueríta por Capití.A. , .., _ -
•- • • • -.'I > • J . - C 1 0 - H 6 . ' . - - - . . • . • • 

El saienLo que se e i e c t ú a uor Ü coai^,ra de uiateriao « e r a eit s i 
€t j ie i? te ; . ' 

AIMAClSî  m fáAYlüíjAr) A OAJA ó . iliOViSürORiS^ 

Seíaa^ialuente se liaré e s t e o t r o por l a s ¡Aatoroas consu«»id¿i>d'i 

A I M C Ü Á Di PBODUCfOS A AlMACE» Üt Wf^mUlj 

Al&iacéa é9 i ' r oduc toa . - Fancioria coao cue^itíi Ü - ¿¿¡oviüiietíto y t i e n e 

por Objeto conocer ex ..romedio de íjnatos aeíaanale*, Ki^i^ ^««.úCáo»' í>s caraba 

seos fia iiugK -̂te por e l coa te de lau materia-^ coüsuíuidas, aensua iaen te por -

loa Gastos Cei«ei'8iea y Seguros Soc ia -ea . tfe auona COÍ* car¿,o a liüae¿,a d e l 

8ai40 de la u^sEía. 

"da a a i e n t a s a que dan lu¿;ijr « s t a e operypjLUíiOs soi|»-.os si4j,ui0ntG3 j 

3*í«iat4iittenttj poi- l a s w a t e r i a s consumidas sacaaas de aatóacén: 

A:MACÍÍI« DE pHOixjcros A A]:£!IAGI:ÍÍ m MkTmUó 
tóeüsuaa^aente por loa éa; i toai 

Al-ilACE;. Difi PBOXiUCTOS A GASTOS 0iSJÍlSiíAl¿3 

A SEGUROS oOCLilSij 
Al í i n a l d e l per ioüo contafaie, «exTará por I3odOfc,a, hacié^iuose ax 

a s i e n t o s i g u i e n t e : 

BOBliGA A AlM*\CSí} f-m PHODÜC'fOü 



B o d e g a s . - fía uiia c u e n t a e x p e c u ^ a t í v e , que ue car¿ ,a rá ^e . . c o a t o c ic l . 

virio (Gaotos G e a e r a - e a , A l a a c e n de 1 r e d u c t o s , e t c . ; y ae auonar : ' áel pr¿ 

CIO de v e n t u , a^ s a - i i - . 3u s a l d o a l f i ü a l do e j e r c i c i o UOB d a r á e l u e u e -

í i c i ü ó la p é r d i d a - I q u i d a o u t e u i u a , ^ . . . . , _ , . . _ ^ -< 

En l o que ae r e f i e r e a l a a v e n t a s de v i ü o , ea n e c e s a r i o que queuen 

uao3 compro Lia l i te 3 p a r a uu c o ; i t a ü i i * a a c x ó a , . »iav, !. i ,,. 

Cuai4Ío l a s ver i taa ae e í e c t ú e n a l c o a t a a o , u a a r a a l o a e iapleaaoa — 

uaoa L loka , de l o s c u a l e s lleriax^én dos h o j a a en cuda v e n t a p o r lae^^io ae 

uíia a o j a ae p a p e l ae caicax*» 

\De l a a a o s á o j a ^ l ^ e i í a a a s p o r e l a e p e t i u i e i i t e , u^ia zxá a l a aeccxóu 

ue c o n t n b i ^ i d a a p a r a su c o n t a ü i l i z a c i ó n y lue^^o irá ¡x l a s e c c i á n de a l -

«acén , p a r a hacer* c o n s t a r l a vei . ta en l a a i ' iclaas u e x i a t e n c i a a , a e l í í e -

g i a t r o de Vinoa . ^a o t r a a o j a ao l e e . . t r emará a l c l i e i * t e . (Mod. nfl b ) . 

¿)n l a s v e n t a s a c r é d i t o o cuancio e l c l i e x i t e l o e x i j a ^ e r á ¿ ^ c e s a -

r i o d i s p o n e r de f a c t u r a s . De é ^ t a s se á a r á n t r e s c o p i a s : utia que e n t r e -

í¿üreuiOs a l c l i e i i t e ; o t r a que p a u a r í a l a a secc io í^ea de c o n t a o i i i a a a y -

ülfflacén; y o t r a que i i í A l m e n t e , pe r i aaaece rá á a s t a que «1 c - t i e a t e e i ' e c — 

t ú e e^ pa^o y se l e e n t r e g a r á l i r a a d a y con e-. cuno áa pa l iado . 

Tai-to l a a tiOtas de v e n t a ü como l a s l a c í u r a s que se e x t i e n u e a p o r 

dup lxcaao y t r i p x i c a u o r e s p e c t i v a w e i i t o , aerói* cada c o p i a de d i s t i n t o — 

coj.or p a r a a s i e v i t a r l a s p o s i b l e s c o n í u e i o J i e a , , 

S u ú p r o ü u c t o s . - ¿ s t a c u e n t a iuncioriax^á coaio c u e n t a e x p e c u l a - i v a -

que a i i ¿ u a l que Loüe¿;aa se s a l d a r á p o r P ^ r a i d o s y Ganai^ciaü, e^. oei ie-

* i c i o 6 péi-üida h a u í d o . .'.e carica p o r i o s .- iuüproauctoa a e l a l a u r i c a c i ó n 

d e l v i n o y se auoiA de l a s v e n t a s . 

'" levita e l r e p a r t o de o e i - e i i c i o s a l f i n a l d e l p e r i o d o c o n t a b l e p u e -

uo k a c e r s e e l s i^aUíente a a i e n t o : , , ^ 

íbiRDlüAS Y GAiAi^ClÁS ^ 

D i s t r i o u c i ó x i d e l Lrenel ic io Itai^ido se^j^ún e l a e t a l l e que a i t ^ue : 

A HACI¿.©Á PUBIICA 

Impor t e da l a T a r i f a 3 * de u t i l i d a d e s . 

A RESilHVA I£GAI ,. ...... . 

D o t a c i ó n a d i c n o fotido s e ¿ ú n l o p r e s c r i t o p o r l a l e y . 

J . , . . ^ . . 6. RE3SRYÁ3 E3TATUARIA3 

L o t a c i ' i i a a i c h o Xoxuo se¿^ún l o d i s p u e s t o e n l o s i i is ta tu 'xos. 

" . A SOCIOS POli DlVlDEiDOS 
Diviüei iuo a c o r d a d o r e p a x ^ t i r e n t r e l o s s o c i o s . 

t^¿-V: 

ívl r e p a r t i r ^os . d i v i d e n d o s : 

SOCIO3 POH DlVlDÜiDOo 

Hepa r to d e l u e n e x i c i o a c o r a a d o . 

A CAJA 

r l q u i d o s a t i s f e c h o a l o s a o c i ü s s e ¿ ú n d e t a - l e : 

A MAClli.©A rUBllCA 



Reterici5ii d e l x % de^ ue i ie i ic io r e p u r t i á o , exi v i r t u a de l a ta-. i -
fa 2» ae U t i l i d E d e s . -T,- .--- .-•- .- .„„,„,.,,...,.,:«. .,_„.,. 

l£i. caso de pé rd idas ca.-ceiai'eraoj.. e l t.aldo ü̂  uüor de páraiaa*» y -

í Ganancias co/i loa iTonaos de Reserv.» y ea su de iecxo , l levareinoa uicka ' 

i^árdida a l a cue^tn de jérvi luas y ua.iaiiCias e. i . jercxcioü uaLeri-orea, - i 

-î a cuai se cut ícelará aesae e l (liomeato, que - a s fca^íüciaj ae e j e r c i c i u s ' 

^üÍ4_u^eate3 pue^Aa .̂ cuorix ' lai i . } 

Guarido 1H3 p4x-did8o ao coticelen con i'O.idoa de Reaervas ae laará - ( 
; y 

e l aÍ4iuieiite a s i e n t o s } 
^FOiiDOS DE R3SfíR\;A A P2RDIDÁÍÍ ÍE auU.CL\3 , 

Gua.do queda»i pexidieuteti e s t a s p é r a i d a s para e j e r c i c i o a s i g u i e n - ) 

i t ea 8*i ha i á : í 
• • • ' • • • - — - - » . - « • . . - • ^ 

PfiHDli)nS I)K iiJ^RClClCS AwTKl-cLRüS A PEIIÜIKKS Y G^UA^JCIÁS 

Mate r i a l Móvi l . - fía e s t a cuenta se ai.otaxá e l v a l o r do l o s v e n l - • 

c u l o s , c a r r e t i l l a s , y dewaa m a t e r i a l de ea t a c l a s e que teiii¿aiaoa. l i l — 

Valor a c t u a l de e s toa elementos nos lo abrá l a d i i e r e i x i a e n t r e e l s a l ­

do deudor de esxa cuenta - p r e c i o ae compra- y e l aa ldo aci 'eedor do Auior 

t i z a c i ó n de Mate r ia l "¿óvii. 

I Aperoa de Laüranaa . - Gue^ita que nos dá r a^¿u ae l o s u t e a o i l i o a y 

kerx*aialentas u t i l i s a a o s en nues t r a empresa, couo son por ejemplo (sachos, 

pa^.as, p i c o s , c e s t a s , t i j e r a s de podar, s u l x a t a d u r a s , u iuoaes para kacer 

l a s (aérelas , bidones para e l t r a n s p o r t e de l e uva, t i j e r t ; » de ve^janaia, 

a/^ufradores, ca jaa pare uva, e t c . ;a taiabiea cuenta ue ...ovimlento, se 

ca-ga por e l aiaterxa- que se coiapra y se ac-oaa d e l iuutiÍií¿a>Aü, con 

car4,0 a c a s t o s Geaeraj.es. , j^ ,,, . ; 

? Maquií iar la . - Cuenta que se c a r ^ s por e l v a l o r de coaipra de l a -

prenaa, máquina d e s t r u j a a o r a , aiáqu-^xia ae euiLoxeljLax', aesc¿i¿anKaaora,ctc . 

oe l l e v a coiao corüpxeíaeataria de é s t a j.a de Ajaortiaacj-óii de Maqui^jaria i 

siendo ej v a l o r a c t u a l de d ichos eletcenxos l a d i f e r e n c i a e n t r e ex aaldo 

deudor de Maquii-aria y e i ac reedor do nmort lüac ióü de ;.iaquj-iiaria. 

üaata a q u i e l e:jtudio de l a s p r i n c i p a x e s cuen tas que kan ae in^ 

t e rve r i i r en ex desarioo-xo ae l a c o n t a o i l i d a d do uixa i n a u s t r i a v i t i v i n í ­

co la , ae acuerao a l e j a r c i c i ü conlab-i-e-auti^rico, que lue^iO presentaretíioa 

Je ta- j .e de l oa d i a t i n t o a conceptoa que i n t e r v i e n e n en e l p rec io 

'•\^ co s t e a e l p r o d u c t o . - l a s p a r t i d a s que i n t e r v i e n e ; , en e l p r ec io de — 

cos te de-: p roducto , según nues t r a coa tao i - id t id , pueden r e a u c i r s e r. t r e s : 

Gas&os uene ra -e s . Seguros Socia les y ALaccá^i d.? Ka tex ie s . 

l a mus impox^tunte de e l l a s es la ae Almacén de {Sater ías , ao^ide 

se corapreídei: todí.a l a a taate. i a s coi^suaiidas has ta l a oo t eac idn del vi í io , 

C0.T.0 soí i : insGCt ic id t iS ,azu í re , acones , e s t i é r c o l , c u H a t o a , e t c . 

lodeinos cons ide ra r que por e s t e concepio son ^^atf-aaa anualmen­

t e 250.000 p e s e t a s , sx c ien e s t a cci^txdad pueue v a r i a r Ci. mus ó en me-

aoq aeoido a l a s oac i iac io i iea ae loa p r e c i o s de l a s l a a t e . i a s r e s p e c t i v a ^ 

http://Geaeraj.es


Modelo nfi 1 

( 
( ( 
i ( 
( ( 

( 

N s . . . 

P t a s . 
Recibido de 

(la ca. . t idaü de 

Importe de l a venta de 

it: 
( 
(-

Tias - l a a z a r o t e , . . . . de de 1.S5. 

Firma. I 
Modelo ne 2 

,x 

'*--f'~-^„...^ _. 
N f i . . . 

P t a s . 
) 

CAJA - COBROS 

,^..,— l ' t a s . (en l e t r a s ) \ 

Deta l l e ) 
Cuenta. 

Co uraao por 

Tías - l a n z a r o t e , . . . . de ae 1.95. 

va . Bfi. " " • • / 

Modelo afi 3 

(Deta l le . 

Cuei.ta 

Pagado por. 

CAJA - PAGOS 

ptas. (en letras) 

H a . . . 

Ptas. 

Tías - Lanzerote , 

Rec iu i . 

. de ( 
Conforme. 

de 1. S5. 

~~T^ 



tóqoelo ne 4 

ri3C«« • • • • • • » • • • • • • • • 

r iSFáCTOS ACEPTADOS 

Veticiíaiento . . , / , . . . / 

CPtas. (ea l e t r a s ) 

I i b rador . , 

CPlaza , 

• 5 
P t a s . 

Orden. 

Fecha de a c e p t a c i ó n de . . . 

Tiaü - Laa¿¡arote, . . . . de 

. . de 1.95. 

Vfi. B M ¿ 

•c: 

Mode lo nP 3 
( ) 
( ^ LIBRO D̂O EFECTOS A COBRAR ) 
tH'- <k ' 

i 
( 

TecUít Oí QUóe ce^eMAe ToilíHcJo Ka^ ^hlo imt>e-ft¿ TsYVcíJei ^Lic^ ) 

1 
( — 

't— 
( 
( 
( 
( 
( 

Modelo a9 6 

LIBRO DE EV2Q'20S A PAGAR 

tufU/ .<\¿(r< Imbinste \}iÍ3<a¿(3< ^U .«- Q-^^ n^íp JiMÍ^Vr, 

^ 

f^odelo no 7 

ALilACE.I DE MATIÍRIA3 
( 

( Í*\^¿> -Dlft 

J. 

?REci¿^ ENTflAPí^S ¿Awrj?/v¿ 
) 



Modelo né 8 

VSíXTAS Al CONTADO 
^i\f\t>/qot:s OOTVTC^FTO Pf\£ci'ü (aiviP/AX)) TOTA L 

r 
( 
( 
(• 

Moaelo uw S 

- 7 

JOR.iAliü;>-. c o r r e s p o ^ á i e u t e s a l a semaíia CüiüL)read,iüa aesde e l » . . al«»«áe>»¿< 
IIBRO—ZSTADO DJ2 J0RSALE3 

( 
3 

O^tAlfeS 
5 

VTÍMTKS 

6 
' COVIA ok><a4» 

i ) 



.'•: j . . . - ^ s ; ^ . ^ / ' t -

. x.:> > • -. -.. ".'.i 

.;o« 
, . : •:- '>• i f ; 

>a. 

„ ^^> ^ 

: • ' . Í-- r . J í » c - " 

'^'O v;,. -Ai . ' .K. ' : l r i - i i i u >-:.'Jí) . t 
«k 

P A R T E 

T E C H I C O - C O I I T A B L S ií>í 

^J*--•>'-.,• j . " íA 'i"V''CÍ ^."- •: '. J^ Á. —V.' i::-}íi lá:-iXí': ¿M: x:'. • l i}"l',íiCA.'-ríi,:.0 

;</ c t a . 

n * fi'jíz-^ 

pür val^ir -....^ 4 ( \ jC ptfí* que ws-i.swoa coa Q - ' : . ^ ; * » 

' s V.' V U 

3a e l ixiiaufí-
. r ;. Sí .. •i 9'a Á3. '/ i .na, p» 

'.: í»l70, t s l ' caa^r íAt ÍH; . ' r:.;,* ...lo -•- j í ••'• * " 

3¿-;»aüü 



1 d ía la de Octubre de 1.S55 

2.000.000 CAJA 

l.OCÜ.OOC BAWCO HlaPANO AÍ¿fí;:lCA:iO 

A CAPITAi 3.Ü00.ÜC0 

Cons t i tuc ión ae l a soc i edad : Anromax- Sdaa. de Kdaa. 

I t d a . intee,raua por Don Antonio lioáTÍ^uez ¡úar te i , Don 

Airtonio íoch Gaicerón y jjon Manuel Cabrera IvOüri¿¿ueü. 

Loa dos pr iweros aporxan efvo, y e l 5^ ch/.c/Bco.H.Am. 

2 ü ia 2 idera 

50.000 GASTOS DE CONSTITUCIÓN A CAJA 50.000 

Gastos de Hacienda» ü s c r i t u r a , e t c . 

1.300. COO VIÍJA A iDfJSCTOS A PAGAR 500.000 

A CAJA 600.000 

A VAlSNTlii ROrUlGtifiZ lOPüZ 200.0C0 

^ Cooipraaios viña s i n abri¿-ar a Don Valen t ín Rodríguez T£ 

pez, s ienao l o s ¿^astos ae venta , de s / c t a . , y pateándo­

l e da l a forma ya se ña l a aa . 

4 d i a S ídem 

250,000 MATÜAIAI MÓVIL A CAJA 250.000 

.*• CoíipraiaoB caitiión THAMiii a ]>on i ' 'rancisco ¡.eina, paitán­

dole en me tá l i co , g t s . de venta do s / c t a . 

5 d ia 18 ídem 

. 150.000 EDIFICIOS E INSTAUClüíiiáS A CAJA 150.000 

Compramos o ^ i l i c i o con i n s t a l a c i o n e s , a Don Franc isco 

Fernández, anti¿;uo cosechero , c t a . ¿o veatíJ de s / c t a . 

pat,ánaole en e ivo . 

•"—— é d í a 23 ídera — • 

40.000 iáj^T^iiliil tóOViL A iifiiCTOS A PAGAii 40.000 

Couipraaos a F e r r e t e r í a liamirez, c a r r e t i l l a s , r e p u e s t o s , 

o t e . por v a l o r de 40.C00 p t s . que pa¿¿aiaos con e x e c t o . 

7 -.̂  d í a 2S ídem 

50,000 fíi;lJlCl03 ü I.i3TAl.AClCiffl3 A CAJA 50.000 

Hacemos unas i n s - a l a c i o n e a y reparacj-ones en o l i naue -

b le , üo í como un depós i to para e a t i e r c o l en l a v iña , pa 

gánaoie en efvo. a l c o n t r a t i s t a Don I,loy íi iartín. ' 

b a í a 5 da iíoviamure 

325.000 MA^UIKA:;U A BCO/ HISPAWO AMÜRICANO 325.000 

Compramos a l^érxca I i ^ u s t r i a l : prensa en lOO.O O p t s . 

Máquina viesen¿j;anzadora en 45.000, o t r a de embote l l a r -

an 65 .000 , o t r a listrujaiiorr- en 85.000, u:ia Bomba ae — 

t r a s i e g o en 5.'^00 y un apa ra to de f i l t r a c i ó n en 5 .000 . 

I.'a¿raaof; con c h / . c / . Bco. liispaao Aiooricano. 

^ .165 .000 Suma y si^^ue 5.165.000 



5 . 1 6 5 . 0 0 0 :n Suma a n t e r i o r *.. 5 . 1 6 5 . 0 0 0 

S d i a 17 de Noviembre de 1.S55 

7 5 . 0 0 0 iáNVASSrj . <:„Jt/ . . : CASIMIRO MAÍiTlN 7 5 . 0 0 0 

Compramos e n v a s e s u a a a o s p e r o e n üuetias c o n d i c i o n e s a 

Cas i i a i ro ií.&vtia. p o r 7 5 . 0 0 0 p t a a . ; 1 ./'i'.míírS:;; Í. 

l o a i s 22 ídem 

•"̂  SO.000 AIMACÜN D;'; MATÍ2RIAS A íilf'SCTOS A PAGAR-^.>„.«.-^^--;... SO.000 

*̂ R«ciuirao3 p a r t i d a de abonos de I s o r í n de V a l e n c i a , que :,Owu 

se d o t a l i a i j en l i b r o A u x i l i a r , y pa¿;aitt08 con L/ a SO d . 

11 —-.— _ a i a IS Ídem — — -

1 0 . 0 0 0 MATEívlAl MÓVIL A CAJA lO.OOO 

"""" Com.raifios a F e r r e t e r í a i i amirez , un ;Juei|ó do goiaaa de r i j - _ . 

*•• > ' p u e a t o , p a r a e l camión, que pagamos en e i v o . Iinp. 1 0 . 0 0 0 . 

12 . .., d í a 24 ídem 

2 5 . 0 0 0 £WA3iS3 . - - t íc> ^ . A . - £C0. HI:3i'A<^0 AMÜIvlCAiiO 2 5 . 0 0 0 

Pagamos a l c o n t r a t i s t a , 2 5 . 0 0 0 i j t a . con c h / * c / . Bco. H. 

•**•"—' Amer icaao , p o r h a c e r n o s lO t a a i q u i l l a s p a r a v i n o , . . . v . ^ ^ . „,...„„„, 

13 a l a 5 de D ic i embre 

7 5 . 0 0 0 ALMACÉN DE MATSRlAS A EFECTOS A PAGAR tu 7 5 . 0 0 0 

Compramos a Kovi ra de Haiabur¿:,o, una p a r t i n a a e auonoa -

po r 7 5 . 0 0 0 p t s . que pagamos con L / . a SC d í a s . - . . . ^ -̂̂ .««^„„ .,.,l,«„i 

14 d í a 15 iaem 

5 . 0 0 0 GASTOS GSi^iiRAlES - :A -'^ • -*- CAJA 5 . 0 0 0 

Almacenamos c o m b u s t i b l e p a r a e l camión , p o r v a l o r de — 

7%»0 5 .000 p t s . que pa¿amoa en e f v o . - - - - - • . . . .-

15 a i a 2 1 Ídem ~ - • 

1 5 0 . 0 0 0 VISA A CAJA 150 .000 

Empezamos e l a b r i ^ ^ d o de n u e s t r a v i r l a , Oüiportaxido á a s t a 

l « l momento^ de ¿;t& de p e r s o í i a l , t r a n s p o r t e , p i e d r a , e t c . 

? 1 5 0 . 0 0 ) p t a s . 

1¿ -,,r^ i ; d í a 2 9 Ídem 

2 5 , 0 0 0 APUROS DZ LABRANZA A BCO. HlSPAiíO AMÜiaCAlíO 2 5 . 0 0 0 

Compramos A p e r o s : s a c h o s , b i a o a e a , s u l f a t a d o r a s , c e s t a s , 

p a l a s , o t e . a F e r r e t e r í a Hamírez , que pagamos con c h / . c / 

,,.^^- j j ^^^ jj^ Americai40. A im-ñ^ '̂  

17 d í a ¿ de Enero de 1 . S5b 

6 . 0 0 0 ATMACíSií DE MATERIAS A CAJA i . 0 0 0 

Cotapramos e s t i é r c o l a Miguel ItSpez p o r v a l o r de 6 . 0 0 0 

p t a s . l a s que pa¿¡;amos en e í v o . 

18 ; — — » - - d í a 13 ídem 

51 .000 ALMACE;Í Ü S MATSÍUAS . A E F E C T O S A PAGAR 5 1 . 0 0 0 

Rec ib imos p a r t i d a de abonos de Vex'diad ( I t a l i a ) p o r v a l o r 

.de 5 1 . 0 0 0 p t a s . que pa^jauíoa con I / , a 30 a / v . m -u. 

•3,G77.-^0Q Suma y si^jue 5.677. ' . )00 



5.677.000 ouiaa a n t e r i o r 5.677.000 
i c ¿£Q 25 de Enero 

&.000 AlüACiüa DE MATERIAS ^̂  J , . U A ~ CAJA .»»-.--^»--—.——- &.000 

' i . . Compramos e s t i é r c o l a C r i s t ó b a l Calero , por v a l o r de í-2C'Í> 

&.000 p t s . pa¿^áijdole en efvo. y que llevaiaos a l dej^ó-

3 i t o do l a \riña. 

20 día 2b iaem 

200,000 VlfiA A BCO. HI3PA.10 AMERICANO 200.000 

To ta l de ^sto^ü d e l abr igado de l a vifla áei perao^ial , 

- . .^ .^ t r a n s p o r t e , p i e d r a , e t c . iiiiporta 200.000 p t a , con e s t a • 

can t idad queaa terminado e l aUrigaao. . 4« $00 

-—— 21 d í a 3 <ie febre ro '•• 

20.000 AIMACEÜ D¿ MATÜKIAS .... ,-.,^v^; CAJA - > 20.000 

-»«.>..»>, Compramos a 3uma¿:rL) de Tas Palmas, part idH de azufre y -' • » — — 

7 té b i s u l f i t o c a l c i c o por va lo r de 20.000 p t a s . que pa,,aiaos 

• 6é».- en efvo. a¿ ¡^/JlilS" ••,,': li'i- .. 
22 día 7 idera 

É-.500 GASTOS GENSRAIES k BCO. HI3PA.W AMERICAiíO 6.500 

Reparación a e l camión que pagaiaoa con c h / . c / . Bco, H« i*&50 

rtmericaao por va lo r de 6.500 ptas»*- ' -•* ' • ' "i. v/n 

23 d ía 24 ídem 

630 BCO. HlSPAüíO AMERlCAíiO A INTS. Y DTOS/ ,©0Í?VÍÍ1" é30 

£1 Bco. nos abona i n t e r e s e s por 630 p t a s . 

— 24 — d ía 5 de Marzo — — 

756.000 EÍECTOS A PAGAR A .. BCO. HISPAi¥3 AMSHICAWO 4lb.630 

A Á CAJA , . , . , . . , , - ^ 32 S. 470 

A,:f INTS. Y DTOS. ' j 3M IM^. 7-500 

Negociamos en e l Bco. H. Americat» l a s s ig iuientes I / . : 

I / , o / . V. Rodrígiiea de 500.000 p x a a . , o t r a o / . JTerret. 

Ramírez de 40.000 p t a a . , o t r a s a l a o / , de I s o r i n , Hovi 

r a y Verd in i , por 50.000, 75 ,000, y 51.000 p t a s . reüpec 

•»•-*.•»:;„. tivameuta».-—«—«»,> •. aí.;:-. 21 ikieís, —.-.̂ .v.«,.—»..•,,.™-.-,-,..-.*,-.-..» -̂..-«.---*.. 

25 d i a 25 Idom 

75.000 CASIMIRO MAHTI.Í A CAJA 73.500 

-"" rlíaoB ; r ' - í *̂ " -̂  A l!«TS. Y DT03. 1.500 

Pagsaos a Uasiiaaxo LlartlA e l sa ldo a c/£, haciéndonos 

un d t o , d e l 2 %• ' ' 

26 d ía 7 ae A b r i l 

2 .600 GASTOS OESERAIES A CAJA 2.600 

Pa{¿affloa l a Cout r ibución Rás t i ca y Urbana, cor respondien 

t e a lo / i ña y l o c a l r e spec t ivamen te . Importa 2 .600 p t s . 

27 d ía 30 de Junio — 

- 8^*000 Al MACEN Di PROJÜCTOS A AlMAC3-'i DE MATERIAS bl.OOO 
6jB¿ü^T90 Suma y sx^ue 6.b26.7>g 



6 . 6 2 6 . 7 3 0 Suma a n t e r i o r 6 . b 2 6 . 7 3 0 

'""" " A s i e n t o g l o u a l (Resumen de l o s 36 semariBles)."--"- '*• ' •"" '"*-• ' "" " 

2b dií í 31 de J u l i o 

3 .200 BODEGA ' A ^^•' CAJA ^ ' ' " '"* ^'''•'^•'^' - i l - ^ - . 3 .200 

Gas tos de vend imia ( p e r s o n a l , comiaa , e t c ) que pa i ra­

mos en e f v o . '"•' ^ ••"-- "" 

2S ————.— a l a 15 de Agosto — -

S4.500 CAJA A UVAS - ' -^i" 9 4 . 5 0 0 

Venta de 2 1 . 0 0 0 K i l o s de u v a s f r e s c a s a 4 ' 5 0 p t a s , 

30 d í a 25 de Sep t i embre 

4 . 5 0 0 BODEGA A CAJA ' 4 . 5 0 0 

Impor te de a r o i t r i o s d e l Ayuntamiento» 0 ' 1 5 p t s . p o r — 

l i t r o i m p o r t a n ( s / . 3 0 . 0 0 0 l i t r o s ) , 4 . 5 0 0 ptai>. 

31 d í a 26 idGm 

74>:.60 GA3T03 0Z:%SIUIfí3 y ^ • ; - -^- -~ ^-• -

6 6 . 0 0 0 GASTOS D2 AD.a.ilSTHAClOi. '^ ^^ ^''^^ '" •*'' '̂ -** ::íí;;>rftl f 

14 .600 SSGUROS SOCIALES :^í'^«'í¿íO a'; ^^\H ,ÍU 1 % -.'.M %:.QmXüXSn, 

d rTt. . 

•••' * J \ ' .. i > . • ' . j . ' t 

:... l.._. ti 

147.100 

l . ¿ 3 0 

3 . S70 

2 . 0 6 0 

HAClKxiDA PUBllÜA 

liíRT. ÜAC. PREVISIÓN 

A MUTÜAlIDiU) lABORAI 

A s i e n t o g l o b a l (Resumen de l o s 12 a s i e n t o s c o r r e s p o n ­

d i e n t e s a l pa¿ro de l o s s u e l d o s ) 

32 d í a 27 idem ."—--— 

62 .500 GASTOS GSílERAlSS A AM0RT12. MAT. MOVII 3 0 . 0 0 0 

^^^^"A AMORTIZ. MAQUINARIA l o . 2 5 0 

-3*1. ; BCÍHÍOA á -^ AMORTIZ. APEROS DiS LAB. 1.2"jQ 

T^m,-^,^,i. ü ^ AMORTIZ. ÜDIFICIOS e I . lO.O^O 

• ^^ ~.̂  -™"--^. ....._„-.^ ^ GASTOS DE CONSTITUCIÓN 5 . 0 0 0 

Amort iasac iones e i e c t u a ü a a r 10 % G t s . C o n s t i t u c i ó n , l o % 

Mat. Móvi l , 5 % Maqu i í i e r i a , 5 % Aperos y 5 Jí E d i f i c i o s . 

33 d í a 27 Ídem 

1 .700 SUBPRODUCTOS • A CAJA 1.700 

fin l a e l a b o r a c i ó n d e l vina^^re a p a r t i r a e l o r u j o t u -

viüjos unos ¿¿:a3t03 de p e r s o n a l y o t r o s p o r 1 .700 p t s . 

54 ¿ Í 3 2& Ídem 

1 6 . 0 0 0 CAJA ^ — A PASAS 1 6 . 0 0 0 

Vendeiaos a l c o n t a d o l o s 1 .000 K i l o s do p a s u s f a u r i c a 

d o s . 

~ 35 a i a 2b ídem 

3 4 . 0 0 0 CAJA A BODüGA 3 4 . 0 0 0 

Venüemcia 4 . 0 0 0 l i t r o s de v í . o a í i ' 50 (Clase B ) . .««-«««_—_ 

Surna y s i í jue 7.1S7.6SO 7.1S7.bSQ 



7 , 1 5 7 . 8 9 0 Suma a n t e r i o r «J- 7 .1S7 . t íS0 

3o d i a 28 de Sep t i embre 

47 .000 CAJA —' -••• • • - 4 - •- ••^«i.^4' SUBPRODUCTOS "̂- 4 7 . 0 0 0 

Venta d e l v i n a g r e ( l l .OüO l i t r o a ) a 4«aü p t a s . l i t r o , 

y e l o r u j o seco p a r a a n i m a l e s en 3 . 0 0 0 p t a a . - ' - — » — ' — 

37 ^^ d í a 2 9 Ídem .-• 

136 .000 BCO. I l l a A ^ O AMÉRICAiO A BOD'íGA '"^^-- - ^ ' 1 3 6 . 0 0 0 

Venta ae 1 6 . 0 0 0 l i t r o a de vi i io (Clase B) a b ' 5 0 p t a . Xx- 'J^'y'l'j 

t r o . -̂  ""••'-'' " ^ - ' ^ - ' - • 

36 d i a 2S Ídem - r 

3 .S70 1¿Í3T. NAO. PRSVl3l0i!í 

2 . 0 6 0 MÜTUAIIDAD lABORAl -e*u.:, .it-Lrí^ ,>• ^...i,.fí:.:üt-fuv Ú * -

1.630 HACI3I©A PUSUCA 

— " • • ;'^: <i%i>aa«r CAJA • " • " - ' - - ^ ' » - ' ' - " ^ — 7.643*K 

^ ' • • • ^ • ' '- v i XV-: ^ PREMIOS D3 COBRArlZA 16t5C 

' ' ' Pacafflos a l l o d t . :¿ac. de p r e v i s i ó n , a l a i lu t . L a b o r a l y 

i.¿» a l a Flacienda i ú b , coorat ido de é a t a un 1 7¿ de c o m i a i ó n . \ 

3£ d i a 2S ídem 

2 . 3 0 0 BODEGA ^ - - J-- -ifÜ-^ ^^ -̂^ CAJA •> 2 . 3 0 0 

•"-'•'•'••' Gta . de e m b o t e l l a d o ( t a p a s , l a c r a d o , i i npues to s , e t c . ) 

40 d i a 2 9 Ídem 

2 3 1 . 3 6 0 AI MACEN D;¿ I'..0DUCT0 < A GASTOS GSI11áP.Ali3S 150 .760 

V. . .>37 '73 ^v^K-. j •• KOi;i;lGU .̂. :^.;ij^.> S3(jUR03 30CIALS3 ' 1 4 . 6 0 0 
7ü. 5>7'7S .^:r':•.!-• i>nr!ri í-5^if>-v'. ^ GASTOS DiS ADMliílSTRAClOfi 6 6 . 0 0 0 

T r a s p a s o a e a t a cuexita de l o s c a l d o s de a q u e l l a s . 

41 t i l a 30 de Sep t i embre 

312.36Q BODfiGA A ALMACSÍI D S PRODUCTOS 312 .3ó0 

T r a s p a l o a Boaejga d e l s a l d o de Almacdn de p r o u u c t o s . . 

— - — 42 d í a 30 de ídem I 

l o o . 0 0 0 Vli^A A PDS. y GANA.CIAS lOO.OOO j 

Debiao a n u e a t r o s c u i d a a o s y a r r e ^ j l o s , l a v i ñ a v a l e a c -

tua l i ae i i t e 1 . 7 5 0 . 0 0 0 p t s . c a n t i d a d que nos o x r e c e n , s i -

queremos v e n d - i r l a . - ..^-j. AÍI .,;; ^ ;:.. • Í ; 

-.„ 43 ¿ 1 ^ 3 Q i¿enj 

1 9 . 6 6 0 RESUITADOí EJ3RCICI0 A BODEGA 19 .860 

C t a . que ha p r o u u c i d o p-^raida, 8et;:ún r e ¿ ; u l a r i z a c i . 6 n . 
44 ¿ Í Q 3Q ^ Q J J . — 

45 .300 SUBPRODUCTOS ' 

16 .000 PASAS » 

54 .500 UVAS 

30 .030 INTS. Y DTOS. 

16'53PR3MI0 D3 COBRA;ÍZA 

— l o o . 0 0 0 Piüî DIDAf̂  Y G A : Í A Í \ C U 3 

fai32c.276-*;^o Suiaa y aifjue 6 . C 5 4 . 4 3 0 . 



6 . 3 2 0 , 2 7 6 ' 3 0 Suaa a n t e r i o r -> 6 . 0 5 4 . 4 3 0 . -

A RESULTAI;03 DS EJERCICIO 2ó5.b4«»'30 

C t a s . que han p r o a u c i d o b e n e f i c i o , aeí^úíi r e^ íu lB-

r i z a c i ó n . 

45 ¿ i a 5Q ¿Q Sep t i embre —— 

2 4 5 . S 6 6 ' 3 0 RESULTADOS 33E 3JSRCICIO 

A ItüSiáRVA PAiiA i&AlkS COGSCHAS 1 2 . 0 5 3 ' 3 5 

. , A HACIS^̂ DA PUBIICA 4 . 9 1 S ' 7 5 

* A A Í̂TONIO HOLRIGUEZ MARTÜl 76 .337*75 

; : : : . A AííTONIO POCH GAICSRAS 7 6 . 3 3 7 * 7 5 

, , . . A MANüSL CA3H3RA RODRIGUÍSS 7 6 . 3 3 7 ' 7 0 

. D i s t r i b u c i ó n de l o s b e n e f i c i o s aegún a c u e r d o d e 

; l o s s o c i o s , ,. „ 45 , •,;.;::•• •— 

46 a i a 30 de Ídem 

3 , 0 0 0 , 0 0 0 , - GAPITAI ',: , ;;.i>.>V V. 

3 0 , 0 0 0 , - AM0RT1ZACI02Í MATSKIAI M O V H 

1 6 . 2 5 0 . - AMORTlZAClOí- MAQUINARIA 

1 . 2 5 0 . - AMORTlZAClOí'i APUROS DH U3RA;^ZA . . , >. OúO.-üOO.- — 

1 0 , 0 0 0 , - Ai^lORTlZAClO^ iÜDliTlClOS E I Ü S T A U C I O Í ^ E S . . 3 0 . 0 0 0 . — 

2 0 0 , 0 0 0 . - VAlSiíTIii ROMIOÜSZ L0P3Z , . » ib ,a í¿0* — 

1 2 . 0 5 3 ' 3 5 RISSERVA PA:iA MAU3 C0S : ÍCHA3 , . . . , . . . 1 . 2 ¿ 0 . - -

4 . S I S ' 7 5 HACI^riDA PUBLICA , , » , . . . . . XO^OvO,— 

7 6 . 3 3 7 ' 7 5 A«TO;^ 10 RODRÍGUEZ MARTSL . . . . . , , , . . 2 ü 0 » 0 0 0 . — 

7 6 . 3 3 7 ' 7 5 A;«TOí.IO POCH OAIC^RAN , . . . , . . . . . , • 12.Q53'33 

l^.^^TlO MAivÜiiL CABRIIRA fiODRlGUSZ , , , , . . , „ , 4 , V 

A . 30DEGA , , . . . „ 1 3 2 . 5 0 0 , -

A, , APSR03 DiS UDRA.-ÍZA , 2 5 . 0 0 0 . -

Jí\ , AIMAGSN DE MAT:'5RL\3 . 1 6 5 . 0 0 0 , -

A SaVASfíÍj ' O . . . l o o . 00 J . -

k MQUI-ÍARIA 3 2 5 . 0 0 0 . -

. . .IL,: A SDliflClOS 3 INSOÍAIAC. 2 0 0 . 0 0 0 . -

. A VISA 1 . 7 5 0 . C O C -

• * ' ' • - • ' 'A ' MAT3RIAI KOVII 3 0 0 . 0 0 0 . -

' ' • ? • • - * ' 'A* ' GASTOS DE C0:^3TITUCI011 4 5 . 0 0 0 . -

' ' .. . * . » . »j^. , BCO/ HI3PAIÍ0 AMERICANO 1 3 6 . 5 0 0 . -

^ ^ - • - A CAJA 320.4fc6 '30 

i 2 ¿ C 6 S ^ 4 b ' S 0 Sumas T o t a l e s . . . . . . . . . . 1 2 . 0 6 S . 7 4 b ' S 0 

a A RCíXlUljj^i* í 



2 A I A N C S D E S I T U A C I Ó N D 2 lA S O C I ¿ D A D 

A N R O M A R R D A D. I T D A. . 

A C T I Y O. 

BOX)̂ GA 132.500.— 

APifíOS Di3 lABRAIiZA 2 5 . 0 0 0 . — 

nUlAC¿i\ Dlí MATERIAS . . . . Í6S>.000.— '' 

3iWA3£3 1 0 0 . 0 0 0 . — 

MAQUlííAHlÁ 5 2 5 . 0 0 0 . — 

SD1FICI03 3 INSTALACIONES . 2 0 0 . 0 0 0 . — 

VIÍMA 1 . 7 5 0 . 0 0 0 . — 

MATERIA!. MÓVIL 3 0 0 . 0 0 0 . — 

GASTOS DE COIíSTITUClOIJ. . . 4 5 . 0 0 0 . — 

BCO. HISTAilO Á¡yL3iaCA.^0. . . 1 3 6 . 5 0 0 . — 

CAJA 320 .486^30 

T o t a l A c t i v o . . . . 3.505.4B(»^30 

g_A 3 I V O. 

CAPITAL 3.0ÜÜ.Ü00. 

AMORTIZAClOiM MATERIAL MOVlI 3 0 . 0 0 0 . — 

AMORTIZACIÓN MAQUliNARlA 1 Ó . 2 5 0 . — 

A¿10RTIZACI0N APEROS Dtí LABRANZA 1 .250 .— 

AMORTlSAClOiN EDIFICIOS E INSTAI.ACIO.^3 lO.OOO.— 

VAIENTIX^ RODRÍGUEZ LÓPEZ 2 0 0 . 0 0 0 . — 

H33ERVAS PARA MALAS COSECHAS 1 2 . 0 5 3 ' 3 5 

HACIEBDA PUBLICA 4. S I S ' 7 5 

ANTO.NIO RODRÍGUEZ MARTSI aE6.337'75 

HKTOxao POCH GALCERAN 7 6 . 3 3 7 ' 7 5 

ííAî UEL CABRERA RODRÍGUEZ 7 b . 3 3 7 ' 7 0 

T o t a l P a s i v o . . . 3 . 5 0 3 . 4t>6'30 

E S T A D O D 3 P E R D I D A S Y G A N A N C I A S 

SüMTAS . P^J.QIDAS GANA JClAS 

BODjGA 1 9 . 8 6 0 . — 

SUBPRODUCTOS/ > 4 5 . 3 0 0 . — 

i'ASAS 1 6 . 0 0 0 . — 

UVAS S 4 . 5 0 0 . — 

INTERESES Y DESCUEiNTOS 10 .0 3 0 . — 

Í R É M I O D E COBRANZA 1 6 ' 3 0 

PERDIDAS Y GAwAiClAS 1 0 0 . 0 0 0 . — 

RECLUITADOS DE EJERCICIO 2 4 5 . 9 b 6 ' 3 0 

2 6 5 . 6 4 6 ' 3 0 2 6 5 . b 4 6 ' 3 0 
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?3C!' .4 Aspecto j u r í d i c o : d iapoa ie io i ies l e g a l e s que a£e«tari a l a «ocBtxtu-

'•^a y d e s a r r o l l o de l a e « p r e s a . - Reservas . i;^^f &..:¿. . , ^.. mú ^-^;:,o;^ . 

' Ha s ido d i s e u t i ú o por l a t e o r í a ju r iuxca a i e s t a s soeiedudes e ran 

sociedades de persoims o soc iedades de c a p i t a l e s . £n aues t ro j^ais» kE>.sta 

^a apa r i e ió í i de l a r e c i e n t e l ey de 17 de j u l i o de 1.S53t -^ te . iáaa r«i, i | -

Iftcaóa l e g a l y ea t a l ey l a s a d a i t c cow aa c a r á c t e r ambiguo. 

t oe adjBj.tea eorao ^^otas c a r a c t e r í s t i c a s de l a a c t u a l r e g u l a e i ó a l a s 
s i f u ie Xit e s 1 

fil c a p i t a l e s t a r á represexitado por un damero determinado de p a r t i -

^ipaeio^i^es s o c i a l e s que iio podrán i t^corporarse a i.ii:%uiia c l a s e de a c c i o ­

nes o t í t u l o s aaáÍ0£0s , pauasiiuo cuua uao de l o s soc ios aer t i t u l a* - uo«¿ , 

nat ivo de UÍÜÍ O ñas p u r t i o l p a c i o n e s c o c í a l e s , que puedci» s e r t raasMit ia&a 

por a c t o s i n t e r - v i v o s coa uerscko de opciáa a favor a« l o s x*eatantes s o ­

c i o s . « > 

%m^ ^ Stt co;^8tituci6a» a l i gua l que ca loa t i p o s dv» soe ieaaa que rsi^ula 

*1 Código de Coaercio ( c o l e c t i v a s , conuiiaitax-ias y a^^a i sa s ) deberá r e » l ¿ 

• a r s c por e a e r i t u r a á u l i c a e ixiscribii-se ea e l Reg i s t ro Mcrcau t i i . —' 

^ a Gereacla pueae o .o e s t a r descaperladu por uno de loa socioiá, t £ 

'Picado t o d o s e l l o s , en p r i n c i p i o , e l uorecko a aer aoabrauo ¿erexi te . 

La respO'i^saui^xdad de l o s S O C Í J S uñ l i a i t a a l i s p o r t e de la;a p a r t i -

• ipac-oi .es s o e i a l e a que poaeaxi, l a s o í a l e s daberáii e s t a r t o t a l » e u t e l i b e -

**tias a l t i ««po de c o n s t i t u i r l a scciedí ta . ^̂  ^ ,,,̂  ^ 

Hasta e l 17 de j u l i o de 1. S53» e s t a s esa¿jreaas B c r o a a t i l e s / i v l a n •> 

• n t r egaaas a l juego de la auto^^omia ae l a vo lua t aa , pero a l e n t r a r ea v i 

foí* la «eiicionadc. ey ae cuur ió e l keeco que coa l a 'ey ae 17 uo j u l i o ae 

•^•S5I sobre iíégimeu J u r l u i c o ue l a s oocieduaes Aaí.-i«a», quedó aü ie r to . J in 

« í ec to ae poco auo ie ra poaiao s e r v i r e s t a b l e c e r un r é ^ i a e a MUS r i g u r o s o -

para l a oociedad Aoó' ijia, r eg ida uaiveraai-aeute por noraas ele ::^ereciio co -

£»etivo, s i fuese p o s i b l e c o u i j - r bajo l o s r a s a o s de socieaad ae iteapoasa-

bi^i-iüad " imi tada , :̂ o def i . i ida ea riusotro aereciio, e sp reaas que por su oa-

' tura lesa debiciraa s o s e t c r s e a l a s >i0ria't>3 proj^^íis ue l a Sociedad tmóiriMQ, 

l a aeac io i^da ^ey coas ta de siei>e oa¿ l i-uios con un t o t a l ae t r e i n -

«a y aos a j r t l cu los , adem^^ ae 1; u a i s p o s i e i o a e s t r a n s i t o r i a s , n con t i nua ­

c ión oxpoieraos o t r o s a r t l c u - o s ar? gran l apo r t a i i c i a , coao son : 

l a soc ieaad kabrá aa «ir .«r uajo una deaoainae ió i . o b j e t i v a o una Ra-

»oa s o c i a l , a .a que aeuerá af ladi rse , en toao CitSü, la i na i cae ió i . a? " So-

eiedhd de -CÜ, onsi ibi i idaa l i a i t a a a " o"Socieaua imitadc-". 

i i l c a p i t a l s o c i a l es' .axá l a t eg rado ¿.or -.as apüi'taciOi.eí> de -oa s o -

• l o s , no podr í s e r s u p e r i o r a cinco ailuoi^Cü de p e s e t a s , se exprest .ró en 

e s t a laot.eaa y deaae uu o r igen kabi'á d ' eai,í.r t o t a l a i ea t e deüsaboj-síiao. 

La sociedad de nacioauliuf.d eapaíioii^ te.-drií n e e e a a r i a a e a t e ¿lu a o a i -
« i - i o e.i t e r r i t o r i o e^paflol. 

http://�
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te I^ aoGieaaa sr to a t i t u i r á eedoaate e;ierit»ra yáb-ica «Ü la que s« 
*xpi-e3-Pit: li?) lOíi aoHbres, apel l idos y eut:. ao de ¿oa ÚOCÁOS, a i e .tOi> -
-Merea peraoaas í l s i c a a , o -.a de.íOBiiiaciía o Razó- soc ia l , a i son peraoriaa 
jtti'i.^ieas, y en .sít^oa c soa la nacionaliufja y e l acajiei l io; 2 ) Ta u.e.^«¿ 
nft«i5ii o aa<iárt s o c i a l . ; 5c) Kl objeto s o c i a l ; 42) l a uuraei5n de la aooie 
daai §«) 31 domicilio socia l y los lugares en q«e la sociedad vaya a eata 
bleeer sus sueursales , agencias o delegaciones; 6s ) SI c a p i t a l socia l y • 
^ 8 p a r t i c i p a d o : » 8 en que se divida; 79) Sn «e t á l i co , los bieaes o de re -
•koa que caaa socio aporte indicando e l t í t u l o o coacepto en que lo áa^ja» 
•1 valor que haya de a t r i b u i r s e a laa aportaciones no d inerar iaa y l a s a-
portaeioxios soc ia les que se le asignen; b>ü) l a desi^^nacióü de la perso;ia 
o perso.iao que hayai. do e jercer la ad«in is t rac i6a y la represe^itaciáa ue 
^ socieaad; S^) la foraa de de l iberar y tonar acueraoa la Juata de aocxos 
y la forna de convocarla y c o n s t i t u i r l a , en e l supuesto de que exis ta , o, 
•n eaao coxitrario, l a forma de toaar acuei-dos por escr i t04 lOQ) los de^ás 
pactos l í c i t o s y conaicij^'es espec ia les que ios socios jua^jUea coaveiiiea-
^•8 es taulecer siempre que tío se opongaü a los dispuestos en la l ey . 

l a s aportaeioues diaerari&s deberán r ea l i a a r s e en eoneda nacional, i i 
la nportaciü., fuera B.. «onedf.; extrtitigera, se d"?terEiiiíirá -a equiva-oncia -
"" aoaeaa nacional, coa arreglo a 1Í. ley. * 

Si la aportacid^t cons i s t i e ra en uienes auebles o iijaue^les o ae r e -
*ii08 asimilados a e l l o s , e l aportante ei^tará obligado a la eutrei^a y sanea 
• ianto de la cosa objeto de la aportaei6:i en los términos es tauleciaoa por 
*l Cód i^ Civi- para e l contrato de compraventa, y se apl icarán latí re¿;las 
ucl Código ae Comercio sobre es te mismo eontx'ato, en punto a tra.sinis^oa 
<i« bienes. 

3 i l a s aportacio «a consis t ieran en un dereekó de e r^u i to , e l epor-
taute responderá de la let^itijaiaaa de éste y de la sOive.iCia ae i deudor. 

3 i se aportase una empresa o establecimie/ito mereantii o indus t r i a l 
8« ap l icará a la transmiaióa e l a r t e 1.532 del C<5di40 C iv i l . 

Bn 6::i£io de aportaeíO'ies no di^ierariau lus socioa respoüderén ao l ida-
fijamente Xrente a la Sociedad y írei i te a t e rce ros , de la r e a i i d a l de laú -
- portaciones y del valor que se l e s kaya a t r ibuido en la e s c r i t u r a . 

la admiiiistraeión de l a sociedad es tá organizada con un c r i t e r i o de 
aencdllea, regulando aaimiamo la r e sponsab i l ^a^ de los aumiaistradores — 
t ren te a la sociedad, los socios y los acreedores soc ia l e s . 

Ta Bdaii.iatración se eneoaendirá a una o mas pex^aorias, socios o i^ ,« 
Quienes la x'epresentarán ea todos los asuntos r e l a t i v o s a l g i ro o t ráxico 
de la ffliama, obligándola COÜ SUS actos y ©ontrato^i. nerá Xiieücaz contra -
t e rce ros cualquier l imitación de l a s Xacultaaea represen ta t ivas de loa au-
«Iniatradoreo, s in per ju ic io de los apoderar.xe.-tos que se puedtui conferir 
a cualquier perso.«, cuyas facultades se «edir^^n por la eacritüi*a ae podec 

31 aoabramie^ito de loa admi-istroneres s u r t i r á efecto aesue e l moaea 



•fco do su aceptacxóí-, y ciet>erá se r i ; reüe- tydo, pt-ra su i;.scripci(5ii en e l 

Regis t ro Mer«anti_, den t ro de loa axez dáaa a i g u i e a t e s a l a xeeñB de — 

a q u e l l a , kaciéndoae eoua ta r loa xiO»urea, ape l^ idoa , euaa, uoinicixio y ua 

• i o a a l i d a d . " - '' -' •«.:..,--..•.-, ,-,>._ ..f. . >̂•̂  '^jv.,- ...:•.-

lo8 a d a i a i s t r a d o r e a podrán s e r seperauoj de su ea r¿o , por sauerdo 

•ée l o s aoeioa q«« r e p r e s a ü t e u l a «ayor ia d;jl c a p i t a l soca&l, exei>tü cuan 

do «ayan aido noabrados en l a e a « r i t u r a fundae icna l . loa a u i á i - i s t r a a o r e s 

ao podrá» ü e d i c a r s e , por cuenta p rop ia a i ajet ia, a l k.istío géíiero de eo-

• e r e i o que e o a s t i t u y e e l obje to ae a aot-ieúEá. 

: - - Ta .'oluntad de 1)S soc ios expresada por a a y o r í a , r e g i r á ln v iüa de ^ 

la soc iedad , üiaaiiao e l »4aero de aocioa exeeau de qwxüee o eusnuo a a l lo 

«xi¿a ÍG e s e r i t u r a , la «ayo r l s kabrá de JToreí^rse aeceai i r iaBeate en Junta 

• Genera-., •^:.^^z .-.. ^-.^ •::^'\...^ : :...v,,., qv ;̂ '.c^j, •:. .; ••••,--'?•-•.•:.>•,'•?,, 
J&n o t r o oaao, e- ueuerao socii ' . i podrá fe.doptarse por «orreaponden«ia 

p o s t a l o t e - e g r á f i o a , o por cui^-i-quier Beaio que fcaraatice, coa arx'et,i.o a -
*a l ey o a ifi e a c r i t u r a , l a a u t e n t i c i d a d dü l a vo-untud a e e i a r a a a . ¡áa^vo 

, d iapoaie i i ! . . e o n t r ^ r i a de l e e a c r i t u r a , ae eatendexá que kay ttayoría cuan 

do vote a favor d e l aeuerdo un nÚBiero ue suoaoa que r e ^ r e a e n t e «aa ao la 

« i t a d de i «ap i t a^ aoc ia^ . - , , . - , . . .H. . -.-:^ •,,t.-t;-;«v • ,-;w -..̂ ^ 

a? la convocator ia d3 l a Junta G e e r a l ka^rá de kcicerae por l o s adux-

»*iatrudorea coa l a a n t e i a c i á ü y en 1 foriua que p r e / e a -.& e s c r i t u r a ao -

e i a l , exprear'ndose ei> a q u e l l a , con la debxdu e l a r i d a a , aoa asu^^toa a c ­

ore a.oa que laaya do d e l i b e r a r * ios a d « i n i s t r a d o r e . . COIA'OCÍÍÍ'ÍJÍÍ neceü&ria-

•aeute la Jun t a , cucido lo ao-^ieite un número d > soc ios que represe t i t e , 

s3 neaos . IB cuartvi p a r t e u<»l c pitr^x aoci&^. 

4,5̂ ,.,, 3in p e r j u i c i o de lo s ^untos eis tauieeidüa en e l p i ' r r e ío a n t e r i o r , 

-o Juntí; queaai'á ví ' l id: «ente e o n a t i t u i a . . a*n nece.>aüi.u ue p r e r i a COÍJIVOCÍ^ 

to r i í i a i , é n e o - t r í nao ao reuuxaoa t o - o s ^oj aociua , dec ia ie rc . a c e l e b r a r l a » j 

fiin¿¿. acuerdo de rexueeiiSa d e l capiti^.1 que iEaĵ  ique r e ü t i t u c i ó n de 

*ba a p a r t a d . . ..ea a i o s aocic;> ^^ourá l l e v a r ae a e fec to ax^ que ti 'a^.acuria 

íí'*** plBíio ue t r e s s e s e a , a con ta r de la fesntí e que ae ;iaya n o t i f i c a d o a 

, l o s ac reedo rea . Sst-. no t i f ieBCián ae kará pe r sona - t t s a t e , y a i e^-.u uo - , 

í üa ra poaib e por dsbco.ioce* oe e . UO»XCJJ.XO ae l o s íjCi-eedore^ por a e a i o 

de eudctod que habrá., de ¿-ublicürafí en e l Bo le t í n O f i c i a l d e l Üstauo y -

•n un d i a r i o de loa de aayor e i r e u l a e i á n de l a l o c a l i d a d en que r ad ique 

• 1 d o a i c i - i o de l a soc iedad . 

Durante ese p lazo loa ae reedo re s ordinEirios poarán oponerse a la - ! 

e jeeueáán d e l acuerdo de reducc ión , s i sus « r á d i t o a ¿o son s a t i s f a c a o s o 

l a soeie^iaa ÍÍO p r e s t a g a r a n t í a . 3erá nula toda r e s t i t u c i ó n que ae r e a l i -

•e an tea de t r a n s c u r r i r e l plai;o de t r e s aeaes o a peaar ae l a opos ic ión 

• n t a b l a d a , en t i eupo y f o r a a , por c u a l q u i e r a c r eedo r . 

l a devoluc ión d e l c a p i t a l kat>rá üe kacerae a p r o r r a t a do l a s r e a -

p e c t i v a a p a r t i c i p a c i o u e a s o c i a l e s , sa lvo que, por ui*auiüíiatta, ae a c u e r -



de otro sistema. . .̂ - ;.-...;.-•... a:- .>..-..• -u- ••>-•- -r-^ ..^;tr;..v. 
'"' ^ Ál soeio que se proponga t r aa smi t i r intervivos su par t ic ipación o 
par t ic ipaciones sociales a personas extrañas a la sociedad, deuerá coiuu-
íiiearlo por e sc r i to d i r ig ido a los administrauoreB, qu^snes lo no t i f ica ­
rán a los socios en e l pla»o de quince d ías . los socios podrán optar a 
la GOKpra dentro de los t r e i n t a días s iguientes a la x.otificación y s i -
son varios los que desean adqui r i r la par t ic ipaciói i o par t i c ipac iones , se 
se d i s t r i b u i r á entre e l l o s a pror ra ta de sus respect ivas partea soeicxea. 
£n e l caso de que ningún socio e j e r c i t e e l dc^recko de t an teo , podrá ad­
qu i r i r la sociedad esas par t ic ipac iones en e l plazo de ot ros t r e i n t a d í a s , 
para ser amortizaaas, previa reducción del «api tp l soc i a l . Transcurrido -
este último plaao, e l socio quedará l i o r e para t r ansmi t i r sus p ¡ r t i e ipa -
ciones soc ia les en la loraa y «odo que tenga por «onvei.iente. *.*«iy»i 

íjii'̂  Para e l e je rc ic io del derecho ae tanteo que se concede en e l pre3e_ î 
"te a r t í cu lo , e l precio de venta, en caso do discrepancia serjí ^ijaüo por 
t r e s pe r i t o s , noaorados ano por cada par te , y un te rcero , de comúii acuer 
do, o 3i es te iiO se logr^ por e l juez. -^--'^ "• '••'••• íf»-*^ '• í'í.itri,>i d» .OÍS -

la e sc r i tu ra de const i tuci5i . de la sociedad podrá eatj:blecer otros 
pactos y condicíoí«s para la transmisión intervivos de l a s p a r t i e i p a c i o -
üea soc ia les y su evaluación en es tos supuestos, pero en ningún «aso — >, 
será válido e l pacto que prohiba totalmente las t ransmisiones. 

Serán l a l a s l a s transmisioi-es a personas extrañas a la sociedaé —• 
Que ao ae ajusten a lo establecido en la e sc r i tu ra de const i tución, o en 
su defecto a lo preve^^ido en e^te a r t í c u - o . ,. . ....=.v, « . -^ . - -

la transmisión de parta»ipacionet» sociales se foraa l iaará en e s c r i 
tura pública, que se inscr ib i rá en e l -egistro Mereanti-i. 

Ja adquisición de alguna par t ic ipación aoeiíiJ- 'por sucesión kerea i -
t a r i a coi.fiere a l kereaero o lega tar io de- fa l i ec iao i& condición de socio. 

Esto iiO obst..nte, en 1Í. eserituz^a socia l poará e&taulecerse que j-oa 
socios sobrevivientes tendrán derecüo u adqu i r i r , dentro del p^azo que -
el a deter¡nine, las ¿yarticipaciones socia-eu dei socio f a l l ec ido , apre— 
ciadas en su vaa.or r e a l , seé̂ ú̂" lo j re enido ei e^ a r t í cu lo a n t e r i o r . 3 i -
fueran varios los socios que quis ieran a J o u i r i r eses pr r t i c ipac iones se 
d i s t r i b u i r á n ei^tre touos a prorrata de .-us respect ivas par tes soc ia l e s . 

""os administradores de las sociec.; ues ata.- o^-^i-r.aoz a normar, en 
e l plaao ¡aáximc de cinco meses, eoiitaüos a p a - t i r de l c ierre del e j e r c i ­
cio soc ia l , e- balance con la cuenta ac párdii/us y ganancias y la propue¿j 
ta de i i is t r iuución de los b e e x i c i o s . A fa^ta de disposició.j ea la e s c r i ­
tura soc i a l , se cnte^^erá que el e je rc ic io teraiina e i 31 de üicieiiiore aa 
cada afto. a 3u 

lA eontabi i idrd cerrada en c da e je rc ic io sociaa ref^ejartí con e l e - , 
r idad y exacti tud la s i t u a e i ' . i patrimonial de la socieaua y los be.ei ' iciüs 
obteníaos durai.te e l e je rc ic io o las p ' rd idas s u l r i u s s . Si balance y la 

\ i 



«uenta de p e r d i d a y i orAf^ci&ü se r e d a c t a a de moao que «ou su i ee tu r í . -

pue^a obteuex's? uaa rei-reseatacj-ón exacta de la s i t u a o i ó a eco-óiüica u.e .,-

1" compañía y de^ curso de sus ne íOeios . " ^ -: - ; u ... j .t< ,.*¿, j .. .̂4 

-•"' Jan la i? oca y aurünty e l p laao que sefiale la e s c r i t u r a aocoao-, .^os 

socio.3 tendr^-fn dereeko a exaa i aa r l a s cueatea y ex ualaace de cada e j e r -

« i c i o , l o s cua les l»na de sex- aprobados por la mayoríí^, c o a s t i t u l d a coa -

^ í - e ^ l o Q lo d i s p u e s t o a n t e r i o r m e n t e . •'-•̂  ''•'- -̂••'•̂  ;̂;:.. v'.".ÍÍ ^ ,Í'Í.;>*,̂ ,. • s 1,;^^.- ,;u<* 

Sn la • a l o r a t i á a de i o s e l eaen toa d e l a e t i vo d e l ba-ance deijeráa 

o b s e r r a r s e l a s r e g - a s s i g u i e n t e s : '"* ^ "'' -^^-•^--'••ÍM . î ,;.;-. r LA ,->. «; 

l 3 ) Toa inmuebles, i a s t a l a t i o - e s , eonces iones , l i c e a c i a a , p a t o a t e s 

• a r c a s y dem: a elementos del pa t r ia ioa ic de la emprest que f i gu ren ea e l 

*etÍTo se e r a l u a r á a a l p ree io d adquisi«i(5n, que deberá se r ataortlaado 

Síiualmente en raaón a l tieaipo que hayan de u t i l i z a r s e y a la d iamiaueióa 

que sufran por su uso o d i s f r u t e . 2s) loa t í t u l o a que ae c o t i e e a en Bo l -

*^ í i g u r a r á a en e l ba lance , a t i p o ao supe r io r a l a c o t i z a * i o n o f i c i a l -

niedia en e l úl t imo t r i a e a t r e d e l e j e r c i c i o eeon<5fiieo, l o s t í t u l o s que ao í̂  

se c o t i c e n o í ie ia lmentr i se v a l o r a r á n según e l prudente a r b i t r i o de i o s -

f-dministradores s i n que puedm f i j a r s e u*. t i p o supe r io r a l de su adqui ís i -

•i<5n, 33) l o s c r é d i t o s f i g u r a r á n por au t a o o r t e nominal, a ao se r que Mu­

e l e r a disminuido l a so lvenc ia d e l deudor o l a a p o a i b i l i d a d e a de su couro, 

• n cuyo coso se t e n d r á en cuenta e l v a l o r proba ule de rea l i aac i tSn , 48) 

l a a m a t e r i a s primas y /nercaderias s e r á n va lo r adas por e l p r ec io de aüqu¿ 

s i c i ó n o de c o t i z a c i ó n en e l mercado, s i é s t e fueae i n f e r i o r a aque-.^. -

f^) loa ¿ a s t o s de c o n a t i t u c i ó n y de e s t a . / l e e i « i e n t o de l a soc iedaa f i -

Ctirarái- por su importe y deberán s e r a n o r t i a a á o s en e l plagio máximo de 

d i ez años . 

l o a soc ios tendrá t i derecho a l o s b e n e f i c i o s r e p n r t i b l e s en 1; pro 

i^orci5n cor resp ^ndiex-te a sus r e s p e c t i v a s pa r t i c ipac -Oüeo j o c i ü l e j . Será 

îw-to todo pacto en c o n t r a r i o . - --

l a s ;oeietiade3 de rtesi^oasabilid; d limitad, se d i s o l v e r á n t o t a l — 
• e n t e : - . ^ . * - • ^--. ¿j ^.^ . >v 

l o ) Por cumí̂  imieato uoi Léx'mi:-.o l i j a d o en la e s c r i t u r a s o c i a i . .22) 

^0-" ia conc ius ióa de la em^íresa que co í . s t i tuye au oüje to o L i.npo3Íui-

^ idad man i f i e s t de r e a i í a a r e l l i n s o c i a l . 3-) l o r co^isecueacia ae p ^ ^ -

üidoa que de j e , r eauc ido e i patriuíoiiio a una eantidjsd i n f e r i o r a i a t e r ­

cera p r t e d 1 c a p i t a l socia j . , a ao j e r que e s t e se reiatee.,re o ae i-edu^ 

• a , 49) Por l a fus ión de la sociedad con o en o t rau soc iedades . 5 ) Por 

acuerdo de l o s soc io s adoptado por mayoría, ó'?) Por cua lqu ie ra o t r a cau­

sa e s t a b l e c i d a en la e s c r i t u r a s o c i a l , 

l a qu iebra de l a Sociedad de te rminará su d i s o l u c i ó n cuaxido ae -
acuerde exprésame a t e , como conaecuencia de l a r e s o l u c i ó n j u d i c i a l que l a 
d e c l a r e . 

Para l a l i q u i d a c i ó n de l a s Sociedades de Responsaoi l idad l i m i t a d a 

se e s t a r á a lo a i s p u e s t o en l a e s c r i t u r a de c o n a t i t u c i ó n y ei* e l OÓdi-



CO de Comercio. 

fin e l Decreto de 27 de aoviembre de 1. S53 su a r t í c u l o primero d i -

t e : ?{o se rá necesar ia la a u t o r i x a e i d u d e l M i n i s t e r i o üe Hacienda, n i l a 

no t i f i cBc ióa adff l iAiatrat i ra , para la c o n s t i t u c i ó n , ampl iac ión , ausorc ió . i , 

f u s ión y d iaoxución de Sociedades d© Respoasaüi l idaa l i ü i i t a d a . 

R e s e r v a s . - Según l a "ey de 30 de dicieiabre de x.S43, cuando una -

esBpresa obten¿B b e n e f i c i o s s u p e r i o r e s a l 1% d e l c a p i t a l f i a c a x , t i e n e que 

cons t i tu i r* un fondo a l que se l e dará e l noaibre de Reserva Soc ia l (tam­

b i é n se llama üeserva Espec ia - ) d icka Reaerra debía l i a t e r i a l i a a r l a en e l 

a c t i v o adquir ie: ido unos t í t u l o s e s p e c i a l e s e ia i t idos por ex I n a t i t u d o -ala­

c i o na l de l a / iv ie r ida . 

^ s t a Reserva es taba p a v a d a por una es«a ia -que co^üenaaüa j5,ravaíido 

l a s empresas que t u v i e r a n un benef ic io a e i 7 a l lO ?6 de su c a p i t a l f i s c a l 

con un 40 %t y terminaba gravando l o s b e n e f i c i u s que s i ^ i i i i i c a b a n un 60 

% o «as d e l eapita-1. con ua 60 %» 

El j jecreto d e l S de a o r i l de 1.548, modificó e s t a l ey en l a sifluieji 

"te forma: 

Dicka r e s e r v a kabrá de d o t a r s e cuando una empresa acuerde r e p a r t i r 

Uii 7 % de l c a p i t a - f i s c a l , Det>erá do t a r s e exi un 20 % d e l t a n t o a n t e r i o r -

s i Decreto de 1. S46« ^ieka Reserva laa<jrá de a a t e r i a l i a a r a e en e l a c t i v o , 

*ft una cuenta o s p e c i a l r e p r e s e n t a t i v a de in / e ró ioned dodíeauas a l aiejora-

ttiierito d e l t r a b a j o y vida de l o s t r a b a j a d o r e s de la eap reaa . 

l o s t i p o s de la Reserva Espec ia l por bene f i c io s e x t r a o r d i n a r i o s , -

son l o s 3 Í ¿ u i e n t e a : 

Mgsea de imposición Tanto % d e l c a p i t a l Tanto % gravamen 

(Mas ae) (Sin exceder de) (Actual a) (Axiti¿uo) 

^1 benef ic io e x t r a ­

o r d i n a r i o que r e p r e -

aeíite — 10 8 40 

^a parte del «isao que 

represei.te IQ 25 lO 50 

I-a parte del «is«o que 

Represente 25 40 12 60 

Ta p a r t e de l mismo que 

Represente 40 60 14 70 

Î a p a r t e d e l «isBO que 

Represente 60 — 16 60 

M grávamela a c t u a l a) es equivaleixte a i 20 % de^ ^ da grava.i4en au -
•t%uo b ) . 

Aparte de e s t a Reserva l e g a l , estabxeceremos en nues t ra empresa -

ün fondo de r e s e r v a que llaBsaretaos Reservas para Malas Coseckas, y que — 

c o n s t i t u i r e m o s aíiualmei-te con un 5 í̂  de loa oenef i c ios kas ta formar un — 

fondo que r e p r e s e n t e la déci»a p a r t e d e l ca^vital s o c i a l , i^os s e r v i r á e a t a 

t e se raa para en caso ue d é b i l e s cosechas , queaa de la uvu o inc luso áa s t a 



de la parr^ por e l ea lor , e t c . , no veraos en la necesidad de reducir e l 
Capital soc ia l , aia^j supl i r la pérdida con esxa Reserva. ¡H incluso la em­
plearemos para pa l i a r los efectos , de una gran péraida en e l vino: per a-
eidez, o cualquier otra causs. * 

Los Fondos de Reserva nacen como consecueücia que las Sociedades -
Mercantiles dejben tener siempre e l mismo Capital seflalado en su e s c r i t u ­
ra de coristitucióii, y cualquier modificacióu de aicka e sc r i tu ra y, por — 
tan to , tambiet. l a j aMpliacioües o reducciones de su c ^ i t ¡ - i , aeben nacer­
se constar igualae- te por otra e sc r i tu ra pública complemeotaria que as i^ 
*Í8Bo decje insc r ib i r se en e l Hegistro Mercantil , no pudiendo abonar ios -
beneficios ni parte de e l l o s a la cuenta ue Capi ta l , como kacen los Co­
merciantes individuales . 

Pero sieííio una elemeiital norma de previs ión guardar una par te de 
••-Os beneficios obtenidos en loa afios oueiios, como reserva para los años 
»alos que puedan sobrevenir, es costumbre determinar, en l a s e sc r i t u ra s 
<ie const i tución o e s t a tu tos ae l a s Socieaades la obligaciói» de ue^t inar 
una parte de los beneficios a formar uno o mas yomos ae aeserva. Cuaxido 
la formació.. áo dicao Forido deue laacerse obligatoriamente, por l lrescri— 
bir lo la e sc r i tu ra de coristitución o e s t a tu tos por los que se ri^^e la 3o-
ciedaa, se llama Reserva Esta tuar ia . 

3i e l fOiÁÍo se forma por l i u r e acuerdo entre los socios, s i s que 
®í>ten obligaaos a e l lo por ia e sc r i t u ra de coxistituciói. i.i yor aiii£,uíia -
Pí'escripción lega l , coristituye una Reserva /o lun ta r ia . 

Pueden cons t i tu i r se también Foi^dos de Reserva con f ines espec i i icos 
«etenai.aaaos. ASI , por ejemplo, una Sociedod que posea una ¿ran ca^itidaa 

* valores aooiJ-iarios puede forman- una .eserva especiadmet.te destiiiada 
^ prevenirse del per juicio que podría ocasio^íirle una consideraule baja 

^ la cot i»aci3. . de nielaos /a lores por cualquier causa i.üprevista. Este 
o-ao podría t i t u l a r s e Reserva para f luctuación del cardoio de los Vaiores, 

l a s reservas que ooliga a kacer e l ;staao por medio de l a s leyes 
®̂ 1 '̂̂ man Reservas leg^iles. 
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Régiaien t r i b u t a r i o : Coatrioucioíies.- U t i l i dades . - Trioutos de los 
Municipios y üa l a s Corporaciones Provi- ' iciales.- Seguros y ae^erea sucia 
l o s ; repercusióa ea e l preeio a© e o s t e . - Otros üflpuestos. ¿, 0*>ít...;,̂ , ; , 

Tas emprosaa a l fornax-se kar. de darse de a l t ea la Contritiucioíi -
i í idustr ia l , preseíitando una declaración de los elementos y circunstan— . 
c ías que constituyan y caracter icen e l e je rc ic io de la indus t r ia , comer­
cio o profesión, cuatido esta no ae def iniere por su propia denotaüíicKSn, 
Sato lo regule e l Heal Decreto do 11 da a»yo de 1.S2S. 

-as cuotas a auoiiar están f i jadas en las t a r i f a s de lo contribu— 
Clon (que son cinco ñas la ad i c ions i ) , y se recaudará mediante in^^eso 
directo en e l Tesoro, a la preseatacxdn de las declaraciünes. Sstaa t a -
^^fas fuero. aprooaaa:j por Ordsa í í i u i s t e r i a i de 1$ ü octui¿re ae 1, S5C. 

"a ley de 3 de aicieflabre de 1,S53, autor iaa e l recargo de.* 25 ^ 
soure la cuota ae la OontriouciíSa I t iauatr ia l y da uomercio con aesuno a . 
^a Haciendi. Local, El recargo proviíicial es de ua 41 % . lai'a recar^ios -
•uflicipales es tá autoriziadü aasta un 25 %• 

Al impuesto de Derechos Reales es tá^ sujetas todas l a s ^pox'taci-ües 
©lectuadas por los socios , 7a cuota a sa t i s facer es i-a üei 1 ^, Mas un 
í'ecar^o soore esta cuota dej 15 %t establecido por aa ^ ey de 22 de üiciem 
«iî e de 1,945. 

3'or el Decreto ae 2S de eriero de 1. ÍJ54, cada empresa deberá darse 
<i« a l t a en la Contribución de Ut i i id -des, Tarifa 3^ ,̂ en la aaministracióii 
*8 Reatas rúb l icus , l a s cuales formarán un índice, 

¿il refer ido pn^'te de a l t a se presentará dentro a • un plaxo de un aie^ 
o*-v.ado desdo la lecáo en que aicaa ampresa ha quedado lo^; Imente coxist¿ 

tu Ida. 
la ley de 31 de diciembre de 1,546 modificó los t ipos de gravalaen 

*« algunas contribuciones entre e l l a s la de Ut i l idades , 
Poster iorneute aan kauido al||>;uima nuevas inodii'icacioues, entre l a s 

*lüe caue destacar la ley de 22 de diciembre de 1, S4S» que aprooó var ios 
J^ecargos y cuyo alcance aclaró la Orden minister iaj . del 3 de ai^ril de -

• J 5 0 , filialmente, ia ley de 16 d^ diciembre ae 1, S54 te introduciuo VQ" 
*or«a8 en l a s t r e s t a r i f a s que inte4¡ra" la ley de Ut i l idades , 

U t i l i d a d e s . - ¿atudiareiBOs se^uiaaíaente l a s t r e s t a r i f a s de los lüi-
Pue^toa de ut i i idaaeü (soure e- proaucto ae i t rauajo persona^., I s ; sobro 
e l 

producto del c a p i t a l , 2»; soL>re e l producto de l 4Eítipital y de l t rauajo 
*^Of^juntaHi0..te, 39), .. . . ^ . 

la Tarifa la será aa t i s íecka por todos loa empleados cuyo sueldo 
^^pere l a s 12.000 pesetas anuales, a la Hacieíxia rúü l ica . 

Dicko impuesto ka de ser re tenido por la empresa, a l abonar e l suel 
°» por cuya laoor la Hacienda rúblic; , sa t i s face e l 1 5? de l e s iifi^^ueatos 

'"«caudados en concepto de rremios de Gooranza, 
Üü laa Coapafíias ILi i tadas los socios pueaen tener aai^gxiado sueldo. 



aat iaXacierwo «1 15 %• 

, _ Tas u t i l i d a d e s e v e n t u a l e s de empleados, ¿uatoa de v i a j e s (deauc-t-

doa l o s de locomoción), c o m i s i o a i s t a s , e t c . tr ibutax^áa e l b ;á. 

El p l u s Fami l i a r , t r i u u t a r á e l 6 ?6, como retri£>ució/i eventual» 

Tas renunerac io . íes even tua les de d i r e c t o r e s , ¿ e r e a t e s , aümxais«> 

t r s u o r e á , t r i b u t a r á n a l 12 :t. 

3Q acuffluian a l sueldo para t r i b u t a r a l t i p o imposi t ivo que se ha^ 

ya e a t a i / l e c i d o : pagaa ex t raox 'a i t i a r i sa , aüOiíadEo por iraporativo as l a a -

í 'sglaiaentacioíiea de traiga j o ; y g r a t i í ' i c ac io . i a a por caaa- iaauí tucid. i . 

Tr iüu tan COÍUO e v e n t u a l e s : p l u s «'araüxa.-; p a r t i c i p a c i o n e s ea beae-

í i c i o a ; / pagas vo lun ta r iamente otorgauaa por la eapreaa . 

33CATA TARIFA 1» 

^^^ de 3in exceaer de Ta.-to '¿ ¿e c á v a m e u i- ;-i' *> 

12.000 ¿xex.to 

^ . 0 0 0 ^ _ ' , , ' . \ , ,,' 15.000 _.„,,..,.,, „ oa.' ^'i ^...y:-VA^. -Í • .̂̂ •<.̂  r - -ro««.-

1 5 . 0 0 0 .̂ ,̂  2 0 . 0 0 0 .-,;,;, ,,í-.í '•jvrr .ve C.;.>^- -.-f- í5"É-Í^. ^^Xr-- ' " -^--- ' ' ^ 

20.000 25.000 K̂ - .;-n 8 

25.000 30.000 vn 9 

30.000 45.000 i ,;i .,::• ,j-. lo pv:̂ '̂ A'.̂ -̂ Ü-"-

45.000 .:"••.-'.;... ' ' '. 60.0C0 . ÍV;:,CI^.:.Í:-= 12 -'-^^•^^'-^''* 

60,000 ^ • •"• 15 

Beaeí ' ic ioa t r i b u t a r i o s por l a t a r i f o l e , para u t i l i d a d e s f i j a s 

y p e r i ó d i c a s : 

1 ) T i t u l a r do fa in i l i a üuBierosa: 

' • Si xio excede de 40.000 p e s e t a s , excenci^n t o t a l . 

Si excede de 40.000 a i n pa sa r de 125.OCC, d i s l i u t a r á r i ; Xauii-

l i a numerosa de l ü , r educc ión d e l 50 %; f8MÍJ.ia auaerosa de 2» , exceacióü 

t o t a l , -

k 2e) Caoeza de faa i i i i a y cónyuge: ' " 

¿; Si no exceüea de 60.000 p e a e t a s a n u a l e s , exceiiCióü t o t a l . 

3 i exceden de óO.OOO p e s e t a s s i n p a s a r de 125.000, d i a i r u -

t a r á í i : f a ia i l i a iiusieroaa de 1*, redúce lo .i d e l 50 %) £amx^i& üuiüaroaa de -

2* , axceación t o t a l , :, '" 

i i S i l o s ia^presos d e l t i t u l a r de fan i i i ía nuaerosa o sociedad 

^Oá/ugal , excedea de 125.000 ó 150.000 p e s e t a s anua les r e spec t ivameüte , 

no d i s f r u t a r í a de benef i c io t r i b u t a r i o a l g u í ^ , excepto en e l caso de s e r 

t i t u l a r de l a cate{;:orla de konor, que quedará excento , cua lqu ie ra que -

8ea ej. importe de sus r e n t a s de t r a b a j o . 

i 'or l a Tar i f a ¿a de u t i l i d a d e s t r i b u t a r á e l re/idi .uiento d e l 
C a p i t a l , 

:aa socieviaaas, dedpuós de l i q u i d a r l a t a r i í a 5^*, det>3 r e t e n o r 

1 Impuesto que r ecae sobre J-ES porc iones des t i / iadaa a r e p a r t i r o a t r e i o s 

8OCÍ03, cofflo oenexic ios o d iv idendos . 

oa t i p o a de p a r a m e n por Tar i fa 2» de u t i l i d a d e s se r egu-an a e -

*^'» l a e s c a l a s i g u i e n t e . 
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S i e l dividendo o p a r t i c i p a c i ó n Tipo de grsvainen por 100 d e l 
r e p r e a e ü t a ¿.or 100 d e l c a p x t a l . dividetido o pa r t i e ipac i tSü . 

Mas de Sin exceder de 
^••|s * 3 

i " •'"^•'" "•••• ' i ' ' ' ' ' ' ' ' - ' ' '"'' ' " 1 5 

7 10 15 ^ 

14 '" • ^ ^' ' -^ ' ' ¿b ' '' '" •••• -̂̂  "• • - --'••••'- 20 

l a empresa, coürará e l 1 % aoore l a s cuotas r o t e a i d a é pox- 1'ariX«' 
2ft, por Premio de Cobra/aa . -''—- - - -'-• -^--^-^i- •' i>-;x-..;íjawj« sw^^re 

l a Tar i íB 3^ ¿.rav^ l a s u t i l i d a a e s que e l t r a b a j o d -i aotawre produ­

ce jua tamente , con e l c a p i t a l , siempre que se outeu^^aa eá l a e x p i o t a c i ó ü 

á e uaa i n d u s t r i a *iO «rawada ae o t r a iorm»^^''''''-'-'"'"^ -se^,ya sus cs-. | |paa33. 

ÍSSCAIA TARIFA JB i*:-ri.;.s ¡i^'i-saos :JP eo 

3 i e l üerieficio r ep reoeu ta Tipo de ¿pravamen por 100 deT 
por loo d e l c a p i t a l : '̂ c;: , divideíiao o p a r t i c x p a c i ó u . 
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C I . i r 3 . d Qs t í i i - í 

ü ; j t ^ 

•5, ^^í d « -•• 

:; tu : j,o SÍÍ^. la i ja-

: \ / i 

3 i loá we.iei.iciús exced ieseü a a l 15 % dol c a p i t a l , se ¿rav^ax-áu aát, 

l a wi£ui.eírte íor iaa: ?-- "- •'-••->-- •̂.'•- --•- - --,,,-.- r:\ -\ _.. ^ 

^ f a) üaa ouaa i ^ a l a:̂  r e f e r i a o 15 'h «^ "ti; o de 32 ^ , y 

b) ¿1 r e s t o d e l j s a e i i c i o , a vtk¿6u d e l 37 '/2t 3í.efi^o l a ^uaa ée 

mUtos ^ a / á m e a e s l a suma t o t a l . R. 

T r i b u t o s de loa ?/!uaicipioa y de la.3 Corporaeioaea Proviaeituxe»,-» 

••P'caao de a p e r t u r a , t ra . jpaüo, camuivo o reforiaa ae^. l o c a l de l o s e a t a -

1 ) l l c i a i e n t 0 3 i n d u a t r i a i s d o comerc ia l e s , kay que ^b taaer l a l i c e a c i a -

«Uíi ic ipal , a lo cual obl i¿a- i i o s Ayuntamientos. 

i a r a l i q u i a a r l o s d e r e c i o s de l ice^ ic ia a e - v i r á como oaso la cuota 



anual a l íesoro, que e l Sstr^do t iene asignada en l a s t a r i f a s de Ir Con­
tribución, indus t r i a l y do Comercio. 

Suelen kaber d i ferentes ¿Tupos, i-aro e l c&so d cofli^aalas uiercan-
t i l e s , los dereclios suelen osc i l a r entre e l lOO y e l 3C0 % de J.a cuota 4 
de la Contribución Indus t r i a l . 

ülxiste e l a r b i t r i o sobre e l producto neto, e l cual t i ene por üase 
e l rendiaiiento neto anual, s in que pueda ser infer ior a l 4 ^ de l cap i t a l 

j-scal de la Smpresa, 
Se ¿ravar¿ dicita baso a l 15 por 1.000, como lüáximo; iflbs ufl r eca r -

*o a favor del úiunicipio de un 24 56 de la cuota, y ' ' '̂  - •'-' "̂ -

3n la empresa que nos ocupa, se t r i b u t a r á a l Ayuntamiento, un a r ­
b i t r i o so ore e l vii.o de o'15 pesetas por l i t r o . -

Adeaás exis te e l Impuesto de Usos y Consumos que grava a l vino - -
embotellado coa marca, en su tarxfa 1*. be calcula ea porcentaje soure 
e l precio de venta de la bote l la en bodoga, no adiiiitieiido mas descuexitoa 
que los del importe de los embalajes y los gastos de t ranspor te a su -
des t ino . Hay d i s t i n t a s t a r i f a s para cada producto se¿ún sus cal idades . " 

Se contabi l iaa a t ravés da uxia cuenta de Impuestos da usos y con­
sumos, que t iene e l carácter de Gasto tteintet,rabJ.e. 3e aborda de las can 
t idades que carguemos en facturan, y se carj;a de l a s l iquidaciones qiee 
presentemos a Hacie;ida. *'" "" '''«^"* " j . - ^ . . i.,-.. / «-̂  u«, «. 

Seguros y deoeres s o c i a l e s . - 3e¿uro de Acciae»tteo. 3e¿,ún e l Deere 
to del 5 de junio de 1. ÍJ53, ( B . O . S . de 30-6-55), aaiplió e l se^iuro de — 
accidentes a todos ios trabajadores por cuenta ajena, fijando como l i ­
c i t e máximo 36.000 pesetas anuales, a 100 d i a r i a s , E^ta :ey entró en -
vigor a p a r t i r del primero de octubre de 1.S53. 

Actualmente e l l ími te máximo es de 40.000 pesetas anua^-es ó 111 -
d i a r i a s . O sea que todos loa que cobreii menos do estas c i i r a3 están obij-
gados iri co t i za r , y to..os los que las supereii no puedexi oute*.er p r e s t a ­
d o lies de dicáo seguro 

31 liaio-te ae c i f ras en las Mutualiuajes ^acórales, puede ser de -
"7.000 ye e tas 6 mas s i es tá leg is lado . 

j:8te Segurq t i ene l i oe r t aa la e.a^resa pare cont ra ta r lo COÍÍ -a Ca­
ía Nacional dol I . s . p . ( Ins t i t u to .fecional do r r ev i s i ón ) , insc r ib i r se -
en una Mutualidaa, o con una co.apa'ila de seguros lega^mex^te cons t i tu ida . 

la Caja ^a^ioiioi es la única que puc^e ¡aover e l caj^ital desti^iaao 
a sa t i s f ace r indemnizacioi.es en cuso de accidentéis. 

Ja Caja .iacional inforaa-^á gratuitamente, e l s o l i c i t a n t e , s i f i ­
gura en e l f ickero cent ra l de iavai iuez, la persona que in te resa . 

Si se coiitrata con una Socied.-^u d Seguros, és ta , eji c¿.so de so­
brevenir la muerta ó una incapacidau permanobte a l obrero, ka do kacer 
entrega a la Caja acional de un espi ta i c<.paz de proaucir unn lenta -
que dicka Gajt: ¡aa de aoonar a i ourero. 

Aaemás kan de reuui r las condiciones s igu ien tes : 

http://indemnizacioi.es


l5 ) Separación ae la^ operac iones de l Seguro de Accideates d e l Tr£ 

ba jo , de c u a l e s q u i e r a o t r a s que r e a l i c e - i . 

23) Las i i a n e a s e s p e c i a l e s que f i j a l a T e / . 

3^) Aceptación de l o s p recep tos l é p e l e s v i g e n t e s en mater ia de -

t ra iea jo , 

4a) Comunicación a l M i n i s t e r i o de Trabajo, de loa e s t a t u t o s , balan 

ce y empleo d e l c a p i t a l , c a l cu lo de r e s e r v a s , e s t a u l a t i c a s , e t c . 

Dentro de l o s l lamados se^^uros s o c i a l e s e x i s t e n una s e r i e de s e ­

guros que iremos enumerando s e ^ i d a m e i i t e . 

Ge^juro de Vejez e I n v a l i d e z . - Ja empresa contri t iuye coa e l 5 % 

a e l s a l a r i o , y e l p roduc tor con e l 1 %, lo cua l supone un pa^o t-ruto -

a l I . . u l . d e l 4 %, por eo te concepto . Dicao pago se eXectúa por mensua­

l i d a d e s venc idas , den t ro d e l mes s i£ :u iente . S i laay a lgún r e t r a s o l a cuo 

t a a auoíiar suJBre un recar¿,o do l 20 %• 

Seguro de Enfermedad.- Se con t r iouye en l a s i g u i e n t e forma: un -

5 % l a empresa, y un 2 ;í e l p roduc to r ; que kace*' un t o t a l de un 7 ;;"-, La 

indemniaaciói . por enfermedad, s e rá d e l 50 % d e l j o r n a l que s i r v a ae ua-

se para c o t i z a r e l üe i^e l i c ia r io} y se rá para eiiferiueuaaes que terit^a'. M 

uiis durac ión miaima de s i e t e d í a a , a p a r t i r de l q u i n t o , y por un p e r i o -

'^o de 2o semanas, l o s cua t ro primeros d í a s van a cart,o d a i pa t rono . 

i:istos doa se£,uro3: El de Vejez e Inva l idez y e l de SrJieraieaad^,,, 

son o b i i ^ t o r i ü s solamente pera l o s p rouuc to res que p e r c i ü s n ui» saiax' io 

i n f e r i o r a l a s 40.000 p e s e t a s aiH¿ale3. Tojs que posean un s a l a r i o supe­

r i o r no c o t i z a r á n n i ottexidrán bene f i c ios en e s t o s sej-,uros. 

J o r l o s conceptos s i^ ju ien tes , c o t i z a r á n todos l o s empleados, teng, 

4PM1 o liO urjtaa e n t r a d a s s u p e r i o r e s a 40.000 p e a e t a s a n u a l e s . 

Subsid io F a m i l i a r . - Contriouye con un 4 yá l a eiapi-esa y uu i j ^ e l 

productor, o sea un total de un 5 %. 
f 

< l is te subs id io lo couran ei» v iaa de l ü e n e f i c i a r i o l o s á i j o s meno­

r e s de 14 aílos e inv í t lmos que dopenaan d e l padre , y en muerte de ó s t e , 

>lo viuda (soiaj^ieate dos artos s i ao t i ene i i k i j o s ) , y i o s *uárfa..oa meaoi 

X'ea de 14 años . ..^ . .,.•,., •• . , mi-^^^^- Í* > r - >-n í 

¿X Subsidio Fami l i a r , lO a u o . a r á e l I . l up . a l o s b e r i e i i c i u r i o s , 

pero s i la empresa es i íaportante y l i q u i u a 3e¿:uros S o c i a l e j a l l .K .P . 

puede atronar d i rec ta inente e l suua id io f a m i l i a r , c»r¿;í5idolo a i I . J . P . -

de l a s cuo tas que lia de abonar por loa ae¿¡,uros a o c i a i e s ya aombrados. 

l a e sca l a para aoo..ar e l s u u s i á i o ea la ai^^uiente : ^ 
Jfi de k i j o s pl 
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î s de h i j o s i t a s . a l mes 
c 630 

•̂ ^ 1.20C 
l i 2.50-) 

•̂ ^ 4.500 
Por cnda k i j o o as i i^ i^e .o que exceda de 12 se ad ic io . ia rá eu 3.000 

peo<2ta.3 e l suL>aidio íaíail iax-, 

' a a viudea cowr.;iá.. como dos Aijos ¿aas. 

l a a Xaiaülaa . luaerostá ^e pri:üera c a t e g o r í a , te .xirái . un aujaerrto 
<l9^ lo ^ aobre . a cuota a coura r , 

^aa iaffli_ia3 ^iuiaerosad do secunda c a t e é q r l ú , ter iaráu ua aumento 

20 % de l a cuota u courar í para eso , ¡aat;rá.. de ae r t x t u l a r e a , y 
podeer e l l i u r ó ue fau í i i í a correado¿jdxe..te. 

iiii e l caao de a l i a s i a i c o a i e d cou.o auus ia iaaoa ea e l RÍ^uaen — 

•^léotorio de ouoaidioa Faiaxióared, e^ suusodio coiae.^ará a devea^ar -

ue3u- e i a l a .o ^ ^ ^ea dii^uxe.ite a.. a> . a concurreUCÍÍÍ de l aa c i r -

cui iü taucias p rec ioaa para t e u e r derecAo a l w^smo. 

l aa bajas ae loa aui^ax^iauoa por pá ra i aaa de loa req. . i3 i i ,os ^¿ara 
o u a t e a t u r l a c a t e t o - l a ue t a l e o , ya co.úputaráu a a a i uisiao, eu l a xorma 
í^aterioriaente ixidicaua. 

l a a var iac io í iea eu l a l'aifli. .a de loa t r a u a j a a o r e s ya ^uuaiu iaaoa , 
que deter ia iaau u.ia aoaif icacx3i . ae la cua^.tla wiOa aut^aidio a p e r c i u i r 
8<5-o se.coíaputará. . a p a r t i r de^ p r - a e r o u e l afso a i ^ u i e a t e a a-^ue. e.. -
Hue ae iauwiera.i p roducido . 

i^l s u ü s i d i o x a m i . ^ r se pagará a l o s o e i ^ í x c i u . i o s a ^ a r t a r de -

^ « i»ijoü. j o i o se computaré;: l o s k i joa ó kuería . ioa, fiie..orea de 14 anos. 

vaud;..s s i i i k i j o a couraní . . e l subs id io aolameüte dure.ato dos arlos, 

i?'oriflí4i;x(5ii i r o i e s i o ^ i a l . - Hay que sat..3fac;er e l i ' 2 : % d e l j o r n a l ; 

^^taaao e l 1 ÍS a car^o ü e l pa t roao y e l O'20 ,í a ca .go d e l p roduc to r . 

'¿¡oatepio.- Ademáo de e3 ta¿ c u o t a s , key que r^nauir e l :,loatepíü, que 
^0 e l ae^uro de ucc ideu tea es v i r i a ü l e . 

2a l a s la ia ias de Graa G E . ' » . Í H , l a . l u t u e l i d . ^ l a b o r a l , cobra un 11 

sobre e l s a l a r i o o sue ldo , d i v i d i d o QU aos p a r t e s : u-i 7 ; a car^o do 

» empresa y ua 4 ĝ a cargo del p roduc to r . 

CUA.ul<0 m ¿üGUROS 30ClÁLíi3 

Coi^ceptos ISmpresa % ^p roduc to r % To ta l Jl 

«é-uro de vejea e 1 uval idea 3 1 

^e^uro de ¿nierajedad 5 

^^l is iüio Fami l i a r 4 
^'ormacióa I r o f e e i o . i a l 1 
^"ota S i a d i c a i . 'r^ 

c 

4 
2 7 
1 5 

' 0 '20 1*20 

4í. * ^ ' ^ 0 '30 i ' 6 0 

^ uuota S i n d i c a l . - ie c o a t r i ü u y e por e s t e coacepto coa e l l 'óO %, -

« jo r r i a l . s iex^o e l 1'50 % a car^o de l a empresa y e l o '3o % a car^o 



d e l p roduc to r . 

p l u s F a m i l i a r . - JSste P lus cor re a cargo de la empresa, que kaorá 

de s o s t e n e r l o con un 20, 25 y ^^asta un 53 /¿, l o s uancos, de la nómiüa. ao 

s o t r o s podemos pagar un 20 %» Por importe ue l a uóíaijaa, ae enteíidaráü -

loa can t idades r e a l e s abOiíadas e l t r i m e s t r e a n t e r i o r , por touos l o s coa­

c e p t o s . 

3e e fec túan l a s pagas de b e n e f i c i o s . 

Courarán lo s k i j o s ha s t a l a edaa de 23 afSos, s i no e j e r c e n t r a u a -

jo remunerado. 3 i t r a b a j a l a esposa, cobrará e l luariao solamente l o s — 

puntos do l o s ki.jüt3. 

DlSTRlBüClOiN' DS IOS PUiVTOS SU SL PIUS 2'AMITL\R 

Puntos 

Casado, sin hijos computables 

Viudo, sin hijos computables 

Casados, con un hijo 
n 

n 

N 

n 

n 

n 

N 

n 

n 

n 

n 

II 

fi 

2 
3 

4 

5 

ü 

7 

b 

s 
10 

II 

II 

II 

II 

II 

II 

fl 

11 

Por cada aijo que excede d ̂  lO 

5 

3 

6 

7 

b 

10 

13 

16 

IS 

22 

23 

30 
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Furioióa ada in i s t r a t iva ; e s t a tu tos ae la sociedad.- Coatratos de -
t r a b a j o . - Reglaiaento de ré^iaien iriteriiO.- Asaatex»cia a o c i a l . - Coatrol de 
-tUiíeioriaKieiito.- Meaoria del primer e j e r c i c i o . - ¿ s tau i s t i cua que axectaa 
a -ia vida ae la empresa. 

;' Ea Tlaa de laüzarote , a 1 de üctuore de 1. S55, coirti<arecea ante e l 
notario Don Is idro del Toro Valle; Don Aatonio ¡iodri¿ue¿j l.!artel, Don Abi­
t óme Pock Galceréíi y Don Mauuel Cabrera r^oári^ueZf toaos e l l o s uiayores 
*î  eaaü, caoaaos los .os primeros y so l te ro e l últi-iiu y i<rOjjietarioft ija-
turaieó ue Cuua, Arucas (Grau Ca-ü-ria) y Tías ( lanzarote) , respectivaaen 
*Q« Toaos ios eoffiparecieates maaifiesta.i su volunta* uo coí i s t i tu i r u.ia 
3ocieua.Á de Sesponsa^iiiu; a líinitada y deiaue.tr n que poseeri la ciaciona-
l iaaa esparto-a, üsta empresa teüv^rá por objeto e i cul i ¿/o y explotaei<5a 
de Ir, viu, a s i como la recolección de la uva y i.oriCBCián ae l viuo. 

- ' i ' <-» 

La Sociedad se r ^^rá por l o s p rese . i t e s e s t a t u t o s , rifc,ieaao coreo 

sup^e to - i a la 7ey de Soc ie . aues de Respoüsac i . idua l i c i t a d a v iden te eü 

3spa;.a, 

'-•' •• ESTATUTOS • " „ ^ - - . 

3> 1 8 , - l a Sociedad ¿úbará t>ajo e l aojabre de V i t i v i - x c o l a AlfROMAR -

fi*««i. Ttda. . „ „ 

í , 2 i í . - r,l ou je to de e s t a aociedaa se rá la exp lo tac ión ae v iñedos , 

r e c o l e c c i ó n de l a uva y la Xaor icac ión d e l vixio. « - ~». 

^ - 3 * . - xe.idrá una üurac ión i l i m i t a d a , pero podrá d ieo^verse o t r a a s 

loriaarse por e l acuerdo de l a mayoría do l o s s o c i o s . ^̂  

4 • - ÍJI doiü ic i l io d3 l a iociedad se f i j a r á p r o v i a i o a a l a e n t e e.. ~ 

Tiaa, c a l l e Pavo:, s/ . , , puúieiido s e r t r a s i a u a d o a o t ro l u ^ a r , por ueciaióti 

*̂ Q l o s SOLIOS. 

t?».- El câ ^ i tax soc ia l será ae 3.000.000 de pesetaa, ^ividiao en 
30 p&rticipauiones de xlO.OOO pesetas c;.üa uíia. 

6fi,- Caua uao ae los socios aporta 1.000.000 d« pese tas , a8i¿;.'i:ín-
«iosele a caaa uao lo par t i c ipac iones . 

7 a . - la gest ión de la Sociedad será llevada a cabo por Don Antoaio 
«Odriĵ ^ue» Martel, que tejiará tamüiéa la representación socia l tanto jua_i 
e i a l como extrajuaicaalaseiite. For es te trabajo perciuix^á un sueido de -
cuatro mil (4.000'00) pesetas mensuales. 

6 8 . - 5¡n caso de in i íaüi l i tac ión del socio ^gestor, lo s u s t i t u i r á Don 
Antonio Poca Gaxceráa, e l Cv âl será autorisiadc yor e a c r i t o . 

Sa,- la admixiistración correspondará por i^uai a todos los socios . 
lOfi.- loa SOCIOS sdíHiaistrauores, -ea esxe caso cualquiera ae ios 

rea- pouráa ser r e t i r a a o s ae la socieaaa, previa aevo.ucióa üe su par-
'^ipacióii soüiax y ue.aás derecaos que lea correspoíKia, s i Ui>arei' del -

^P i ta l soc ia l o a diciía firma en negocios por cuenta propia, peraier*-
° '"-'' beaericio de la 5ociedaa, e l beneficio ootenido en dicha operacióa 

http://deiaue.tr


l l f i , - l a voluntad de los socios, expresada por «ayorío re^ii^á la 
vida de la socieaaa, 

12».- Para la tra^ismisián de par t ic ipaciones socia les la tarvivos 
se es ta rá a lo uispueato ea e l a r t i c u l o 20 de la ley do Sociedauea de -
Reaporisauilidiíd Liaxtada. 

i5fi,- Eii easo ae Bueste de alguno de los socioü, su part ic ipaciáw 
o part icipacioíies soc ia les , pasarán a ser propiedaa de sus herederos o 
lefeatarios, coíifiriéadoies a datos la coadicitSri de socios . 

14S,- Por e jercer al^úa socio, e l aisBO ¿éaero do íie^^ocio que la 
•iocisviad, podrá ser excluido de e l l a . 

i 5 a . - ¿1 repar to de t';;a'iai:iclaa ae iiará como sito,ue: uu 5 % de loa 
b«i.ef ic ios se destií iará a coaaos de Reserva para Ma^aa CoaecASü, e l -
i^eato títí lepax-txi'á entre lo^ socios, en par tes proporcioiíaleü a su apor 
t-ci(5»., 

16e , - üioáo Jr'oado de Reaerv; l legará como máxiíao a la aácidaa par 
t e aei cap i ta l soc ia l , eá uecir a 500,000 pesetas , ' legado eate Moaieato 
l a 3ociea;>u aumentará su co^jital o oo itará a&a reaervas, repartj-eíjao -
todos ios cetieficios segiúi- ocuerdea los socxoa. 

17«.- La Socied.a ae disolverá a i su patrimonio dismiauye en e l 
50 % d'̂  su valor , por co-isecuencia ae pérdidas . 

Afto^. Uvas 
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" ' ' \ ,- X I - . . ,. ..•.,. ,- .n- ^A 

B i b l i o g r a f í a y docuiaeirtacióü c o n a u l t a a a . - iresupuejátos de casas -

s u m i n i s t r a a o r a s y ma te r i a s p r u n a s . - Croquis , a i b u j o s , p l a a o s , i¿,ráilco3, 

or¿aíi i¿raiaas, e t c . - tóoaelaje admiuxs t r a t i vo . ' - I Í ^ ^ H ' ^ ^ 

Revis ión de Coxitabii idaaes y Balat^ces,- Por Feriiaaaü Boter Mauri, 

Ca tedrá t i co de l a I n s t i t u c i ó n de iustuuios Cojaercialea ue J a r ce loün , 1 ro^ I 

f s s o r Mercan t i l . Doctor en dereciio, e d i t o r i a l Juventud, 3.A. Barcelona. 

1.S52. • - " • - - __ ^^ % .^ 

¿ •< • Contabi l idad Aplicada por razón de l o b j e t o . - Por Luis González de' 

Cas t ro . C a t e d r á t i c o . Gráf icas Ma¿;erit, S.A. Madrid. 1.S57. .. , 

Contaoi l iüad Aplicada por razón d e l s u j e t o . - Por l u i s González de 

Cas t ro . C a t e d r á t i c o . Gráf icas Ma¿jerit, 3.A, í/iauria. 1.S57. - -

^ leffjislaciüii Mercant i l .Espaaola.- Por Alfredo Robles Alvarez de o£ 

tomayor. Doctor en üereciio. l i c e n c i a d o en Ciencias iicoíióíaxcaü. Gráf icas 

Sufflma. Ovieao. j 

Derecho P i s c a l . - por Alfredo Robles Alvarez de Sotoaiayor. Doctor -

en Derecho. Licenciado en Ciencias EcciuSmicas, Madrid. 1. S54. 

Derecho L a b o r a l . - por Alfreao Robles AÍv:;roz ae Sotoiuayor. Doctor 

en Derecho. Licenciado en C ienc ias Económicas. Madrid, a. S54 

Técnica de empresas . - Por AiAonio Goxéris Duch. C a t e a r á t i c o de l a 

Escuela ue Al tos Es tud ios Mercan t i l e s de Darcelona. i á d i t o r i a i Lat ina 3.L. 

Barceloxia. 1. S'58. 

Organización y Adminis t rac ión de aftpre.saa I i i idus t r i¿ . les . - Por láduar 

cío D, Jones , i r o f e s o r de Comercio e Induslx-ia ae la Univers idaa de Michi 

gán. Traducción de Vic tor I l e t z e t . E d i t o r i a l Labor. Darcelorja. 1.S53Í' 

Economía l o l l t i c a . - por Ernesto Ruiz y G. ae l i n a r e s . D i r e c t o r y 

Ca teu rá t i co de l a Escuej.a de Comercio de Bur¿,os. E d i t o r i a l Hijos de San­

t i ago Rodríguez. Burdos. '•• " '̂' 

Geografía Ecoi.ó;nica.- Por Luis Pérez Pardo. Ca t ed rá t i co por opos i ­

c ión de l a Escuela ae Al tos Es tud ios Mercan t i l e s ae J3arcelo.¿i. íviieiiiuro -

perpetuo de la Real Sociedad Geo£:ráfica Española y de l a American Geo¿ra 

p h i c a i Society de riueva York. Imprenta P y l e r a . Barcelona, i.Sí55. 

I n v e n t a r i o s y B a l a n c e s . - por león Batardón. i ro iesu^ -a i¡.scuejLa 

Lrác t i ca Superior de I n a u s t r i a y Comercio de l a i ' l s . } e r i t o contau-e d i— 

Ploraaao poi* e l Estado. A r o i t r o poneiite an te e l ' í r ibuí iai ae Comercio d e l 

^departamento d e l Seta . Traducción y Adaptación de José ¿endera y Manuel 

Ale¿,rex. e d i t o r i a l l a b o r . Barcelona. 

I )8 t ad í s t i c a Metodolóc^ica.- por José Lobez Urquia. C a t e a r á t i c o de -

^ Escuela aa Al tos Es tudios Mercan t i l e s de Barcelona. Edicioxies l é c n i -

caa Marcomuo, S.A. Barce lona . l.Sf5S. 

Elemetitos de Contat^iliaad y Teneduríii, de L i b r o s . - Por Antonio Go-

^®na Duch. Catedx'át ico. E d i t o r i a l Tatiria, S.L. Madrid. 1. S54. 

Contab i l idad Gene ra l . - Por Antonio Goxéns Duch. C a t e u r á t i c o . E d i t o -



T^ngdurla de I x b r o a . - Por Co.iBtoi.ti.^ áe íiorta y l a r a o . i ^ c t o r en ^ 

Uerecho, i ro feso r Mercai^xx. i .x-Cateurá t ico áe xa iiacueia ae Couiercxo - j 

ao Ta HBüai^. J . i iorta iaipresor. Lurcexona. 1. S>0. 
y^óveraxtas Ur^xclopedmi üe i a x c i e c M n c u l t u r a . ) ^ 3axvat ¿ ü x t o r e s , 

á A. ¿>arceloiia-ái8ürxa, x. Sí?S. 
^;l.., I I Vii.o y 3o.; Vxna . reu . - Por hrAoulo Laaza. íáaaJtiü. 

£1 cuadro de p r e c i o s üe l aa laa te r laa prxmea ( f .C . i . . ) ae l a s t r e s 

í^rinciüBlea ctatia suiaii-istr&aoras es e l 3Í¿,uXftiite*: 

• l a te r ías ir^üias ¿iOvxra^o^U ¿aorxt.^ ' Z,".".^" 

Alaiacéíi. ^ iiatnuur¿o Vale ac ia Géaov& 

uuauos: 

IÍJ;:ICAI 

IÍÍHLJCT 

3'15 . . . . 3*10 3 '24 

2'7íi ¿ 'ó7 B4 

Suyerxoaíatoas 
x'c.^ -s'tSA i 45 

0..1;1MHI0 
I0TÁ3IC0 

3'50 5'54 

4'35 

CAICICC 4 '23 

Abonos: 
3UIFAT0 AMOl.ICO j . 'T^ 

I n o e c t i c i á a s : 

4'4G 4'57 
' r i 5 4'2o 

AZUFRÉ 4'25 

5 '05 4'S3 

4 ' lC 4^03 
..^w^.v- ^ . . . . ,^^^ 13 'S4 
oUIFATO 53 COBRB 13'30 M «.̂ ^ • • • 
l , s t i é r c ü l e 3 | Q.m. i; 
33TI¿KC0I 0RDI^AAIC. . . . . . 50 . - (ea I l a a a ) . ™~f| 

1Í3TIRC0I sursRior; 7í5.- " ;: 
C l a r i f i c a n t e s de l 7 x i ^ . _^ v .:•, . 
BI5>UIFIS0 CAICICÜ 45'éO (en GugB^ro - l a s la lwua) 

1 



A cont inuac ión preaentaraos un c roqu i s de nueatroa l o c a l e s : (Boae¿ia, -

l a g a r , Oxic inas , Almacén de Mate r i a s , Almacén ac Aperos de l a u r a a z a , Aliaa-

c«a de sarmientos podados - v e r a s - . Garaje d e l cam.i6n. Se rv ic io y Despacho) 
5e^ \ r iCi :<? 
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ÜHAi"IGO Dfí AL&U.Í03 PAláiáS PROXíüCTORES J)¿: VlíiO. 

VFRAXNCIAJ t;iTALlA)| |E3PAKA)| -^ 

8 0 . 0 0 0 . 0 0 0 H l . 4 0 . 0 0 0 . 0 0 0 H l . 2 1 . 0 0 0 . 0 0 0 H l . 

r\ r\ n ' 
- ( ÍRGETIAI) (tORTUGKl) (RUMAXIIA) 

1 9 . 0 0 0 . 0 0 0 " 1 0 . 0 0 0 . 0 0 0 " 8 . 0 0 0 . 0 0 0 " 

r roüuccxoae i» mas iiuport; a t e ^ : 

F r a a c i a . 6 0 . 0 0 0 . 0 0 0 h e c t o l i t r o s -

T t a l i a . , . • « . 40.0CC.0G0 " 

i2spaila 2 1 . ^00 .000 " 

A r g e l i a i S. 0 0 0 . 0 0 0 " 

r o r t u g s l 1 0 . 0 0 0 . 0 0 0 " 

Huiaaxiiíi • .- • S.OÜO.OOO " 

A r g e a t i t ^ j 6 . 6 0 0 . 0 0 0 " 

YutjOQslavia 4 .10C.Ü00 " 

Huiií ir iü. 5 . 6 0 0 . 0 0 0 * 

a r e c i a 1 . SOO.GOO " 

Cii i lo # . 1 . 6 0 0 . 0 0 0 " 






