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Estimados colegas, esperados comensales, admirados cocineros, la sala no esta en peligro, como los
buenos vinos generosos, valientes y sombreados, nunca muere, se reinventa v hoy puede estar mejor
que nunca.

Déjense seducir

Centro Gastrondnueo Crltural

Nos situamos en el municipio de San Bartolomé de tirajana, en el sur de
Gran Canaria, concretamente en la zona turistica de Playa del Inglés.
Este "barrio" se encuentra delimitado por la autopista y por el mar. Playa
del inglés se caracteriza por su complicada trama urbana y sus calles casi
laberinticas. Hay un acceso principal que es la autopista, teniendo esta
varias salidas e incorporaciones a lo largo de todo Playa del inglés. Se
trata de un nicleo urbano con diferencias sociales, provocadas por su
principal motor econémico, el turismo,desarrollado gracias a sus exelen-
tes condiciones climaticas durante todo el ano y a la espectacularidad de
su entorno natural.

La gran llegada de turistas procedentes de toda Europa a lo largo de las
dltimas décadas es uno de los condicionantes principales que ha provo-
cado toda una serie de desaciertos urbanisticos. Se cre6 con esta llegada
masiva la oportunidad de desarrollar un punto principal en cuanto al
desarrollo turistico de las 1slas, esto, junto a la poca y mala planificacion,
han sido los ingredientes que han llevado a lo que se da a dia de hoy.

Las calles se forman alrededor de las parcelas hoteleras sin ningun tipo
de control urbanistico, forrmandose limitaciones dentro de la propia
trama como el caso de la GC 500.

En este caso se puede apreciar perfectamente la desvinculacion total del
mundo turistico al mundo local. Esta antigua autopista actuaba como
principal acceso a la zona sur de la isla. La creaciéon posterior de la auto-
pista GC-1 ha dejado al margen esta via en cuanto a lo que era su princi-
pal funciéon. Hoy en dia actiia como limite entre lo espontineo y lo dura-
dero, entre lo turistico y lo local, entre San Fernando y Playa del Inglés.

Aun a pesar de perder fuerza en cuanto a su antigua funcién, esta via se
situa estrategicamente en el corazéon de Playa del Inglés, por lo que su
adecuada reutilizacion proporcionaria grandes beneficios a toda la zona.

Ls por ello que la creacion de un paseo peatonal a lo largo de toda esta
via que fuese conectando varios puntos en los que se desarrollan diferen-
tes usos y creando un aumento de la transversalidad,
seria una gran oportunidad para la relacion del mundo del
turista con el mundo del residente.

La propuesta del Centro Gastronémico pretende mejorar la situacion
del lugar, desarrollindose un uso que beneficiard la relacion turistica-
local. Credndose asi un punto catalizador en el
corazon del barrio.

Actia como punto intermedio del paseo y de la conexion transversal de
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Cultura

Gastronomia

Turismo Lducacion

la parte hotelera la parte residencial. Incentiva la transversalidad del
lugar a través de accesos y conexiones perfectamente estudiadas, las
cuales van a facilitar al usuart, el desplazamiento a cualquiera de las dos
zonas.

Ll edificio nace como respuesta a una lectura del lugar. Buscacamuflarse
entre lo existente,tanto con su volumetria como con su escala.
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Las excelentes condiciones cli-
matoldgicas durante todo el ano

Caida libre

hacen del lugar un “spot” tnico
en el mundo para actividades y
deportes relacionados con el
mar.
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Formacion de la planta general
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creatividad SCTIRCIICS

reierpeln libertad

Fatos son algumos de los teomumon gue - vellegan la relacon entre ba argpuectur y Ia
COCIN

La bdea del provecto es crear un HITO, el cunl actuacs conw un polo hiristico

local, Pari ello s intoduce un wso que dard mocho jucge a la ielacdn
local-tnristica,uso GASTRONOMICO,

Crear vim expeniencin parn los senidos es el prmcpal obpetvo de este conpmio,que
puedas veroler sabovenr,.. ereando asi un vinoulo ol con el higar,

' eontinuo sentin de CXPOUICICIES. ¥ sensiciones cuyas vistles s mieresantes
ving presnico los recorridos.

Cobsra tna wran boportanci ln iz en coe proyeco,

Cubdentas inclinadas formadas por u sistema de vigas Tuesa®, apoyadas en pobles
mirosyan a4 ectnerar todo este ego de loces v sombrs, conbignrande ast,
diferentes mveles de mtumdad, Las expenencias sentidas se convientien en una
suceston de vineulos emecionales qoe consiguen rasladar al mdwidue a diferentes

Tgres, (s viges,. )

La degpuitectns of hermmann de b eodnase inlegrn en ella,dinloga con el

NODOS DE RELACION PROGRAMATICOS

compra diaria/mercados emplazamiento y

comensales comedor 2 '
mesa cocina ) cocina
cocina abierta

) sostenibilidad
bodega O marca
cocina de investigacion
almacén

) investigacion y desarrollo
accesibilidad

entorno divulgacion
aparcamiento lapas
ocio ) cine

huertos gravedad 0

carga y descarga
escuela de cocina

) recortido gastronémico
) singulandad
gastroturismo

= @ Programa micial
a« 0 Programa complementario

BOLAS DOTACIONES

C;;‘I!Qigs uestas Centro gastronomico cultural

marzo 2015 Oliver Abasolo Murray

=+ VIAS RODADAS PRINCIPALES
—  VIAS RODADAS SECUNDARIAS

CEL PASEO cunnu
NUEVO EJE:::

ESTRATEGIA A

SISTEMAS NEURONALES(SEJIMA)
Se comfligmra un sistemna de matumlezs mnltiples mterconectadas entre sl como los
sistermin nruronales

APARICION ESPACIOS DE RELACION

SISTEMA RADIAL CONECTAR

= PEATONAL PRINCIPAL

EL KUEVO PASEQ QUESE DA EN LA CC 500 VA A RETINIR ALCUNOS DE LOS HITOS PRINCIPALES DE PLAYA DEL INCLES COMO
POR IJEMIPLO EL CENTRO CASTRONOMICO PROTUESTO CONPORMANDOSE COMO EL MOTOR DE LA URBE SURENA"

ESTRATEGIA B

CONEXION(TOYO ITO}

Conexeon bolus 2 rravés de un witens vadial o parur de b dewecowdn de contros

ealnegscos,

&

FSQUEMA LINFAS RADIALES

Informacion del entorno

a lener en cuenta
o PEATONAL PRINCIPAL

@ PEATONAL SECUNDARIO

TURISMO
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& Gran Canang y constiluyon una una prachcn. prontoma pon | 0%
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Planta Baja (Plaza)

La Planta baja del proyecto actia como espacio central conector .
Se convierte en la “sala” del proyecto donde los “comensales” van a poder contemplar y
recorrer hacia cualquier punto “el producto ofrecido” (el proyecto).
En ella se desarrolla la parte mas importante del programa, las cocinas.

Leyenda del programa
Programa planta baja +85% del ano:
1 Acceso Planta sotano
2 Entrada Iscuela de cocina

3 Hall-Lobby(wifi,taquillas,biblioteca)

4 Taller de cocina

5 Cultivos grav cero +45 (ingredientes)
6 Zona teorica taller

7
< Z

i vanguardista
. s [ <taurante ceeina vans!
7 Laboratorio cocina it
8 Servicios-instalaciones-basuras
9 Sala restaurante (cocina vanguardista)

10 Servicios-recogida mobiliario

11 Cocina

12 Cultivos-Zona de descanso

13 Barra comensales ( cocina de especticulo)
14 Cocina

15 Area de descanso

16 Tienda productos autoctonos

17 Bar-Cafeteria

18 Lxposiciones

Calendario anual de usos (85%-15%)

Uso natural A
Uso complementario | B

Primavera Verano Otono Invierno
Inero  Febrero Marzo Abril Mayo Junio Julio Agosto  Septiembre  Octubre ~ Noviembre  Diciembre
Hall escuela A oA A B A A B B A A A B
Huerto A A A A A A B B A A B A
Taller A A A A A A B B A A "4 B
Laboratorio B A A B A A B B A A B B
Sala comensales A A A A A A A A A A B B
Cocina A A A A A A A o\ /a\ A A B B
Cocina B B B B A A A A A A A A A
Tienda A A A A A A B A A A A B
Cateterfa A A 7Y A A A B B A A A B
Lxposiciones A A A B A A B B A A B B
O Ej de Eventos programados hmﬂ;z:zza‘i
Autoctono
EventoS Reyesmagos  Camaval  S.José  SSanta  Diade canarias SJuan  Embarcacion  Vacaciones Romerias Hispanidad Halloween Navidad
Plaza food show fconcert freefood momeet neightbourf  asado just fish pic-nic mojo from here dress and eat ho ho ho




Planta Primera

' En esta planta se desarrollan espacios para actividades de mayor espontaneidad.
Altllos en los que se va a poder desayunar, tomar una copa o incluso convertirse en
zona catering.Isto sucede en los dos restaurantes.Ion la escuela, se crea un espacio con

i la idea de un uso muy parecido pero al aire libre, en la cubierta de la planta

-

b baja,concretamente justo encima de donde se desarrola el taller de cocina. También apa-
el recen en esta planta espacios de doble altura en los que se observan las cocinas y la sala

principal.

En el archivo, tenemos un aceso directo desde la calle (cota +49). En esta planta se desa-
rrolla toda una biblioteca con diferentes espacios para diferentes tipos de estudio.

A También hay un acceso directo a la planta baja desde el interior de la biblioteca.
Leyenda del programa

Programa planta primera +85% del aino:

1 Terraza-zona de catas,desayunos..

<
o
2 Acceso terraza.Vista doble altura laboratorio de cocina ,@&( -
o
3 Barra-recogida de mobiliario catering restaurante e
4 Zona para catas,desayunos, picoteos...(rest vang) / RS N
- \‘
- . & ~
5 Zona para catas,desayunos, picoteos...(rest espec) b
6 Acceso biblioteca +49
7 Administracion ———____ | i
. . N e |
8 Sala de estudio — .
9 Arca de descanso I8
sy AR . e ; . .

Calendario anual de usos (85%-15%)

Uso natural
Uso complementario

Primavera Verano Otono

Inero  Febrero Marzo  Abril Mayo Junio Julio Agosto Septiembre  Octubre Novicmbre Diciembre
. i

Terraza -catas B B B B A A A A A A B
Catas rest vang A A A A A A B B ki A 515 A
Catasrestinv A A A A A A B B ~ A A B
Salaestudio A A A A A A A A A . =l B
X .
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Recorridos indepenidientes del personal

Foto maqueta

Cocinas y
Catass-desayunos

L aboratomn

Interior

: : Exterior
Vamguardista

Espectaculo

Bar Caleteria /

Privacidad del espacio en el sétano

Tipos de estudio

. Ji
Public '
nbneo ’ﬂ':] De ordenador
Privado ) : De biblioteca
De mesa

De revista

) ESPACIO: Abrir - cerrar
RECORRIDOS: IR - VOLVER MIRADAS: Ocultar - Mostrar

————am i — B l
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Pavimento exterior.Losas de Hormigén
Armado prefabricadas Im x Ilm

Muros de hormigoén armado.
acabado texturizado
Cristaleras en forma de panos abatibles
con camara de aire interior

Vigas prefabricadas pretensadas HA.
Acabado en hormigén visto.

Pav espacio libre exterior. Losa de hor-

y - - Cubierta acabada en losas de hormigon
migén armado dHm x Sm

texturizadas a la hora de su prefabricado
Barandilla de vidrio para exteriores.
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La resistencia a la traccon del bormigon convencional es muy ifefior a su resistencia a la compresion, del orden de 10 veces menor, Temendo cato presente, os lactl notar qoe si desmimos cin
plear o hormigon an elemicitos, e bajo cargas de sorvicio, deban tesiativ Irscciones, €5 nicesano oncontrar wm formmn de suplic esta falta de resistenca a la rmeaon.
i i i
La resistencia a la tracerdn del hormigdn cotvencional es iy inferior & fu reststenig a la cotmpresian, del orden de L0 veces menorn Tobiendo esto prresente, es Gicil nolar qoe 5 descamos em-
lear ef hosmugon en clementos, que bage corgas deé separio, deban resstr fracoiones, es tecesang enconmtmar ung forma de suphir esta (ol de cesistencin @ la tomeridan
i ; Normalmenle e cscasa la resistencia a la acoion gue se produce colocande acero de celuerzo enlas sonas de los elementos estrcturales donde pueden aparccer racoones, Esto es 1o e ac

CLFERCE LD ||ru111r5:u|: :ril[:.‘lllh VMY r(|-|4'|l| ]'."1'..!1 IH.‘.T]I..'i. e [Ty fea CHITERT resialencia § la tracoion [llll'th' Earariiar e Iesislconoa WO .ll!l'l-'rlill‘i.l al l'!t'!llr'll:h:. L lln'l."ll':li.n el IncoImenienie de

ps s ki o agrietimionte del hommigdn para clerios miveles de carga.
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Detalle pilar

Tedio plants haja

Tedhe planta prirnera

Detalle murra
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Aplicaciones

El hormigan pretensado es ef material predominante en puentes de vigas, en puentes construidos *in sitn® de largos lramos ente pilas, o consunidas por métodos especiales romo yolu-

dhzoss, empuge, eie; También es mny empleado e pisos de mscaciclos, en canmras de reaciores nocleares, asi vomo en los pilares ¥ micleos resistentes de edificiospreparadeos para re-

' sistir um alto grado de temomotod y proteceion conte cxplosiones., 4

Tina venlaga del hormigtn pretensade es ¢l menor cosie de construcaion gracias al empleo de elemenios niis ligeros, como losas delgadas - especialmente inportante en los edificios
altos en los que el ahorro de peso del piso puede traducirse en plantas adicionales para el mismo y menos coste. Bl anmento de las Jongitudes aumenta of espacio utilizable en los edifi-
cios; disminuyendo el munero de juntas, lo que conduce a la disminucion de Jos cottes de muamtenimiento durante §a vida de diseiio de un edificio, va que dichas juntas son el principal

' escenario de debilidad en los edificios de hormigon. '
El primer puente de hormigén pretensado en América del Norte es ¢l Walnut Lane Puente Memorial en Filadelfia (Pensilvania). Se tenmind y se abrio al tsifico en 1951.5

FHE-GR
El Comseje de Minisiros aprobé la Instroceidn de Hormigbn Estructural (EHE-08) ¢l 18 de julio de 2008 [ue pultlicada én o] BOE con fecha 22 de agosio de 2008, Est noomativa

entrd en vigor el dia | de diciembre de 2008, quedando derogada la EHE-07 y 1a EFHE-02,
= Afade un avanoe concepiual 4l campo de Jas estructoras de hormigon, en las que venian imtindose por separado hormigdn anmado hormigon pretensadao, ]i-c_ltmigéu postensado, ofc,
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SI 3 EVACUACION DE OCUPANTES SI 4 INTERVENCION DE LOS BOMBEROS 7 . " y T I

1 CONDICIONES DE APROXIMACION ¥ ENTORNO

TIPO DE ACTIVIDAD Superticie m* m5/Persomns OCTIPACTO XIM - 5 E]

.l S .! . S S s B B S R = Planita culnerta. Acercamienite del camidn de bomberos al edificio
Talleres 389.29 5 67.8 Los viales de aproximacidn deben cumplir las condiciones sigiientes: = | ' o
Salas de espera, lectira, 3186.78 9 1568.30 Anchura mitima libre = 8,5 m =

zonas de uso priblico en Alhura minima libre o galibo - 4,5 m

galerias de arte, exposiciones Capacidad portante del vial - 20 kn/m?

lzj‘ms (:ef_lilfi?llfo sentado, 1 590.36 L 893.33 - ENTORNO DE LOS EDIFICIOS
PAEGE, SAIRLeTS Los edificios con una altura de evacuacidn descendente *9m deben disponer de un espacio de
. - . Mamiobra para los bomberos que campla las signientes condiciones a lo largo de las fachadas en las que
Zonas destinadas a 45596 lasiento/persona 455,96 HAIIE I O 1 Ui Gy SIZU crongs:a o larg |
espectadores sentados en Estén situados los accesos, o al interior del edificio o al espacio abierto interior.
asientos fijos Anchura mimma libre - 5 m
; T A - Altura libre - la del edificio %
Residencial viviends = 20 = g o o o \
5 i ° - Separacion maxima del vehiculo de homberoes a la fachada
Aparcamiento | fies :
i . 2031.38 a8 Gi8 -Edificios de hasta 15 m de altura de evacuacion - 23 m
- Distancia maxima hasia los accesos al edificio necesarios para poder llegar hasta todas sus zonas -
» Pendiente maxima - L0% o

NUMERO DE SAILIDAS Y LONGITUD DE LOS RECORRIDOS DE EVACUACION « Resistencia al punzonamiento del suelo - 100 kinsobre 20 cm

CENTRO ( O g I~ disponemaos de mas e una salida de recinto, con
9 ACCESIRILIDAD POR FAC
lo enal, 1a lunﬂ]md de loste Colndos (lg evacnacion hasta alguna 2 ACCESIBILIDAD POR FACHADA
salida de )la.ula ordshe exceder de A0m 1 : < y 3
@l Las fachadas deben disponer huecos que permitan el acceso desde el exterior en caso de incendio.

- La altura del alféizar respecto del nivel de planta a la que accede no > 1,20 m

S84 A DELF D 84 ; F, PLANT: F .C
4 SaLIDa DEL EDINCIOE, SaLIDN DE FLANTA - § INIGIL DIFL RECORRIDG - Sus dimensiénes horizontal y vertical deben ser, al menos, 0,80 m y 1,20 m respectivamente.

COMPARTIMENTACION EN SECTORES DE INCENDIO 1 MEDIANERIAS ¥ FACHADAS

En general, todo esmblecimiento debe
constituir un sector de incendios diferenciado
del resto del edificio. y toda zona cuyo uso
Previsto sea diferente y subsidiario del principal 9 CUBIERTAS
Del edificio, debe constitnir wi sector de
hlce:nchos dm nte cuando supere los - Con el fin de limitar €l riesgo de propagacién exterior del incendio por la cubierta, ya sea entre los edificios
sigmientes limiles;

Las medianerias o mures colindantes con otro edificio deben ser al menos T1 120

Colinclantes, ya'sea en un misme edificio, esta tendrd una resistencia-al fuego rei 60, como minimo, enuna

A . Franja de 0,50 m de anchura medida desde el edificio colindanie.
-Piiblica concurrencia, no debe exceder de
e e e

Sector 1 Sectar 2
Resistencia al fuego de las paredes, techos y

Puertas, que delimitan sectores de incendio.

En general: EI 120
- Pablica concurreneia: EI 90
- Aparcamienito: EI 120

SECTOR 1 - Aparcamiento usos muliples
SECTOR 2 -Cenire gastron¢mico-cultural

ll gl?iggguestas
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Superficie: 863.64
Uso: Pablico
Resistencia al fuego: EI 60

- 20381m?
- 4816m?

Superficie: 363.63
Uso: Piblico
Resistencia al fuego: EI 60

Sector 3

Superficie; 834,55
Uso: Pablico
Resistencia al faego: EI 60

Sector 4

Superhicie: 1033.58
Uso: Piblico
Besistencia al fuege: E1 60

Centro gastronéomico cultural

Oliver Abasolo Murray

Instalac-iones 2 O/ 20

T: Maria Luisa Gonzalez/E.: Hugo A. Ventura/C ¢ I: Manuel Montesdeoca Calderin



	001
	002
	003
	004
	005
	006
	007
	008
	009
	010
	011
	012
	013
	014
	015
	016
	017
	018
	019
	020
	021

