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i6nico y HPLC, y se identificaron por sus secuencias N-
terminales y su reconocimiento por anticuerpos policlo-
nales monoespecificos frente a Pru p 3 (LTP, y alergeno
mayoritario de melocotén). La reactividad de las protei-
nas purificadas se ensayé por CAP de inhibici6n y prue-
bas cutdneas in vivo.

Resultados y conclusiones: Se han detectado com-
ponentes que ligan IgE de 30-60 kDa (con posibles N-
oligosacdridos complejos como determinantes antigéni-
cos), 12 kDa y 9 kDa (con baja reactividad, posible-
mente por su baja concentracién en los extractos cru-
dos). Los sueros mostraron un fuerte reconocimiento de
Pru p 3. Se han aislado dos variantes de LTPs de espa-
rrago, con niveles de identidad con Pru p 3 del % en los
primeros residuos.

Experimentos preliminares indican que estas prote-
inas tienen una alta reactividad tanto in vitro como in vivo.

LTPs pueden ser alergenos relevantes en la alergia
ocupacional a esparrago.

Estudios in vitro de la alergia a
naranja en seis pacientes
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A pesar de su gran consumo, los casos de alergia
a naranja son raros y no hay datos sobre los alergenos
implicados. En el presente trabajo se ha estudiado la
composici6n alergénica de la naranja.

Material y métodos: Se seleccionaron los sueros
de 6 pacientes con sintomas alérgicos a naranja (princi-
palmente SAO) y pruebas cutdneas a naranja positivas
determinasas por prick (ALK-Abell, S. A., Madrid) y
prick-prick (piel y pulpa). La valoracién de IgE especi-
fica se realiz6 por RAST directo, utilizando discos de
papel sensibilizados con extracto de naranja y CAP. Las

inmunodetecciones se realizaron mediante ECL despues

de SDS-PAGE.

Resultados: Los 6 pacientes tenian IgE especifica
a naranja, determinada por RAST y CAP. La inmunode-
teccién de IgE con los sueros individuales mostr6 la pre-
sencia de IgE frente a diferentes componentes del
extracto de naranja, de masas moleculares entre ~10 y
100 kDa. Se observaron dos componentes mayoritarios:
uno tenfa una masa molecular de ~13 kDa, detectado por
4/6 pacientes y otro de ~25 kDa detectado por 6/6
pacientes. Mediante inmunodeteccién con un antisuero
anti-LTP de rosdceas se visualizo en el extracto de
naranja una banda de masa molecular compatible con la
del alergeno de ~13 kDa. Los pacientes que reconocian
a este alergeno no reconocieron por inmunodeteccion a
la LTP de melocotén, sugiriendo la existencia de una
baja reactividad cruzada entre la LTP de rosaceas y la
supuesta LTP de naranja.

Conclusiones: Los 6 casos estudiados con sinto-
mas de alergia a naranja presentan una hipersensibilidad
mediada por IgE. Se han detectado mayoritariamente 2
alergenos en el extracto de naranja de masas molecula-
res aparentes de ~25 y 13 kDa. Este iltimo alergeno
podrfa ser una LTP aunque harian falta experimentos
adicionales para confirmarlo.
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su capacidad de ligar IgE
R. Sanchez-Monge', A. Diaz-Perales',

C. Blanco?, M. Lombardero, T. Carrillo?,
G. Salcedo’

'Unidad de Bioquimica, Departamento de Biotecnologia, ETS

Ingenieros Agrénomos, Madrid; *Seccion de Alergia, Hospital

de Gran Canaria Dr: Negrin, Las Palmas de G.C.; *Departa-
mento de I+D, ALK-Abellé, Madrid.

Introduccion: Las quitinasas de clase I son los
principales alergenos de frutas asociados con la alergia a
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litex. Estas enzimas poseen un dominio heveina N-ter-
minal (homdlogo a la hevefna de litex), y un dominio
catalitico mucho mds extenso (homélogo al de quitina-
sas de clase II, sin dominio heveina). E] papel de ambog
dominios en su capacidad alergénica es motivo de con-
troversia).

Material y métodos: Cas s 5 (la quitinasas de cla-
se 1y alergeno principal de castafia) y su dominio cata-
litico (rCAT), se expresaron como protefnas recombj-
nantes en la levadura Pichia pastoris. Ambos productos
recombinantes fueron purificados, a partir del medio de
cultivo de levaduras transformadas, por dos pasos cro-
matograficos sucesivos en columnas de filtracién mole-
cular e intercambio cati6nico. La identidad de las prote-
inas recombinantes y su equivalencia con las nativas
aisladas de semilla de castaiia, se comprobé determinan-
do su secuencia N-terminal, actividad enzimética y reco-
nocimiento por anticuerpos policlonales monoespecifi-
cos frente a quitinasas. Su reactividad se ensay6 por
inmunodeteccién y experimentos de RAST, CAP e
inmunoinhibicién, utilizando sueros de pacientes con el
sindrome latex-frutas.

Resultados y conclusiones: rCas s 5 y rCAT
mostraron las secuencias N-terminales esperadas, as{
como una actividad enzimdtica y reactividad frente a
anticuerpos anti-quitinasas similar a Cs s 5 y a una
quitinasa de clase II purificadas se semilla de castafio.
Sin embargo, sélo rCas s 5, pero no rCAT, fue reco-
nocida por sueros de pacientes alérgicos en experi-
mentos de inmunodeteccién e inmunoinhibicién. En
contraste con estos resultados, ensayos de RAST y
CAP de inhibicién (con extracto crudo de castaiia en
fase s6lida), mostraron niveles de inhibicién del 70-
90% en el caso de rCas s 5 y Cas s 5 nativa y del 60%
para rCAT y la quitinasa de clase II. La heveina de
litex tuvo un efecto significativo en todos estos ensa-
yos de inhibicién.

Cas s 5 recombinante y nativa poseen una capa-
cidad similar de unién de IgE in vitro. Si bien su domi-
nio heveina incluye epitopos IgE principales, pero el
dominio catalitico también parece tener epitopos rele-
vantes.
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Implicacién de las profilinas en
la reactividad cruzada entre
alimentos y polen de Platanus
acerifolia
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El Platanus acerifolia es causa de polinosis es-
tacional en un nimero reducido de pacientes, a pesar
de las altas concentraciones de polen detectadas en
nuestro medio. La reactividad cruzada entre este po-
len y alimentos de origen vegetal ha sido descrita re-
cientemente.

Pacientes y métodos: Se incluyeron pacientes
que consultaron en nuestro Servicio por polinosis du-
rante el ltimo afio. Se estudi6 en todos ellos la exis-
tencia de alergia respiratoria y alimentaria, mediante
historia clinica y pruebas cutdneas con neumoalerge-
nos y alimentos vegetales.

Las pruebas in vitro realizadas incluyeron deter-
minacién de IgE especifica frente a polen de plitano
y alimentos, asi como estudio de las masas molecula-
res de las proteinas fijadoras de IgE. Los estudios de
reactividad cruzada entre los alergenos involucrados
se realizaron por las técnicas de SDS-PAGE immuno-
blotting-inhibicién y RAST-inhibicién con profilina
purificada.

Resultados: De un total de 720 pacientes con
polinosis, 61 (8,48%) presentaban sensibilizacién a
polen de Platanus. El 52,45% de los pacientes alérgi-
cos a este polen referfan algin tipo de alergia alimen-
taria, manifestando anafilaxia en el 34% de los casos,
prurito oral en el 25%, urticaria-angioedema en el
19% vy el resto cuadros digestivos inespecificos.

En el SDS-PAGE immunoblotting se observé un
comportamiento diferente entre los pacientes con




