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Ao longo dos trés anos 2017-2019, na area da cooperagao

da Macaronésia sera executado o projeto MARISCOMAC
(MAC/2.3d/097), cujo titulo é “Desenvolvimento de
condigoes técnico-cientificas, formacao, transferéncia
de tecnologia e conhecimento, visando fomentar a
exploragao e comercializagao sustentavel de mariscos na

Macaronésia”.

parceria tem a seguinte composicdo dos parceiros. Na
Nadeira: a Direcido Regional das Pescas (DRP) (coorde-
ador) e a Camara Municipal do Funchal através da sua
Estacdo de Biologia Marinha do Funchal (EBMF). Nas Canarias: a
Universidade de Las Palmas de Gran Canaria (ULPGC). Em Cabo
Verde: o Instituto Nacional de Desenvolvimento das Pescas
(INDP), a Universidade de Cabo Verde (UNICV) através da Fa-
culdade de Engenharias e Ciéncias do Mar, a Escola de Hotelaria
e Turismo de Cabo Verde (EHTCV) e a Agéncia para o Desen-
volvimento Empresarial e a Inovacido (ADEI). Além disso, mui-
tas PME que operam na cadeia de valor dos produtos marinhos
demonstraram interesse na execucao, servicos, resultados e/ou
produtos finais do projeto.

Enquadrado na melhoria da competitividade das PME da pesca,
MARISCOMAC visa o desenvolvimento de condicbes técnicas e
bases cientificas para a exploracao sustentavel de mariscos e pei-
xes nas aguas da Madeira, Canarias e Cabo Verde e sua comerciali-
zacao. A transferéncia de conhecimento e tecnologia para as PME
da fileira das pescas, a formacao profissional na exploracao destes
produtos marinhos valorizados/inovadores e seu uso responsavel
na atividade extrativa, restauracdo e turismo serdo seus pilares.
Serdo utilizadas TIC's para a disseminacdo de conhecimento/
tecnologia, visando a capacitacdo e fomento das PME e a criacao
de emprego, contribuindo para a economia azul. Esta estratégia
melhorard a competitividade das PME e criard condicbes para
sua internacionalizagdo. Sera promovido o empreendedorismo
nos setor envolvido. Visa um alinhamento com a Politica Comum
Pesqueira: exploragao sustentavel dos recursos e monitorizagao/
obtencao do bom estado ambiental, conforme a Diretiva-Quadro
da Estratégia Marinha. E coerente com as estratégias europeia,
nacionais e regionais no dominio do Mar.
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Dois objetivos especificos (OE) foram estabelecidos:

e  OE1: Valorizacao da pesca tradicional, desenvolvimento de
novas pescarias, inovacdo e mais-valia dos produtos para
reforcar as interacdes na fileira das pescas.

e  OE2: Fomento de novos modelos de negocio associados
aos produtos valorizados e inovadores para aumentar a
competitividade do tecido socioeconémico das pescas, res-
tauracdo e turismo. Incremento de sinergias nos distintos
subsetores econémicos envolvidos.

MARISCOMAC é um projeto multidisciplinar: técnico-cientifico
e socioecondmico. Além das atividades obrigatérias de Coorde-
nacdo e Comunicagdo, o projeto tem sido estruturado nas se-
guintes atividades de execucio (AE):

e  AE1: Determinacdo de parametros oceanograficos e bio-
l6gicos dos mariscos com interesse comercial, designada-
mente moluscos, crustaceos e peixes, utilizando tecnolo-
gias responsaveis e respeitadoras do meio ambiente.

Descricdo: Realizacdo de uma série de experiéncias de
demonstracao, transferéncia de tecnologia e capacitacao,
utilizando sistemas responsaveis e respeitadores do meio
ambiente marinho, seguidas de estudos bioldgicos labo-
ratoriais para determinacdo de pardmetros oceanogra-
ficos e bioldgicos dos mariscos com interesse comercial
na Macaronésia, designadamente moluscos (entre outros
lapas e caramujos), crustaceos (entre outros camardes e
sapateira) e peixe carneiro, conducentes a gestao racional,
necessaria a exploracado sustentavel destes recursos e a



ampliacdo das matérias primas disponiveis para utilizagao
pela fileira das pescas.

AE2: Controlo de qualidade e seguranca alimentar dos pro-
dutos marisqueiros. Criar valor acrescentado nas atividades
produtivas através da capacitacdo, ciéncia, biotecnologia,
certificacdo e eco-rotulagem.

Descricdo: Conjunto de atuacgdes e estratégias visando o
controlo de qualidade e a seguranca alimentar dos produ-
tos marisqueiros (moluscos, crustaceos, algas, etc.) e peixe-
carneiro de interesse comercial na Macaronésia, criando
valor acrescentado nas atividades produtivas, transfor-
macao e comercializacdo, através da capacitacio, a Ciéncia,
a biotecnologia, a certificacdo e o eco-rotulagem. Serdo

de peixe local em Cabo Verde e a confianga dos consumido-
res. Serdo desenvolvidos eventos promocionais através de
PME de restauracdo, na Madeira, Canarias e Cabo Verde,
para fomentar o consumo de produtos marinhos regionais,
técnica e cientificamente valorizados.

AE4: Fomento de novos modelos de negocio associados
a pesca e ao turismo através da transferéncia de conheci-
mento, incluindo propostas de normativa adequada e po-
tenciadora do seu desenvolvimento sustentavel.

Descricao: Desenvolvimento de agbes piloto para promocédo
e apoio de novos modelos de negdcio associados a pesca, a
gastronomia e ao turismo através da transferéncia de con-
hecimento, incluindo propostas de normativa adequada e

MARISCOMAC E UM PROJETO MULTIDISCIPLINAR: TECNICO-CIENTIFICO E SOCIOECONOMICO.

desenvolvidos estudos visando: a) a sua qualidade sanitaria
(contetidos em metais pesados) e nutricional (composicido
quimica); b) desenvolvimentos biotecnolégicos de novas
aplicagdes inovadoras, nas areas alimentar, cosmética,
satde ou outras; ¢) a certificacdo da apanha comercial de
recursos litorais (lapas) no arquipélago da Madeira e Identi-
ficacdo Geografica de Origem destes recursos.

AES3: Reforco da competitividade das PME e organizacbes
representativas. Apoio a valorizacido e comercializacido das
matérias-primas e experiéncias de integracao dos produtos
na restauracao e turismo.

Descricao: Estudos piloto para reforco e promocao da com-
petitividade das PME e suas organizacoes representativas,
bem como atuacdes de apoio a valorizacdo e comerciali-
zacdo das matérias-primas e experiéncias de integracdo
dos produtos na restauracdo e no turismo. Serdo desen-
volvidos estudos sobre transformacdo (processamento),
inovacao, valorizagao e experiéncias de comercializacdo na
Madeira. Serdo obtidos os contetdos do livro de receitas
“Cozinha do Mar de Cabo Verde” para promover o consumo
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potenciadora do seu desenvolvimento sustentavel. Nomea-
damente, sera realizada a contratacdo de: a) um servico ex-
terno especializado para a organizacdo e implementacao da
formacdo na Madeira; b) um servico de colocacdo persona-
lizado para estudantes de Formac&o Profissional graduados,
com apoio de consultoria especializada, em Candrias.

Quanto as atuacdes de Comunicacdo e destinatarios/
beneficidrios das mesmas, MARISCOMAC incluirdo apre-
sentacdes publicas, eventos de divulgacdo, seminarios,
sitio Web proprio (ligado as paginas web dos Parceiros) e
difusdo na midia. Este conjunto de acbes, com énfase na
utilizacdo de ferramentas TIC, incluira também ferramentas
de promocéo e divulgacdo complementares e de diferente
natureza: para além da web, terd publicacdes, dossiés, car-
tazes, banners, audiovisuais e participacdo em congressos
e feiras. Os destinatarios das acdes de comunicacdo serdo
as PME e as suas organizacdes representativas dos setores
em causa (pesca, processamento, distribuicdo, comerciali-
zacao, restauracao, hotelaria e turismo), bem como as ad-
ministracdes publicas e os consumidores.
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